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Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the

appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.

» To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. Surfaces indicated with this logo
are liable to get hot during use.
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In order to prevent disruptions of the airflow do
not put anything on top of the appliance and
make sure there is always 10 centimeter of free
space around the appliance.

After the baking process the appliance needs to
cooldown, this cooling process will activate
automatically when the timer is done. Avoid to
unplug the appliance from the net socket before
the cooling process is finished because the
remaining hot air can damage the appliance.
This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

By clients in hotels, motels and other residential
type environments.

Bed and breakfast type environments.

Farm houses.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

PARTS DESCRIPTION

N =

Basket

Basket handle

Touch screen display

Time and temperature display

© o N O

Timer adjustment icons
Temperature adjustment icons
Power icon

8 cooking pre-sets program icons
Frying trivet

BEFORE THE FIRST USE

Take the appliance and accessories out the box. Remove the
stickers, protective foil or plastic from the device.

Before using your appliance for the first time, wipe off all removable
parts with a damp cloth. Never use abrasive products.

Put the power cable into the socket. (Note: Make sure the

voltage which is indicated on the device matches the local voltage
before connecting the device. Voltage 220V-240V 50-60Hz).

When the device is turned on for the first time, a slight odour will
occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This smell is only
temporary and will soon fade.

We advise to place a heat resistant coating between your table and
the appliance (this way you don't get burn marks on your table or table
cloth).

Place the device in a well ventilated space.

USE

Put the mains plug in an earthed wall socket.

The power icon will go on and the appliance will enter standby mode.
Gently pull open the frying basket and insert the frying trivet into the
basket.

Never use the frying basket without the frying trivet in it.

Add the ingredients to the basket.
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* Do not use oil or any other liquids in the Aerofryer. (Maximum 2
teaspoon of oil may be added when cooking fries or steak)
» Slide the basket back into the Aerofryer.

*  Press the POWER icon to activate the display.
» Select the desired pre-set cooking program by pressing the icon
of the selected program. The selected icon will blink.

Pre-set programs
* There are 8 pre-set cooking programs. (default —15 minutes /
185°C)

Pre- set program | Time (1-120 minutes) Temperature
(80-200°C)
20 200
Chips
20 160
il Shrimps
) 25 160
Wiy Cake
@' 25 180
. Drumsticks
15 180
Bacon
20 160
Steak
s 20 180
£ Fish
[&] 120 90
N

Keep warm

KEEP WARM [‘vj — Press the keep warm icon to maintain the

heat of the basket contents at 90°C for 120minutes. The time and
temperature for the Keep Warm function can be adjusted
between 60°C - 90°C and between 1 — 120 minutes.

EN
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Adjusting the cooking time and temperature

The pre-set time and temperature are displayed consecutively when the
pre-set icon is pressed once, by pressing the icon twice it will revert to the
default setting for all pre-sets, -15 minutes/185°C. The cooking time and
temperature can be adjusted from both settings.

* To adjust the cooking time, press the Time + and -icons. The
cooking time can be adjusted in 1-minute increments, between 1- 60
minutes for all cooking pre-sets and between 1-120 minutes for keep
warm. Press and hold for rapid increase or decrease of the time.

A

» To adjust the cooking temperature, press the Temperature + and
—icons. The cooking temperature can be adjusted in 5 degree
increments between 80°C - 200°C for all cooking pre-sets and
between 60°C — 90°C for keep warm. Press and hold for rapid
increase or decrease of the temperature.

*  Press the POWER icon to start. The operation will start, “In-
operation” indicators will run in the display and the remaining time and
set temperature will be shown consecutively in the time and
temperature display.

* Do not touch the basket during use and until it has completely cooled
down. Always hold the basket by the handle.

» To cancel any program, press the POWER icon.

Shaking ingredients

Some ingredients require shaking halfway through the preparation time.
This optimizes the end result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

To shake the ingredients, halfway through the operation, pull the
basket out of the appliance by the handle and shake it. The operation
will automatically pause and resume when the basket is inserted back
into the appliance.

When the cooking time has elapsed the 5 beeps will be heard and the
appliance will automatically shut off.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,
simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a
few extra minutes.

Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of
ingredients is ready, the Aerofryer is instantly ready for preparing
another batch.

Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the frying
trivet.

Unplug the appliance and allow it to cool down completely before
cleaning.

Automatic Switch Off

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down after
1 minute of inactivity.
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TIPS

» Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your
ingredients in the Aerofryer within a few minutes after you've
added the oil.

* Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages
in the Aerofryer.

» Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients.

* You can also use the Aerofryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

* Never immerse the device in water or any other liquid. The
device is not dishwasher proof.

» Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge. The pan and basket are not
dishwasher-proof.

» If dirtis stuck to the frying trivet or the bottom of the basket, fill
the basket with hot water and some washing-up liquid and let
them soak for about 10 minutes.

*  Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages
the appliance.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

» Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik en voor het doel waarvoor
het is gemaakt. In het slechtste geval kan het
voedsel vlam vatten.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen

die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).
WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.
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. Oppervliakken gemarkeerd met dit

logo kunnen heet worden tijdens gebruik.
* Plaats niets boven op het apparaat en zorg

ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom

het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Na het bakken moet het apparaat afkoelen.
Dit koelproces wordt automatisch
geactiveerd na afloop van de timer.
Verwijder de stekker pas na voltooiing van

het koelproces uit het stopcontact, omdat de

resterende hete lucht het apparaat kan
beschadigen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en soortgelijk gebruik, zoals:

* Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

» Door gasten in hotels, motels en andere
residenti€le omgevingen.

» Bed&Breakfast-type omgevingen.

 Boerderijen.
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

ONDERDELENBESCHRIUVING

©XNOO A WD~

Mand

Mandhandgreep

Touchscreen-display

Tijd- en temperatuurdisplay
Timerafstellingsiconen
Temperatuurafstellingsiconen
Aan/Uit-icoon

8 kookvoorinstellingen programma-iconen
Onderzetter

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder de
stickers, de beschermfolie of het plastic van het apparaat.

Veeg voor het eerste gebruik van het apparaat alle afneembare
onderdelen af met een vochtige doek. Gebruik nooit schurende
producten.

Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Opmerking:
Controleer of het voltage op het apparaat overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit. Voltage
220-240V~, 50-60 Hz).

Als het apparaat voor de eerste keer wordt aangezet, ontstaat
een lichte geur. Dit is normaal, zorg voor voldoende ventilatie.
Deze geur is maar tijdelijk en zal spoedig vervliegen.

Het wordt aanbevolen om een hittebestendige laag tussen de
tafel en het apparaat te leggen (zo voorkomt u brandplekken op
de tafel of in het tafelkleed).

Plaats het apparaat altijd in een goed geventileerde ruimte.

NL
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GE

BRUIK

Steek de voedingsstekker in een geaard stopcontact.

Het aan/uit-pictogram gaat branden en het apparaat gaat in stand-by
modus.

Open voorzichtig het frituurmandje en leg het frituuronderzetstuk in het

mandje.

Gebruik het frituurmandje nooit zonder het frituuronderzetstuk erin.
Plaats de ingrediénten in de mand.

Gebruik geen olie of andere vloeistoffen in de Aerofryer. (Er mag
maximaal %z theelepel olie toegevoegd worden bij het bakken van
frietjes of steak)

Schuif de mand terug in de Aerofryer.

Druk op het AAN/UIT-pictogram om het scherm te activeren.
Selecteer het gewenste vooringestelde bakprogramma door op het
pictogram van het geselecteerde programma te drukken. Het
geselecteerde pictogram gaat knipperen.

Vooringestelde programma's

Er zijn 8 vooringestelde bakprogramma's. (standaard —15 minuten /
185°C)

Vooringesteld Tijd (1-120 minuten) Temperatuur
programma (80-200°C)
20 200
Chips
20 160
Ml Garnalen
ﬁ 25 160
1l Cake
@' 25 180
. Drumsticks
15 180
Bacon
20 160
Steak
e 20 180
£ Vis
120 90
Warmhouden

WARM HOUDEN D — Druk op het pictogram "warm houden" om
de inhoud van het mandje gedurende 120 minuten op 90°C warm te
houden. De tijd en temperatuur voor de warmhoudfunctie kunnen
ingesteld worden tussen 60°C - 90°C en tussen 1 - 120 minuten.
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Aanpassen van de baktijd en -temperatuur

De vooringestelde tijd en temperatuur worden achtereenvolgens
weergegeven wanneer het pictogram voor de voorinstelling eenmaal
wordt ingedrukt. Door tweemaal op het pictogram te drukken keert
het terug naar de standaardinstelling voor alle voorinstellingen, -15
minuten/185°C. De baktijd en -temperatuur van beide instellingen
kunnen worden aangepast.

* Om de baktijd aan te passen, druk je op de Tijd +en-
pictogrammen. De baktijd kan in stappen van 1 minuut worden
aangepast, tussen 1- 60 minuten voor alle voorinstellingen voor
het bakken en tussen 1-120 minuten voor warm houden.
Indrukken en ingedrukt houden voor snelle verhoging of verlaging
van de tijd.

*  Om de baktemperatuur aan te passen, druk je op de

A
Temperatuur + en - pictogrammen. De baktemperatuur kan
in stappen van 5 graden worden aangepast, tussen 80°C - 200°C
voor alle voorinstellingen voor het bakken en tussen 60°C - 90°C
voor warm houden. Indrukken en ingedrukt houden voor snelle
verhoging of verlaging van de temperatuur.

*  Druk op het AAN/UIT-pictogram om te starten. Er wordt
begonnen met de uitvoering, de controlelampjes "In werking"
lichten op in het scherm en de resterende tijd en de ingestelde
temperatuur worden achtereenvolgens in het tijd- en
temperatuurscherm getoond.

* Raak het mandje niet aan tijJdens het gebruik en tot het volledig
afgekoeld is. Houd het mandje altijd vast aan de handgreep.

*  Om een programma te annuleren, druk je op de AAN/UIT
pictogram.

Schudden van ingrediénten

Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd geschud

worden. Dit optimaliseert het eindresultaat en voorkomt dat de

ingrediénten ongelijkmatig gebakken worden.

* Om de ingrediénten te schudden, halverwege de werking, trek je
de pan aan het handvat uit het apparaat en schud je ermee. De
werking zal automatisch gepauzeerd worden en worden hervat
wanneer het mandje weer in het apparaat wordt geplaatst.

« Als de baktijd verstreken is, hoor je 5 pieptonen en schakelt het
apparaat automatisch uit.

« Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Als de ingrediénten nog
niet klaar zijn, schuif je het mandje weer terug in het apparaat en
zet je de timer op een paar extra minuten.

* Leeg de mand in een schaal of op een bord. Als een portie
ingrediénten klaar is, is de Aerofryer meteen klaar om een
volgende portie te bereiden.

« Overtollige olie van de ingrediénten wordt opgevangen op het
onderzetstuk van het frituurmandje.

« Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel volledig
afkoelen voordat je het schoonmaakt.

NL
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T

Automatische uitschakeling
* Het apparaat heeft een ingebouwde timer; het schakelt automatisch uit
na 1 minuut inactiviteit.

TIPS

* Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een knapperig
resultaat. Frituur je ingrediénten in de Aerofryer binnen enkele minuten
nadat je de olie hebt toegevoegd.

» Bereid geen extreem vette ingrediénten, zoals worstjes, in de
Aerofryer.

» Plaats een bakvorm of ovenschaal in de mand als je een cake of
quiche wilt bakken of als je kwetsbare ingrediénten of gevulde
ingrediénten wilt bakken.

» Je kunt de Aerofryer ook gebruiken om ingrediénten op te warmen.
Om ingrediénten op te warmen zet je de temperatuur gedurende
maximaal 10 minuten op 150°C.

REINIGING EN ONDERHOUD
Haal voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat afgekoeld is.

»  Dompel het toestel nooit onder in water of een andere vloeistof. Het
apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

* Maak de pan en het mandje schoon met heet water, wat afwasmiddel
en een niet-schurend sponsje. De pan en het mandje zijn niet
vaatwasmachinebestendig.

* Als er vuil aan de frituurpan of de bodem van het mandje blijft kleven,
zet je het mandje onder heet water en wat afwasmiddel en laat je ze
zo'n 10 minuten weken.

» Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve
en schurende schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of staalwol, die
het apparaat beschadigen.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit étre posé sur une surface
stable et nivelée.

» Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et uniquement aux fins
pour lesquelles il est fabriqué. Dans le pire
des cas, les aliments peuvent prendre feu.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou
plus et des personnes présentant un
handicap physique, sensoriel ou mental
voire ne disposant pas des connaissances
et de I'expérience nécessaires en cas de
surveillance ou d'instructions sur l'usage de
cet appareil en toute sécurité et de
compréhension des risques impliqués. Les

enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.
Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).
AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

La température des surfaces accessibles
peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

FR
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Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.
Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement de
10 cm autour de l'appareil.
Apreés le processus de cuisson, l'appareil doit
refroidir. Ce processus de refroidissement
s'active automatiquement une fois la minuterie
terminée. Evitez de débrancher I'appareil du
secteur avant la fin du processus de
refroidissement. L'air chaud résiduel risquerait
d'endommager l'appareil.
Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :
Coin cuisine des commerces, bureaux et autres
environnements de travail.

USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

DESCRIPTION DES PIECES

© XN RON =

Panier

Poignée du panier

Ecran tactile

Affichage de la durée et de la température

Icdnes de réglage de la minuterie

Icdnes de réglage de la température

Icéne d'alimentation

Icdnes des programmes des 8 pré-réglages de cuisson
Trépied a friture

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortez l'appareil et les accessoires hors de la boite. Retirez les
autocollants, le film protecteur ou le plastique de I'appareil.

Avant la premiere utilisation de votre appareil, essuyez toutes les
pieces amovibles avec un chiffon humide. N'utilisez jamais de produits
abrasifs.

Connectez le cable d'alimentation a la prise. (Remarque : assurez-
vous que la tension indiquée sur I'appareil correspond a la tension
locale avant de brancher I'appareil. Tension 220 V-240V~, 50-60 Hz.).

» Hébtels, motels et autres environnements de
type résidentiel.
* Environnements de type chambre d’hétes.

* Fermes.
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Lorsque l'appareil est allumé pour la premiére fois, une I1égére odeur
se dégage. Ceci est normal et gage d'une ventilation adéquate. Cette
odeur est temporaire et disparaitra vite.

Nous vous conseillons de placer un revétement résistant a la chaleur
entre votre table et I'appareil (de cette fagon vous n'aurez pas de
traces de bralures sur votre table ou votre nappe).

14
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*  Mettez I'appareil dans un endroit bien aéré

UTILISATION

Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.

* L'icbne d'alimentation s'allume et I'appareil passe en mode veille.

*  Ouvrez délicatement le panier a friture et insérez le dessous de
plat dans le panier.

* N'utilisez jamais le panier a friture sans le dessous de plat.

* Ajoutez les ingrédients dans le panier.

» Nutilisez ni huile ni aucun autre liquide dans I'Aerofryer. ( Une 2
cuillere a café d'huile maximum peut étre ajoutée lors de la
cuisson de frites ou de steak)

» Faites glisser le panier dans I'Aerofryer.

*  Appuyez sur l'icbne POWER pour activer l'affichage.

» Sélectionnez le programme de cuisson préréglé souhaité en
appuyant sur l'icone du programme sélectionné. L'icone
sélectionnée clignote.

Programmes préréglés
» |l existe 8 programmes de cuisson préréglés. (par défaut -15
minutes / 185°C)

Programme préréglé Durée (1-120 Température
minutes) (80-200°C)
20 200
Chips
20 160
Crevettes
) 25 160
il Gateau
25 180
Pilons
15 180
Bacon
20 160
Steak
e 20 180
£ Poisson
[&] 120 90
N Maintenir au
chaud

MAINTENIR AU CHAUD [‘vj - Appuyez sur l'icone de

conservation de la chaleur pour maintenir la chaleur du contenu
du panier a 90°C pendant 120 minutes. La durée et la
température de la fonction de maintien au chaud peuvent étre
réglées entre 60°C et 90°C et entre 1 et 120 minutes.

FR
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Réglage de la durée et de la température de cuisson

La durée et la température préréglées s'affichent consécutivement lorsque
vous appuyez une fois sur l'icone de préréglage. En appuyant deux fois
sur l'icone, vous revenez au réglage par défaut de tous les préréglages, a
savoir -15 minutes/185°C. Le temps et la température de cuisson peuvent
étre ajustés a partir des deux réglages.

*  Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur les boutons Temps

+ et - icOnes. Le temps de cuisson peut étre réglé par paliers de
1 minute, entre 1 et 60 minutes pour tous les préréglages de cuisson
et entre 1 et 120 minutes pour le maintien au chaud. Maintenez la
touche enfoncée pour augmenter ou diminuer rapidement le temps.

*  Pour régler la température de cuisson, appuyez sur Température

A
. + et — icones. La température de cuisson peut étre réglée par
incréments de 5 degrés entre 80°C et 200°C pour tous les préréglages
de cuisson et entre 60°C et 90°C pour le maintien au chaud. Appuyez
sur la touche et maintenez-la enfoncée pour augmenter ou diminuer
rapidement la température.

*  Appuyez sur l'icbne POWER pour démarrer. Le fonctionnement
commence, les indicateurs « En cours de fonctionnement » s'affichent
a l'écran ; le temps restant et la température réglée s'affichent
consécutivement a I'écran.

* Ne touchez pas le panier durant |'utilisation et ce, jusqu'a son
refroidissement complet. Tenez toujours le panier par la poignée.

*  Pour annuler un programme, appuyez sur I'icobne POWER.

Secouer les ingrédients

Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié du temps de

préparation. Ceci permet d'optimiser le résultat final et d'éviter que les

ingrédients ne soient frits de maniére inégale.

»  Pour secouer les ingrédients, a la moitié du temps de préparation,
sortez le panier de I'appareil par la poignée et secouez-le. L'opération
s'interrompt automatiquement et reprend une fois le panier réinséré
dans l'appareil.

» Lorsque le temps de cuisson est écoulé, 5 bips se font entendre et
I'appareil s'éteint automatiquement.

» Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas tout
a fait cuits, il suffit de replacer le panier dans I'appareil et de régler la
minuterie sur quelques minutes supplémentaires.

* Videz le panier dans un bol ou sur une assiette. Une fois les
ingrédients cuits, I'Aerofryer est instantanément prét a préparer une
autre fournée.

» L'excés d'huile des ingrédients est recueilli au fond du plateau de
friture.

» Débranchez I'appareil et laissez-le entierement refroidir avant de le
nettoyer.

Arrét automatique
* L'appareil est doté d'une minuterie intégrée, il s'éteint
automatiquement aprés une minute d'inactivité.
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CONSEILS

»  Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre fraiches pour un
résultat croustillant. Faites frire vos ingrédients dans I'Aerofryer
quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile.

* Ne préparez aucun ingrédient extrémement gras, comme des
saucisses, dans I'Aerofryer.

* Placez un moule ou un plat a four dans le panier si vous
souhaitez faire cuire un gateau ou une quiche ou faire frire des
ingrédients fragiles ou fourrés.

» Vous pouvez également utiliser I'Aerofryer pour réchauffer des
ingrédients. Pour réchauffer des ingrédients, réglez la
température sur 150°C pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE
Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

* N'immergez pas I'appareil dans de I'eau ou dans d'autres
liquides. L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

* Nettoyez le panier et la cuve a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Le panier et la cuve
ne vont pas au lave-vaisselle.

» Side la saleté adhére au panier ou au fond de la cuve,
remplissez la cuve d'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle. Placez le panier dans la cuve et laissez le panier et la
cuve tremper environ 10 minutes.

» Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais
de nettoyant abrasif ni de tampon a récurer ou de laine d'acier,
ce qui pourrait endommager I'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous auprés des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !

FR
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.
Im schlimmsten Fall kann sich das Gargut
entzinden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen

Gefahren verstanden haben. Kinder durfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht

von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere
Fllssigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.
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Oberflachen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim
Gebrauch heil® werden.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor
der Abkuhlvorgang beendet ist, weil die
sonst verbleibende heile Luft das Gerat
beschadigen kann.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

In Klichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

* In Frahstuckspensionen.

* In Gutshausern.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

TEILEBESCHREIBUNG

©CeNOOO AN~

Korb

Korbgriff

Touchscreen-Display

Zeit- und Temperaturanzeige

Symbole fur Timereinstellung

Symbole fir Temperatureinstellung
Betriebssymbol

Symbole fur 8 voreingestellte Garprogramme
Frittiereinsatz

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der

Verpackung. Entfernen Sie sdmtliche Aufkleber, Schutzfolien und
Transportsicherungen vom Gerat.

Wischen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts alle
abnehmbaren Teile mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie
niemals Scheuermittel.

DE
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SchlieRen Sie den Stecker des Netzkabels an der Steckdose an.
(Hinweis: Stellen Sie vor dem Anschlielen des Gerats sicher, dass die
auf dem Gerat angegebene Netzspannung mit der 6rtlichen Spannung
Ubereinstimmt. Spannung 220-240V~, 50-60 Hz.)

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, entsteht ein
leichter Geruch. Das ist normal, aber achten Sie auf ausreichende
Beliftung. Der Geruch ensteht nur voriibergehend und wird bald
verschwinden.

Wir empfehlen, Tisch und Gerat durch eine hitzeresistente Unterlage
zu trennen (so vermeiden Sie Brandflecken auf Ihrem Tisch oder
Tischtuch).

Stellen Sie das Gerat an einem gut beliifteten Ort auf.

GEBRAUCH

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Das Stromsymbol leuchtet auf und das Gerat wechselt in den
Standby-Modus.

Ziehen Sie den Frittierkorb vorsichtig auf und setzen Sie den
Frittieruntersetzer in den Korb ein.

Verwenden Sie den Frittierkorb niemals ohne Frittieruntersetzer darin.
Geben Sie das Gargut in den Korb.

Verwenden Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten im Aerofryer. (Bei
der Zubereitung von Pommes frites oder Steak darf maximal 2
Teeléffel Ol hinzugefiigt werden)

Schieben Sie den Korb wieder in den Aerofryer.

Driicken Sie auf das POWER-Symbol, um das Display zu
aktivieren.

» Wahlen Sie das gewlinschte voreingestellte Garprogramm aus, indem

Sie auf das Symbol des ausgewahlten Programms driicken. Das
ausgewahlte Symbol blinkt.

Voreingestellte Programme
Es gibt 8 voreingestellte Garprogramme. (Standard —15 Minuten /
185°C)

Voreingestelltes Garzeit (1-120 Gartemperatur (80-200
Programm Minuten) °C)
20 200
Pommes frites
20 160
Ml Shrimps
e 25 160
Kuchen
' 25 180
E Hahnchenkeulen
15 180
Speck
20 160
Steak
e 20 180
£ Fisch
120 90
Warmhalten
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*  WARM HALTEN — Dricken Sie das Warmhaltesymbol, um

die Warme des Korbinhalts 120 Minuten lang auf 90 °C zu halten.

Zeit und Temperatur fir die Warmhaltefunktion kdnnen zwischen
60°C - 90°C und zwischen 1 — 120 Minuten eingestellt werden.

Garzeit und Temperatur anpassen

Die voreingestellte Zeit und Temperatur werden nacheinander
angezeigt, wenn das Voreinstellungssymbol einmal gedrickt wird,
durch zweimaliges Dricken des Symbols wird es auf die
Standardeinstellung fir alle Voreinstellungen zurlickgesetzt, -15
Minuten/185 °C. Die Garzeit und -temperatur kénnen in beiden
Einstellungen angepasst werden.

* Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die Zeit +und -
Symbole. Die Garzeit kann in 1-Minuten-Schritten eingestellt
werden, zwischen 1-60 Minuten fiir alle Garvoreinstellungen und
zwischen 1-120 Minuten fir Warmhalten. Halten Sie die Taste
gedruckt, um die Zeit schnell zu erhdhen oder zu verringern.

* Um die Gartemperatur einzustellen, driicken Sie die Temperatur

+ und — Symbole. Die Gartemperatur kann in 5-Grad-
Schritten zwischen 80°C — 200°C fur alle Garvoreinstellungen
und zwischen 60°C — 90°C fur Warmbhalten eingestellt werden.
Halten Sie die Taste gedrickt, um die Temperatur schnell zu
erhdhen oder zu verringern.

« Dricken Sie auf das POWER-Symbol, um zu starten. Der
Betrieb beginnt, die ,In-Betrieb“-Anzeigen erscheinen im Display
und die verbleibende Zeit und die eingestellte Temperatur
werden nacheinander in der Zeit- und Temperaturanzeige
angezeigt.

»  Beruhren Sie den Korb nicht wahrend des Gebrauchs und bis er
vollstandig abgekuhlt ist. Halten Sie den Korb immer am Giriff.

* Um jegliches Programm abzubrechen, driicken Sie das POWER-

Symbol.

Gargut schwenken

Einiges Gargut muss nach der Halfte der Zubereitungszeit

geschwenkt werden. Dies optimiert das Ergebnis und kann helfen,

ungleichmalig frittiertes Gargut zu vermeiden.

* Um das Gargut zu schwenken, ziehen Sie nach der Halfte des
Vorgangs den Korb am Griff aus dem Gerat und schwenken Sie
ihn. Der Betrieb wird automatisch angehalten und fortgesetzt,
wenn der Korb wieder in das Gerat eingesetzt wird.

* Nach Ablauf der Kochzeit sind 5 Pieptdne zu héren und das
Gerat schaltet sich automatisch aus.

«  Uberpriifen Sie, ob das Gargut fertig ist. Wenn das Gargut noch
nicht fertig sind, schieben Sie den Korb einfach wieder in das
Gerat und stellen Sie den Timer auf ein paar zusatzliche Minuten.

*  Geben Sie den Inhalt des Korbs in eine Schissel oder auf einen
Teller. Wenn eine Portion fertig ist, ist der Aerofryer sofort fir die
Zubereitung einer weiteren Portion bereit.

DE

21

T



OPRINGESS Bedienungsanleitung

+  Uberschiissiges Ol des Garguts sammelt sich am Boden des
Frittiereinsatzes.

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vollstandig
abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

Automatische Abschaltung
» Das Gerat verflgt Uber einen eingebauten Timer, der es nach 1
Minute Inaktivitédt automatisch abschaltet.

TIPPS

+  Flgen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um das Ergebnis
knusprig zu machen. Garen Sie lhr Gargut im Aerofryer innerhalb
weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

» Bereiten Sie kein extrem fettiges Gargut wie Wirstchen im Aerofryer
zu.

» Stellen Sie eine Back- oder Auflaufform in den Korb, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen oder empfindliches oder gefiilltes
Gargut zubereiten mochten.

»  Sie kénnen den Aerofryer auch zum Aufwarmen von Gargut
verwenden. Um Gargut aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur auf
150 °C fur bis zu 10 Minuten ein.

REINIGUNG UND PFLEGE
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Das Gerat ist nicht spllmaschinenfest.

» Reinigen Sie die Wanne und den Korb mit heilem Wasser, etwas
Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Wanne und Korb
sind nicht sptlmaschinengeeignet.

» Falls sich Schmutz am Frittiereinsatz oder am Boden des Korbs
festsetzen sollte, fiilllen Sie den Korb mit heiRem Wasser und etwas
Spulmittel und lassen Sie ihn etwa 10 Minuten lang einweichen.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder
Stahlwolle. Dies wiirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

hi¢

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmiill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien konnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie |hre 6rtliche Behérde nach
Informationen lber eine Sammelstelle.

Support
Sie finden alle erhaltlichen Informationen und Ersatzteile auf
www.princesshome.eu!
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafios.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante
0 a una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

» El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

* Este aparato esta destinado unicamente
para uso doméstico con el fin para el que se
creo. En el peor de los casos, los alimentos
podrian prender fuego.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o que no
tengan experiencia ni conocimientos, sin
son supervisados o instruidos en el uso del
aparato de forma segura y entienden los
riesgos implicados. Los nifios no pueden
jugar con el aparato. Mantenga el aparato y

el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afnos. Los nifos no podran
realizar la limpieza ni el mantenimiento
reservado al usuario a menos que tengan
mas de 8 anos y cuenten con supervision.

» Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

* Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase |).

 ADVERTENCIA: Si la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afnos.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

 El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

ES
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Las superficies indicadas con este
logotipo pueden calentarse durante el uso.
* Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.
Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado. Evite
desenchufar el aparato de la toma de red antes
de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante
puede producir dafios en el aparato.
Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:
Zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo.

SOLO PARA USO DOMESTICO

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

© XN RON =

Cesta

Asa de la cesta

Pantalla tactil

Indicacion del tiempo y la temperatura

Iconos de ajuste del temporizador

Iconos de ajuste de la temperatura

Icono de encendido

8 iconos de programas de coccion preestablecidos
Trébede para freir

ANTES DEL PRIMER USO

Saque el aparato y los accesorios de la caja. Quite los adhesivos, la
lamina protectora o el plastico del dispositivo.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, pase un pafio hiumedo por
todas las piezas desmontables. Nunca utilice productos abrasivos.
Conecte el cable de alimentacion a la toma de corriente. (Nota:
Asegurese de que la tensién indicada en el dispositivo coincide con la
tension local antes de conectar el dispositivo. Tensiéon 220 V~-240 V~,
50-60 Hz).

Cuando el dispositivo se enciende por primera vez, se produce un

* Clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.
* Entornos de tipo casa de huéspedes.

» Granjas.
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

ligero olor. Es algo normal, asegure una ventilacion adecuada. Este
olor es solo temporal y pronto desaparecera.

Le aconsejamos que coloque un tapete resistente al calor entre la
mesa y el aparato (de esta manera no se haran marcas de quemado
en la mesa ni en el mantel).

24
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Coloque el aparato en un espacio ventilado

uso

Coloque el enchufe en una toma de corriente con conexion a
tierra.

El icono de encendido se encendera y el aparato entrara en
modo de espera.

Abra suavemente la cesta de freir e introduzca la trébede para
freir en la cesta.

Nunca utilice la cesta de la freidora sin el salvamanteles para
fritura en su interior.

Afada los ingredientes a la cesta.

No utilice aceite ni ningun otro liquido en la Aerofryer. (Se puede
afiadir un maximo de %z cucharadita de aceite cuando se cocinen
patatas fritas o filetes)

Vuelva a introducir la cesta en la Aerofryer.

Pulse el icono POWER Para activar la visualizacion
Seleccione el programa de coccién preestablecido que desee
pulsando el icono del programa seleccionado. El icono
seleccionado parpadeara.

Programas preestablecidos

Hay 8 programas de coccion preestablecidos. (por defecto -15
minutos / 185 °C)

Patatas fritas

Programa Tiempo (1-120 Temperatura (80-200°
preestablecido minutos) C)
20 200

m 20 160
Gambas

25 160
i’

25 180

Muslos de pollo

E 15 180
Bacon

20 160

Filete

20 180
Pescado

120 90

== Mantener

caliente

« KEEP WARM ["-'] — Pulse el icono de mantener el calor (keep

warm) para mantener el calor del contenido de la cesta a 90 °C
durante 120 minutos. El tiempo y la temperatura de la funcién
Keep Warm (Mantener el calor) pueden ajustarse entre 60 °C y
90 °C y entre 1y 120 minutos.

ES
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Ajustar el tiempo y la temperatura de coccion

El tiempo y la temperatura preajustados se muestran sucesivamente
cuando se pulsa una vez el icono de preajuste; cuando el icono se pulsa
dos veces se vuelve a los ajustes predeterminados de ambos parametros:
-15 minutos/185°C. El tiempo y la temperatura de coccién pueden
establecerse desde los ajustes.

« Para ajustar el tiempo de coccion, pulse + el icono - tiempo. El
tiempo de coccion se puede ajustar en intervalos de 1 minuto, entre 1
y 60 minutos para todos los preajustes de coccion y entre 1y 120
minutos para mantener el calor. Mantenga pulsado para aumentar o
disminuir rapidamente el tiempo.

» Para ajustar la temperatura de coccién, pulse el . + icono —
Temperature (Temperatura) La temperatura de coccién puede
ajustarse en incrementos de 5 grados entre 80 °C - 200 °C para todos
los preajustes de coccién y entre 60 °C - 90 °C para mantener el calor.
Mantenga pulsado para aumentar o disminuir rapidamente la
temperatura.

* Pulse el icono POWER para empezar. El proceso se iniciara, los
indicadores "En servicio" apareceran en la pantalla, el tiempo restante
y la temperatura programada se mostraran consecutivamente en la
pantalla de tiempo y temperatura.

* No toque la cesta durante su uso y hasta que se haya enfriado
completamente. Sujete siempre la cesta por el asa.

» Para borrar cualquier programa, presionar el icono de CARGA.

Agitar los ingredientes

Algunos ingredientes requieren ser agitados a mitad del tiempo de

preparacion. Esto optimiza el resultado final y puede ayudar a evitar que

los ingredientes se frian de forma desigual.

« Para agitar los ingredientes, a mitad de la operacion, saque la cesta
del aparato por el asa y agitela. La operacion se detendra
automaticamente y se reanudara cuando se vuelva a introducir la
cesta en el aparato.

» Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, se escucharan 5
pitidos y el aparato se apagara automaticamente.

»  Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes aun no
estan listos, basta con volver a introducir la cesta en el aparato y
ajustar el temporizador a unos minutos mas.

* Vacie la cesta en un bol o en un plato. Cuando un lote de ingredientes
esta listo, la Aerofryer esta inmediatamente lista para preparar otro
lote.

» El exceso de grasa de los ingredientes se recoge en la parte inferior
del salvamanteles para fritura.

» Desenchufe el aparato y deje que se enfrie completamente antes de
limpiarlo.

Apagado automatico
» El aparato tiene un temporizador incorporado, se apagara
automaticamente después de 1 minuto de inactividad.
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TIPS

» Afada un poco de aceite a las patatas frescas para que queden
crujientes. Fria sus ingredientes en la Aerofryer unos minutos
después de haber afiadido el aceite.

* No prepare en la Aerofryer ingredientes extremadamente grasos
como las salchichas.

»  Coloque un molde de horneado o plato para horno en la cesta si
desea hornear un bizcocho o quiche o si desea freir ingredientes
fragiles o rellenos.

* También puede utilizar la Aerofryer para recalentar ingredientes.
Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura a 150 °C
durante un maximo de 10 minutos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

» Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva. La cubeta y la cesta no
pueden lavarse en lavavajillas.

» Siqueda suciedad adherida a la trébede para freir o al fondo de
la cesta, llene la cesta con agua caliente y un poco de detergente
y déjela en remojo durante unos 10 minutos.

* Limpie el equipo con un pafio humedo. No utilice limpiadores
fuertes ni abrasivos, estropajos ni lana de acero, ya que dafarian
el aparato.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacién sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!

ES
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SEGURANCA

O fabricante ndo pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se ignorar as instrugdes de
seguranga.

» Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

» Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido. No pior dos casos, a comida podera
incendiar-se.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As criangas

nao devem brincar com o aparelho. Mantenha o
aparelho e respetivo cabo fora do alcance de
criancas com idade inferior a 8 anos. A limpeza
e manutencdo ndo devem ser realizadas por
criancas a nao ser que tenham mais de 8 anos
e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe |).

* AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.
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As superficies com este logoétipo
poderao aquecer durante a utilizagao.
* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.
* Apds o processo de cozedura, o aparelho
tem de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente
depois de atingido o tempo do temporizador.
Evite desligar a ficha do aparelho da tomada
antes de ser concluido o processo de
arrefecimento, uma vez que o ar quente
restante pode danificar o aparelho.
Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagcdes domésticas e semelhantes tais
como:
Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.
Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.
* Ambientes de dormida e pequeno almoco.
* Quintas.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
APENAS PARA USO DOMESTICO

DESCRICAO DAS PECAS

©CeNOOO AN~

Cesto

Pega do cesto

Visor do ecra tatil

Visor da hora e da temperatura

icones de ajuste do temporizador

icones de ajuste da temperatura

icone de energia

8 icones de programas de cozedura predefinidos
Grelha de fritura

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire o aparelho e os acessorios da caixa. Retire os
autocolantes, a pelicula ou plastico de prote¢édo do aparelho.
Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe todas as
pegas amoviveis com um pano humido. Nunca utilize produtos
abrasivos.

Ligue o cabo de alimentacdo a tomada. (Nota: Antes de ligar o
aparelho, certifique-se de que a tensao indicada no aparelho
corresponde a tensao local. Tensao 220 V~-240 V~ 50-60 Hz)
Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, pode emanar
um ligeiro odor. Isto € normal, garanta uma ventilagdo adequada.
Este odor é temporario e desaparecera em breve.

PT
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Aconselhamos a colocar um revestimento resistente ao calor entre a
sua mesa e o aparelho (evita, assim, marcas de queimadura na mesa
ou na toalha).

Coloque o aparelho num espago bem ventilado.

UTILIZACAO

Insira a ficha de alimentagdo numa tomada com ligagéo a terra.

O icone de energia acendera e o aparelho entrara em modo de
standby.

Abra cuidadosamente o cesto de fritura e coloque a grelha de fritura
no cesto.

Nunca use o cesto de fritura sem a respetiva base.

Adicione os ingredientes ao cesto.

Nao utilize 6leo ou quaisquer outros liquidos na Aerofryer. (Ao
cozinhar batatas fritas ou bife, pode adicionar-se, no maximo, meia
colher de cha de 6leo)

Deslize novamente o cesto para dentro da Aerofryer.

Prima o icone POWER para ativar o visor.

Selecione o programa de cozedura predefinido que pretende,
pressionando o icone do programa selecionado. O icone selecionado
piscara.

Programas predefinidos

Existem 8 programas de cozedura predefinidos. (predefinido — 15
minutos / 185 °C)

Programa pré-definido

Tempo (1 a 120 Temperatura (80 a
minutos) 200°C)

20 200
# Batatas fritas

25 160

m 20 160
Camaroes

=il Manter quente

25 180
15 180
20 160
20 180
Peixe
TN 120 90

MANTER QUENTE — Pressione o icone de manter quente, para
manter o calor do contetido do cesto a 90 °C durante 120 minutos. O
tempo e a temperatura para a fungdo Manter Quente podem ser
ajustados entre 60 °C e 90 °C e entre 1 e 120 minutos.
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Ajustar o tempo e a temperatura de cozedura

O tempo e temperatura pré-definidos aparecem consecutivamente
quando o icone pré-definido é premido uma vez, premindo duas
vezes o icone voltara a configuragéo padrao para todos os pré-
definidos, -15 minutos/185°C. O tempo de cozedura e a temperatura
podem ser ajustados a partir de ambas as defini¢des.

» Para ajustar o tempo de cozedura, prima a tecla Time +e-
os icones. O tempo de cozedura pode ser ajustado em
incrementos de 1 minuto, entre 1 a 60 minutos para todos os pré-
ajustes de cozedura e entre 1 a 120 minutos para manter quente.
Prima e mantenha premido para aumentar ou diminuir
rapidamente o tempo.

» Para ajustar a temperatura de cozedura, pressione os icones de

A
Temperatura + . —. Atemperatura de cozedura pode ser
ajustada em aumentos de 5 graus, entre 80 °C e 200 °C para
todas as predefinicdes de cozedura e entre 60 °C e 90 °C para
manter quente. Pressione e mantenha premido para que a
temperatura aumente ou diminua rapidamente.

e Prima o icone POWER para iniciar. A operacao inicia, os
indicadores "Em funcionamento" aparecem no visor e o tempo
restante e a temperatura definida aparecem consecutivamente
no visor de tempo e temperatura.

» Nao toque no cesto durante a utilizagéo e até que o mesmo
arrefeca totalmente. Pegue no cesto sempre pela pega.

« Para cancelar qualquer programa, pressione o icone
POWER.

Agitar ingredientes

Alguns ingredientes precisam de ser agitados a meio do tempo de

preparagdo. Isso otimiza o resultado final e pode ajudar a prevenir a

desigualdade na fritura dos ingredientes.

» Para agitar os ingredientes, a meio da operagao, retire o cesto
do aparelho, segurando na pega, e agite-o. A operagao sera
interrompida automaticamente e retomara quando o cesto voltar
a ser colocado no aparelho.

* Quando o tempo de cozedura tiver passado, ouvir-se-ao 5 bipes
e o aparelho desligara automaticamente.

» Verifique se os ingredientes estao prontos. Se os ingredientes
ainda nao estiverem prontos, basta voltar a deslizar o cesto para
dentro do aparelho e definir mais alguns minutos no
temporizador.

« Esvazie o cesto para uma taga ou um prato. Quando um lote de
ingredientes estiver pronto, a Aerofryer fica instantaneamente
pronta para preparar outro lote.

* O excesso de 6leo dos ingredientes acumula-se na base de
fritura.

« Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer completamente antes de

limpar.

PT
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Desligamento automatico
* O aparelho possui um temporizador incorporado, que desligara
automaticamente apds 1 minuto de inatividade.

TIPS

» Para um resultado estaladigo, adicione algum 6leo as batatas Depois
de adicionar o 6leo, frite os seus ingredientes na Aerofryer apds
alguns minutos.

* Na&o prepare ingredientes extremamente gordurosos, tais como
salsichas, na Aerofryer.

*  Coloque uma forma ou prato de forno no cesto se pretende fazer um
bolo ou quiche, ou se prefere fritar ingredientes mais frageis ou
recheados.

* Também pode utilizar a Aerofryer para aquecer novamente os
ingredientes. Para aquecer novamente os ingredientes, coloque a
temperatura para nos 150 °C durante até 10 minutos.

LIMPEZA E MANUTEN(;AO
Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

*  Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho ndo pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe o cesto e a cuba com agua quente, algum detergente e uma
esponja ndo abrasiva. A cuba e o cesto ndo podem ser lavados na
maquina de lavar louga.

»  Se houver sujidade incrustada na grelha de fritura ou no fundo do
cesto, encha o cesto com agua quente e um pouco de detergente
liquido e deixe atuar durante cerca de 10 minutos.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos ou abrasivos, esfregdes ou palha de ago, ja que
danificam o aparelho.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugées e na embalagem chama a sua atengéo
para a importancia desta questao. Os materiais utilizados neste aparelho
podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados, esta a
contribuir de forma significativa para a protegdo do nosso ambiente.
Solicite as autoridades locais informacgdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.princesshome.eu!
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SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

* Se il cavo di alimentazione € danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Questo apparecchio deve essere usato solo
per impieghi domestici e solo per lo scopo
per cui € stato costruito. Nel peggiore dei
casi, gli alimenti possono prendere fuoco.

 L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto
o dopo aver ricevuto adeguate istruzioni
sull'uso in sicurezza dell'apparecchio e aver
compreso i possibili rischi. | bambini non

devono giocare con l'apparecchio.
Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni. | bambini non devono eseguire
interventi di manutenzione e pulizia almeno
che non abbiano piu di 8 anni € non siano
controllati.

Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.
L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

AVVERTENZA: Se la superficie & incrinata, 57—

spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

La temperatura delle superfici accessibili
puo essere alta quando lI'apparecchio € in
funzione.

L'apparecchio non €& progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un
sistema di telecomando separato.
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Le superfici indicate da questo
simbolo possono diventare molto calde durante
l'uso.

Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’apparecchio.

Dopo la cottura, I'apparecchio deve raffreddarsi;

tale processo di raffreddamento si attiva
automaticamente allo scadere del tempo
impostato sul timer. Evitare di scollegare
I'apparecchio dalla presa di rete prima del
termine del processo di raffreddamento perché
I'aria calda residua pud danneggiare
I'apparecchio.

Questo apparecchio & concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

Aree cucine per il personale in negozi, uffici e
altri ambienti lavorativi.

Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale.

Ambienti di tipo Bed and breakfast.

Fattorie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

DESCRIZIONE DELLE PARTI

© XN RON =

Cestello

Manico del cestello

Display touch screen

Display di tempo e temperatura

Icone di regolazione del timer

Icone di regolazione della temperatura

Icona di accensione

Icone degli 8 programmi di cottura preimpostati
Griglia per frittura

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Estrarre apparecchio e accessori dall'imballaggio. Rimuovere adesivi,
pellicola protettiva o plastica dall'apparecchio.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulire tutte le parti
amovibili con un panno umido. Non utilizzare mai prodotti abrasivi.
Collegare il cavo di alimentazione alla presa. (Nota: Assicurarsi che la
tensione indicata sull'apparecchio corrisponda alla tensione locale
prima di collegarlo. Tensione 220 V~-240 V~ 50/60 Hz)

Alla prima accensione del dispositivo, si sprigionera un leggero odore.
Cio e normale, assicurarsi che ci sia una ventilazione adeguata.
Questo odore solo temporaneo e svanira rapidamente.

Si consiglia di collocare una protezione resistente al calore tra tavolo e
apparecchio (per evitare segni di bruciatura sul tavolo o sulla tovaglia).
Collocare I'apparecchio in un luogo ben ventilato
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uso

* Inserire la spina in una presa con messa a terra.

* L'icona di accensione si accendera e I'apparecchio entrera in
modalita stand by.

»  Aprire delicatamente il cestello e inserire la griglia per frittura nel
cestello.

* Non usare mai il cestello di frittura senza il supporto.

* Inserire gli ingredienti nel cestello.

+  Non utilizzare olio o altri liquidi nell'Aerofryer. (E possibile
aggiungere al massimo %z cucchiaino di olio per la cottura di
patatine fritte o bistecche)

* Riposizionare il cestello nell'Aerofryer.

*  Premere l'icona POWER per attivare il display.

» Selezionare il programma di cottura preimpostato desiderato
premendo l'icona corrispondente. L'icona selezionata
lampeggera.

Programmi preimpostati
» Cisono 8 programmi di cottura preimpostati. (predefinito —15
minuti/185°C)

== Mantenere

caldo

Programma Durata (1-120 minuti) Temperatura
preimpostato (80-200°C)
20 200
Patatine
m 20 160
Gamberetti
25 160
25 180
Coscette
E 15 180
Pancetta
iy 20 160
Bistecca
20 180
Pesce
120 90

«  TENERE CALDO — Premere l'icona di mantenimento in
caldo per mantenere il calore del contenuto del cestello a 90°C
per 120 minuti. Il tempo e la temperatura per la funzione Keep
Warm possono essere regolati tra 60°C - 90°C e tra 1 — 120

minuti.
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Regolazione del tempo di cottura e della temperatura

La temperatura e I'orario impostati sono visualizzati in successione
quando l'icona preimpostata viene premuta una volta, premendo l'icona
due volte si ritornera all'impostazione predefinita per tutte le
preimpostazioni, -15 minuti/185°C. Il tempo e la temperatura di cottura puo
essere regolato da entrambe le impostazioni.

» Perregolare il tempo di cottura, premere Time + e -icone. |l
tempo di cottura puo essere regolato in incrementi di 1 minuto, tra 1 e
60 minuti per tutte le preimpostazioni di cottura e tra 1-120 minuti per il
mantenimento in caldo. Tenere premuto per aumentare o ridurre
rapidamente il tempo.
» Perregolare la temperatura di cottura, premere il tasto Temperatura
A
+ e —icone. La temperatura di cottura pud essere regolata in
incrementi di 5 gradi tra 80°C - 200°C per tutte le preimpostazioni di
cottura e tra 60°C - 90°C per mantenere in caldo. Tenere premuto per
aumentare o diminuire rapidamente la temperatura.

*  Premere l'icona POWER per iniziare. L'apparecchio avvia il
funzionamento, gli indicatori “In-operation” scorrono sul display e il
tempo rimanente e la temperatura impostata vengono visualizzati
consecutivamente sul display dell'ora e della temperatura.

* Non toccare il cestello durante I'uso e finché non si raffredda
completamente. Tenere sempre il cestello dal manico.

»  Per cancellare i programmi, premere l'icona POWER.

Mescolare gli ingredienti

Alcuni ingredienti richiedono di essere mescolati a meta cottura. Questo

ottimizza il risultato finale e pud aiutare a cuocere gli ingredienti in modo

uniforme.

» Per mescolare gli ingredienti, a meta operazione, estrarre il cestello
dall'apparecchio prendendolo dal manico e agitarlo. Il funzionamento
si interrompe e riprende automaticamente quando il cestello viene
reinserito nell'apparecchio.

* Trascorso il tempo di cottura, si sentono 5 bip e I'apparecchio si
spegne automaticamente.

»  Controllare che gli ingredienti siano pronti. Se gli ingredienti non sono
ancora pronti, & sufficiente reinserire il cestello nell'apparecchio e
impostare il timer per continuare la cottura ancora per qualche minuto.

»  Svuotare il cestello in una scodella o in un piatto. Quando un'infornata
e pronta, Aerofryer € immediatamente pronto per cuocerne una
seconda.

» L'olio in eccesso viene raccolto sul fondo del supporto.

»  Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente prima
di pulirlo.

Spegnimento automatico
» L'apparecchio ha un timer integrato. Si spegne automaticamente dopo
1 minuto d'inattivita.
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TIPS

» Aggiungere un po' d'olio alle patate fresche per un risultato
croccante. Friggere gli ingredienti nell'Aerofryer pochi minuti dopo
aver aggiunto I'olio.

* Non preparare ingredienti estremamente grassi come le salsicce
nell'Aerofryer.

» Inserire una teglia o una pirofila nel cestello per cuocere torte o
quiche oppure per friggere pietanze fragili o ripieni.

*  L'Aerofryer puo essere utilizzato anche per riscaldare gli alimenti.
Per riscaldare gli alimenti, impostare la temperatura a 150°C per
un massimo di 10 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

* Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido.
L'apparecchio non & lavabile in lavastoviglie.

« Lavare bene il contenitore e il cestello in acqua calda, con
sapone liquido e una spugna non abrasiva. Il contenitore e il
cestello non sono lavabili in lavastoviglie.

* In presenza di sporco attaccato al cestello o al fondo del
contenitore, riempire il contenitore con acqua calda e sapone
liquido. Inserire il cestello nel contenitore e lasciare a molle
entrambi per circa 10 minuti.

e Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non utilizzare
detergenti aggressivi e abrasivi, spugnette abrasive o pagliette
d'acciaio, per non danneggiare I'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET
* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan

inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

Apparaten ska endast anvandas i
hushallsandamal och det syfte den tillverkats
for. | varsta fall kan maten bdorja brinna.
Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln

utom rackhall for barn som ar yngre an 8 ar.

Rengoring och underhall far inte utféras av barn

savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

» For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass |-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

« Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

. Ytor som anges med denna logotyp
kan bli heta under anvandning.

 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt inte
nagot ovanpa apparaten och se till att det alltid
finns 10 cm fritt utrymme runt apparaten.
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« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.
SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BESKRIVNING AV DELAR

Korg

Korghandtag

Pekskarm

Tid- och temperaturvisning

Symboler for tidsinstalining

Symboler fér temperaturinstalining

Strémsymbol

8 symboler for forinstallda program for tillredning

©NOORON

9. Friteringskorg

FORE FORSTA ANVANDNING
Ta ut apparaten och tillbehéren ur ladan. Avlagsna klistermarken,
skyddsfolie och plast fran apparaten.

* Innan apparaten anvands for forsta gangen, torka av alla
avtagbara delar med en dammtrasa. Anvand aldrig slipande
produkter.

* Anslut stromkabeln till vdgguttaget. (Obs: Kontrollera att
spanningen som ar angiven pa enheten motsvarar den lokala
spanningen innan du ansluter enheten. Spanning 220-240 V~
50-60 Hz.)

» Nar enheten satts pa for forsta gangen uppstar en svag lukt.
Detta ar helt normalt. Soérj for god ventilation. Lukten ar bara
tillfallig och férsvinner snart.

* Virekommenderar att du placerar ett varmeskydd mellan
apparaten och bordet (fér att undvika brannmarken pa bordet
eller bordsduken).

* Placera apparaten pa en val ventilerade plats

ANVANDNING
Satt i kontakten i ett jordat uttag.

*  Strdmsymbolen tdnds och apparaten gar in i standby-lage.

« Dra forsiktigt upp friteringskorgen och satt in friteringstallriken i
korgen.

* Anvand aldrig fritdskorgen utan fritdsunderlagget i den.

« Laggiingredienserna i korgen.

* Anvand inte olja eller andra vatskor i Aerofryer. (Hogst 2 tesked
olja far tillsattas vid tillagning av pommes frites eller stek)

SV
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»  Skjut in korgen i Aerofryer igen.

*  Tryck pa POWER-ikonen for att aktivera displayen.
+ Valj dnskat forinstallt matlagningsprogram genom att trycka pa
symbolen for det valda programmet. Den valda symbolen blinkar.

Forinstéllda program
» Det finns 8 férinstallda matlagningsprogram. (standard -15 minuter /
185°C)

Forinstallt program Tid (1-120 minuter) | Temperatur (80-200°C)
20 200
20 160
25 160
25 180
15 180
20 160
20 180
120 90
=4 Hall varmt

+  HALL VARM ["'] Tryck pa symbolen Hall varm for att halla véarmen i
korgen pa 90 °C i 120 minuter. Tiden och temperaturen for funktionen
Hall varm kan stallas in mellan 60° - 90° och mellan 1 - 120 minuter.

Installning av tillagningstid och temperatur

Den forinstallda tiden och temperaturen visas efter varandra nar man
trycker en gang pa den forinstéllda ikonen. Om man trycker tva ganger pa
ikonen atergar den till standardinstaliningen for alla forinstéliningar, -15
minuter/185°C. Tillagningstiden och temperaturen kan justeras fran bada
installningarna.

*  Om man vill justera tillagningstiden, tryck pa Time (Tid) + och -
ikonerna. Tillagningstiden kan justeras i 1-minuterssteg, mellan 1-60
minuter for alla forinstallda tillagningstider och mellan 1-120 minuter
for att halla maten varm. Tryck och hall inne for snabb 6kning eller
minskning av tiden.

»  For att stalla in tillagningstemperaturen trycker du pa Temperature

+ och — symboler. Tillagningstemperaturen stalls in i steg om 5
grader mellan 80 °C och 200 °C for alla férinstaliningar fér matlagning
och mellan 60 °C och 90 °C for varmhallning. Tryck och hall ned for att
snabbt 6ka eller minska temperaturen.

*  Tryck pa POWER-ikonen for att satta igang. Enheten gar igang,
“I drift’-lampor kommer att lysa pa displayen och aterstaende tid och
installd temperatur kommer att visas i foljd pa tid och temperatur-
displayen.
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R&r inte korgen under anvandning och tills den har svalnat helt.
Hall alltid korgen i handtaget.

For att avbryta nagot program, tryck pa POWER- ikonen.

Skaka ingredienserna

Vissa ingredienser maste skakas efter halva tillredningstiden. Detta
forbattrar slutresultatet och kan bidra till att undvika ojamnt friterade
ingredienser.

Om du vill skaka ingredienserna drar du ut korgen ur apparaten i
handtaget efter halva tiden och skakar den. Tillredningen pausas
automatiskt och aterupptas nar korgen satts in i apparaten igen.

Nar tillagningstiden har gatt ut hors 5 pip och apparaten stangs
av automatiskt.

Kontrollera att ingredienserna ar klara. Om ingredienserna inte ar
klara an ar det bara att satta tillbaka korgen i apparaten och stalla
in timern pa nagra extra minuter.

Tom korgen i en skal eller pa en tallrik. Nar en sats ingredienser
ar klar ar Aerofryer genast redo att tillaga en ny sats.

Overflddig olja fran maten ansamlas i botten av fritdsunderlagget.
Ta ur kontakten och lat apparaten svalna helt innan du rengoér
den.

Automatisk avstingning

Apparaten har en inbyggd timer som automatiskt stangs av efter
1 minuts inaktivitet.

TIPS

» Tillsatt lite olja till farskpotatis for att fa ett krispigt resultat. Fritera
dina ingredienser i Aerofryer inom nagra minuter efter att du har
tillsatt oljan.

» Tillaga inte extremt feta ingredienser, t.ex. korv, i Aerofryer.

»  Satt en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill gradda en
kaka/tarta eller en paj eller om du vill fritera 6mtalig eller fylld mat.

* Du kan ocksa anvanda Aerofryer for att varma upp ingredienser.
Om du vill varma upp ingredienser kan du stalla in temperaturen
pa 150 °C i upp till 10 minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL
Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

»  Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengodr korgen och pannan med varmt vatten, lite diskmedel och
en icke-slipande svamp. Pannan och korgen ar ej
diskmaskinsékra.

*  Om smuts sitter fast pa stekplattan eller pa korgens botten fyller
du korgen med varmt vatten och lite diskmedel och later dem
ligga i blét i cirka 10 minuter.

* Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengéringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ)
eller stalull. Sadana artiklar skadar apparaten.

SV
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OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljé.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!



Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciaggng¢
za przewdd ani dopuszczac do zaplgtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenia stuzy wytgcznie do zastosowan
domowych. Nalezy go uzywac tylko do
celow, do ktérych jest przeznaczone. W
najgorszym przypadku jedzenie moze sie
zapalic.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia moga
korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje

dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzagdzenia, a takze rozumiejg zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz
dotgczony do niego kabel nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci, ktore
nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia

i konserwacji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyly 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby dorostej.

Aby unikng¢ porazenia prgdem
elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy I).

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest PL

peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu prgdem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywaé poza zasiegiem
dzieci, ktére nie ukonczyty 8 lat.

Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
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» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

. Powierzchnie oznaczony tym logo
mogg stacé sie gorgce podczas uzytkowania.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic sie, ze
wokot urzgdzenia jest 10 centymetréw wolnej
przestrzeni.

* Po zakonczeniu procesu pieczenia urzadzenie
musi ostygngc; ten proces chtodzenia wtgczy
sie automatycznie, kiedy minutnik skonczy
prace. Unikaj odtgczania urzgdzenia od gniazda
sieciowego przed zakonczeniem procesu
chtodzenia, poniewaz pozostate gorgce
powietrze moze uszkodzi¢ urzgdzenie.

* To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

» Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i
innych miejscach pracy.

» Przez klientéw w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze Sniadaniem.

« Gospodarstwa rolne. ' -

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

OPIS CZESCI

Kosz

Uchwyt kosza

Ekran dotykowy

Wyswietlacz czasu i temperatury

Ikony regulacji czasomierza

Ikony regulacji temperatury

Ikona zasilania

lkony 8 wstepnie ustawionych programéw gotowania
Podstawka do smazenia

© XN RON =

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Urzadzenie i akcesoria nalezy wyjaé z pudetka. Usun z urzadzenia
naklejki, folie ochronng lub elementy plastikowe.
Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy wytrze¢ wszystkie
wyjmowane czesci wilgotng szmatkg. Nigdy nie nalezy uzywaé
szorstkich srodkéw czyszczacych.
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» Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka. (Uwaga: Przed
podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej sprawdz czy
napiecie znamionowe urzgdzenia jest zgodne z napieciem w
sieci. Napiecie 220-240 V~, 50/60 Hz)

»  Gdy urzadzenie zostanie wigczone po raz pierwszy, pojawi sie
lekki zapach. To normalne, zadbaj o odpowiednig wentylacje.
Zapach jest tymczasowy i wkrotce zniknie.

» Zalecane jest umieszczenie odpornej na ciepto podkiadki miedzy
stotem a urzgdzeniem (dzigki temu mozna zapobiec przypaleniu
stotu lub obrusa).

» Urzadzenie umiesci¢ w przestrzeni o dobrej wentylacji.

UZYTKOWANIE

*  Wibz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

» Zaswieci sie ikona zasilania i urzgdzenie przejdzie w tryb
gotowosci.

* Delikatnie otworz kosz do smazenia i wi6z do niego podstawke
do smazenia.

* Nigdy nie uzywaj kosza, jesli nie jest do niego wtozony trojnég.

* Dodaj sktadniki do kosza.

* W urzadzeniu Aerofryer nie nalezy uzywac oleju ani zadnych
innych ptynéw. (Podczas przygotowywania frytek lub stekow
mozna doda¢ maksymalnie 2 tyzeczki oleju)

*  Wsuna¢ kosz z powrotem do urzgdzenia Aerofryer.

* Nacisnij ikong ZASILANIA, aby wigczy¢ wyswietlacz.
*  Wybierz zgdany wstepnie ustawiony program gotowania,
naciskajgc ikone wybranego programu. Wybrana ikona zamiga.

Wstepnie ustawione programy

*  Dostepnych jest 8 programéw wstepnieych ustawien gotowania.

(domysinie -15 minut / 185°C)

b=l Utrzymywanie
ciepta

Wstepnie ustawiony | Czas (1-120 minut) Temperatura
program (80-200°C)
20 200
Frytki
m 20 160
Krewetki
25 160
25 180
ﬁ 15 180
Boczek
R 20 160
<
20 180
Ryby
120 90

PL
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«  UTRZYMAJ CIEPLO @ — Nacisnij ikone utrzymywania ciepta, aby * Nacisnij ikong ZASILANIA, aby uruchomi¢. Rozpocznie sig
utrzymac temperature zawartosci kosza na poziomie 90°C przez 120 praca, na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ,praca”, a na
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minut. Czas i temperature dla funkgcji utrzymania ciepta mozna
regulowac w zakresie od 60° do 90° i od 1 do 120 minut.

Regulacja czasu i temperatury gotowania

Po jednokrotnym nacisnigciu ikony ustawien wstepnych wyswietlany jest

kolejno ustawiony czas i temperatura. Dwukrotne nacisnigcie tej ikony
spowoduje powrdt do ustawienia domysinego dla wszystkich ustawien
wstepnych, czyli -15 minut/185°C. Czas i temperature gotowania mozna
regulowac za pomoca obu ustawien.

* Aby wyregulowa¢ czas gotowania, naci$nij Czas +i - ikony.
Czas gotowania mozna regulowa¢ w odstepach 1-minutowych, w
zakresie 1- 60 minut dla wszystkich ustawien wstepnych oraz w
zakresie 1-120 minut dla trybu podtrzymywania ciepta. Nacisnij i
przytrzymaj, aby szybko wydtuzy¢ lub skrdci¢ czas.

»  Aby wyregulowa¢ temperature gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk

A
Temperatura + i — ikony. Temperature gotowania mozna
regulowac w odstepach co 5 stopni w zakresie od 80°C do 200°C w
przypadku wszystkich ustawien wstepnych oraz od 60°C do 90°C w
przypadku trybu utrzymywania ciepta. Nacisnij i przytrzymaj, aby
szybko zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature.

wyswietlaczu czasu i temperatury beda kolejno wyswietlane pozostaty
czas i ustawiona temperatura.

* Nie nalezy dotyka¢ kosza podczas uzytkowania i do czasu jego
catkowitego ostygnigcia. Kosz nalezy zawsze trzymac za uchwyt.

*  Aby anulowa¢ dowolny program, nacisnij ikone ZASILANIA.

Wstrzgsanie skladnikow

Niektore sktadniki wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu

przygotowania. Pozwala to osiggna¢ lepszy efekt koncowy i zapobiega

nierbwnomiernemu wysmazeniu skfadnikow.

*  Aby wstrzgsna¢ sktadnikami, w potowie operacji nalezy wyciagna¢
kosz z urzadzenia za uchwyt i wstrzgsng¢ nim. Operacja zostanie
automatycznie wstrzymana i wznowiona po ponownym umieszczeniu
kosza w urzgdzeniu.

» Po uplywie czasu gotowania rozlegnie sie 5 sygnatéw dzwigkowych i
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

»  Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze
gotowe, wystarczy wsungc¢ kosz z powrotem do urzadzenia i ustawic¢
minutnik na kilka dodatkowych minut.

*  Oprdznij koszyk do miski lub na talerz. Po przygotowaniu porcji
sktadnikdw urzadzenie Aerofryer bedzie natychmiast gotowe do
przyrzadzenia kolejnej porciji.

»  Nadmiar tluszczu z produktéw zywnosciowych zbiera sie na dnie
tréjnogu do smazenia.
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*  Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odigczy¢
urzgdzenie od zasilania i pozostawic je do catkowitego
ostygniecia.

Automatyczne wytaczanie
* Urzadzenie ma wbudowany czasomierz, ktory automatycznie
wytgczy sie po 1 minucie bezczynnosci.

TIPS

» Dodaj troche oleju do $wiezych ziemniakéw, aby uzyskac efekt
chrupkosci. Smaz skfadniki w urzadzeniu Aerofryer przez kilka
minut po dodaniu oleju.

* W urzadzeniu Aerofryer nie nalezy przyrzadza¢ wyjgtkowo
ttustych sktadnikow, takich jak kietbasy.

» Aby upiec ciasto lub quiche bgdz przygotowac delikatne lub
wypetnione farszem artykuty spozywcze, umie$¢ w koszu forme
do pieczenia albo naczynie zaroodporne.

» Urzadzenia Aerofryer mozna réwniez uzywaé do ponownego
podgrzewania sktadnikéw. Aby ponownie podgrzac sktadniki,
ustaw temperature 150°C na maks. 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az
urzgdzenie wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani zadnym
innym ptynie. Urzadzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.

» Doktadnie wyczy$c¢ patelnie i kosz, uzywajac cieptej wody,
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn oraz miekkiej ggbki.
Patelni i kosza nie mozna my¢ w zmywarce.

» Jezeli brud przywart do podstawki do smazenia lub dna kosza,
napeij kosz gorgcg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i
pozostaw do namoczenia na okoto 10 minut.

* Urzadzenie czys¢ wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj ostrych ani
szorstkich srodkéw czyszczgcych, zmywakow do szorowania lub
druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

SRODOWISKO

)i¢

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucaé
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktore nalezy zwrdci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowac
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbidrki odpadéw.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!
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OPRINGESS Navod k pouziti

BEZPECNOST

* PFi ignorovani bezpec&nostnich pokynl nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikiim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci
pouziti a jen v ramci svého stanoveného ucelu.
V nejhorSim pfipadé se pokrm muze vznitit.

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotiebi¢ mohou osoby starsi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi ¢i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpecného pouZiti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Dé&ti si nesmi hrat se
spotiebi¢em. Udrzujte spotiebic¢ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cidténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napajeci kabel, zastréku Ci
spotfebi€ do vody &i jiné tekutiny.

* Tento spotiebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotrebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

» UdrZujte spotrebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze byt
pfi provozu spotfebie vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

. Povrchy, oznacené timto logem,
mohou byt béhem pouZzivani horké.

 Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotiebi¢ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebice volny prostor alespor 10
centimetrd.



Navod k pouziti

» Po skonceni peceni se zafizeni musi
ochladit. Tento proces se aktivuje
automaticky, jakmile se vypne Casovac.
Nevytahujte zastr¢ku zafizeni se sitové
zasuvky, dokud nebude dokoncen proces
chlazeni, protoze by se zafizeni mohlo
zbytkem horkého vzduchu poskodit.

* Tento spotiebi€ je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

» Na statcich a farmach.
TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITi

POPIS SOUCASTI

Kos

Rukojet koSe

Dotykovy displej

Indikace €asu a teploty
Ikony nastaveni ¢asovace
Ikony nastaveni teploty
Ikona napajeni

Nooakwdh=

8. 8 ikon prednastavenych programu vareni
9. Fritovaci podlozka

PRED PRVNiIM POUZITIM
Spotfebi€ a pfisluSenstvi vyjméte z krabice. Ze spotfebice
odstrante nalepky, ochrannou folii nebo plast.

« Pred prvnim pouZzitim tohoto spotfebiCe otfete vSechny
odnimatelné soucasti vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte
brusné Cistici prostfedky.

* Napajeci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pfed zapojenim
zafizeni zkontrolujte, zda napéti na Stitku spotfebice odpovida
mistnimu sitovému napéti. Napéti 220-240 V, 50-60 Hz.)

«  Pri prvnim zapnuti spotfebice se objevi mirny zapach. To je
normalni, zajistéte dostatecné vétrani. Tento zapach je pouze
docCasny a brzy zmizi.

» Doporucujeme, abyste pod spotfebi¢ na stll polozili podlozku
odolnou proti teplu (nedojde tak ke spaleni stolu nebo ubrusu).

* Umistéte spotrebi¢ do dobfe ventilovaného prostoru.

POUZITI
Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné sitové zasuvky.

« Zobrazi se ikona napajeni a pfistroj prejde do stanby rezimu.

«  Opatrné vytahnéte ko$ na smazeni a vlozte do néj fritovaci
podlozku.

* Kos na smazeni nikdy nepouzivejte bez toho, abyste v nim méli
trojnoZzku na smazeni.

« Pridejte do koSiku suroviny.

« V Aerofryeru nepouzivejte olej ani jiné kapaliny. (P¥i pfipravé
hranolkd nebo steaku Ize pfidat maximalné 'z IZicky oleje)
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OPRINGESS Navod k pouziti

* Kos zasurite zpét do Aerofryeru.

»  Stisknéte ikonu POWER pro aktivaci displeje.
«  Stisknutim ikony vybraného programu vyberte pozadovany
prednastaveny program vareni. Vybrana ikona zablika.

Prednastavené programy
*  Produkt nabizi 8 pfednastavenych programu. (vychozi —15 minut /
185° C)

Prednastaveny Cas (1-120 minut) Teplota (80-200 °C)
program
20 200
dl Hranolky
20 160
25 160
25 180
Kufeci stehna
ﬁ 15 180
Slanina
) 20 160
Steak
20 180
Ryby
[Ty 120 90

L )

==l Udrzet teplé

UDRZET TEPLE ["-'] — stisknutim ikony UDRZET TEPLE udrzujte
obsah kosiku na 90 °C po dobu 120 minut. Dobu a teplotu funkce
UDRZET TEPLE Ize nastavit v rozsahu 40° aZ 90° a v rozsahu 1-120

minut.




Navod k pouziti

Prizpusobeni doby a teploty vareni
Pfednastaveny Cas a teplota se postupné zobrazi pfi jednorazovém

stisknuti ikony pfednastaveni. Pokud ikonu stisknete dvakrat, vrati se

do vychoziho nastaveni u vSech pfednastavenych programu, —15
minut/185 °C. Dobu vareni a teplotu mazete upravit v obou
nastavenich.

+  Pro nastaveni doby vareni stisknéte Cas + a - ikony. Dobu
vafeni je mozné upravit po minutovych navysenich na 1-60
minut u v8ech pfednastavenych programt vareni a na 1-120
minut pro udrzeni tepla. Pokud chcete dobu rychle zvysit nebo
snizit, stisknéte a podrzte.

»  Pokud chcete upravit teplotu vareni, stisknéte tlacitko Teplota

A

+ a —ikony. Teplotu vafeni Ize nastavit v krocich po 5
stupnich v rozmezi 80 °C az 200 °C pro vSechny pfednastavené
programy vareni a v rozmezi 40 °C az 90 °C pro udrzeni teploty.
Stisknutim a podrzenim tlacitka rychle zvysSite nebo snizite
teplotu.

+  Stisknéte ikonu NAPAJENI pro spusténi. Zafizeni zagne
fungovat, na displeji se zobrazi ukazatele ,v provozu" a na
displeji Casu a teploty se postupné zobrazi zbyvajici ¢as i
nastavena teplota.

* Nedotykejte se koSe béhem pouzivani a dokud zcela
nevychladne. Ko$ vzdy drzte za rukojet.

*  Pro zruSeni jakéhokoli programu stisknéte ikonu
NAPAJENI.

Protrepani surovin

Nékteré suroviny vyzaduji protfepavani v poloviné doby pfipravy.

Potfepani optimalizuje kone¢ny vysledek a mize pomoci zabranit

nerovnomernému smazeni surovin.

» Pokud chcete suroviny protfepat, vytahnéte kos z pfistroje za
rukojet’ a zatfeste jim. Fungovani pfistroje se automaticky
pozastavi a po vloZeni koSiku zpét do pfistroje se obnovi.

* Po uplynuti doby vareni se ozve 5 pipnuti a pfistroj se
automaticky vypne.

e Zkontrolujte, zda je jidlo hotové. Pokud jesté neni hotové,
jednoduse zasurite koS zpét do pfistroje a nastavte ¢asovac na
nékolik dalSich minut.

« Premistéte obsah koSe do misy nebo na talif. Jakmile je davka
surovin hotova, Aerofryer je okamzité pfipraven k pfipravé dalSi
davky.

« Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné trojnozky
na smazeni.

«  Odpojte pristroj ze sité a pred €isténim jej nechte zcela
vychladnout.

Automatické vypnuti
«  Spotfebit je vybaven vestavénym €asovacem a po 5 minutach
necinnosti se automaticky vypne.
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OPRINGESS Navod k pouziti

TIPS

» Pridejte trochu oleje na Cerstvé brambory pro kifupavy vysledek.
Fritujte suroviny v Aerofryeru béhem nékolika minut po pfidani oleje.

» V Aerofryeru nepfipravujte extrémné mastna jidla, jako jsou klobasy.

*  Chcete-li upéct dort nebo quiche nebo fritovat kiehké nebo plnéné
ingredience, vlozte do kosiku pecici formu nebo pedcici misku.

»  Aerofryer mizete také pouzit k ohfivani surovin. Pokud chcete
suroviny ohfat, nastavte teplotu na 150 °C po dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
PFed Cisténim spotfebic vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

*  Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

» Dukladné vycistéte panev a kosik pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby. Panev a kosik nelze myt v my&ce nadobi.

* Pokud se na fritovaci podlozce nebo na dné koSe drzi necistoty,
napliite koS horkou vodou s trochou prostfedku na myti nadobi a
nechte je asi 10 minut odmocit.

»  Spotiebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které by mohly
spotiebi¢ poskodit.

PROSTREDI

hi¢

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonceni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebicti. Symbol na

spotfebici, navod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozoriuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicd vyznamné pfispéjete k ochrané
Zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!



Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa
zamedzilo nebezpedenstvu.

Zariadenie nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.
Spotrebic je treba umiestnit na stabilna,
rovnu plochu.

Tento spotrebi¢ sa mdze pouzit iba v
domacnosti a vyhradne na uvedené ucely. V
najhorSich pripadoch mézu potraviny zacat
horiet.

Tento spotrebi€¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevne
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba
pokial na nich dozera osoba zodpovedna za
ich bezpec€nost alebo ak ich tato osoba
vopred pouci o bezpecnej obsluhe
spotrebic¢a a prislusnych rizikach. Deti sa

nesmu hrat’ so spotrebicom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, ktoré su mladSie ako
8 rokov a bez dozoru.

Napdjaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym prudom!

Spotrebi¢ a napéjaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Pocas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysokeé.
Zariadenie nie je uréené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.
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OPRINGESS Pousivatelska prirucka

Povrchy oznacené tymto logom mdzu

byt pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu

nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.

Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonceni Casovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skor, ako sa skonCi proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit poSkodenie pristroja.

Toto zariadenie je uréené iba na pouZzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

* V kuchynskych kutoch vyhradenych pre

personal v obchodoch, kancelariach a v inych
profesionalnych priestoroch.

Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

* V turistickych ubytovniach.
* Na farmach.

USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

POPIS KOMPONENTOV

© XN RON =

Kosik

Rucka kosika

Dotykovy displej

Displej s ¢asom a teplotou

Ikony nastavenia ¢asovaca

Ikony nastavenia teploty

lkona napajania

lkony 8 programovych prednastaveni varenia
Trojnozka na vyprazanie

PRED PRVYM POUZITIM

Spotrebi€ a prislusenstvo vyberte z obalu. Zo spotrebia odstrante
nalepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

Pred prvym pouzitim spotrebi€a utrite vSetky demontovatelné diely
vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte abrazivne vyrobky.

Napajaci kabel zapojte do zasuvky. (Poznamka: Pred zapojenim
zariadenia skontrolujte, i napatie uvedené na zariadeni zodpoveda
napatiu v sieti. Napatie 220 V~ — 240 V~, 50 — 60 Hz.)

Po prvom zapnuti ohrievaca sa objavi mierny zapach. Je to normaine,
zabezpeclte dostato¢né vetranie. Tento zapach je len docasny a
Coskoro vyprcha.

Medzi st6l a spotrebic¢ sa odporuc¢a polozit tepluodolny material (aby
sa predislo spaleniu stola alebo obrusu).

Umiestnite spotrebi¢ v dobre vetranom priestore.



Pouzivatelska prirucka

P

OUZIVANIE
Zapojte sietovu zastrCku do uzemnenej zasuvky.
Ikona napajania sa rozsvieti a spotrebi¢ prejde do
pohotovostného rezimu.
Jemne potiahnite ko$ik na vyprazanie a vlozZte don trojnozku.

Nikdy nepouzivajte fritovaci kd$ bez viozZenej fritovacej trojnozky.

Do kosika pridajte suroviny.

V teplovzdusnej fritéze nepouzivajte olej ani iné tekutiny. (Pri
priprave hranoliek alebo steaku mozno pridat maximalne %2
Cajovej lyzicky oleja)

Zasunte ko$ spat do teplovzdusnej fritézy.

Stlacte ikonu POWER na aktivaciu displeja.

Zvolte pozadovany prednastaveny program varenia stlacenim
ikony zvoleného programu. Vybrana ikona bude blikat.

Prednastavené programy

K dispozicii je 8 prednastavenych programov varenia.
(predvolené —15 minut/185 °C)

Prednastaveny Cas (1-120 mint) Teplota (80-200 °C)
program

20 200
Lupienky

20 160
Krevety

25 160
Torta

25 180

Kuracie stehna

E 15 180
Slanina

Pt Udrzujte v teple

20 160
20 180
120 90

+  UDRZOVANIE V TEPLE — Stla¢enim ikony udrziavania

teploty udrzite obsah kosika na teplote 90 °C po dobu 120 minut.
Cas a teplotu pre funkciu Keep Warm je mozné nastavit od 40 °
do 90 ° a v ¢asovom rozpaté 1 — 120 minut.
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Nastavenie ¢asu a teploty varenia

Prednastaveny Cas a teplota sa zobrazia postupne po kazdom stlaceni
ikony prednastavenia, po dvojnasobnom stlaeni ikony sa vrati na
predvolené nastavenie pre véetky prednastavenia, -15 minat/185 °C. Cas
a teplotu varenia si mézete upravit v oboch nastaveniach.

» Ak chcete nastavit ¢as varenia, stlacte Time + a - ikony. Cas
varenia mozno nastavit v 1-minutovych hodnotach v rozpati od 1 do
60 minut pre vSetky predvolby varenia a v rozpati od 1 do 120 minuat
pre udrziavanie teploty. Stlacte a podrzte tlacidlo pre rychle zvySenie
alebo znizenie €asu.

A

* Ak chcete nastavit teplotu varenia, stlacte tlacidlo Teplota +a-
ikony. Teplotu varenia je mozné nastavit po 5 stupfioch od 80 °C do
200 °C pre vSetky prednastavenia varenia a od 40 °C do 90 °C pre
udrzovanie tepla. Pre rychle zvySenie alebo znizenie teploty stlacte a
podrzte.

» Stlacte ikonu POWER pre spustenie. Prevadzka sa spusti, na
displeji sa rozbehnu indikatory ,V prevadzke* a na displeji Casu a
teploty sa postupne zobrazi zostavajuci ¢as a nastavena teplota.

* Pocas pouzivania a kym Uplne nevychladne sa koSa nedotykajte. Kos
vzdy drzte za rukovat.

* Ak chcete akykolvek program zrusit, stlacte POWER ikonu.

PremieSavanie surovin

Niektoré suroviny vyZaduju v polovici pripravy premiesanie. To

optimalizuje kone¢ny vysledok a méze pomdct zabranit nerovhomernému

vyprazaniu surovin.

» Ak chcete suroviny premiesat, v polovici operacie vytiahnite k6§ zo
spotrebiCa za rukovat a zatraste nim. Prevadzka sa automaticky
pozastavi a obnovi po vloZeni koSa spat do spotrebica.

* Po uplynuti ¢asu varenia zaznie 5 pipnuti a spotrebi¢ sa automaticky
vypne.

»  Skontrolujte, ¢i su suroviny pripravené. Ak suroviny este nie su
pripravené, jednoducho zasurite ko8 spat’ do spotrebica a nastavte
Casovac na niekolko minut navyse.

»  Kosik vyprazdnite do misky alebo na tanier. Ked su suroviny uvarené,
teplovzdu$na fritéza je okamzite pripravena na pripravu dalSej davky.

* Prebytoc€ny olej z jedla sa zhromazduje v spodnej €asti fritovacej
trojnozky.

*  Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ a nechajte ho uplne vychladnut.

Automatické vypnutie
»  Spotrebi¢ ma zabudovany ¢asovac, ktory sa automaticky vypne po 1
minute necinnosti.

TIPS
*  Pre chrumkavy vysledok pridajte do Cerstvych zemiakov trochu oleja.

Vyprazajte suroviny v teplovzdusnej fritéze do niekolkych minut po
pridani oleja.



Pouzivatelska prirucka

» V teplovzdu$nej fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny,
ako su klobasy.

* Ak chcete upiect kolac alebo kola¢ quiche alebo ak chcete piect
krehkeé potraviny alebo plnené jedla, do koSa viozZte plech alebo
zapekaciu misu.

*  Teplovzdu$nu frittzu mozete pouzit' aj na ohrievanie surovin. Ak
chcete suroviny zohriat, nastavte teplotu na 150 °C az na 10
minut.

CISTENIE A UDRZBA
Pred Cistenim odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a pockajte,
kym vychladne.

»  Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Dobkladne umyte panvicu a kés teplou vodou, €istiacim
prostriedkom a neabrazivnou hubkou. Panvicu a ks nie je
mozné umyvat v umyvacke riadu.

» Ak sa necistoty na fritovaci tanier alebo dno kosa prilepili, naplrite
k&8 horucou vodou s trochou saponatu a nechajte ich namocené
asi 10 minut.

»  Zariadenie o€istite vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a
drsné Cistiace prostriedky, Spongiu ani drétenku, pretoze by
mohlo déjst k poskodeniu zariadenia.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v
recyklacénom stredisku uréenom pre elektrické a elektronické
spotrebice. Tento symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na
obale upozornuje na tuto dblezitu skutocnost. Materialy pouzité v
tomto spotrebici je mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych
domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate k ochrane
Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam poskytnu
miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!
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IN NEED OF ACCESSORIES? VISIT
WWW.PRINCESSHOME.EU/NL-NL/CUSTOMERSERVICE/ACCESSORIES-SPAREPARTS
FOR ACCESSORIES AND SPARE PARTS TO EXTEND YOUR ITEM!
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