
Pişirme 
modu/
programı

 Ekmek Tipi Tarifi

6 ULTRA HIZLI-I Somunu (1.5LB), yoğurma, kabarma ve pişirme işlemleri çok kısa bir sürede 
gerçekleşir. Ekmek genellikle küçük ve “HIZLI” pişirme moduna göre daha 
kabadır. Bu pişirme modu için kuru maya kullanın. 

7 ULTRA HIZLI-II Somunu (2.0LB), yoğurma, kabartma ve pişirme işlemleri çok kısa bir sürede 
gerçekleşir. Ekmek genellikle küçük ve “HIZLI” pişirme moduna göre daha 
kabadır. Bu pişirme modu için kuru maya kullanın.

8 HAMUR Pişirmeden yoğurma ve kabartma. Küçük yuvarlak ekmekler, pizza, buhar-
da ekmek, vb. için hamur hazırlamakta kullanılır.  

9 REÇEL Reçel ve marmelat yapmak için kullanılır.

10 KEK Kekleri yoğurma, kabartma ve pişirmek için kullanılır. Bu programda maya 
yerine kabartma tozu kullanın. 

11 SANDVİÇ Sandviçleri yoğurmak, kabartmak ve pişirmek için kullanılır. Ekmek hafif bir 
yoğunluğa ve daha ince bir kabuğa sahiptir.

12 PİŞİRME Yoğurma ve kabartma işlemi yapmadan, az pişmiş veya yeterince pişmemiş 
ekmekleri bir müddet daha pişirmek için kullanılır.

13 GLUTENSİZ 
EKMEK*

Glutensiz un/hamur, genellikle normal una göre daha nemlidir.
Glutensiz unu aşırı karıştırmayın ya da aşırı yoğurmayın. Glutensiz hamur 
sadece bir kez kabartılmalıdır ve normal una/hamura göre daha uzun bir 
pişirme süresi gerektirir İlave edilecek ekstra malzemeler, pişirme işleminin 
en başında temel malzemeye-hamura eklenmelidir

14 YOĞURMA Kabartma ve pişirme işlemi yapmadan sadece yoğurmak için kullanılır.

15 YOĞURT Yoğurma ve pişirme işlemi yapmadan sadece kabartma işlemi için kullanılır.  
Program süresi: 6 ila 8 saat. TIME+/SÜRE + butonuna (16) ya da TIME- /SÜRE- 
butonuna (17) basarak süreyi ayarlayın. Süreyi ayarlamak için, BAŞLATMA/
DURDURMA-START/STOP butonuna (12) basın.

• Çölyak hastalığından ve buğday alerjisinden (glüten enteropatisi) muzdarip kişiler için glütensiz bir diyet 
yapmaları tavsiye edilir. Glutensiz diyet, buğday, çavdar arpa, yulaf vb. gibi glüten içeren tahıllardan 
yapılmış herhangi bir yiyeceği içermez. Ayrıca Glutensiz diyet aroma verici, stabilize edici ve kıvam arttırıcı 
madde formundaki bir gıda katkı maddesinde bulunan herhangi bir glüteni de içermez.  

• Buna ilaveten bazı glütensiz diyetler, yulaf da içermemektedir.

Ekmek kabuğu rengenin ayarlanması (Şekil B)
Kabuk rengi, “RENK” butonu (14) kullanılarak ayarlanabilir. Kabuk rengi göstergesi (22), kabuk rengini “AZ 
KIZARMIŞ/ORTA KIZARMIŞ/ÇOK KIZARMIŞ” olarak gösterir.
Not: Kabuk rengi aşağıdaki pişirme modlarında/programlarında ayarlanabilir: HAMUR/REÇEL/KEK/SAND-
VİÇ/PİŞİRME/YOĞURMA/YOĞURT.

• “RENK” butonuna (14) art arda basarak kabuk rengini ayarlayın. Cihaz, butona her basışınızda bir “bip” 
sesi çıkaracaktır.

• Not: Nihai ayarı yapmış olsanız da, cihaz yine de ayar yapmanıza olanak sağlar. İlk ayara geri dönmek 
için “RENK” butonuna  (14) basın. 

Somun büyüklüğünün ayarlanması (Şekil B)
Somun büyüklüğü, “SOMUN BÜYÜKLÜĞÜ” (15) butonu kullanılarak ayarlanabilir. Somun büyüklüğü göstergesi 
(23) somun büyüklüklerini “1.5LB/2.0LB” olarak gösterir.
• Not: Somun büyüklüğü sadece aşağıdaki pişirme modlarında/programlarında ayarlanabilir: TEMEL/

FRANSIZ EKMEĞİ/TAM BUĞDAY EKMEĞİ/TATLI/SANDVİÇ/GLUTENSİZ EKMEK. 
• “SOMUN BÜYÜKLÜĞÜ” butonuna (15) art arda basarak, somun büyüklüğünü ayarlayın. Cihaz, butona 

her basışınızda bir “bip” sesi çıkaracaktır.
• Not: Nihai ayarı yapmış olsanız da, cihaz yine de ayar yapmanıza olanak sağlar. İlk ayara geri dönmek 

için “SOMUN BÜYÜKLÜĞÜ” butonuna  (15) basın. 

Pişirme işlemini erteleme (Şekil B)
Cihaz, pişirme işlemine başlama saati veya zamanı programlamaya olanak sağlayan bir başlamayı erteleme 
fonksiyonuna (maksimum 13) sahiptir. 
Pişirme işlemi TIME+/SÜRE+ butonu (16) ve TIME-/SÜRE- butonu (17) kullanılarak ertelenebilir. Pişirme süresi 
göstergesi (21) pişirme süresini gösterir. 
Devam etmeden önce, aşağıdaki talimatları dikkate almanızı tavsiye ederiz:
• Yumurta, peynir, taze süt gibi kolay bozulabilen maddelerin kullanıldığı tarifler için pişirme işlemini 

erteleme fonksiyonunu kullanmayınız. 
• Not: Pişirme işlemi, sadece aşağıdaki pişirme modlarında ertelenebilir: TEMEL/FRANSIZ EKMEĞİ/TAM 

BUĞDAY EKMEĞİ/TATLI/SANDVİÇ/GLUTENSİZ EKMEK.
• Süreyi 10 dakikalık aralıklarla arttırmak için, TIME+/SÜRE+ butonuna (16) basın.  İşlemi hızlandırmak 

için butonu basılı tutun.
• Süreyi 10 dakikalık aralıklarla azaltmak için, TIME-/SÜRE- (17) butonuna basın. İşlemi hızlandırmak için 

butonu basılı tutun.

Örnek:
• Programı ayarlama saati/mevcut saat 19:30. 
• Ertelemenin  sona erme saati 08:00. 
• Mevcut saat ile erteleme bitiş saati arasındaki fark, 12.5 saattir. 
• Pişirme süresi göstergesinde (21) “12:30” yazısı belirinceye kadar TIME+/SÜRE+ butonuna (16) basın 

veya TIME-/SÜRE- butonuna (17) basın. 

Pişirme işleminin başlatılması ve durdurulması (Şekil B)
• BAŞLATMA/DURDURMA-START/STOP butonu (12), pişirme işlemini başlatmak ve durdurmak için kullanılır.
• Pişirme işlemini ayarlandığında, işlemi başlatmak için “BAŞLATMA/DURDURMA-START/STOP” butonu-

na (12) basın. “Açma-Kapama/On-Off” göstergesi (18) yanar. 
• Pişirme işlemi devam ederken işlemi durdurmak için, bir “bip” sesi duyulana kadar, “BAŞLATMA/DUR-

DURMA-START/STOP” butonuna (12) basın. “Açma-Kapama/On-Off” göstergesi (18) söner.

Kullanıma ilişkin ipuçları (Şekil A-C)
Devam etmeden önce, aşağıdaki talimatları dikkate almanızı tavsiye ederiz: 
• Parçaları çıkartmadan ya da takmadan önce, cihazın fişini daima prizden çıkartın ve cihaz tamamen 

soğuyana kadar bekleyin. 
• Ekmeği çıkarmadan önce, daima ekmek haznesinin soğumasına izin verin.
• Yoğurma bıçağını (8), ekmek haznesinin (6) taban kısmındaki mil (24) üzerine takınız. 
• Ekmek haznesine (6) gerekli sırayı (tarifteki) takip ederek malzemeleri koyun. Gerektiğinde, malzeme-

leri eklemek için ölçü bardağını (10) veya ölçü kaşığını (11) kullanın. 
• Kapak tutamağını (3) kullanarak kapağı (5) kapatın.
• Cihazın fişini prize takın.
• Cihaz bir “bip” sesi çıkaracaktır. Gösterge ekranı (19) yanar. Pişirme modu göstergesi (20), “1” i, gösterir. 

Pişirme süresi göstergesi (21), “3.00” ı gösterecektir. Kabuk rengi göstergesi (22) “ORTA KIZARMIŞ/ME-
DIUM” u gösterir. Somun büyüklüğü/ağırlığı göstergesi (23), “2.0LB” simgesini gösterir. 

• Pişirme modunu, “MENU” butonunu (13) kullanarak ayarlayın.
• Kabuk rengini, “RENK” butonunu (14) kullanarak ayarlayın.
• Gerekirse, pişirme işlemini TIME+/SÜRE+ butonunu (16) ve TIME-/SÜRE- butonunu (17) kullanarak erteleyin. 
• Pişirme işlemini başlatmak için, “BAŞLATMA/DURDURMA-START/STOP” butonuna (12) basın. “Açma-Ka-

pama/On-Off” göstergesi (18) yanar. Gösterge ekranı (19), işlem sırasında geri sayım yapar. 
• Ekmeğin/Malzemenin pişip pişmediğini kontrol etmek ve yanmadığından emin olmak için, düzenli 

olarak izleme penceresinden (4) bakarak takip edin. 
• Cihaz, aşağıdaki pişirme modlarında, pişirme işlemi sırasında, size malzeme eklemeyi hatırlatmak üzere bir 

“bip” sesi çıkaracaktır: TEMEL/FRANSIZ EKMEĞİ/TAM BUĞDAY EKMEĞİ/TATLI/SANDVİÇ/GLUTENSİZ EKMEK.
• Not: Pişirme işlemi sırasında kapaktan buhar çıkabilir. Bu normal bir durumdur. 
• İşlem tamamlandığında, işlemin bittiğini belirtmek için 10 (on) “bip” sesi duyulacaktır.
• Cihaz maksimum 60 dakika boyunca ekmeği sıcak tutacaktır. Sürecin bittiğini belirtmek üzere bir “bip” 

sesi duyulacaktır.  “Açma-Kapama/On-Off” göstergesi (18) söner.
• Not: Cihaz, aşağıdaki pişirme modlarında, ekmeği/yiyecekleri sıcak tutmaz: HAMUR/REÇEL/YOĞURMA/

YOĞURT. İşlem tamamlandığında, işlemin bittiğini belirtmek için bir “bip” sesi duyulacaktır. “Açma-Ka-
pama/On-Off” göstergesi (18) söner.

Devam etmeden önce, aşağıdaki talimatları dikkate almanız tavsiye edilir: 
• Ekmek haznesini pişirme bölmesinden çıkarmak ve ekmek haznesinden ekmeği almak için daima fırın 

eldiveni kullanın. Ekmek haznesi ve ekmek kullanım sırasında çok sıcak hale gelmiş olabilir. 
• Ekmek haznesini (6) saat yönünün tersine çevirerek kilidini çözün. Ekmek haznesini (6) ekmek haznesi-

nin tutma telini (7) kullanarak pişirme bölmesinden (5) çıkartın. 
• Ekmeği, ekmek haznesinden (6) çıkartın.
• Gerekirse, ekmeği hazneden ayırmak için kauçuk veya plastik bir spatula kullanın.

Not: 
• Yoğurma bıçakları ekmek haznesinin içinde kalırsa, yoğurma bıçaklarını çıkarmak için ekmek haznesini 

sıcak su ile doldurun. Yoğurma bıçaklarını çıkarmak için metal veya keskin aletler kullanmayın.
• Yoğurma bıçakları ekmeğin içinde kalırsa, yoğurma bıçaklarını çıkarmak için, kancayı (11) kullanın. 

Yoğurma bıçaklarını çıkarmak için metal veya keskin aletler kullanmayın.
• Elektrik fişini prizden çıkartın. Gösterge ekranı (19) kapanacaktır. 
• Cihazın tamamen soğumasına izin verin.

Genel ipuçları – talimatlar
• Kullandığınız malzemelerin iyi kalitede ve oda sıcaklığında olduğuna dikkat edin. 
• Cihazı düz ve sabit bir yüzey üzerine yerleştirin.
• Cihazı tekrar kullanmadan önce, pişirme bölmesi hale sıcaksa, tamamen soğumasına izin verin.
• Malzemeleri ekmek haznesine aşağıdaki sırayı takip ederek yerleştirmeniz gerekir.
• Önce sıvı malzemeleri ekmek haznesine koyun. 
• Sonra az miktarda unu ekmek haznesine koyun.
• Ardından katı malzemeleri ekmek haznesine koyun.
• Kalan unu ekmek haznesine yerleştirin. Katı malzemelerin üzerinin tamamen un ile kaplandığından 

emin olun. Unun bir köşesinde küçük bir girinti açın. Kabartma tozunu veya mayayı bu girintiye ekle-
yin. Mayanın veya kabartma tuzunun sıvı malzemelerle veya tuzla  temas etmemesine dikkat edin. 

• Tercihen ekmeklik un kullanın. Eğer kuvvetli unlar (buğday unu, çavdar unu, mısır unu, vb.) kullanırsanız, 
ekmek normal/hafif unlardan daha az kabaracaktır. Doğru miktarda un kullanın. Gerektiğinde, un miktarını 
ölçmek için mutfak tartısı kullanın.

• Doğru miktarda maya kullanın.
• Kabartma tozu yerine instant kuru maya kullanın. Yaş maya kullanacaksanız, mayayı az miktarda ılık su 

içinde eritin ve kuru mayada kullandığınız miktardan üç kat daha fazla maya kullanın. 
• Mayanın, su, süt, tuz veya şeker ile temas etmemesine/karışmamasına dikkat edin.
• Ilık su kullanın. Mümkünse, içme suyu kullanın. Eğer yumurta kullanacaksanız, yumurtaları kırın ve 

suya ekleyin. 
• Eğer süt kullanacaksanız, taze süt veya süt tozu kullanın. Süt tozu kullanacaksanız, süt tozuna gerekli 

miktarda su ekleyin. Taze süte su eklemek isterseniz, süt ve suyun toplam miktarı, tarif için gerekli 
miktara eşit olmalıdır. 

• Eğer şeker kullanacaksanız, tercihen beyaz şeker, kahverengi şeker veya bal kullanın. Rafine şeker veya 
küp şeker kullanmayın.

• Eğer tuz kullanırsanız, maya daha fazla kabaracak ve ekmek daha lezzetli olacaktır.
• Eğer tereyağı veya zeytinyağı kullanırsanız, ekmek daha yumuşak ve daha lezzetli olacaktır. Eğer 

tereyağı kullanacaksanız, tereyağını küçük parçalara bölün ve yumuşayana kadar bekleyin. 
• Pişirme işlemi sırasında cihazın kapağını kapalı tutun.
• Pişirme işlemi tamamlandığında,  ekmek haznesini pişirme bölmesinden ve ekmeği ekmek haznesin-

den çıkarmak için fırın eldivenlerini kullanın. 
• Ekmeği dilimlemeden önce, ekmeğin tamamen soğumasına izin verin. Eğer ekmeği henüz sıcakken 

yemek istiyorsanız, ekmeği 2.5 santimetrelik dilimlere ayırmanız tavsiye edilir. 
• Ekmeği, elektrikli bir ekmek bıçağı veya tırtıklı bir bıçak ile dilimlemeniz tavsiye edilir. 
• Ekmeği, mümkün olduğu kadar uzun süre taze tutmak için, ekmeği hava geçirmez bir kapta tutun 

(yaklaşık 2 gün). Ekmek yumurta içeriyorsa, ekmek aynı gün tüketilmelidir. Ekmek tereyağ veya zeytin-
yağı içermiyorsa aynı  gün tüketilmelidir. Ekmeği buzdolabında saklamayın. 

• Ekmeği derin dondurucuda saklamak istiyorsanız, ekmeği dondurucuya koymadan önce, bir buzdo-
labı poşetine koyun. 

Bellek fonksiyonu
Cihaz bir bellek fonksiyonu ile donatılmıştır. Ekmek pişirme işlemi sırasında, bir elektrik kesintisi meydana 
gelirse, “BAŞLATMA/DURDURMA” butonuna (12) basılmasa bile, ekmek pişirme işlemi 10 dakika sonra 
otomatik olarak devam edecektir. 

Devam etmeden önce aşağıdaki talimatları dikkate almanızı tavsiye ederiz:
• Elektrik kesintisinin süresi 10 dakikayı geçerse, bellek fonksiyonu devreden çıkacaktır. Ekmek haznesindeki (6) 

malzemeleri çıkartın. (Bu malzemeleri diğer pişirme işlemleri için kullanmayın!). Ekmek haznesine (6) yeni mal-
zemeler koyun. Cihazı baştan başlatın. Eğer hamur, elektrik kesintisi olduğu anda kabartma aşamasını henüz 
geçmediyse, programı baştan başlatmak için, “BAŞLATMA/DURDURMA” butonuna (12) basabilirsiniz.

Hata mesajları
• Eğer gösterge ekranı (19) 
• START/STOP-BAŞLATMA/DURDURMA” butonuna (12) bastığınızda, gösterge ekranında (19) “HHH” mesajı 

görüntüleniyorsa, pişirme bölmesinin sıcaklığı/cihazın iç sıcaklığı çok yüksek demektir. Bu durumda cihaz 

Açıklama (Şekil A)
Satın aldığınız 152006 ürün numaralı Princess ekmek makinesi, ekmek yapmak için tasarlanmıştır. Bu cihaz 
sadece iç mekân kullanımına yönelik olup, ev tipi kullanım için uygundur.

1. Kontrol paneli
2. Kapak
3. Kapak tutamağı
4. İzleme penceresi
5. Pişirme bölmesi
6. Ekmek haznesi 
7. Ekmek haznesi tutma teli
8. Yoğurma bıçağı
9. Ölçü bardağı
10a. Ölçü kaşığı (1 yemek kaşığı)
10b. Ölçü kaşığı (çay kaşığı)
 11.Kanca

Kontrol paneli (Şekil B)
12.“BAŞLATMA/DURDURMA-START/STOP” butonu
13. MENÜ butonu
14. RENK butonu
15. SOMUN BÜYÜKLÜĞÜ butonu
16. TIME/SÜRE + butonu
17. TIME/SÜRE – butonu
18. “Açma/Kapama-On/Off” butonu
19. Gösterge ekranı
20. Pişirme modu göstergesi
21. Pişirme süresi göstergesi
22. Kabuk rengi göstergeleri
23. Somun büyüklüğü göstergeleri

TEKNİK ÖZELLİKLER
Güç: 600 W
Voltaj: 230V
Frekans: 50 Hz

İLK KULLANIMDAN ÖNCE

Hazırlık aşaması: 
• Cihazı temizleyin. Temizlik talimatları için, “Temizlik ve bakım” bölümüne bakınız.
• Aksesuarları temizleyin. Temizlik talimatları için, “Temizlik ve bakım” bölümüne bakınız.

Devam etmeden önce, aşağıdaki talimatları dikkate almanızı tavsiye ederiz:
• Isının serbestçe dışarı çıkmasına ve yeterli havalandırmaya olanak tanımak için cihaz etrafında yeterli 

boş alan bıraktığınızdan emin olun. 
• Cihazı sabit ve düz bir yüzey üzerine yerleştirin.
• Cihazın elektrik fişini duvar prizine takın.
• Cihazı aşağıdaki pişirme moduna ayarlayın: TEMEL
• Start butonuna basarak pişirme işlemini başlatın. Cihaz ısınmaya başlayacaktır.
• 10 dakika sonra cihazın fişini prizden çıkarın ve cihazın tamamen soğumasına izin verin.
Not: Cihazı ilk kez kullandığınızda, cihaz kısa bir süre karakteristik bir koku yayabilir ve hafif bir duman 
çıkartabilir. Bu normal bir süreçtir. 
 
KULLANIM

Pişirme modunun ayarlanması (Şekil B)* 
Pişirme modu, MENÜ butonu (13) kullanılarak ayarlanabilir. Pişirme modu göstergesi (20) pişirme modunu gösterir.
• Doğru pişirme modunu ayarlamak için aşağıdaki tabloya bakınız.
• Pişirme modunu ayarlamak için MENU butonuna (13) art arda basın. Cihaz butonuna her basışınızda 

bir “bip” sesi çıkarır.
Not: Nihai/son ayarı yapmış olsanız da, cihaz yine de başka ayar yapmanıza olanak sağlar. İlk ayara geri 
dönmek için MENÜ butonuna  (13) basın. 

Pişirme 
modu/
programı

 Ekmek Tipi Tarifi

1 TEMEL Ağırlıklı olarak buğday unu ya da çavdar unu kullanılan beyaz ve karışık 
ekmekler için kullanılır.  Ekmek kompakt bir dokuya sahiptir. Pişirme modu 
için normal maya kullanın.

2 FRANSIZ 
EKMEĞİ

İnce undan yapılan hafif ekmekler için kullanılır. Bu ekmek normal olarak 
kabarıktır ve daha gevrek/çıtır bir kabuk yapısına sahiptir. Bu program, tereyağı, 
margarin ya da süt gerektiren pişirme tarifleri için uygun değildir.

3 TAM BUĞDAY 
EKMEĞİ

Uzun bir yoğurma ve kabarma aşaması gerektiren kuvvetli un çeşitleri ile yapı-
lan yoğun dokulu ekmekler için kullanılır. Ekmek kompakt bir dokuya sahiptir.

4 HIZLI Yoğurma, kabartma ve pişirme süresi “TEMEL” pişirme moduna/programına 
göre daha kısadır. Ekmek genellikle küçüktür ve yoğun bir dokuya sahiptir. 
Maya yerine kabartma tozu kullanın. 

5 TATLI Şeker, çikolata, kuru meyveler veya meyve suları gibi tatlı maddelerin ilave 
edildiği ekmekler. Ekmek daha kabarık ve daha hafif bir dokuya sahip olur.
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ÜRÜNÜN CİNSİ: Ekmek Yapma Makinesi Wake Up
MARKASI: PRINCESS
MODELİ: 01.152006.01.001
GARANTİ SÜRESİ: 2 YIL
AZAMİ TAMİR SÜRESİ: 20 İŞ GÜNÜ
BANDROL VE SERİ NO:
KULLANIM ÖMRÜ: Bakanlıkça belirlenen ve ilan edilen kullanım ömrü 5 yıldır. 
(Ürünün fonksiyonlarını yerine getirebilmesi için gereken yedek parça temin süresi).
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SATICI FİRMA:
UNVAN:
ADRES:
TEL-FAKS:
E-POSTA:
FATURA TARİH VE NO:
TESLİM TARİHİ VE YERİ:
TARİH, İMZA VE KAŞE:

soğuyana kadar çalışmayacaktır. Cihazın kapağını (2) açın ve 10 ila 20 dakika süreyle soğumasına izin verin.
• START/STOP-BAŞLATMA/DURDURMA” butonuna (12) bastığınızda, gösterge ekranında (19) “EEE” me-

sajı görüntüleniyorsa, bu sıcaklık sensörünün bağlantısının kesilmiş olduğunu gösterir.. Bu durumda, 
sensörü, yetkili bir servisin kontrol etmesini sağlayın.

Tarifler
Bu tarif listesi, cihaz için özel olarak hazırlanmış bazı temel tariflerdir. Diğer tarifler için, lütfen, ekmek maki-
neleri için hazırlanmış bir tarif kitabına bakınız. 

EKMEK

Beyaz ekmek

Malzemeler Miktar

Yüksek glutenli un 2.25 ölçü bardağı/cup

Kuru aktif instant maya 1.25 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 1.5 yemek kaşığı

Yağsız süt tozu 1 yemek kaşığı

Yağ 1 yemek kaşığı

Su 0.75 cup/ölçü bardağı + 1 yemek kaşığı

Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modları/programları için geçerlidir:
TEMEL: Diğer malzemeler ve miktarlar, aşağıdaki pişirme modları/programları için geçerlidir.
ULTRA HIZLI-I/ULTRA HIZLI-II.

Mısır ekmeği

Malzemeler Miktar

Yüksek glutenli un 2 ölçü bardağı/cup

İri mısır unu 0.25 cup/ölçü bardağı

Kuru aktif instant maya 1.5 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 2 yemek kaşığı

Yağsız süt tozu 0.75 cup

Yağ 2 yemek kaşığı

Yumurta 1

Su 0.75 cup/ölçü bardağı 

Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modları/programları için geçerlidir:
TEMEL: Diğer malzemeler ve miktarlar, aşağıdaki pişirme modları/programları için geçerlidir.
ULTRA HIZLI-I/ULTRA HIZLI-II.

Cevizli ekmek

Malzemeler Miktar

Yüksek glutenli un 2 ölçü bardağı/cup

Kuru aktif instant maya 1.5 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 1.5 yemek kaşığı

Yağsız süt tozu 1 yemek kaşığı

Ceviz (doğranmış) 0.33 cup/ölçü bardağı

Su 0.75 cup/ölçü bardağı 

Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: ÇEŞNİLİ/SWEET

Fransız ekmeği

Malzemeler Miktar

Yüksek glutenli un 2 ,25 ölçü bardağı/cup

Kuru aktif instant maya 1.25 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 1 yemek kaşığı

Yağ 1 yemek kaşığı

Su 0.75 cup/ölçü bardağı  + 2 yemek kaşığı

Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: FRANSIZ EKMEĞİ

Tam buğday unlu ekmek

Malzemeler Miktar

Tam buğday unu 2 ,25 ölçü bardağı/cup

Kuru aktif instant maya 2.25 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Esmer şeker 2 yemek kaşığı

Yağ 2 yemek kaşığı

Su 0.75 cup/ölçü bardağı  

Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: TAM BUĞDAY UNU EKMEK

Glutensiz ekmek
Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: GLUTENSİZ EKMEK 

Beyaz ekmek

Malzemeler Miktar

Beyaz pirinç unu 1,5 ölçü bardağı/cup

Soya unu 2 yemek kaşığı

Patates unu 0.5 cup/ölçü bardağı

Tapyoka unu 3 yemek kaşığı

Ksantan sakızı 1 çay kaşığı

İnstant kuru maya 1.5 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 2 yemek kaşığı

Yağsız süt tozu 6 yemek kaşığı

Yağ 2 yemek kaşığı

Elma sirkesi 0.5 çay kaşığı

Yumurta (XL) 2

Su 0.5 cup/ölçü baradğı + 3 yemek kaşığı

Mısır ekmeği

Malzemeler Miktar

Beyaz pirinç unu 1,5 ölçü bardağı/cup

Tapyoka unu 2 yemek kaşığı

İri mısır unu 0.75 ölçü bardağı/cup

Ksantan sakızı 1 çay kaşığı

İnstant kuru maya 1.5 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Esmer şeker 4 çay kaşığı

Yağsız süt tozu 6 yemek kaşığı

Yağ 2 yemek kaşığı

Elma sirkesi 0.5 çay kaşığı

Yumurta (XL) 2

Su 0.5 cup/ölçü baradğı + 6 yemek kaşığı

Cevizli ekmek

Malzemeler Miktar

Beyaz pirinç unu 1,5 ölçü bardağı/cup

Patates unu 0.5 cup/ölçü bardağı

Tapyoka unu 0.25 ölçü bardağı/cup

Ksantan sakızı 1 çay kaşığı

İnstant kuru maya 1.5 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 2 yemek kaşığı

Yağsız süt tozu 0.5 yemek kaşığı

Yağ 2 yemek kaşığı

Elma sirkesi 0.5 çay kaşığı

Limon kabuğu 1.5 çay kaşığı

Yumurta (XL) 2

Su 0.75 cup/ölçü bardağı + 2 yemek kaşığı

Hamur
Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: HAMUR

Makarna hamuru

Malzemeler Miktar

Genel amaçlı un 1 ölçü bardağı/cup

İrmik 0.5 ölçü bardağı/cup

Malzemeler Miktar

Tuz 0.5 çay kaşığı

Zeytinyağı 1 yemek kaşığı

Yumurta (çırpılmış) 1

Su 0.25 cup/ölçü bardağı  

Pizza hamuru

Malzemeler Miktar

Yüksek glutenli un 2.25 ölçü bardağı/cup

Instant-aktif kuru maya 1 çay kaşığı

Tuz 0.5 çay kaşığı

Şeker 1 yemek kaşığı

Zeytinyağı 1 yemek kaşığı

Su 0.75 cup/ölçü bardağı  

Bagel hamuru

Malzemeler Miktar

Yüksek glutenli un 2 ölçü bardağı/cup

Instant-aktif kuru maya 2.25 çay kaşığı

Tuz 1 çay kaşığı

Şeker 2 yemek kaşığı

Su 0.75 cup/ölçü bardağı  

Reçel
Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: REÇEL

Malzemeler Miktar

Donmuş çilek (çözdürülmüş, sıkılmış) 225 gram

Çilek (taze)  2 cup/ölçü bardağı

Kuru pektin 0.5 paket

Şeker 0.75 cup/ölçü bardağı

Limon suyu 1.5 çay kaşığı

Hızlı ekmek
Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: HIZLI

Hızlı muffin ekmek

Malzemeler Miktar

Genel amaçlı un 1.25 ölçü bardağı/cup

Kabartma tozu 2 çay kaşığı

Vanilya özütü 0.5 çay kaşığı

Tuz 0.25 çay kaşığı

Şeker 6 yemek kaşığı

Yağsız süt tozu 2 yemek kaşığı

Tereyağı (yumuşamış-erimiş) 0.5 ölçü bardağı/cup

Yumurta (XL) 2

Kuru üzümlü hızlı ekmek

Malzemeler Miktar

Genel amaçlı un 1.25 ölçü bardağı/cup

Kabartma tozu 2 çay kaşığı

Vanilya özütü 0.5 çay kaşığı

Tuz 0.25 çay kaşığı

Şeker 6 yemek kaşığı

Süt 0.5 ölçü bardağı/cup

Tereyağı (yumuşamış-erimiş) 0.5 ölçü bardağı/cup

Yumurta (XL) 2

Kuru üzüm 0.25 ölçü bardağı/cup

Kek
Not: Malzemeler ve miktarlar aşağıdaki pişirme modu/programı için geçerlidir: KEK

Normal kek

Malzemeler Miktar

Kek karışımı (herhangi bir çeşnili) 65 g

Bitkisel yağ 0.33 ölçü bardağı/cup

Yumurta (XL) 3

Su 1.25 ölçü bardağı/cup

BAKIM VE TEMİZLİK

Cihaz, her kullanımdan sonra temizlenmelidir.

Devam etmeden önce, aşağıdaki talimatları dikkate almanızı tavsiye ederiz: 
• Temizlik ve bakım işlemlerinden önce, daima cihazın elektrik fişini prizden çıkartın ve cihaz tamamen 

soğuyana kadar bekleyin. 
• Cihazı suya veya başka herhangi bir sıvının içine sokmayın.

Devam etmeden önce, lütfen aşağıdaki talimatları dikkatlice okumanızı tavsiye ederiz:
• Cihazı temizlemek için sert ve aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayın.
• Cihazı temizlemek için keskin aletler kullanmayın.
• Cihazın içini temizlemek için fırın temizleyicileri kullanmayın.
• Cihazı olası hasarlar bakımından düzenli olarak kontrol edin. 
• Cihazın dış kısmını yumuşak ve nemli bir bez ile silerek temizleyin.
• Ardından cihazın dış kısmını temiz ve kuru bir bez ile silerek iyice kurulayın.
• Kapağı ve fırın bölmesini yumuşak ve nemli bir bez ile silerek temizleyin.
• Ardından kapağı ve fırın bölmesini, temiz ve kuru bir bez ile silerek iyice kurulayın.
• Ekmek haznesini sabunlu bir su ile temizleyin.
• Ardından ekmek haznesini temiz ve kuru bir bez ile silerek iyice kurulayın.
• Yoğurma bıçakları takılı kaldıysa/tıkandıysa, ahşap veya plastik bir kürdanla yoğurma bıçaklarını 

temizleyin. Yoğurma bıçaklarını sabunlu suyla temizleyin. Ardından yoğurma bıçaklarını temiz ve kuru 
bir bez ile iyice kurulayın. 

• Cihazı ve aksesuarlarını orijinal ambalajı içerisine yerleştirin.
• Cihazı ve aksesuarlarını çocukların erişemeyeceği kuru bir yerde saklayın.

GÜVENLİK TALİMATLARI

Genel güvenlik talimatları

• Lütfen cihazı kullanmaya başlamadan önce, bu kullanım kı-
lavuzunu dikkatli bir biçimde okuyun ve daha sonra başvur-
mak üzere saklayın. 

• Cihazı ve aksesuarları sadece kullanım amaçları doğrultu-
sunda kullanın.  Cihazı ve aksesuarları kullanım kılavuzunda 
belirtilenden farklı amaçlar için kullanmayın. 

• Çocuklar, cihazla oynamadıklarından emin olmak için göze-
tim altında tutulmalıdır.

• Bu cihaz, çocuklar dahil, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasi-
teleri yetersiz olan veya bilgi ve deneyim eksikliği olan kişiler 
tarafından, sadece sorumlu bir kişinin nezareti altında veya  
güvenliklerinden sorumlu kişi tarafından cihazın güvenli kul-
lanımına ilişkin bilgilendirilmiş olmaları halinde kullanılabilir

• Herhangi bir parçası veya aksesuarı hasarlı veya kusurlu durum-
daysa cihazı kullanmayın. Eğer herhangi bir parçası veya aksesuarı 
hasarlıysa veya herhangi bir biçimde kusurluysa, cihazın üreticisi 
tarafından veya yetkili onarım acentesi tarafından değiştirilmelidir. 

• Cihazı, küvetler, duşlar, lavabolar veya su ile dolu lavabo ve 
benzeri yerlerin yakınında kullanmayın.  

• Cihazı suya veya diğer herhangi bir sıvının içine sokmayın. Cihazın 
suya veya diğer sıvıların içine girmesi durumunda, cihazı elinizle 
çıkarmaya çalışmayın. Hemen elektrik fişini prizden çekin. Suya 
veya diğer sıvılara girmesi halinde, cihazı tekrar kullanmayın.

• Bu cihaz ev kullanımına yönelik olarak ve aşağıda belirtilenle-
re benzer uygulamalarda kullanmak üzere tasarlanmıştır. 
- Dükkânlar, ofisler ve diğer benzeri çalışma ortamlarındaki 
personel mutfaklarında; 
- Çiftlik evlerinde; 
- Oteller, moteller ve diğer benzeri konaklama mekânlarında; 
- Pansiyon türü mekânlarda;

ELEKRİKSEL GÜVENLİK

• Cihazı kullanmadan önce daima, cihaz üzerinde belirtilen voltaj 
değeri ile şebeke voltaj değerinin aynı olup olmadığını kontrol edin.  

• Cihazı topraklı bir prize takın. Gerekirse uygun uzunlukta ( en 
az 3 x 1 mm2) topraklı bir uzatma kablosu kullanın.

• Ek koruma için, kaçak akım değeri 30 mA’yı geçmeyen bir 
kaçak akım rölesi  (RCD) takın. 

• Cihaz, harici bir zamanlayıcı ve ayrı bir kumanda cihazı ile 
çalışabilecek şekilde tasarlanmamıştır. 

• Ana kablonun ve uzatma kablosunun kontak soketlerine su 
girmediğinden emin olun. 

• Elektrik kablosunu ve uzatma kablosunu daima tamamen çözün. 
• Elektrik kablosunun bir tezgâh kenarından sarkmadığından 

veya kazayla takılmış veya sıkışmış olmadığından emin olun. 
• Elektrik kablosunu ısıdan, yağdan ve keskin kenarlardan uzak 

tutun. 
• Elektrik kablosunu herhangi bir hasar bulgusu olup olmadığı 

bakımından düzenli olarak kontrol edin. Eğer  elektrik kablosu 
hasarlı veya herhangi bir şekilde kusurluysa, cihazı kullanmayın.

• Elektrik kablosu hasarlı veya herhangi bir şekilde kusurluysa, ciha-
zın üreticisi veya yetkili tamir acentesi tarafından değiştirilmelidir. 

• Cihazın fişini prizden çıkarmak için, elektrik kablosunu çekmeyin.  
• Cihazı kullanmadığınızda, aksesuarlarını takıp çıkarmadan 

önce ve cihazın temizlik ve bakımından önce, cihazın fişini 
daima prizden çekin.

• Ekmek yapma makinesine ilişkin güvenlik talimatları
• Cihazı dış mekanlarda kullanmayın.
• Cihazı nemli ortamlarda kullanmayın. 
• Cihazı düz ve sabit bir yüzey üzerine yerleştirin.
• Cihazı ısıya dayanıklı ve sıçrama korumalı bir yüzey üzerine 

yerleştirin.
• Cihazı, bir ocak ızgarasının üzerine yerleştirmeyin. 
• Isının serbestçe dışarı çıkmasına ve yeterli havalandırmaya 

olanak tanımak için cihaz etrafında yeterli boş alan bıraktığı-
nızdan emin olun. 

• Cihaz üzerini herhangi bir şeyle örtmeyin. Cihaz üzerine 
herhangi bir eşya veya alet koymayın.

• Cihazın yanıcı ve tutuşabilir malzemeler ile temas etmediğin-
den emin olun. 

• Cihazı, ısı kaynaklarından uzakta muhafaza edin. 
• Cihaza, dokunurken her zaman dikkat edin. Cihaz kullanım-

dayken ve kullanımdan hemen sonra, cihaza dokunmanız 
gerektiğinde fırın eldivenlerini kullanın.  

• Isıtma elemanları kullanım sırasında çok sıcak bir durumda olur. 
Sıcak durumdaki ısıtma elemanlarına dokunmaktan kaçının.

• Hareketli parçalara dokunmayınız. 
• Cihaz açıkken veya çalışır bir durumdayken, ekmek haznesi-

ne dokunmayın ve hazneyi çıkarmaya çalışmayın. 
• Cihaz açıkken veya henüz sıcak bir durumdayken cihazı 

hareket ettirmeyin. 
• Elektrik fişini prizden çıkartın ve cihaz tamamen soğuyana 

kadar bekleyin. 
• Kullanım sırasında cihazı gözetimsiz olarak bırakmayın.
İngiltere için geçerli kablo talimatları
Elektrik kablosundaki teller, aşağıdaki koda uygun olarak renklendirilmiştir: 
• MAVİ               =NÖTR, 
• KAHVERENGİ  =AKIM
• YEŞİL/SARI           = TOPRAK 

Bu cihazın elektrik kablosundaki tellerin renkleri, kullandığınız prizdeki terminalleri tanımlayan işaretlerin 
renkleriyle eşleşmiyorsa, aşağıdaki işlemleri gerçekleştirin:
• MAVİ renkli tel-kablo, “N” harfiyle işaretli ya da siyah renkli fiş terminaline bağlanmalıdır. 
• KAHVERENGİ tel, “L” harfiyle işaretli ya da kırmızı renkli terminale bağlanmalıdır.
• YEŞİL/SARI renkli teller, üzerinde “E” harfi ya da Toprak sembolü bulunan veya YEŞİL ya da YEŞİL VE 

SARI renkli terminale bağlanmalıdır.

• 13Amp (BS1363) bir fiş kullanıldığında, 13Amp (BS1362) bir sigorta takılı olmalıdır, ya da herhangi başka 
bir tipte fiş kullanılıyorsa, fişte, adaptörde veya dağıtım panosunda 13Amp’lik bir sigorta takılı olmalıdır. 

Uyarı! Bu cihazı topraklamanız gereklidir.

Sorumluluk reddi
Değişiklik yapma hakkı saklı olup, spesifikasyonlar önceden bildirim yapılmaksızın değiştirilebilir. 

GARANTİ

Bu ürün 24 ay garantilidir. Garantiniz ürünün tasarım amacına ve kullanım talimatlarına uygun olarak kulla-
nılması durumunda geçerlidir. Ayrıca satın alma tarihi, perakendecinin adı ve ürün malzeme numarasının 
yer aldığı garanti belgesiyle birlikte orijinal faturasının, satış fişi veya makbuzunun ibrazı gereklidir.  

ÇEVRE KORUMA
Bu cihaz, kullanım ömrünü doldurduğunda, ev çöplerinin içine atılmamalı, sadece elektrikli ve 
elektronik ev cihazlarının geri kazanımı belirlenmiş bir toplama noktasına bırakılması gereklidir. 
Cihazın, kullanım kılavuzunun ve ambalajın üzerinde yer alan bu sembol, bu önemli konuya dik-

katinizi çekmek için konulmuştur.  Bu cihazda kullanılan malzemeler geri dönüştürmeye uygun niteliktedir. 
Kullanılmış ev cihazlarının geri dönüştürülmesiyle, çevremizin korunmasına yönelik önemli bir çabaya sizde 
katkı sağlayabilirsiniz.  Geri dönüşüm toplama noktalarına ilişkin bilgi için yerel yetkililerinizden bilgi alın. 
AMBALAJ
Ambalaj %100 geri dönüştürülebilir, ambalajı ayrı olarak dönüştürün. Geri dönüşüm toplama noktalarına 
ilişkin bilgi için yerel yetkililerinizden bilgi alın. 
Destek
Ürün sorularınız ve şikayetlerinizle ilgili en hızlı ve kaliteli çözüm için yetkili servislerimizle veya müşteri 
hizmetleri ile (444 97 74) iletişime geçmenizi rica ederiz.

GARANTİ ŞARTLARI
1. Garanti süresi, malın teslim tarihinden itibaren başlar ve 2 yıldır.
2. Malın bütün parçaları dahil olmak üzere tamamı garanti kapsamındadır.
3. Malın ayıplı olduğunun anlaşılması durumunda tüketici, 6502 sayılı Tüketicinin Korunması Hakkında   
  Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a.  Sözleşmeden dönme,
b. Satış bedelinden indirim isteme,
c.  Ücretsiz onarılmasını isteme,
ç.  Satılanın ayıpsız bir misli ile değiştirilmesini isteme, haklarından birini kullanabilir.
4. Tüketicinin bu haklardan ücretsiz onarım hakkını seçmesi durumunda satıcı;
  işçilik masrafı, değiştirilen parça bedeli ya da başka herhangi bir ad altında hiçbir ücret talep etmeksizin  
  malın onarımını yapmak veya yaptırmakla yükümlüdür.
  Tüketici ücretsiz onarım hakkını üretici veya ithalatçıya karşı da kullanabilir.    
  Satıcı, üretici ve ithalatçı tüketicinin bu hakkını kullanmasından müteselsilen sorumludur.
5. Tüketicinin, ücretsiz onarım hakkını kullanması halinde malın;
a.  Garanti süresi içinde tekrar arızalanması,
b. Tamiri için gereken azami sürenin aşılması,
c.  Tamirinin mümkün olmadığının, yetkili servis istasyonu, satıcı, üretici veya ithalatçı tarafından bir raporla  
  belirlenmesi durumlarında; tüketici malın bedel iadesini, ayıp oranında bedel indirimini veya imkân   
        varsa malın ayıpsız misli ile değiştirilmesini satıcıdan talep edebilir. Satıcı, tüketicinin talebini  
  reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satıcı, üretici ve ithalatçı müteselsilen sorumludur.
6. Malın tamir süresi 20 iş gününü, geçemez. Bu süre, garanti süresi içerisinde mala ilişkin arızanın yetkili  
  servis istasyonuna veya satıcıya bildirimi tarihinde, garanti süresi dışında ise malın yetkili servis istasyo 
  nuna teslim tarihinden itibaren başlar. Malın arızasının 10 iş günü içerisinde giderilememesi halinde,   
  üretici veya ithalatçı; malın tamiri tamamlanıncaya kadar, benzer zellikleresahip başka bir malı tüketicinin  
  kullanımına tahsis etmek zorundadır. Malın garanti süresi içerisinde arızalanması durumunda, tamirde  
  geçen süre garanti süresine eklenir.
7. Tüketici, garantiden doğan haklarının kullanılması ile ilgili olarak çıkabilecek uyuşmazlıklarda yerleşim  
  yerinin bulunduğu veya tüketici işleminin yapıldığı yerdeki Tüketici Hakem Heyetine veya Tüketici   
  Mahkemesine başvurabilir.
8. Malın kullanma kılavuzunda yer alan hususlara aykırı kullanılmasından kaynaklanan arızalar garanti   
  kapsamı dışındadır.
9. Bu durumda Tristar Grup İç ve Dış Ticaret Limited Şirketi/Smartwares Group markalı mamüller için verdiği  
  garanti aşağıdaki durumlarda geçerli olmaz. Ve Malın ücretsiz onarılması ve değişiminin gerçekleştirilme 
  si işlemleri ortadan kalkar.
a.  Malın tanıtma ve kullanım kılavuzunda belirtilen talimat ve koşullara uygun kullanılmaması ve müteaki 
  ben arızalanması durumunda.
b. Tüketiciye ürün tesliminden sonra oluşabilecek kırık, çizik ve hasarlar
  (çarpma, düşürme vb) söz konusu olduğunda.
c.  Malın firmanın belirlemiş olduğu yetkili kimseler veya yetkili teknik servisler dışında müdahale edilmesi  
  veya kalkışılmış olması durumunda.
d. Malın dış yüzeylerinin Tüketici ‘den kaynaklanarak hasar görmesi durumunda.
e.  Firmamızın ve firmamızın belirlemiş olduğu yetkili teknik servisler dışında satın alınmış ve cihaz ile   
  birlikte kullanılabilen aksesuar ve diğer cihazların yol açtığı arızalar durumunda.
f.  Malın uygun olmayan elektrik tesisatında kullanılması veya öngörülen voltaj dışında kullanılması veya  
  hatalı elektrik tesisatından kaynaklanan arızaların olması durumunda.
g. Garanti belgesi üzerinde tahrifat yapıldığı mamül üzerindeki orijinal seri numarası kaldırıldığı veya tahrip  
  edildiği takdirde bu belge hükümden düşer.
h. Yukarıda belirtilen maddeler kapsamında olan arızalar ücret karşılığında yapılır.
10. Satıcı tarafından bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tüketici Gümrük ve Ticaret Bakanlığı  
  Tüketicinin Korunması ve Piyasa Gözetimi Genel Müdürlüğüne başvurabilir.

PRINCESS EKMEK YAPMA MAKİNESİ WAKE UP
MODEL: 01.152006.01.001

KULLANIM KILAVUZU

2 YIL 

GARANTİ

EKMEK YAPMA MAKINESI WAKE UP
Kullanım kılavuzu

İMALATÇI FİRMA
UNVAN:Tristar Europe B.V. (Smartwares Group)
ADRES: Jules Verneweg 87 
5015 BH  Tilburg 
Hollanda
TEL: 0031 13 594 0300

İTHALATÇI FİRMA
UNVAN: Tristar Grup İç ve Dış Ticaret Limited Şirketi
ADRES: Nisbetiye Mahallesi Gazi Güçnar Sokak Uygur İş Merkezi
No:4/5 PK34340 Beşiktaş / İSTANBUL
TEL: Müşteri Hizmetleri (444 97 74)



İL İLÇE ADRES TELEFON 

ADANA CEYHAN B.KIRIM MH.4 SK.NO:8/A 0 322 613 17 77

ADANA KOZAN TUFANPAŞA MAH.ÜSTÜN SOK.NO.65-A 0 322 515 08 85

ADANA MERKEZ HUZUREVLERİ MH. ALPARSLAN TÜRKEŞ BULVARI NO: 329 YASİN IŞIK APT. 0 322 247 06 17

ADANA MERKEZ GÜZEL YALI MAH.81204 SK.SÜLEYMAN DEMİREL BULVARI DUYGU  
APT.NO:3/B 0 322 247 06 18

ADIYAMAN MERKEZ SIRATUT MAH. BUHARA CAD. NO:32/A 0 416 213 07 06

AFYON MERKEZ İMARET CAMİ KARŞISI MARULCU MH.AÇIKGÖZOĞLU SK.NO:18/A 0 272 215 12 17 

AFYON MERKEZ CUMHURİYET MH. ŞÜKRÜ ÇELİK ALAY CD. ESRA SİTESİ ALTI C  
BLOK NO:13 0 272 214 51 33

AĞRI MERKEZ 29 EKİM CAD.MEYDAN CAMİ ARKASI SEVGİ APT.ALTI 0 472 215 99 36

AĞRI PATNOS CUMHURİYET CD. HAMAM YOLU. NO:16 0 472 616 61 81

AMASYA MERZİFON HARMANLAR MAH.ZÜBEYDE HANIM CAD.NO:10/C 0 358 514 07 00

AMASYA MERKEZ PİRİNÇÇİ MH.HABİBİ SK.TARTAN APT.NO:12/C 0 358 201 00 05

ANKARA KEÇİÖREN SANATORYUM CD.NO:201 / A 0 312 381 44 55

ANKARA PURSAKLAR YUNUS EMRE MH. YUNUS EMRE SK. NO :14 0 312 236 20 52

ANKARA ÇANKAYA BİRLİK MAH.457 SOK. NO:5 / A 0 312 495 92 66

ANTALYA MERKEZ GÜVENLİK MH. 261 SK. ÖZGÜR APT. NO:15 / B 0 242 345 74 72

ARDAHAN MERKEZ KAPTANPAŞA MH. ÜMİT KAFTANCIOĞLU CD. NO:15 0 478 211 29 82

ARTVİN HOPA KULEDİBİ MH.KARADENİZ CAD.ZEMİN KAT NO:17 0 466 351 76 13

ARTVİN MERKEZ MİRALAY ŞÜKRÜ BEY CAD.BİM MARKET KARŞISI ARTVİN/MERKEZ 0 466 212 58 66

AYDIN MERKEZ MİMAR SİNAN MH. YÖRÜK ALİ EFE BLV. AL KONUT SİTESİ NO:24/F 0 256 219 12 97

BALIKESİR BANDIRMA İHSANİYE MH. 8 EVLER SK.NO:18/B 0 266 714 12 50

BALIKESİR EDREMİT CAMİVASAT MH. GAZİ CD. NO:49 0 266 373 51 51

BALIKESİR MERKEZ ALİ HİKMET PAŞA MH.ALTAY CD.NO:56 0 266 245 84 85 

BATMAN MERKEZ PINARBAŞI MAH.2215 SOK. NO:23 0 488 231 80 47

BİLECİK BOZÜYÜK KASIMPAŞA MH. KIVRIKOĞLU CD. NO:13 0 228 314 79 57

BİNGÖL MERKEZ YEŞİLYURT MAH MARAŞAL FEVZİ ÇAKMAK CAD MERCAN AP ALTI 0 426 213 14 83

BOLU MERKEZ KARAMANLI MH.ŞEHİTEROL MÜHÜRCÜOĞLU SK.NO:10/A 0 374 212 23 32

BURDUR MERKEZ ÖZĞÜR MAH.ÇELİK SOK.NO:12 0 248 234 03 03

BURSA İNEGÖL SİNANBEY MAH MURAT CAD. NO:11 0 224 713 89 92

BURSA KARACABEY RUNGUÇPAŞA MAH.14 SK.NO:11 0224 676 66 80

BURSA OSMANGAZİ SOĞANLI MH. SOĞANLI BULVARI HALE SOKAK NO:6A-B 0 224 233 22 11 

ÇANAKKALE MERKEZ İSMETPAŞA MAH.ÇINARLIK CAD.NO:21/1 0 286 213 45 45

ÇANKIRI MERKEZ BUĞDAY PAZARI MAH.ATATÜTK BLV.ANIL APT.A BLOK NO:4 0 376 212 29 16

ÇORUM MERKEZ KALE MAH.EMEK CAD.NO:14/B 0 364 224 77 80

DENİZLİ MERKEZ PELİTLİBAĞ MH HÜRRİYET CD N:54/A 0 258 242 59 81

DENİZLİ MERKEZ DEĞİRMENÖNÜ MH. 1739 SK. NO:12 0 258 264 44 04

DİYARBAKIR MERKEZ MEZOPOTAMYA MH.PEYAS CD. NO:100/A KAYAPINAR 0 412 252 41 88

DÜZCE MERKEZ KÜLTÜR MH.SÜLEYMAN KUYUMCU CD.NO:77/B 0 380 512 39 56

EDİRNE MERKEZ YANCIKÇI ŞAHİN MAH. ATATÜRK CD. NO:31/1 0 284 225 63 90

EDİRNE KEŞAN BÜYÜK CAMİ MAH. İSTİKLAL CAD. NO 29 0 284 712 39 03

ELAZIĞ MERKEZ RIZAİYE MH. KIBRIS ŞEHİDİ MEHMET GÜÇLÜ CD. NO:63/A 0 424 238 65 31

ERZURUM MERKEZ ŞÜKRÜPAŞA MH. ŞIH KÖYÜ CD. EMİN EVLER ALTI NO:132 YAKUTİYE 0 442 319 11 44

ESKİŞEHİR MERKEZ MAMURE MAH. KIRIM CAD.  NO: 89/A 0222 234 33 32

GAZİANTEP MERKEZ DEĞİRMİÇEM MAH ABDULLAH ÇOLAKOĞLU CAD MNO 16/A 0 342 336 59 59

GÜMÜŞHANE MERKEZ HASAN BEY MAH. CUMHURİYET CD. NO:94  B 0 456 213 74 49

ISPARTA MERKEZ TURAN MAHALLESİ HASTANE CADDESİ NO:61 0 246 201 20 60

İSTANBUL GAZİOSMANPAŞA KARAYOLLARI MH. ABDİ İPEKÇİ CD. NO:143/A 0 212 419 35 51

İSTANBUL ATAŞEHİR KÜÇÜKBAKKALKÖY MAH. CENGİZ TOPEL CAD. YASA SOK. NO:1A D.1 0216 575 70 80

İSTANBUL HALKALI ATATÜRK MH. İKİTELLİ CD. 10. SOKAK NO:9/B 0 212 494 20 47

İZMİR ÖDEMİŞ AKINCILAR MAH. MAHSEL SOK. NO:19/A 0 232 545 40 97

İZMİR TİRE KURTULUŞ MH.AKYOL CAD.NO:52 TİRE 0 232 511 63 19

İZMİR ÇİĞLİ KÜÇÜK ÇİĞLİ MH.ANADOLU CD. KARAKAŞ NO:996 B 0 232 329 02 31

İZMİR ŞİRİNYER NAMIK KEMAL CD.NO:50/B 0 232 452 75 92

KAHRAMANMARAŞ ONİKİŞUBAT ŞEHİTABDULLAHÇAVUŞ MAH. 37. SK NO:28/2 ÇAYLIOĞLU SİTESİ ALTI 0 344 215 0 212 

KARABÜK MERKEZ HÜRRİYET MAH. ZONGULDAK CAD. DIŞ KAPI NO:24-28 TÜCCARLAR 
KOOPERATİFİ Z-15 0 370 424 32 95

KASTAMONU MERKEZ M.A.ERSOY MH. ARNAVUTOĞLU CD. C BLOK TAHMİSCİOĞLU APT NO.6/B 0 366 214 44 70

KAYSERİ MERKEZ ALSANCAK MAH. YAVUZSULTAN SELİM CD.NO:113 0 352 245 25 76

KIRIKKALE MERKEZ GÜRLER MAH MİLLET CAD NO:141/F 0 318 225 25 00

KIRŞEHİR MERKEZ AHİ EVRAN MH. ŞEHİT BEKİR KORKMAZ CD. MAVİKÖŞK  
APT. B-BLOK NO:29/3 0 386 213 00 54

KİLİS MERKEZ YEDİ ARALIK MH. NEMİKA CD. NO:40-1/Z2 0 348 814 40 05

KOCAELİ GEBZE FEVZİ ÇAKMAK MAH. EGİTİM CAD. NO:32 DARICA 444 7 351 

KOCAELİ İZMİT YENİŞEHİR MAH. AHMET ZİYA SK. NO:73 444 7 351 

KONYA SELÇUKLU ESENLER MAH.KESTEL SOK.NO:5/A 0 332 238 33 99

KÜTAHYA MERKEZ L.H.P MAH.KIBRIS CAD.BARIŞ APR ALTI NO:75/F 0 274 216 08 30

MALATYA MERKEZ CEVHERİZADE MAH EMEKSİZ CAD NO:95A 0 422 321 40 46

MANİSA MERKEZ ARDA MAH.KENZİ CADDESİ NO:52/A 0 236 232 22 72

MANİSA TURGUTLU TURAN MH. CUMHURİYET CAD. NO:79/A 0 236 314 44 24

MERSİN MEZİTLİ G.M.K BULVARI FATİH MH.33018 SOK.CİHAN APT 3/A 0 324 359 64 34

MERSİN ERDEMLİ MERKEZ MAH.TÜRBE  CAD. ERENLER İŞHANI EMN. MÜD.  
KARŞISI  NO:60/D 0 324 515 31 84

MERSİN YENİŞEHİR MENTEŞ MAH 2598 NOLU SK NO 24/A 0 324 327 73 00

MERSİN TARSUS ŞEHİT İSHAK MH. MEVLANA CD. NO:11 0 324 625 55 06

MUĞLA MERKEZ ORHANİYE MAH. 108. SOKAK ÇAĞLAR APT. NO:2/B 0 252 214 13 91

MUĞLA FETHİYE TUZLA MH.ADNAN MENDERES BULVARI AYKURT 1 APT.NO:20/1 0 252 612 27 02 

MUĞLA MİLAS BURGAZ MH. KIŞLA CD. NO:33/A 0 252 513 00 67

NEVŞEHİR MERKEZ 350 EVLER MAH PARK CD. NO:9 0 384 213 02 04

NİĞDE MERKEZ ŞAH SÜLEYMAN MH. SUAT BAYKAL CD. ÇETİN APT ALTI. NO:14/G 0 388 233 67 57

ORDU ÜNYE LİSELER MH. DEĞİRMEN YOLU. 1.SK.  NO:14/A 0 452 324 19 19

OSMANİYE MERKEZ İSTİKLAL MAH . AKYAR CD NO:60 KOCYİĞİT APART 0 328 814 60 54

RİZE MERKEZ TOPHANE MH.KAÇKAR CD.NO:19 0 464 212 22 23

RİZE MERKEZ MÜFTÜ MAH STADYUM SOK NO 30/A 0 464 213 29 85

SAKARYA MERKEZ ŞEKER MAH.SEDAT KIRTATEPE CAD.NO:36/D 0 264 279 23 90

SAMSUN MERKEZ HANÇERLİ MH.100.YIL BULV.NO:17 0 362 446 30 02

SAMSUN BAFRA KIZILIRMAK MH. FEVZİ ÇAKMAK SK. NO:18 0 362 543 04 91

SAMSUN MERKEZ BAHÇELİEVLER MH. MEVLANA CD. NO :15 0 362 234 61 05

SİİRT MERKEZ CUMHURİYET CAD. SUAT BEDÜK SOK. NO:1 SİİRT 0 484 223 37 51

SİNOP MERKEZ MEYDANKAPI MH.NALBANT SK.NO:5 0 368 260 07 87

SİVAS MERKEZ ESKİ KALE MAH. SARAY YOLU SK. BÜYÜK DOĞU APT. ALTI. NO:8 /A 0 346 221 17 89

ŞANLI URFA MERKEZ ERTUĞRUL GAZİ MAH.357 SOK.NO:20/B 0 414 313 30 50

ŞIRNAK MERKEZ AYDINLIKEVLER MAHALLESİ DERYA CAD. NO:8/A 0 486 216 25 47

TEKİRDAĞ SARAY YENİ MH.TAKSİM CD.NO:9 0 282 768 69 34

TEKİRDAĞ MERKEZ YAVUZ MAH.LİSE CAD.NO:19  0 282 261 07 78

TEKİRDAĞ ÇERKEZKÖY GMKP MAH.HASAN ÇAVUŞ SOK.NO:4 0 282 726 34 04

TOKAT TURHAL CELAL MH. TUNA SK. NO:11/A 0 356 276 39 66

TOKAT MERKEZ YEŞİL IRMAK MH. ÇEÇENİSTEAN CAD.2.SOK.NO:5/C 0 356 214 60 70

TRABZON MERKEZ TOKLU MH.KURAN KURSU CD.HASAN TAHSİN SK.TÜRKLER  
APT.ALTI NO:2/B 0 462 223 61 16

UŞAK MERKEZ ÖZDEMİR MAH. YILMAZ ATAKSOR SK. NO:16\B   UŞAK -MERKEZ 0 276 223 96 35

VAN MERKEZ ZÜBEYDE HANIM CD. ÖZ DOLUNAY SİTESİ ALTI  NO:108/A 0 432 212 03 14

YOZGAT SORGUN BAHÇELİ EVLER MAH ATATÜRK BUL  VARI 12.SOK NO:3 0 354 415 61 30

ZONGULDAK MERKEZ MEŞRUTİYET MH.TAHİRKARAOĞUZ SK.UZUN ÇARŞI K1 NO:104 0 372 253 76 06

Servis Listesi
Bulunduğunuz İl veya İlçede size en yakın servis merkezi için 444 9 774  arayarak bilgi alabilir veya aşağıdaki listeden en yakın servis hizmetleri ile iletişime geçebilirsiniz.


