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Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning

use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.
To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.
The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.
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. Surfaces indicated with this logo are
liable to get hot during use.

* In order to prevent disruptions of the airflow do
not put anything on top of the appliance and
make sure there is always 10 centimeter of free
space around the appliance.

* After the baking process the appliance needs to
cooldown, this cooling process will activate
automatically when the timer is done. Avoid to
unplug the appliance from the net socket before
the cooling process is finished because the
remaining hot air can damage the appliance.

 This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

* By clients in hotels, motels and other residential
type environments.

* Bed and breakfast type environments.

* Farm houses.
SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

PARTS DESCRIPTION
Main unit

Display

Rotisserie handle

Rotating basket

Removal tool handle
Baking rack (3 x)

Fat collecting tray

Nooswn s

Control Panel

1. |Lcd display 8. |Light button

2. |Temperature 9. |Power button
indicator

3. [Working indicator 10. [Rotating button

4. |Time indicator 11. |Preheat button

5. |Temperature + 12. |Time -

6. |Temperature — 13. |Time +

7. |Mode indicators

BEFORE THE FIRST USE
When the device is turned on for the first time, a slight odour will
occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance is
only temporary and will disappear soon.
Remove all packaging material.
Remove any stickers or labels from the appliance.
Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
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Fat collecting/baking tray

» Always place the fat collecting tray in the lower rails of the
cooking space to collect dripping fat, food residues or crumbs. It EN
can also be used as a baking tray by placing food on it, place the
baking tray in the middle rails.

Removal tool

» Use the removal handle to take out the rotating basket from the
cooking space by pressing the handle and secure it in the handle
holder. S

»  Lift the rotating basket gently out of the cooking space and put it
on a heat-resistance surface.

[S=]

Rotating basket

* The rotating basket can be used to prepare chips or other potato
products, pieces of vegetables, meat and frozen products like
chicken nuggets or squid rings.

» Don't overfill the basket with ingredients, if it's to full, the food will
not cook evenly.

» Close the basket and ensure that it is shut correctly so that it
can’t open during use.

* Toggle the red switch to the right. Insert the left side of the
rotating basket into the cooking space. To do this, plug the left
end of the shaft as far as it will go into the round holder on the left
side of the cooking space into the lock position.

» Then hang the right end of the shaft into the support on the right
side of the cooking space.

* Release the switch to lock the basket into place.

T
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* Check ifitis placed correctly.

Baking racks

*  The baking racks are slid onto the rails in the cooking space.
* The heating element is located at the top of the cooking space.

» The higher a rack is placed, the more intense the heat is from above.

* Inthe upper part, the food is cooked faster and crispy.

*  The middle position can be selected to achieve uniform heating from
all sides.

* The bottom rails are suitable for gentle cooking.

USE

*  Put the mains plug in an earthed wall socket.

*  Open the door.

« If the fat collecting tray is not to be used as a baking tray, slide it into
the lowest rails of the cooking space

» Select a suitable accessory for the food to be prepared.

» Process the food and place it on or in the accessory and attach this
accessory in the device.

» To attach and remove the rotating basket press the release button.

» Close the door.

»  Press the on/off switch. The display will become active.

» Set the temperature and cooking time manually or choose between
one of the 10 programs.

* Manual setting:

*  Touch the up or down symbol at the temperature setting to set the
desired temperature (lowest 80°C, highest 200°C).

*  Touch the up and down symbol at the time setting to set the desired
time(1 minute to 90 minutes).

*  Program setting:

» Activate the desired program by touching the program symbol, it's

activated when the symbol starts flashing.
*  Touching the same symbol again will cancel the selection.
»  See for presetting information the table below:

Program Program Default Quantity
temperature/time
Aerofryer Fries *1 W 200°C/15 500g
Homemade Fries *2 Proposed time 500g
120°C/10min
200°C/20min
Roast % 180°C/20min 200g
Fish cd 180°C/20min 200g
Shellfish/Crustaceans m 180°C/15min 250g
Pizza C; % 180°C/10min 1 pcs
IS
Frozen pizza >< Proposed time 1 pcs
B 180°C/15min
Chicken l@ 180°C/25min 500g
Bake @ 160°C/40min 1 pcs
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Rotisserie @ 190°C/30min 200g

Dehydrating 599 30°C/4hours 2509

Reheat

115°C/12min

/-\
MYy

Extra information:

*1: When using the rotating frying basket, suitable up to 500g

fries. When using the 3 grill racks, suitable up to 750g. (Shake
every 5 minutes)

*2: Add 1/2 a tablespoon of oil. When using the rotating frying
basket, suitable up to 400g fries. When using the 3 grill racks,
suitable up to 600g. (Shake every 5 minutes)

The cooking time depends on the thickness of the food. Times
can also vary due to the quantity and consistency of the food.
The time settings are only guidelines and can be adapted to your
taste. Double the time for tough meat and extend the time by at
least 20% for deep-frozen food.

Make sure that meat and poultry are thoroughly cooked before
serving.

To change the temperature or cooking time of a selected
program, touch the temperature and time setting buttons, the
same as for manual setting and set a new value.

Successively illuminating operating lamps indicate that the device
is operating. If operation is interrupted, they flash.

» If the rotating basket is in use, touch the _®_ button to start the
rotating function. Touching the button again will stop the rotating
function.

*  Switch on the light pushing the @ button to check the
condition of the food during use or open the door, the light will
switch on and the operation is interrupted automatically.
Operation is resumed once the door is closed again.

«  After the cooking time has elapsed, the device switches off
automatically and it will give a beep sound. If the device must be
stopped prematurely, press the on / off switch. To switch the
device off completely, press and hold the on / off switch until the
display goes out.

*  Open the door and take the cooked items out of the device.
Always use oven gloves and use the removal handle/tool to take
out the accessories.

*  After use, remove the mains plug from the wall socket.

* Allow the used accessories and device to cool down and then
clean them.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

* Never immerse the device in water or any other liquid. The
device is not dishwasher proof.

*  Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages
the appliance.
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* Rinse all other used parts with dish soap and warm water or in the
dishwasher. In the case of stubborn dirt, we recommend soaking the
accessories in warm water and washing-up liquid beforehand.

* The door is detachable for easy cleaning, open the door to a 45° angle
and pull out the door. The door is not dishwasher safe.

—

T

* Allow all parts to dry completely or dry them with a towel.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The oven does not work.

The appliance is not plugged in.

Plug power cord into wall socket.

You have not turned on the
appliance by setting the cooking
time and temperature.

Set the temperature and time as
instructed.

The product window is not
closed properly.

Check that window is closed.

The ingredients fried with the aero
fryer oven are not done.

Too much amount of food.

Reduce the amount of food for
single cooking.

Setting temperature too low.

Set the temperature higher.

The ingredients are fried
unevenly.

When tray is used to make food,
the tray position is not adjusted.

During cooking, adjust the tray
position appropriately.

White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients
in the aero fryer, a large amount
of oil will leak into the pan. The oil
produces white smoke and the
pan may heat up more than usual.
This does not affect the appliance
or the end result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure
you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are not crispy.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil and
water in the fries.

Make sure you dry the potato
sticks properly before you add the
oil. Cut the potato sticks smaller
for a crispier result. Add slightly
more oil for a crispier result.

All lights flash and error code
appears on the display.

E1 Broken circuit of
the thermal
sensor.

Contact Customer Care Team.

E2 Short circuit of
the thermal
sensor.

Contact Customer Care Team.
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ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

» Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer

te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk

gebruik en voor het doel waar het voor bestemd

is. In het ergste geval kan het voedsel viam
vatten. (Gebruik niet meer dan één theelepel

olie, geen vlees dat te veel vet vrijgeeft of water

dat bedoeld is om voedsel te koken.)

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over

hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).
WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.
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ONDERDELENBESCHRIUVING

1. Hoofdgedeelte
2. Display
. 3. Handgreep van rotisserie
. Oppervliakken gemarkeerd met dit 4 prazimand
|OgO kunnen heet Worden tijdenS geerik 5. Handgreep van Verwijderinstrument
* Plaats niets boven op het apparaat en zorg 6. Bakrooster (3x)
ervoor dat er altijld 10 cm vrije ruimte rondom 7. Vetopvangplaat

het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen. Bedieningspaneel
* Na het bakken moet het apparaat afkoelen.

N . 1. |Lcd-display 8. |Verlichtingstoets
Dit koelproces wordt automatisch > T PRI PR PUS—
geactiveerd na afloop van de timer. | o peretindieat B, | Rantiosts
Verwijder de stekker pas na voltooiing van — _
het koelproces uit het stopcontact, omdat de |3 |Activiteitsindicator |10. |Rotatietoets
resterende hete lucht het apparaat kan 4. |Tijdindicator 11. |Voorverwarmingstoets
b(_eschadlgen: . . 5. |Temperatuur + 12. | Tijd -
* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk 6. |Temperatuur - 13, |Tijd +
en soortgelijk gebruik, zoals: —
. . 7. [Modusindicators
* Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.
« Door gasten in hotels, motels en andere VOOR HET EERSTE GEBRUIK
residentiéle omgevingen. Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld,
R Bed&Breakfast-type omgevingen zal het een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor
o . ) voldoende ventilatie. Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig
Boerderijen. verdwijnen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK »  Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

»  Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.
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Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

Vetopvang-/bakplaat

Plaats de vetopvangplaat altijd in de onderste rails van de ovenruimte.

Zo kunt u vet, etensresten of kruimels goed opvangen. U kunt deze
plaat ook gebruiken als bakplaat door er voedsel op te leggen. Plaats
de bakplaat dan in de middelste rails.

Verwijderinstrument

Gebruik de verwijdergreep om de draaimand uit de ovenruimte te
halen. Hiervoor drukt u de greep in en zet u deze vast in de
greephouder.

Til de draaimand voorzichtig uit de ovenruimte en plaats deze op een
warmtebestendige ondergrond.

Draaimand

U kunt de draaimand gebruiken voor de bereiding van friet of andere
aardappelproducten, stukken groente, vlees en diepvriesproducten
zoals kipnuggets of inktvisringen.

Doe de mand niet te vol, anders wordt het eten niet gelijkmatig bereid.

Sluit de mand en controleer of deze goed is gesloten, zodat de mand
tijdens het gebruik niet open kan gaan.

Activeer de rode schakelaar aan de rechterkant. Steek de linkerkant
van de draaimand in de ovenruimte. Hiervoor steekt u het
linkeruiteinde van de as zo ver mogelijk in de ronde houder aan de
linkerkant van de ovenruimte, zodat de as in de vergrendelde positie
komt te zitten.

* Hang daarna het rechteruiteinde van de as in de steun aan de
rechterkant van de ovenruimte.
» Zet de schakelaar terug om de mand op zijn plek vast te zetten.
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Controleer of de as correct is aangebracht.

Bakroosters

GE

U schuift de bakroosters in de rails in de ovenruimte.

Het verwarmingselement bevindt zich boven in de ovenruimte.
Hoe hoger u een rooster plaatst, hoe intenser de hitte van
bovenaf is.

In het bovenste deel wordt voedsel daarom sneller en krokant
bereid.

Kies de middelste stand voor een gelijkmatige verwarming aan
alle kanten.

De onderste rails zijn geschikt voor een milde bereiding.

BRUIK

Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

Open de deur.

Als u de vetopvangplaat niet gebruikt als bakplaat, schuift u deze
in de onderste rails van de ovenruimte.

Kies een geschikt accessoire voor het voedsel dat u wilt
bereiden.

Bereid het voedsel voor en plaats het aan of in het accessoire.
Plaats het accessoire daarna in het apparaat.

Als u de draaimand wilt plaatsen of verwijderen, drukt u op de
vrijgaveknop.

Sluit de deur.

Druk op de aan/uit-schakelaar. Het display wordt ingeschakeld.
Stel de temperatuur en bereidingstijd handmatig in of kies een
van de tien programma's.

Handmatige instelling:

Druk op de pijl omhoog/omlaag voor de temperatuurinstelling om
de gewenste temperatuur in te stellen (minimaal 80°C, maximaal

200°C).

»  Druk op de pijl omhoog/omlaag voor de tijdinstelling om de
gewenste duur in te stellen (1 tot 90 minuten).

*  Programma-instell

ing:

* Activeer het gewenste programma door op het
programmasymbool te drukken. Het programma is geactiveerd
als het symbool begint te knipperen.

* Als u nogmaals op hetzelfde symbool drukt, wordt de selectie

ongedaan gemaakt.

*  Meer informatie over de voorinstellingen vindt u in de

onderstaande tabel:

Programma Programm |Standaardtempe [Hoeveelhei
a ratuur/-tijd d
Aerofryer-friet *1 W 200°C/15 500 g
Zelfgemaakte friet *2 Voorgestelde tijd (500 g
120°C/10 min
200°C/20 min
Braadstuk % 180°C/20 min 200 g
Vis C_/\i@ 180°C/20 min 200 g
Schelp- en m 180°C/15min  |250 g
schaaldieren

NL
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Pizza < 180°C/10 min 1 stuk
% éW

Bevroren pizza @ < Voorgestelde tijd |1 stuk
NV 180°C/15 min

Kip f@ 180°C/25 min 500 g

Gebak @ 160°C/40 min 1 stuk

Rotisserie @ 190°C/30 min 200 g

Drogen %5 30°C/4 uur 250 g

Opnieuw opwarmen @ 115°C/12 min

Extra informatie:

*1: Bij gebruik van het draaiende frituurmandje, geschikt voor 500 g
aan friet. Bij gebruik van de 3 grillroosters, geschikt voor 750 g. (Elke
5 minuten schudden)

*2: Voeg 1/2 eetlepel olie toe. Bij gebruik van het draaiende
frituurmandje, geschikt voor 400 g aan friet. Bij gebruik van de

3 grillroosters, geschikt voor 600 g. (Elke 5 minuten schudden)

De bereidingstijd is afhankelijk van de dikte van het voedsel. De tijden
kunnen ook verschillen afhankelijk van de hoeveelheid en consistentie
van het voedsel. De vermelde tijdsinstellingen zijn slechts een

indicatie en kunnen naar wens worden aangepast. Verdubbel de tijd
voor taaier vlees en verleng de tijd met minstens 20% voor
diepgevroren voedsel.
Zorg dat vlees of gevogelte goed gaar is voordat u het serveert.
Als u de temperatuur of bereidingstijd van een geselecteerd
programma wilt wijzigen, drukt u op de knoppen voor de temperatuur-
en tijdsinstelling, op dezelfde manier als u dit doet voor een
handmatige instelling. Vervolgens stelt u een nieuwe waarde in.
Wanneer de bedieningslampjes achtereenvolgend gaan branden,
betekent dit dat het apparaat in bedrijf is. Als de werking wordt
onderbroken, knipperen de lampjes.

R

Als u de draaimand gebruikt, drukt u op de toets _S_ om de
draaifunctie te starten. Als u nogmaals op de toets drukt, stopt u de
draaifunctie. .

Schakel het licht in met de toets @ of open de deur als u tijdens de
bereiding het voedsel wilt controleren. Het licht gaat branden en de
werking wordt automatisch onderbroken. De werking wordt hervat
nadat u de deur weer hebt gesloten.

Wanneer de bereidingstijd is verstreken, wordt het apparaat
automatisch uitgeschakeld en klinkt er een piepgeluid. Als u het
apparaat voortijdig wilt stoppen, drukt u op de aan/uit-schakelaar. Als
u het apparaat volledig wilt uitschakelen, houdt u de aan/uit-
schakelaar ingedrukt totdat het display wordt gedoofd.

Open de deur en haal de bereide producten uit het apparaat. Draag
altijd ovenwanten en gebruik de verwijdergreep/het
verwijderinstrument om de accessoires eruit te halen.

Verwijder na gebruik de netstekker uit het stopcontact.
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» Laat de gebruikte accessoires en het apparaat eerst afkoelen en
reinig ze dan pas.

REINIGING EN ONDERHOUD
Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Het apparaat is niet vaatwasserbestendig.

* Maak het apparaat schoon met een vochtige doek. Gebruik nooit
krassende en schurende schoonmaakmiddelen, schuursponzen
of staalwol, aangezien deze het apparaat kunnen beschadigen.

* Spoel alle andere gebruikte onderdelen af met afwasmiddel en
warm water of reinig ze in de vaatwasser. Bij hardnekkig vuil is
het raadzaam om de accessoires van tevoren te laten weken in
warm water met afwasmiddel.

* U kunt de deur verwijderen om deze makkelijker te reinigen.
Open de deur tot een hoek van 45° en verwijder de deur
voorzichtig. De deur is niet vaatwasserbestendig.

NL

» Laat alle onderdelen volledig drogen of droog ze af met een
theedoek.
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PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven werkt niet.

De stekker van het apparaat zit niet in
een stopcontact.

Doe het netsnoer in een stopcontact.

U hebt het apparaat niet ingeschakeld
door de bereidingstijd en temperatuur
in te stellen.

Stel de temperatuur en tijd in zoals is
uitgelegd.

De deur van het product is niet
goed gesloten.

Controleer of de deur is gesloten.

De ingrediénten die met de aerofryer-
oven zijn gebakken, zijn nog niet
gaar.

Te veel voedsel.

Beperk de hoeveelheid voedsel die u
in één keer bereidt.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Stel een hogere temperatuur in.

De ingrediénten zijn niet gelijkmatig
gebakken.

De plaat is gebruikt om het voedsel te
bereiden, maar de positie ervan is
niet aangepast.

Pas de positie van de plaat aan voor
de bereiding.

Er komt witte rook uit het apparaat.

U bereidt vette ingrediénten.

Als u vette ingrediénten bakt in de
aerofryer, lekt er een grote
hoeveelheid olie in de pan. De olie
veroorzaakt witte rook en de pan
wordt mogelijk heter dan normaal. Dit
heeft geen invloed op het apparaat of
het eindresultaat.

De pan bevat nog vetresten van een
vorige keer.

De witte rook wordt veroorzaakt door
vetresten in de pan die heet worden.
Zorg dat u de pan goed reinigt na elk
gebruik.

Verse friet is niet krokant.

Hoe krokant de friet wordt, is
afhankelijk van de hoeveelheid olie en
water in de friet.

Droog de aardappelstukken goed
voordat u de olie toevoegt. Snijd de
aardappel in kleinere stukken voor
een krokanter resultaat. Voeg een
beetje meer olie toe voor een
krokanter resultaat.

Alle lampjes knipperen en er
wordt een foutcode
weergegeven op het display.

E1 Defect circuit in |Neem contact op met de
de thermische | klantenservice.
sensor.

E2 Kortsluiting in Neem contact op met de
de thermische |klantenservice.
sensor.

MILIEVU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

L'appareil doit étre posé sur une surface
stable et nivelée.

Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans
le but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire
des cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuilléere a café
d'huile, aucune viande pouvant diffuser trop
de graisse ou d'eau pour I'ébullition des
aliments.)

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou
plus et des personnes présentant un
handicap physique, sensoriel ou mental
voire ne disposant pas des connaissances

et de I'expérience nécessaires en cas de
surveillance ou d'instructions sur l'usage de
cet appareil en toute sécurité et de
compréhension des risques impliqués. Les
enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.
Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est

fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

» La température des surfaces accessibles

peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

FR
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* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec * Environnements de type chambre d’hétes.
un dispositif de programmation externe ou un * Fermes.

systéme de télécommande indépendant. CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

DESCRIPTION DES PIECES

. i , 1. Unité principale

. Les surfaces indiquées par ce logo 2 Ecran
risquent de devenir chaudes a l'usage. 3. Poignée de rétissoire

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne 4. Panier rotatif
placez rien sur 'appareil et assurez-vous de 5. Poignée de l'outil de retrait
préserver systématiquement un dégagement de 6. Grille de cuisson (3 x)
10 cm autour de |'apparei|_ 7. Plateau collecteur de graisse

» Apres le processus de cuisson, l'appareil doit
refroidir. Ce processus de refroidissement Panneau de commande
s'actjvg automatiquen)ent une fois la mir]uterie 1. |Ecran LCD 8. |Bouton d'éclairage
terminée. Evitez de débrancher I'appareil du 2. indicatour de 9. |Bouton d'alimentation
secteur avant la fin du processus de température
refroidissement. L'air chaud résiduel risquerait —— ,
d'endommager I'appareil. 3. ;I;n;t(i):)r;:sment 10. |Bouton de rotation

» Cet appareil est destiné a une utilisation - -
domestique et aux applications similaires, 4 'mnldn'ﬁf‘;fl:r de 1. |Bouton de préchauffage
notamment :

« Coin cuisine des commerces, bureaux et autres |5 _|Temperature + 12. |Durée -
environnements de travail. 6. |Température - 13. |Durée +

» Hobtels, motels et autres environnements de 7. |Indicateurs de mode

type résidentiel.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A la premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate.
Cette odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.
Retirez tout I'emballage.

Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

Plateau de cuisson/collecteur de graisse

Placez toujours le plateau collecteur de graisse dans les rails
inférieurs ou dans I'espace de cuisson pour recueillir les gouttes
de graisse, les résidus d’aliments ou les miettes. Il peut
également étre utilisé comme plateau de cuisson en y plagant
des aliments, placez-le dans les rails du milieu.

Outil de retrait

Utilisez la poignée de retrait pour sortir le panier rotatif de
I'espace de cuisson en appuyant sur la poignée et fixez-la dans
son support.

Soulevez doucement le panier rotatif pour le sortir de I'espace de
cuisson et posez-le sur une surface résistant a la chaleur.

Panier rotatif

Le panier rotatif peut étre utilisé pour préparer des chips ou
d’autres produits a base de pommes de terre, des morceaux de
légumes, de la viande et des produits surgelés tels que des
nuggets de poulet ou des rondelles de calmars.

Ne remplissez pas trop le panier d'ingrédients. S'il est trop plein,
les aliments ne cuisent pas uniformément.

Fermez le panier et assurez-vous qu'il est correctement fermé
afin qu'il ne puisse pas s'ouvrir pendant I'utilisation.

Poussez le bouton de verrouillage/déverrouillage rouge vers la
droite. Insérez le c6té gauche du panier rotatif dans I'espace de
cuisson. A cette fin, fixez I'extrémité gauche de I'axe aussi loin
que possible dans le support rond situé a gauche de I'espace de
cuisson en position verrouillée.

Accrochez ensuite I'extrémité droite de I'axe dans le support situé
a droite de I'espace de cuisson.

Relachez le bouton de verrouillage/déverrouillage pour verrouiller
le panier.

FR
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*  Assurez-vous qu'il est correctement positionné.

Grilles de cuisson

» Les grilles de cuisson sont glissées sur les rails dans I'espace de
cuisson.

« L'élément chauffant est situé en haut de I'espace de cuisson.

* Plus une grille est placée haut, plus la chaleur venant d’en haut est
intense.

* Dans la partie supérieure, les aliments sont cuits plus rapidement et
sont plus croustillants.

* La position intermédiaire peut étre sélectionnée pour obtenir une
cuisson uniforme de tous les cotés.

» Les rails inférieurs conviennent a la cuisson douce.

UTILISATION

Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.
Ouvrez la porte.

Si le plateau collecteur de graisse n’est pas utilisé comme plateau de
cuisson, faites-le glisser dans les rails les plus bas de I'espace de
cuisson.

Sélectionnez un accessoire approprié pour la nourriture a préparer.
Préparez les aliments et placez-les sur ou dans l'accessoire, puis fixez
celui-ci a lI'appareil.

Pour fixer et retirer le panier rotatif, appuyez sur le bouton de
déblocage.

Fermez la porte.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét. L'affichage s'allume.

Réglez la température et le temps de cuisson manuellement ou
choisissez I'un des 10 programmes.

Réglage manuel :

Appuyez sur le symbole haut ou bas pour le paramétre de
température afin de régler la température souhaitée (minimum 80 °C,
maximum 200 °C).

Appuyez sur le symbole haut et bas pour le parametre de I'heure afin
de régler la durée souhaitée (1 minute a 90 minutes).

Réglage du programme :

Activez le programme souhaité en touchant le symbole correspondant.
Il est activé lorsque le symbole commence a clignoter.

Si vous appuyez a nouveau sur le méme symbole, la sélection est
annulée.

Consultez le tableau ci-dessous pour plus d'informations sur les
programmes disponibles :
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Réchauffer

115 °C/12 min

/’“\
39

Programme Programm |Température/ Quantité
e durée par défaut
Frites Aerofryer *1 W 200 °C/15 500 g
Frites maison *2 Durée proposée [500 g
120 °C/10 min
200 °C/20 min
Roti % 180 °C/20 min  |200 g
Poisson éﬂ 180 °C/20 min 200 g
Coquillages et m 180 °C/15min  |250 g
crustacés
Pizza >< 180 °C/10 min 1 piéce
I
Pizza surgelée >< Durée proposée |1 piece
I 180 °C/15 min
Poulet 1@ 180 °C/25 min  |500 g
Cuisson @ 160 °C/40 min 1 piece
Rétissoire @ 190 °C/30 min  |200 g
Déshydratation 599 30 °C/4 heures |250g

=9

Informations supplémentaires :

*1 : En utilisant le panier a frites rotatif, convient jusqu'a 500 g de
frites. En utilisant les 3 grilles, convient jusqu'a 750 g. (Secouer
toutes les 5 minutes)

*2 : Ajouter une demi-cuillere a café d'huile. En utilisant le panier
a frites rotatif, convient jusqu'a 400 g de frites. En utilisant les 3
grilles, convient jusqu'a 600 g. (Secouer toutes les 5 minutes)

La durée de cuisson dépend de I'épaisseur des aliments. Les
durées peuvent également varier en fonction de la quantité et de
la consistance des aliments. Les réglages de durée ne sont que
des indications et peuvent étre adaptés a vos godts. Doublez le
temps de cuisson pour la viande dure et prolongez la durée d'au
moins 20 % pour les aliments surgelés.

Assurez-vous que la viande et la volaille sont bien cuites avant
de servir.

Pour modifier la température ou la durée de cuisson d'un
programme sélectionné, appuyez sur les touches de réglage de
la température et de la durée, comme pour le réglage manuel,
puis définissez une nouvelle valeur.

Les témoins de fonctionnement allumés successivement
indiquent que l'appareil est en marche. Si le fonctionnement est
interrompu, ils clignotent tous.

Si vous utilisez le panier rotatif ou la broche rotative, appuyez sur

kS
le bouton pour démarrer la fonction de rotation. Appuyez
a nouveau sur le bouton pour arréter la rotation.

FR
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Ay

*  Allumez la lumiére en appuyant sur le bouton Q pour vérifier la
cuisson des aliments pendant I'utilisation ou ouvrez la porte. La
lumiére s'allumera et le fonctionnement sera automatiquement
interrompu. Le fonctionnement reprend une fois la porte refermée.

» Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil s'éteint
automatiquement et émet un bip. Si I'appareil doit étre arrété
prématurément, appuyez sur l'interrupteur Marche/Arrét. Pour éteindre
completement I'appareil, maintenez l'interrupteur Marche/Arrét
enfoncé jusqu'a ce que I'écran s'éteigne.

*  Ouvrez la porte et retirez les aliments cuits de I'appareil. Utilisez
toujours des gants de cuisine et utilisez la poignée/I'outil de retrait
pour retirer les accessoires.

* Apres usage, débranchez la fiche secteur de la prise murale.

» Laissez les accessoires utilisés et I'appareil refroidir avant de les
nettoyer.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE
Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

* N'immergez pas I'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.
L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

* Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyant abrasif ni de tampon a récurer ou de laine d'acier, ce qui
pourrait endommager l'appareil.

* Rincez toutes les autres piéces utilisées avec du liquide vaisselle et de
I'eau chaude ou mettez-les au lave-vaisselle. En cas de saleté tenace,
nous recommandons de faire tremper au préalable les accessoires
dans de l'eau tiede et du liquide vaisselle.

La porte est détachable pour faciliter le nettoyage. Ouvrez la porte a
un angle de 45° et retirez-la doucement. La porte ne va pas au lave-
vaisselle.

Laissez toutes les pieces sécher complétement ou séchez-les a I'aide
d'un torchon.
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DEPANNAGE

Probleme

Cause possible

Solution

Le four ne fonctionne pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez le cordon d'alimentation
sur une prise secteur.

Vous n'avez pas allumé I'appareil
en sélectionnant une durée et une
température de cuisson.

Réglez la température et la durée
comme indiqué.

La fenétre de I'appareil n'est pas
correctement fermeée.

Vérifiez que la fenétre est fermée.

Les aliments préparés avec
I'Aerofryer ne sont pas cuits.

La quantité d'aliments est trop
importante.

Réduisez la quantité d'aliments
pour une seule cuisson.

Le réglage de la est trop bas.

la & de cuisson.

Les aliments ne sont pas cuits de
maniére uniforme.

Si vous avez utilisé le plateau, sa
position n'est pas ajustée.

Pendant la cuisson, ajustez
correctement la position du
plateau.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des aliments gras.

Lorsque vous cuisez des aliments
gras dans I'Aerofryer, une importante
quantité de graisse tombe dans le
plateau collecteur de graisse. La
graisse produit une fumée blanche
et le plateau peut chauffer plus que
d'habitude. Cela n'affecte pas
I'appareil ni le résultat final.

Le plateau contient des résidus de
graisse des précédentes utilisations.

La fumée blanche est causée par de
la graisse qui chauffe dans le
plateau. Assurez-vous de bien
nettoyer le plateau apres chaque
utilisation.

Les frites fraiches ne sont pas
croustillantes.

La texture croustillante des frites
dépend de la quantité d'huile et
d'eau qu'elles contiennent.

Assurez-vous de bien sécher les
frites avant d'y ajouter de I'huile.
Coupez les pommes de terre en
frites plus fines pour un résultat plus
croustillant. Ajoutez un petit peu plus
d'huile pour un résultat plus
croustillant.

Tous les voyants clignotent et un
code d'erreur
s'affiche & I'écran.

E1 Le circuit du
capteur
thermique est
casseé.

Contactez I'assistance client.

E2 Court-circuit du
capteur
thermique.

Contactez I'assistance client.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous auprés des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !

FR
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.
Im schlimmsten Fall kann sich das Essen
entzinden. (Verwenden Sie nicht mehr als
einen Teeloffel Ol, verwenden Sie kein Fleisch,
das zu viel Fett auslasst oder Wasser, das zum
Kochen von Speisen vorgesehen ist.)

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet

werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder uUber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere
Fllssigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

« ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,

schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel

aulRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen

kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
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» Das Gerat darf nicht mit einem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

* In Kiichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

Oberflachen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim
Gebrauch heil3 werden.

Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer

* In Frahstickspensionen.

* In Gutshausern.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

TEILEBESCHREIBUNG

Noohwd~

Gehause

Display
Rotisseriegriff
Drehkorb
Entnahmegriff
Backrost (3x)
Fettauffangschale

abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den Bedienfeld
laletz:éigﬁ?r aus derb Netzdstepkdosel, cE)levor 1. |LcD-Display 8 |Licht
er uhlvorgang beendet ist, weil die 2 |Tem ; ;

. . o . peraturanzeige |9. |Ein/Aus
sonst verbleibende heil’e Luft das Gerat - - :
beschédigen kann 3. |Betriebsanzeige 10. |Rotation
Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt |4 |Zeitanzeige 11. |Vorheizen
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu 5. |Temperatur + 12. |Zeit -
werden, wie beispielsweise: 6. |Temperatur — 13. |zeit +

7. |Modusanzeigen

DE
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BEFORE THE FIRST USE

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu einer
leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen Sie fur
ausreichende Luftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit an und
verschwindet bald.

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

Wischen Sie das Innere und das Aufere des Geréats mit einem
feuchten Lappen.

Fettauffangschale/Backblech

Setzen Sie stets die Fettauffangschale in die unteren Schienen des
Garraums ein, um heruntertropfendes Fett, Lebensmittelreste oder
Krimel aufzufangen. Sie kann auch als Backblech benutzt werden,
indem man das Gargut darauflegt und sie in die mittlere Schiene
einsetzt.

Entnahmevorrichtung

Benutzen Sie den Entnahmegriff, um den Drehkorb aus dem Garraum
herauszunehmen, indem Sie den Griff zusammendriicken und in der
vorgesehen Halterung fixieren.

Heben Sie den Drehkorb vorsichtig aus dem Garraum heraus und
legen Sie ihn auf einer hitzebestandigen Unterlage ab.

Drehkorb

Im Drehkorb kénnen Sie Chips oder andere Kartoffelgerichte,
Gemusestulcke, Fleisch und Gefrierprodukte wie Chicken Nuggets
oder Tintenfischringe zubereiten.

Achten Sie darauf, den Drehkorb nicht zu Gberfillen, weil die
Lebensmittel dann nicht gleichmaRig gegart werden.

SchlieRen Sie den Drehkorb und achten Sie drauf, dass er korrekt
geschlossen ist, damit er sich nicht wahrend des Betriebs 6ffnen kann.
Driicken Sie den roten Hebel nach rechts. Setzen Sie den Drehkorb in
den Garraum ein. Dazu fihren Sie die das linke Schaftende links im
Garraum so weit wie mdglich in die runde Halterung in die
Verriegelungsposition ein.

AnschlieBend setzen Sie das rechte Schaftende in die Aufnahme auf
der rechten Seite des Garraums ein.

Lassen Sie den Hebel wieder los, damit der Korb einrastet.
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Kontrollieren Sie, ob der Korb korrekt eingesetzt ist.

Backroste

Die Backroste werden in die entsprechenden Schienen im
Garraum geschoben.

Das Heizelement befindet sich oben im Garraum.

Je héher ein Rost eingesetzt ist, desto grof3er ist die von oben
kommende Hitze.

Im oberen Teil gart das Lebensmittel schneller und wird knusprig.
Die mittlere Position kann gewahlt werden, um eine gleichmaRige
Hitzeeinwirkung von allen Seiten zu erzielen.

Die unteren Schienen eignen sich flir schonendes Garen.

GE

BRAUCH

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.
Offnen Sie die Tur.

Wenn die Fettauffangschale nicht als Backblech benutzt wird,
schieben Sie sie in die unterste Schiene des Garraums.
Wabhlen Sie das jeweils geeignete Zubehorteil fur lhr Gargut.
Bereiten Sie das Gargut vor und platzieren Sie es auf oder in
diesem Zubehorteil im Garraum.

Dricken Sie auf den Freigabeknopf, um den Drehkorb oder den
Drehspield zu entnehmen oder einzusetzen.

SchlieRen Sie die Tar.

Tippen Sie auf die Schaltflache ,Ein/Aus®. Das Display wird
aktiviert.

Stellen Sie manuell Temperatur und Garzeit ein oder wahlen Sie
eines der 10 verfugbaren Programme.

Manuelle Einstellung:

Tippen Sie auf das Symbol ,Auf/Ab“ an der
Temperatureinstellung, um die gewiinschte Temperatur
einzustellen (minimal 80° C, maximal 200° C).

Tippen Sie auf das Symbol ,Auf/Ab* an der Zeiteinstellung, um
die gewiinschte Garzeit einzustellen (1 Minute bis 90 Minuten).
Programmeinstellung:

Aktivieren Sie das gewlinschte Programm, indem Sie auf das
entsprechende Programmsymbol tippen. Es ist aktiviert, wenn
das Symbol zu blinken beginnt.

Tippen Sie erneut auf dieses Symbol, um die Auswahl zu
stornieren.

In der Tabelle unten sind die Voreinstellungen aufgefiihrt:
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Programm Programm |Standardtemperat|Menge
ur/-zeit
Pommes-Frites *1 200 °C/15 500 g

Aufwarmen

115 °C/12 Min.

/’“\
MYy

=9

Selbstgemachte Zeitempfehlung 500 g
Pommes-Frites *2 120 °C/10 Min.
200 °C/20 Min.
Braten % 180 °C/20 Min.  |200 g
Fisch @C{ 180 °C/20 Min. 200 g
Meeresfriichte/ m 180 °C/15Min.  [250 g
Krustentiere
Pizza K 180 °C/10 Min. 1St
NI
Tiefklhlpizza >< Zeitempfehlung 1 St.
N 180 °C/15 Min.
Gefliigel l@ 180 °C/25 Min.  |500 g
Backen @ 160 °C/40 Min. 1St
Grillen @ 190 °C/30 Min. 200 g
Dérren 559 30 °C/4 Stunden  |250 g

Zusatzinformation:

*1: Bei Verwendung des rotierenden Frittierkorbs fir max. 500 g
Pommes Frites. Bei Verwendung der 3 Grillroste fur max. 750 g. (Alle
5 Minuten rutteln)

*2: 1/2 Essléffel Ol hinzugeben. Bei Verwendung des rotierenden
Frittierkorbs fir max. 400 g Pommes Frites. Bei Verwendung der 3
Grillroste fur max. 600 g. (Alle 5 Minuten rutteln)

Die Garzeit hangt von der Dicke des Garguts ab. Sie kann auch je
nach Menge und Konsistenz des Garguts variieren. Die
Zeiteinstellungen sind nur Richtlinien und lassen sich je nach Bedarf
anpassen. Verdoppeln Sie die Zeit fir zahes Fleisch und verlangern
Sie die Zeit fiir tiefgefrorene Lebensmittel um mindestens 20 %.
Achten Sie vor dem Servieren darauf, dass Frischfleisch und Gefligel
ausgiebig durchgegart sind.

Um die Temperatur oder Garzeit eines gewahlten Programms zu
andern, beriihren Sie die Schaltflachen fir Temperatur und Zeit und
gehen dann wie bei der manuellen Einstellung vor, um einen neuen
Wert einzustellen.

Nacheinander aufleuchtende Kontrolllampen weisen darauf hin, dass
das Gerat in Betrieb ist. Bei einer Stérung blinken sie.

N
Wenn Sie den Drehkorb benutzen, tippen sie auf die Taste _@_ ,
um die Drehfunktion zu aktivieren. Tippen Sie erneut auf die Taste, um
die Drehfunktion zu stoppen.

TF
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* Tippen Sie auf die Taste @ , um das Licht einzuschalten und
wahrend des Betriebs den Zustand des Garguts zu prifen, oder
offnen Sie die Tur; das Licht geht an und der Betrieb wird
automatisch unterbrochen. Der Betrieb wird fortgesetzt, sobald
die TUr wieder geschlossen wird.

» Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich das Gerat automatisch aus
und gibt einen Piepton ab. Falls das Gerat vorzeitig gestoppt
werden muss, tippen Sie auf die Schaltflache ,Ein/Aus®. Um das
Gerat vollstandig auszuschalten, berlihren Sie die Schaltflache
,Ein/Aus” so lange, bis das Display erlischt.

«  Offnen Sie die Tiir und nehmen Sie das Gargut aus dem Gerat
heraus. Tragen Sie stets Ofenhandschuhe und benutzen Sie den
Entnahmegriff bzw. die Entnahmevorrichtung, um die
Zubehorteile herauszunehmen.

» Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der
Wandsteckdose.

* Lassen Sie benutzte Zubehorteile und das Gerat vor dem
Reinigen abkdihlen.

REINIGUNG UND PFLEGE
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Das Gerat ist nicht spilmaschinenfest.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder
Stahlwolle. Dies wiirde das Gerat beschadigen.

Reinigen Sie alle sonstige Teile mit Spulmittel und warmem
Wasser oder in der Geschirrspiilmaschine. Hartnackige
Rickstéande an Zubehdrteilen sollten zuvor in warmem Wasser
mit etwas Spulmittel eingeweicht werden.

Die Tr lasst sich zwecks einfacherer Reinigung abnehmen.
Dazu 6ffnen Sie die Tur in einem Winkel von 45° und nehmen
Sie dann vorsichtig ab. Die Tur ist nicht spllmaschinenfest.

Lassen Sie alle Teile ausgiebig trocknen oder trocknen Sie sie
mit einem Geschirrtuch ab.

DE
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STORUNGSBESEITIGUNG

Problem

Mégliche Ursache

Losung

Das Gerét funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht angeschlossen

SchlieBen Sie das Netzkabel an einer
Steckdose an.

Sie haben das Gerét nicht
eingeschaltet, indem Sie Garzeit und
Temperatur eingestellt haben.

Stellen Sie Temperatur und Garzeit wie
angegeben ein.

Das Gerétefenster ist nicht
richtig geschlossen.

Priifen Sie, ob das Fenster
geschlossen ist.

Die frittierten Zutaten sind nicht richtig
gar.

Zu grofe Menge an Gargut.

Verringern Sie die Menge an Gargut
pro Vorgang.

Die Temperatur ist zu niedrig
eingestellt.

Stellen Sie eine hohere Temperatur ein.

Die Zutaten sind ungleichméaRig gegart.

Beim Garen auf dem Blech ist dieses
nicht korrekt positioniert.

Achten Sie beim Garen auf die korrekte
Positionierung des Blechs.

Aus dem Gerat kommt weiler Rauch.

Es werden fettige Zutaten zubereitet.

Bei der Zubereitung fettiger Zutaten in
der Fritteuse l8uft viel Ol in den
Garkorb. Das Ol erzeugt weilen
Rauch, und der Garkorb kann heier
als gewohnlich werden. Die hat keinen
Einfluss auf das Gerat oder das
Endergebnis.

Im Garkorb kénnen sich noch Fettreste
von der letzten Benutzung befinden.

Weiler Rauch entsteht beim Aufheizen
des Garbkorbs. Reinigen Sie das Gerat
nach jeder Benutzung sorgfaltig.

Frische Pommes-Frites sind nicht
knusprig.

Wie knusprig Pommes-Frites werden,
héngt von der Olmenge und dem
Wassergehalt des Garguts ab.

Trocknen Sie die Kartoffelstdbchen
sorgfaltig ab, bevor Sie das Ol zufiigen.
Schneiden Sie die Kartoffeln in kleinere
Stabchen, damit sie knuspriger werden.
Geben Sie etwas mehr Ol fiir ein
knusprigeres Resultat hinzu.

Alle LEDs blinken, und ein Fehlercode
erscheint auf dem Display.

E1 Unterbrochener Wenden Sie an den Kundendienst.
Stromkreis beim
Temperatursensor.

E2 Kurzschluss beim | Wenden Sie an den Kundendienst.
Temperatursensor.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmiill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien konnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie |hre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Sie finden alle erhaltlichen Informationen und Ersatzteile auf
www.princesshome.eu!
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafios.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante
0 a una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

» El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

* Este aparato se debe utilizar unicamente
para el uso doméstico y sélo para las
funciones para las que se ha disefiado. En
el peor de los casos, los alimentos pueden
prenderse. (No utilice mas de una
cucharadita de aceite, ninguna carne que
suelte demasiada grasa o agua para hervir
alimentos.)

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o que no
tengan experiencia ni conocimientos, sin

son supervisados o instruidos en el uso del
aparato de forma segura y entienden los
riesgos implicados. Los nifios no pueden
jugar con el aparato. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afnos. Los nifos no podran
realizar la limpieza ni el mantenimiento
reservado al usuario a menos que tengan
mas de 8 anos y cuenten con supervision.
Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase |).

ADVERTENCIA: Si |la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afnos.
La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

ES
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. Las superficies indicadas con este
logotipo pueden calentarse durante el uso.

* Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado. Evite
desenchufar el aparato de la toma de red antes
de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante
puede producir dafios en el aparato.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

» Zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo.

* Clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.

* Entornos de tipo casa de huéspedes.

» Granjas.
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

SOLO PARA USO DOMESTICO

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES
Unidad principal

Pantalla

Asa del rostizador

Cesta giratoria

Asa de la herramienta de extracciéon

Rejillas de horneado (3 unidades)

Bandeja colectora de grasa

Nooswn s

Panel de control

1. |Pantalla LCD 8. |Botodn de iluminacion

2. |Indicador de Botdn de alimentacion
temperatura

3. |Indicador de 10. [Botoén para rotacion

funcionamiento

Indicador de tiempo |11. |Boton de precalentamiento

Subir temperatura 12. |Bajar tiempo

Bajar temperatura 13. [Subir tiempo

Njo|o| s~

Indicadores de modo

ANTES DEL PRIMER USO
Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero
olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en unos
minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien ventilada.
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Retire todo el material de embalaje.
Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.
Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

Colector de grasa/bandeja de horneado

Coloque siempre la bandeja colectora de grasa en los carriles
inferiores del espacio para cocinar; de este modo, se recogera
toda la grasa que gotee, los restos de comida y las migas. Si
coloca alimentos encima, también puede utilizarla como bandeja

de horneado; en este caso, coloquela en los carriles intermedios.

Herramienta de extraccion

Con el asa de extraccion puede extraer del espacio para cocinar
la cesta giratoria; para ello, presiénela y fijela en el soporte para
el asa.

Levante y extraiga con cuidado la cesta giratoria del espacio
para cocinar y coléquela sobre una superficie resistente al calor.

Cesta giratoria

La cesta giratoria se puede usar para cocinar patatas fritas o
patatas preparadas de otro modo, verduras, carne y productos
congelados como nuggets de pollo o aros de calamar.

No llene la cesta en exceso con alimentos; si la cesta esta llena,
los alimentos no se cocinaran de manera uniforme.

Cierre la cesta y asegurese de que esta bien cerrada para que
no se abra durante el uso.

Conmute el interruptor rojo hacia la derecha. Introduzca el lado
izquierdo de la cesta giratoria en el espacio para cocinar. Para
ello, en el lado izquierdo del espacio para cocinar, introduzca y
encaje el extremo izquierdo del eje hasta el tope del soporte
redondo.

A continuacion, en el lado derecho del espacio para cocinar,
enganche el extremo derecho del eje en el soporte.

Suelte el interruptor para fijar la cesta.

ES
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»  Compruebe si la ha colocado correctamente.

Rejillas de horneado

* Las rejillas de horneado se deslizan por los carriles del espacio para
cocinar.

» Laresistencia se encuentra en la parte superior del espacio para
cocinar.

* Cuanto mas alto coloque una rejilla, con mas intensidad recibira el
calor desde la parte superior.

* En la parte superior, los alimentos se cocinan mas rapido y quedan
mas crujientes.

* En la posicion intermedia, los alimentos reciben un calor uniforme
desde todos los lados.

» Los carriles inferiores son adecuados si desea cocinar los alimentos
con una coccién suave.

uso

» Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

* Abra la puerta.

» Sino va usar la bandeja colectora de grasa como bandeja de
horneado, introduzcala en los carriles inferiores del espacio para
cocinar.

» Seleccione el accesorio adecuado segun los alimentos que vaya a
preparar.

*  Prepare la comida, coléquela en el accesorio e introduzca el accesorio
en el aparato.

» Para colocar y retirar la cesta giratoria, pulse el boton de liberacion.

« Cierre la puerta.

» Pulse el botén de encendido/apagado. La pantalla se activara.

» Defina manualmente la temperatura y el tiempo de cocinado o elija
uno de los 10 programas.

+ Definicion manual:

* Toque el simbolo hacia arriba o hacia abajo del ajuste de temperatura
y defina la temperatura adecuada (la temperatura minima es de 80 °C
y la méxima es de 200 °C).

* Toque el simbolo hacia arriba o hacia abajo del ajuste de tiempo y
defina el tiempo adecuado (el tiempo minimo es de 1 minuto y el
maximo es de 90 minutos).

» Definicién del programa:

» Para activar el programa deseado, toque el simbolo del programa.
Cuando el simbolo comience a parpadear, el programa estara
activado.
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cancelara.

programas predefinidos:

Si vuelve a tocar el mismo simbolo, el programa seleccionado se

En la siguiente tabla encontrara informacion acerca de los

Hornear @ 160 °C/40 min 1 unidad

Asar @ 190 °C/30 min 200 g

Deshidratar 599 30 °C/4 horas 250 g
@

Recalentar @ 115 °C/12 min

Programa Programa |Temperatura/ Cantidad
tiempo
predeterminado
s
Patatas fritas en la 200 °C/15 500 g
freidora Aerofryer *1
Patatas fritas Tiempo sugerido 500 g
caseras *2 120 °C/10 min
200 °C/20 min
Asado % 180 °C/20 min 200 g
Pescado éﬂ 180 °C/20 min 200 g
Marisco/crustaceos m 180 °C/15 min 250 g
Pizza >< 180 °C/10 min 1 unidad
4DV
Pizza congelada C>< Tiempo sugerido |1 unidad
>N 180 °C/15 min
Pollo i@ 180 °C/25 min  |500 g

Informacion adicional:

*1: Cuando se usa la cesta de fritura giratoria, hasta para 500 g
de patatas fritas. Cuando se usan las 3 rejillas, hasta para 750 g
de alimentos. (Agite los ingredientes cada 5 minutos).

*2: Ahada 1/2 cucharada de aceite. Cuando se usa la cesta de
fritura giratoria, hasta para 400 g de patatas fritas. Cuando se
usan las 3 rejillas, hasta para 600 g de alimentos. (Agite los
ingredientes cada 5 minutos).

El tiempo de coccion depende del grosor de los alimentos. Los
tiempos también pueden variar en funcion de la cantidad y
consistencia de los alimentos. Los ajustes de tiempo son solo
indicaciones y pueden adaptarse a sus preferencias. Duplique el
tiempo para la carne dura y amplie el tiempo al menos un 20 %
para los alimentos ultracongelados.

Asegurese de que la carne y las aves estan bien cocinadas
antes de servirlas.

ES
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» Para modificar la temperatura o el tiempo de coccién de un programa
que ha seleccionado, toque los botones de definicion de la
temperatura y el tiempo, del mismo modo que lo haria para una
definicién manual de estos valores, y defina un valor nuevo.

» Cuando se enciendan de manera sucesiva las luces de
funcionamiento, el electrodoméstico estara en marcha. Si el
funcionamiento se ve interrumpido, estas luces parpadearan.

»  Siva a utilizar la cesta giratoria, toque el _®_ botdn para que la
funcién de rotacion se ponga en marcha. Si toca el botén de nuevo, la
funcién de rotacion se detendra. .

\ /

» Sitoca el botdn para encender la luz, @ podra comprobar el
estado de los alimentos mientras el aparato esté en funcionamiento.
Si abre la puerta, la luz se encendera y el electrodoméstico dejara de
funcionar automaticamente. Cuando vuelva a cerrar la puerta, el
aparato se pondra en marcha de nuevo.

* Una vez haya transcurrido el tiempo de coccidn, el electrodoméstico
se apagara automaticamente y emitira un pitido. Si necesita apagar el
aparato antes de que haya terminado, pulse el interruptor de
encendido/apagado. Para apagar el aparato por completo, mantenga
pulsado el interruptor de encendido/apagado hasta que la pantalla se
apague.

» Abra la puerta y saque los alimentos cocinados. Utilice siempre
guantes y la herramienta/asa de extraccion para sacar los accesorios.

* Tras el uso, retire el enchufe eléctrico de la toma de pared.

» Deje que el aparato y los accesorios se enfrien antes de limpiarlos.

36

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavaijillas.

Limpie el equipo con un pafio humedo. No utilice limpiadores fuertes
ni abrasivos, estropajos ni lana de acero, ya que dafarian el aparato.
Lave las piezas utilizadas con lavavajillas y agua tibia o métalas en el
lavavajillas. Si los accesorios estan muy sucios, le recomendamos
que antes los sumerja en agua caliente con lavavajillas.

La puerta se puede extraer para facilitar su limpieza; abrala con un
angulo de 45° y saquela con cuidado. La puerta no se puede lavar en
el lavavajillas.

Deje secar completamente todas las piezas o séquelas con un pafo.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

El horno no funciona.

El aparato no esta enchufado.

Conecte el cable de alimentacion a
la toma de pared.

No ha establecido el tiempo y la
temperatura de coccion para poner
en marcha el aparato.

Ajuste el tiempo y la temperatura
segun las indicaciones.

La ventana del aparato no
esta bien cerrada.

Compruebe que la ventana esta
cerrada.

Los ingredientes no se han cocinado
con el Aerofryer Oven.

Hay demasiados alimentos.

Disminuya la cantidad de alimentos
a cocinar de una vez.

La temperatura establecida es
demasiado baja.

Aumente la temperatura.

Los ingredientes no se han cocinado
de manera uniforme.

Si se utiliza la bandeja para preparar
los alimentos, no se ha ajustado su
posicion.

Durante la preparacion de los
alimentos, ajuste correctamente la
posicion de la bandeja.

Sale humo blanco por el aparato.

Estéa cocinando alimentos con grasa.

Cuando se frien alimentos con grasa
en la freidora Aerofryer, cae mucha
grasa en el recipiente. La grasa
genera humo blanco y es posible
que el recipiente se caliente mas de
lo normal. Esto no influye en el
aparato ni en el resultado final.

El recipiente todavia contiene
residuos de grasa de un uso
anterior.

El humo blanco se produce al
calentarse la grasa en el recipiente.
Asegurese de limpiar correctamente
el recipiente después de cada uso.

Las patatas fritas caseras no estan
crujientes.

Las patatas fritas quedaran mas o
menos crujientes en funcién de la
cantidad de aceite usada y de la

cantidad de agua que contengan.

Asegurese de secar bien los palitos
de patata antes de afiadir el aceite.
Para un resultado mas crujiente,
corte los palitos de patata mas
pequenos. Afiada un poco mas de
aceite para obtener un resultado
mas crujiente.

Parpadean todas las luces y
aparece un codigo de error
en la pantalla.

E1 Circuito roto del
sensor térmico.

Péngase en contacto con el equipo
de atencion al cliente.

E2 Cortocircuito del
sensor térmico.

Péngase en contacto con el equipo
de atencion al cliente.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje
de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacién sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!

ES
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SEGURANCA

O fabricante ndo pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se ignorar as instrugdes de
seguranga.

» Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

» Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido. No pior dos casos, a comida podera
incendiar-se. (N&o utilize mais do que uma
colher de cha de d6leo, ndo cozinhe carne que
liberte muita gordura nem utilize agua para
cozinhar alimentos.)

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam

supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. Mantenha o
aparelho e respetivo cabo fora do alcance de
criancas com idade inferior a 8 anos. A limpeza
e manutencdo ndo devem ser realizadas por
criancas a nao ser que tenham mais de 8 anos
e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe |).

* AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

TF
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. As superficies com este logoétipo
poderao aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

* Apds o processo de cozedura, o aparelho
tem de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente
depois de atingido o tempo do temporizador.

) . ! 1. |Visor LCD 8. |Botdo luminoso
Evite desligar a ficha do aparelho da tomada ;| qicador ae 9. |Botao de alimentacao
antes de ser concluido o processo de temperatura
arrefecimento, uma vez que o ar quente , " ,
e 3. |Indicador de 10. |Boté&o rotativo
restante pode danificar o aparelho. funci
. uncionamento
* Este aparelho destina-se a ser usado em T T oot PR PO —
aplicacdes domésticas e semelhantes tais - |indicador de tempo | 11. |Botdo de pre-aquecimento
como: 5. |Temperatura + 12. |Tempo -
« Zonas de cozinha profissional em lojas, 6. |Temperatura - 13. [Tempo +
escritérios e outros ambientes de trabalho. 7. |indicadores de
* Por clientes de hotéis, motéis e outros modo

ambientes de tipo residencial.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
APENAS PARA USO DOMESTICO

DESCRICAO DAS PECAS

1.

Nooakwd

Unidade principal

Visor

Pega do espeto giratorio

Cesto rotativo

Pega da ferramenta de remogéo
Grelha de assar (3 x)

Tabuleiro de recolha de gordura

Painel de controlo

PT

* Ambientes de dormida e pequeno almoco.
* Quintas.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Quando o dispositivo € ligado pela primeira vez, ird sentir um ligeiro
odor. Isto € normal, assegure que existe uma ventilacdo adequada.
Este odor é apenas temporario e ira desaparecer em breve.

Retire todo o material de embalagem.

Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

Bandeja coletora de gordura/para assar

Coloque sempre a bandeja coletora de gordura nas calhas inferiores
do espaco de confecdo para recolha de pingos de gordura, residuos
de alimentos ou migalhas. Também pode ser usada como bandeja
para preparacgao dos alimentos; basta colocar nela os alimentos e
inserir a bandeja nas calhas intermédias.

Ferramenta para remocao

Use a pega de remogao para retirar o cesto rotativo do espaco de
confegéo; aperte a pega e segure nela pelo respetivo suporte.
Levante suavemente o cesto rotativo para fora do espago de confegao
e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

Cesto rotativo

O cesto rotativo pode ser usado para preparar batatas fritas ou outros
produtos a base de batata, pedagos de vegetais, carne e produtos
congelados, como douradinhos e calamares.

Nao encha demasiado o cesto; se estiver cheio, os alimentos nao
cozinham homogeneamente.

Feche o cesto e certifique-se de que estd bem fechado para evitar
que abra durante a utilizagao.

Deslize o interruptor vermelho para a direita. Insira o lado esquerdo do
cesto rotativo no espaco de confecéo. Para tal, encaixe a extremidade
esquerda da haste o mais fundo possivel no suporte redondo
existente do lado esquerdo do espaco de confecdo até a posicédo de
bloqueio.

Depois, pendure a extremidade direita da haste no suporte do lado
direito do espacgo de confegao.

Solte o interruptor para bloquear o cesto na respetiva posigao.
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Verifique se ficou devidamente encaixado.

Grelhas de assar

As grelhas de assar séo inseridas nas calhas do espaco de
confegao.

A resisténcia esta localizada no topo do espaco de confecéo.
Quanto mais elevada estiver a grelha, tanto mais intenso é o
calor.

Na parte superior, os alimentos cozinham mais depressa e ficam
mais estaladicos.

A posicao intermédia pode ser selecionada para alcangar um
aquecimento uniforme a toda a volta.

As calhas inferiores sdo adequadas para um cozinhado mais
suave e lento.

UTILIZACAO

Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada de parede com
protecéo terra.

Abra a porta.

Se néo pretende usar a bandeja coletora de gordura como
bandeja para assar, insira-a nas calhas inferiores do espaco de
confecéo.

Selecione um acessorio adequado para os alimentos a preparar.
Processe os alimentos e coloque-os sobre ou dentro do
acessorio, € encaixe o0 acessorio no aparelho.

Para prender e remover o cesto rotativo, prima o botéo para
libertar.

Feche a porta.

Prima o botéo de ligar/desligar (on/off). O visor acende.
Selecione a temperatura e o tempo de preparagdo manualmente
ou escolha um dos 10 programas.

Programac¢ao manual:

Toque no simbolo da seta para cima ou para baixo na
programacao da temperatura para escolher a temperatura
desejada (minimo: 80°C; maximo: 200°C).

Toque no simbolo da seta para cima ou para baixo na
programacéo do tempo para escolher o tempo desejado (entre 1
e 90 minutos).

Selegao do programa:

Ative o programa desejado tocando no simbolo do programa;
esta ativo quando o simbolo comecar a piscar.

Toque novamente no mesmo simbolo para cancelar a selegao.
Consulte a informagéo predefinida na tabela abaixo:

PT
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Desidratagao

—
—
—

30°C/4 horas 250 ¢g

Reaquecer

115°C/12min

BE

Programa Programa |Temperatura/ Quantidade
tempo
predefinida/o
Batatas fritas 200°C/15min 500 g
Aerofryer *1
Batatas fritas nao Tempo proposto  [500 g
congeladas *2 12001/10min.
20011/20min.
Assar % 180°C/20min 200 g
Peixe @d 180°C/20min 200 g
Marisco/crustaceos m 180°C/15min 250 ¢g
Piza C; % 180°C/10min 1 un.
IS
Piza congelada >< Tempo proposto 1un.
B 180°C/15min
Frango f@ 180°C/25min 500 g
Cozer @ 160°C/40min 1 un.
Espeto giratério @ 190°C/30min 200 g

Informacgao adicional:

*1: Adequado para até 500 g de batatas fritas, se usar o cesto de
fritura rotativo. Adequado para até 750 g, se usar as 3 grelhas para
assar. (agite a cada 5 minutos)

*2: Adicionar 1/2 colher de sopa de 6leo. Adequado para até 400 g de
batatas fritas, se usar o cesto de fritura rotativo. Adequado para até
600 g, se usar as 3 grelhas para assar. (agite a cada 5 minutos)

O tempo de confegdo depende da espessura dos alimentos. O tempo
também pode variar em fungdo da quantidade e consisténcia dos
alimentos. Os tempos indicados sdo meras referéncias e podem ser
adaptados a seu gosto. Duplique o tempo indicado para carne mais
dura e prolongue o tempo em pelo menos 20% para alimentos
ultracongelados.

Certifique-se de que a carne e aves estao totalmente cozinhados
antes de servir.

Para alterar a temperatura ou o tempo de confegdo de um programa
selecionado, toque nos botdes de programacao da temperatura e do
tempo, como indicado na programacéo manual, e defina o novo valor.
Ao acenderam sucessivamente as lampadas de servigo indicam que o
aparelho esta a funcionar. Se a operagao for interrompida, elas
comegam a piscar.

TF
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* Se o cesto rotativo estiver a ser usado, toque no _S_ botéo
para iniciar a fungao de rotagdo. Se tocar novamente no botao,
interrompe a fungéo de rotagéo. .

\ /

* Ligue a luz interior premindo o @ botdo para verificar o
estado dos alimentos durante a utilizagdo ou abra a porta; a luz
acende e a operagao € interrompida automaticamente. A
operacao é retomada assim que fechar novamente a porta.

» Assim que terminar o tempo de confecao, o aparelho desliga-se
automaticamente e emite um bipe. Se for necessario parar o
aparelho prematuramente, prima o botao on/off. Para desligar
completamente o aparelho, prima e mantenha nesta posi¢éo o
botéo on/off até apagar o visor.

» Abra a porta e retire os artigos do interior do aparelho. Use
sempre luvas para forno e a pega/ferramenta de remogao para
retirar os acessorios.

* Apos a utilizagao, retire a ficha da tomada de parede.

» Deixe arrefecer os acessorios usados e o aparelho, e depois
limpe-os.

LIMPEZA E MANUTENcAO
Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer.
O aparelho ndo pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe o aparelho com um pano himido. Nunca utilize produtos
de limpeza asperos ou abrasivos, esfregdes ou palha de ago, ja
que danificam o aparelho.

Lave todas as pecas usadas com detergente para louca e agua
quente ou coloque-os na maquina de lavar louga. No caso da
sujidade mais resistente, aconselhamos a mergulhar os
acessorios antecipadamente em agua quente e detergente
liquido.

A porta pode ser removida para facilitar a limpeza, abra a porta a
um angulo de 45° e depois retire-a com cuidado. A porta nao
deve ser lavada na maquina de lavar loiga.

Deixe que todas as pegas sequem completamente ou seque-as
com um pano da louga.

PT
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solugdo

O forno n&o funciona.

O aparelho néo esta ligado a corrente.

Ligue o cabo de alimentagdo a uma
tomada de parede.

Nao ligou o aparelho programando a
temperatura e o tempo de confegao.

Programe a temperatura e o tempo de
acordo com as instrugdes.

A porta do produto ndo
fecha corretamente.

Verifique se a porta esta fechada.

Os ingredientes fritos com a Aerofryer
n&o estéo cozinhados.

Quantidade excessiva de alimentos.

Reduza a quantidade de alimentos
para confegao individual.

Temperatura demasiado baixa.

Aumente a temperatura de confegao.

Os ingredientes s&o fritos de forma
irregular.

Quando o tabuleiro é usado para
preparar alimentos, a posigéo nao é
ajustada.

Durante a confegéo, ajuste
corretamente a posigao do tabuleiro.

O aparelho liberta fumo branco.

Esta a preparar ingredientes
gordurosos.

Quando frita ingredientes gordurosos
na Aerofryer, uma quantidade grande
de dleo é vazada para a fritadeira. O
6leo produz fumo branco e o cesto
rotativo pode aquecer mais do que o
habitual. Isto nao afeta o aparelho ou o
resultado final.

A fritadeira contém residuos de uma
utilizagdo anterior.

O fumo branco é provocado pelo
aquecimento da gordura na fritadeira.
Tenha o cuidado de limpar a fritadeira
corretamente ap6s cada utilizagdo.

As batatas fritas acabadas de fritar ndo
estao estaladigas.

O facto de estarem mais ou menos
depende da quanti de
dleo e de agua nas batatas.

Tenha o cuidado de secar bem os
palitos de batata antes de adicionar o
dleo. Corte palitos mais pequenos para
ficarem mais estaladicas. Adicione um
pouco mais de 6leo para um resultado
mais estaladigo.

As luzes todas piscam e um cédigo de
erro
é apresentado no visor.

E1 Quebra do circuito
do sensor térmico.

Contacte a Equipa de Apoio ao Cliente.

E2 Curto-circuito do
sensor térmico.

Contacte a Equipa de Apoio ao Cliente.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugées e na embalagem chama a sua atengéo
para a importancia desta questao. Os materiais utilizados neste aparelho
podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados, esta a
contribuir de forma significativa para a protecdo do nosso ambiente.
Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.princesshome.eu!
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esperienza sotto la supervisione di un adulto
o dopo aver ricevuto adeguate istruzioni

SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Questo apparecchio €& destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel
caso peggiore gli alimenti possono prendere
fuoco. (Non usare una quantita di olio
superiore a un cucchiaino da te, carne che
possa rilasciare troppo grasso o acqua per
bollire i cibi.)

L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed

sull'uso in sicurezza dell'apparecchio e aver
compreso i possibili rischi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio.
Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni. | bambini non devono eseguire
interventi di manutenzione e pulizia almeno
che non abbiano piu di 8 anni € non siano
controllati.

» Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

 L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

* AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

* Mantenere l'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

» La temperatura delle superfici accessibili
puo essere alta quando I'apparecchio € in
funzione.
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* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

. Le superfici indicate da questo
simbolo possono diventare molto calde durante
l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’'apparecchio.

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve raffreddarsi;

tale processo di raffreddamento si attiva
automaticamente allo scadere del tempo
impostato sul timer. Evitare di scollegare
I'apparecchio dalla presa di rete prima del
termine del processo di raffreddamento perché
I'aria calda residua pud danneggiare
I'apparecchio.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici e
altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale.

» Ambienti di tipo Bed and breakfast.

* Fattorie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

SOLO PER USO DOMESTICO

DESCRIZIONE DELLE PARTI
Corpo macchina

Display

Strumento di estrazione

Cestello rotante

Manico per cestello

Griglia da forno (3x%)

Vassoio raccogli grasso

No o s wn

Pannello comandi

1. |Display LCD 8. |[Tasto luminoso

2. |Indicatore di Tasto di accensione
temperatura

3. |Indicatore di 10. |Tasto a rotazione
funzionamento

4. |Indicatore del tempo |11. |Tasto di preriscaldamento

5. |Temperatura + 12. |Tempo -

6. |Temperatura - 13. [Tempo +

7. |Indicatori modalita
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera
un leggero cattivo odore. Cio &€ normale, garantire un’adeguata
ventilazione. L’odore € solo temporaneo e scomparira presto.

*  Rimuovere tutto 'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

* Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

Vassoio raccogli grasso/Leccarda

*  Collocare sempre il vassoio raccogli grasso nelle guide inferiori
del vano cottura per raccogliere le gocce di grasso, i residui di
cibo o le briciole. Pud anche essere utilizzato come leccarda su
cui disporre il cibo da cuocere, posizionandolo nelle guide
centrali.

Estrai spiedo

» Per estrarre il cestello rotante dal vano cottura premere il manico

per cestello per agganciarlo saldamente nell'apposito supporto.

« Sollevare il cestello rotante, estrarlo con cautela dal vano cottura

e poggiarlo su una superficie resistente al calore.

Cestello rotante
» |l cestello rotante puo essere utilizzato per preparare patatine

fritte o altri cibi a base di patate, pezzi di verdura, carne e prodotti

surgelati, come nugget o anelli di calamari.

» Non riempire eccessivamente il cestello, altrimenti la cottura degli

alimenti non sara uniforme.

Chiudere il cestello correttamente in modo che non possa aprirsi
durante l'uso.

Spostare l'interruttore rosso verso destra. Inserire il lato sinistro
del cestello rotante nel vano cottura. Inserire fino in fondo
I'estremita sinistra nel supporto tondo sul lato sinistro del vano
cottura.

Poi agganciare estremita destra nel supporto sul lato destro del
vano cottura.

Rilasciare l'interruttore per bloccare il cestello in posizione.
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Controllare che sia posizionato correttamente.

Griglie da forno

Le griglie da forno vanno inserite nelle guide del vano cottura.

L'elemento riscaldante si trova nella parte superiore del vano cottura.

Il calore che proviene dall'alto € piu elevato nelle parti superiori del
vano cottura.

Nella guida superiore, il cibo viene cotto piu velocemente e diventa
croccante.

In posizione centrale il calore & uniforme su tutti i lati.

Per una cottura delicata usare le guide inferiori.

Uso

Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

Aprire lo sportello.

Se il vassoio raccogli grasso non viene usato come leccarda, inserirlo
nelle guide inferiori del vano cottura.

Usare I'accessorio adatto all'alimento da preparare.

Preparare la pietanza e disporla sopra o nell'accessorio scelto e
inserire I'accessorio nell'apparecchio.

Per fissare e rimuovere il cestello rotante, premere il pulsante di
sblocco.

Chiudere lo sportello.

Premere l'interruttore di accensione/spegnimento. Il display si
accende.

Impostare manualmente la temperatura e il tempo di cottura oppure
scegliere tra i 10 programmi.

Impostazione manuale:

Toccare la freccia in alto o in basso dell'impostazione di temperatura
per scegliere la temperatura desiderata (minima 80 °C, massima 200
°C).

Toccare la freccia in alto o in basso dell'impostazione del timer per
scegliere il tempo di cottura desiderato (minimo 1 minuto, massimo 90
minuti).

Impostazione del programma:

Attivare il programma desiderato toccando il relativo simbolo. Il
programma si attiva quando il simbolo inizia a lampeggiare.
Toccando nuovamente lo stesso simbolo, la selezione viene annullata.
Per le informazioni sui valori preimpostati per ciascun programma,
consultare la tabella seguente:
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Essiccazione 559

30 °C/4 ore 250 g

@

Riscaldare

foee 115 °C/12 min
399

Programma Programm |Temperatura/ Quantita
a tempo

predefiniti
Patatine ad aria 200 °C/15 500 g
calda *1
Patatine fatte in casa Tempo 500 g
*2 consigliato 120

°C/10 min 200

°C/20 min
Arrosto % 180 °C/20 min  |200 g
Pesce @d 180 °C/20 min 200 g
Molluschi/Crostacei m 180 °C/15min  |250 g
Pizza *7\< 180 °C/10 min 1pz

AV
Pizza surgelata >< Tempo 1pz
N consigliato

180 °C/15 min
Pollo [@ 180 °C/25 min 500 g
Torte @ 160 °C/40 min |1 pz
Cottura allo spiedo @ 190 °C/30 min  |200 g

Informazioni aggiuntive:

*1: Usando il cestello rotante, fino a 500 g di patatine fritte.
Usando le 3 griglie, fino a 750 g. (Agitare ogni 5 minuti)

*2: Aggiungere 1/2 cucchiaio di olio. Usando il cestello rotante,
fino a 400 g di patatine fritte. Usando le 3 griglie, fino a 600 g.
(Agitare ogni 5 minuti)

Il tempo di cottura dipende dallo spessore dell'alimento. | tempi
possono variare anche in base alla quantita e alla consistenza
dell'alimento. Le impostazioni per i tempi di cottura sono semplici T
linee guida e possono essere personalizzate in base ai propri
gusti. Raddoppiare i tempi per carni coriacee e aumentarli
almeno del 20% per gli alimenti congelati.

Carne e pollame devono essere ben cotti prima di servirli.

Per modificare la temperatura o il tempo di cottura del
programma selezionato, toccare i tasti per I'impostazione della
temperatura e del tempo e regolare il valore come per
l'impostazione manuale.

Le spie di funzionamento che si accendono in sequenza indicano
che l'apparecchio & in funzione. Se la cottura viene interrotta, le
spie lampeggiano.
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RN
Se si utilizza il cestello rotante, toccare il tasto _S_ per attivare la
funzione di rotazione. Toccare nuovamente il tasto per interrompere la
rotazione.

Per controllare il grado di cottura accendere la luce premendo il tasto

Ay

o aprire lo sportello; in questo caso la luce si accende e la
cottura viene interrotta automaticamente. La cottura riprende non
appena lo sportello viene richiuso.

Trascorso il tempo di cottura, I'apparecchio si spegne
automaticamente ed emette un segnale acustico. Per spegnere
I'apparecchio in anticipo sul tempo impostato, premere l'interruttore di
accensione/spegnimento. Per spegnere completamente I'apparecchio,
tenere premuto l'interruttore di accensione/spegnimento finché il
display non si spegne.

Aprire lo sportello ed estrarre i cibi cotti dall'apparecchio. Indossare
sempre guanti da forno e usare sempre il manico per cestello o lo
strumento di estrazione per estrarre gli accessori.

Dopo l'uso, rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a parete.
Lasciare raffreddare I'apparecchio e gli accessori prima di pulirli.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

Non immergere mai 'apparecchio in acqua o altro liquido.
L'apparecchio non & lavabile in lavastoviglie.

Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non utilizzare detergenti
aggressivi e abrasivi, spugnette abrasive o pagliette d'acciaio, per non
danneggiare I'apparecchio.

Sciacquare tutte le parti usate con sapone per piatti e acqua calda o in
lavastoviglie. In caso di sporco ostinato, si consiglia di immergere gli
accessori in acqua calda e detersivo.

Lo sportello & staccabile per una facile pulizia; aprire lo sportello con
un'angolazione di 45° e sganciarlo delicatamente. Lo sportello non &
lavabile in lavastoviglie.

Attendere che tutte le parti siano asciutte o asciugarle con uno
strofinaccio.



Istruzioni per I'uso

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il forno non funziona.

L'apparecchio non & collegato alla
rete elettrica.

Inserire il cavo di alimentazione nella
presa elettrica.

L'apparecchio non & stato acceso
impostando il tempo e la
temperatura di cottura.

Impostare temperatura e tempo di
cottura come spiegato sopra.

Lo sportello del prodotto non &
chiuso correttamente.

Verificare che lo sportello sia chiuso.

La frittura con la friggitrice ad aria
calda non viene bene.

Quantita di ingredienti eccessiva.

Ridurre la quantita di cibo per la
cottura singola.

Temperatura impostata troppo
bassa.

Alzare la temperatura di cottura.

Frittura non uniforme.

Il vassoio utilizzato non & stato
posizionato all'altezza corretta.

Durante la cottura, posizionare il
vassoio in modo appropriato.

Dall'apparecchio esce del fumo.

Gli alimenti in cottura sono grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi
nella friggitrice ad aria calda, nel
recipiente si concentra una grande
quantita di olio. L'olio produce fumo
bianco e il recipiente puo scaldarsi
piu del solito. Cio non influisce
sull'apparecchio o sul risultato finale.

Il recipiente contiene ancora residui
di grasso dell'uso precedente.

Il fumo bianco & causato dal grasso
che si scalda nel recipiente. Pulire il
recipiente dopo ogni utilizzo.

Le patatine fritte non sono croccanti.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e di
acqua nelle patatine.

Asciugare bene i bastoncini di patata
prima di aggiungere l'olio. Tagliare
bastoncini di patata pit piccoli per un
risultato piti croccante. Aggiungere
un po' piti olio per un risultato pid
croccante.

Tutte le spie lampeggiano e sul
display compare

un codice di errore.

E1 Circuito del Contattare il team di assistenza
sensore termico | clienti.
guasto.

E2 Sensore termico | Contattare il team di assistenza
in cortocircuito. | clienti.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito
ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for. | varsta fall kan livsmedlet borja
brinna. (Anvand inte mer an en tesked olja,
inget kott som slapper ut for mycket fett eller
vatten som ar avsett for att koka livsmedel.)

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka

med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

» For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass |-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

« Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

. Ytor som anges med denna logotyp
kan bli heta under anvandning.
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For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.
Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:
Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

"Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

Bondgardar.

SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BESKRIVNING AV DELAR

1.

2.
3.
4

Huvudapparat
Display
Rotisseriehandtag
Roterande korg

5.
6.
7.

Uttagningshandtag
Bakgaller (3 st.)
Fettuppsamlingsbricka

Kontrollpanel

1. |LCD-display 8. |Lampknapp
2. |Temperaturindikato [9. [Strémbrytare
r
3. |Arbetsindikator 10. |Rotationsknapp
4. |Tidsindikator 11. |Férvarmningsknapp
5. |Temperatur + 12. |Tid —
6. |Temperatur — 13. |Tid +
7. |Lagesindikatorer

INNAN DEN ANVANDS FORSTA GANGEN

Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite.
Det ar normailt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart
att forsvinna.

Ta bort allt paketeringsmaterial.

Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

SV
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Fettuppsamlingsplat/bakplat

Placera alltid fettuppsamlingsplaten i de nedre skenorna i
ugnsutrymmet for att samla upp fett som droppar ner, matrester eller
smulor. Den kan aven anvandas som bakplat. Placera livsmedel pa
den och sétt in pa de mittre skenorna.

Borttagningsverktyg

Anvand uttagningshandtaget for att ta ut den roterande korgen ur
ugnsutrymmet. Tryck pa handtaget och fast det i handtagshallaren.
Lyft forsiktigt ut den roterande korgen ur ugnsutrymmet och stall den
pa en varmetalig yta.

Roterande korg

Den roterande korgen kan anvandas for att tillreda pommes frites och
andra potatisprodukter, gronsaker och kétt samt frysta produkter
sasom friterade kycklingbitar och blackfiskringar.

Satt inte for mycket mat i korgen. Maten kan inte tillagas jamnt da.
Sténg korgen ordentligt sa att den inte 6ppnas under tillagningen.
Tryck den réda brytaren at hoger. For in den vanstra sidan av den
roterande korgen i ugnsutrymmet. Det gér du genom att satta in den
vanstra anden av axeln sa langt det gar (till laslaget) i den runda
hallaren till vanster i ugnsutrymmet.

Hang sedan den hogra anden av axeln i stodet till hdger i
ugnsutrymmet.

Frigor brytaren for att Iasa fast korgen.

el >
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» Kontrollera att den sitter pa plats pa ratt satt. *  Tryck pa uppat- eller nedatsymbolen vid tidsinstallningen for att
stalla in 6nskad tid (1-90 minuter).
Bakgaller * Programinstallning:

»  Stall in 6nskat program genom att trycka pa programsymbolen.
Nar symbolen bdrjar att blinka ar programmet aktiverat.

*  Tryck pa samma symbol igen om du vill avbryta.

»  Forinstallningsinformation finns i tabellen nedan:

» Bakgallren kan féras in i skenorna i ugnsutrymmet.
* Varmeelementet sitter upptill i ugnsutrymmet.
» Ju hogre ett galler placeras desto starkare varme utsatts det for

ovanifran.

* Maten tillagas snabbare och blir krispigare i den évre delen. Program Program |Standardtemper |Mingd

* Anvand mellanlaget om du vill att vrmen ska vara jamn fran alla atur/-tid
hall.

* Det nedre laget lampar sig for mer skonsam tillagning. Pommes frites *1 @ 200 °C/15 5009

.ANS\;?i'\sltEk'l\(lol::\gen i ett jordat vagguttag Hemgjorda pommes W Foreslagen tid 5009
- ’ frites *2 120 °C/10 min

* Oppna luckan. 200 °C/20 min

» Placera fettuppsamlingsbrickan i de nedersta skenorna om du
inte ska anvanda den som bakplat. Hel kéttbit % 180 °C/20 min  |200 g sV

« Valj ett Iampligt tillbehor fér maten som ska tillagas.

«  Goriordning maten, satt den pa eller i tillbehoret och satt Fisk @d 180 °C/20 min 200 g
tillbehoret i apparaten.

«  Tryck pa frigéringsknappen fér att fasta och lossa den roterande Skaldjur m 180 °C/15min (250 ¢
korgen.

. Stang luckan. Pizza @? 180 °C/10 min |1 st.

»  Tryck pa strombrytaren. Displayen ténds. N

»  Stall in temperaturen och tillagningstiden manuellt eller valj nagot Fryst pizza 9|é Foreslagen tid 1st.
av de 10 programmen. ) 180 °C/15 min

* Manuell instéllning: - -

*  Tryck pa uppat- eller nedatsymbolen vid temperaturinstallningen Kyckling l@ 180 °C/25 min 5009
for att stalla in dnskad temperatur (80—200 °C).
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Gradda @ 160 °C/40 min 1 st.

Rotisserie @ 190 °C/30 min 200 g

Torka 549 30 °C/4 timmar ~ |250 g
"

Varma upp @ 115 °C/12 min

Extra information:

*1: Upp till 500 g pommes frites ar lampligt om den roterande
frityrkorgen anvands. Upp till 750 g ar lampligt om de 3 grillgallren
anvands. (Skaka var 5:e minut.)

*2: Tillsatt 1/2 matsked olja. Upp till 400 g pommes frites ar lampligt
om den roterande frityrkorgen anvands. Upp till 600 g ar Iampligt om
de 3 grillgallren anvands. (Skaka var 5:e minut.)

Tillagningstiden beror pa matens tjocklek. Tiden kan aven variera
beroende pa matens mangd och konsistens. Tidsinstallningarna ar
endast vagledande och kan anpassas efter smak. Dubblera tiden for
segt kott och forlang tiden med minst 20 % for djupfryst mat.
Kontrollera att kott och kyckling ar genomstekt fore servering.

Om du vill andra temperatur eller tillagningstid for ett valt program
trycker du pa temperatur- och tidsinstallningsknapparna pa samma
satt som vid manuell installning och valjer ett nytt varde.

Lampor som ténds successivt i rad indikerar att apparaten arbetar. Om
driften avbryts blinkar de.

*  Om den roterande korgen anvands trycker du pa knappen _S_ for
att starta rotationsfunktionen. Tryck pa knappen igen for att stoppa
rotationsfunktionen.

* Tand lampan med knappen @ for att kontrollera statusen for maten
som tillagas. Du kan aven 6ppna luckan, da tands lampan och driften
upphor automatiskt. Nar du stanger luckan aterupptas driften.

» Nar tillagningstiden ar slut stdngs apparaten av automatiskt och avger
ett pipljud. Tryck pa pa/av-knappen om apparaten maste stoppas i
fortid. Du stanger av apparaten helt genom att halla in pa/av-knappen
tills displayen slocknar.

+  Oppna luckan och ta ut maten. Anvand alltid grytlappar/grytvantar och
uttagningshandtaget nar du tar ut tillbehéren.

» Efter anvandning, dra omedelbart ut natkontakten fran vagguttaget.

» Lat tillbehdren som har anvants och apparaten svalna och rengér dem
sedan.

RENGORING OCH UNDERHALL
Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

»  Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.

» Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengdringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ) eller
stalull. Sadana artiklar skadar apparaten.

Diska alla 6vriga anvanda I6sa delar med diskmedel och varmt vatten
eller i diskmaskin. Vid svar smuts rekommenderar vi att du blétlagger
tillbehoren i varmt vatten och diskmedel forst.
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Luckan kan tas loss for enkel rengéring. Oppna luckan i 45°
vinkel och ta forsiktigt loss den. Luckan tal inte maskindisk.

FELSOKNING

Problem

Méjlig orsak

Losning

Ugnen fungerar inte.

Apparaten &r inte ansluten.

Satt stromkabeln i ett vagguttag.

Du har inte slagit pa apparaten
genom att stalla in tillagningstid och
temperatur.

Stall in temperatur och tid enligt vad
som anvisas.

Luckan &r inte
ordentligt stangd.

Kontrollera att luckan &r stangd.

Maten som har tillagats i luftfritosen
arinte fardig.

Det &r for stor mangd mat.

Minska méngden mat.

Temperaturen &r for lagt installd.

Stéll in hégre temperatur.

Maten friteras ojamnt.

Om brickan anvands har dess lage
inte justerats.

Justera brickans lage korrekt under
tillagningen.

T

Lat alla delar torka helt eller torka dem med en handduk.

Det kommer ut vit rok ur apparaten.

Fet mat tillagas.

Nér fet mat friteras i luftfritésen
hamnar en stor méngd olja i pannan.
Oljan producerar vit rok och pannan
kan bli varmare an vanligt. Det
paverkar inte apparaten eller
slutresultatet.

Det finns rester av fet mat i pannan
fran nar den har anvéants tidigare.

Vit rok skapas nér fett varms upp i
pannan. Rengdr pannan ordentligt
efter varje anvandning.

Nygjorda pommes frites &r inte
frasiga.

Pommes fritens frasighet beror pa
mangden olja och vatten i dem.

Lat potatisstavarna torka ordentligt
innan du tillsatter olja. Skar SV
potatisstavarna mindre for att fa dem
frasigare. Tillsatt lite mer olja for att
fa frasigare pommes frites.

Alla lampor blinkar och felkoden
visas pa displayen.

E1 Den termiska
sensorn har en
bruten krets.

Kontakta kundtjanstteamet.

E2 Den

termiska
sensorn
har

kortslutits.

Kontakta kundtjanstteamet.
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OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljé.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!
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BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciaggng¢
za przewdd ani dopuszczac do zaplgtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej
tyZzeczki oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo
ttuszczu lub wody przeznaczonej do
gotowania.)

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia moga
korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz

nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzagdzenia, a takze rozumiejg zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz
dotgczony do niego kabel nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci, ktore
nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia

i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyly 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby dorostej.

» Aby unikngé¢ porazenia pragdem

elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy I).

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu prgdem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywaé poza zasiegiem
dzieci, ktére nie ukonczyty 8 lat.

PL
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T

* Podczas pracy urzadzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

. Powierzchnie oznaczony tym logo
mogg stac¢ sie gorgce podczas uzytkowania.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic sie, ze
wokot urzgdzenia jest 10 centymetréw wolnej
przestrzeni.

* Po zakonczeniu procesu pieczenia urzadzenie
musi ostygngc; ten proces chtodzenia witgczy
sie automatycznie, kiedy minutnik skonczy
prace. Unikaj odtgczania urzgdzenia od gniazda
sieciowego przed zakonczeniem procesu
chtodzenia, poniewaz pozostate gorgce
powietrze moze uszkodzi¢ urzgdzenie.

* To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

* Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i
innych miejscach pracy.

» Przez klientéw w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze Sniadaniem.

« Gospodarstwa rolne. ' -

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

OPIS CZESCI

1. Urzadzenie gtéwne

Wyswietlacz

Uchwyt rozna

Kosz obrotowy

Uchwyt przyrzadu do wyjmowania
Kratka do pieczenia (3 x)

Tacka do zbierania ttuszczu

Nookobd

Panel sterowania

Wyswietlacz LCD

©

Przycisk $wiatta

1.

2. |Wskaznik temperatury |9. Przycisk zasilania

3. |Wskaznik pracy 10. |Przycisk obracania

4. |Wskaznik czasu 11. |Przycisk nagrzewania wstgpnego
5. |Temperatura + 12. |Czas -

6. |Temperatura - 13. |Czas +

7. |Wskazniki trybu
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przy pierwszym wigczeniu urzadzenia pojawi si¢ delikatny
zapach. Jest to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje. Zapach ten jest tymczasowy i szybko zniknie.
Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng Scierka.

Tacka do zbierania tluszczu/blacha do
pieczenia

Zawsze umieszczaj tacke do zbierania ttuszczu w najnizszych
prowadnicach przestrzeni roboczej, aby zbiera¢ skapujgcy
ttuszcz, resztki jedzenia i okruchy. Tacka moze tez stuzy¢ jako
blacha do pieczenia. Wystarczy potozy¢ na niej jedzenie i
wsungc¢ blache do pieczenia w $rodkowe prowadnice.

Przyrzad do wyjmowania

Raczka do wyjmowania stuzy do wyjmowania kosza obrotowego
z przestrzeni roboczej. Aby wyjgc kosz, Scisnij raczke i wtdz jg
doktadnie w uchwyt rgczki.

Delikatnie podnies i wysun kosz obrotowy z przestrzeni roboczej,
potdz go na powierzchni odpornej na wysokg temperature.

Kosz obrotowy

Kosz obrotowy stuzy do przygotowania frytek i innych potraw z
ziemniakow, kawatkdow warzyw, miesa i produktéw mrozonych,
takich jak nuggetsy z kurczaka lub krazki z o$miornicy.

Nie wkfadaj do kosza zbyt duzej ilosci sktadnikow. Przepetnienie
kosza spowoduje, ze potrawa nie upiecze sie rbwnomiernie.
Zamknij kosz i upewnij sie, ze jest prawidtowo zamkniety, aby nie
otworzyt sie podczas pieczenia.

Przesun czerwony przetgcznik w prawo. W6z lewg strone kosza
obrotowego do przestrzeni roboczej. W tym celu wetknij lewy
koniec preta do oporu w okragly uchwyt z lewej strony
przestrzeni roboczej, az sie zablokuje.

Nastepnie zawies drugi koniec preta na podporze z prawej strony
przestrzeni robocze;j.

Pus¢ przetacznik, aby zablokowaé kosz w odpowiedniej pozyciji.

PL
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Sprawdz, czy jest prawidtowo wiozony.

Kratki do pieczenia

Kratki do pieczenia wsuwa sie w prowadnice w przestrzeni robocze;.
Element grzejny znajduje sie na gorze przestrzeni roboczej.

Im wyzej jest umieszczona kratka, tym silniej jest ogrzewana od géry.
Jedzenie w gornej czesci piecze sie szybciej i jest bardziej chrupiace.

Potozenie srodkowe zapewnia rownomierne ogrzewanie ze wszystkich

stron.
Dolne prowadnice stuzg do delikatnego pieczenia.

UZYTKOWANIE

Umie$¢ wtyczke zasilajacg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.
Otworz drzwiczki.

Jesli nie planujesz uzywac tacki do zbierania ttuszczu jako blachy do
pieczenia, wsun jg w najnizsze prowadnice przestrzeni roboczej.
Wybierz odpowiednie akcesorium do przygotowywanej potrawy.
Przygotuj jedzenie i umie$c¢ je na lub w wybranym akcesorium,
zamontuj akcesorium w urzadzeniu.

Aby zamocowac i wyjg¢ kosz obrotowy, nacisnij przycisk zwalniania.
Zamknij drzwiczki.

Nacisnij przycisk wt./wyt. Wigczy sie wyswietlacz.

Ustaw temperature i czas pieczenia recznie lub wybierz jeden z 10
programow.

Ustawienia reczne:

Dotknij symbolu w goére lub w dét w ustawieniu temperatury, aby
ustawi¢ zgdang temperature (najnizsza 80°C, najwyzsza 200°C).
Dotknij symbolu w gore lub w dét w ustawieniu czasu, aby ustawi¢
zgdany czas (od 1 minuty do 90 minut).

Ustawienia programow:

Wigcz zgdany program, dotykajgc jego symbolu. Migajgcy symbol
wskazuje uruchomienie programu.

Dotknigcie tego samego symbolu jeszcze raz spowoduje anulowanie
wyboru.

Informacje o programach znajdujg sie w tabeli ponizej:

Program Program Domysina llosé
temperatural/czas
Frytki z piecyka 200°C/15 5009

konwekcyjnego *1

v
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Domowe frytki *2 Proponowany 500 g

czas 120°C/10

min 200°C/20 min
Pieczenie/prazenie % 180°C/20 min 200g
Ryby @d 180°C/20 min 200 g
Owoce morza m 180°C/15min  |250 g
Pizza C>< 180°C/10 min 1 szt.
Mrozona pizza >< Proponowany 1 szt.

I czas

180°C/15 min
Kurczak l@ 180°C/25 min  |500 g
Pieczenie/zapiekanie @ 160°C/40 min 1 szt.
Rozen @ 190°C/30 min 200 g
Suszenie § 30°C/4 godziny |250 g

Odgrzewanie

B

115°C/12 min

Dodatkowe informacje:

*1: W przypadku uzywania obrotowego kosza na frytki mozna
przygotowa¢ maks. 500 g frytek. W przypadku uzywania 3 kratek
mozna przygotowac maks. 750 g frytek. (Potrzgsénij co 5 minut)
*2: Dodaj 1/2 tyzki oleju. W przypadku uzywania obrotowego
kosza na frytki mozna przygotowaé maks. 400 g frytek. W
przypadku uzywania 3 kratek mozna przygotowac¢ maks. 600 g
frytek. (Potrzas$nij co 5 minut)

Czas pieczenia zalezy od grubosci kawatkéw przygotowywanej
zywnosci. Czas moze réwniez ulega¢ zmianom ze wzgledu na
ilos¢ i konsystencje zywnosci. Ustawienia czasu majg charakter
jedynie pogladowy i mozna je dostosowa¢ do swoich preferencji.
W przypadku twardego migsa czas nalezy podwoi¢, natomiast w
przypadku zywnosci gteboko mrozonej nalezy wydtuzyé go
przynajmniej o0 20%.
Przed podaniem upewnij sie, ze mieso i drob sg doktadnie
upieczone.
Aby zmieni¢ temperature lub czas dziatania wybranego
programu, dotknij przyciskow ustawiern temperatury i czasu,
podobnie jak w przypadku ustawien recznych, aby ustawi¢ nowg
wartosc.
Kontrolki pracy zapalajgce sig i gasnace jedna po drugiej
wskazuja, ze urzgdzenie dziata. Jesli dziatanie zostanie
przerwane, kontrolki bedg migaty.

R
Jesli jest uzywany kosz obrotowy, dotknij przycisku _®_ , aby
uruchomic¢ funkcje obracania. Dotknigcie przycisku jeszcze raz
zatrzyma funkcje obracania.
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*  Wigcz $wiatto, naciskajgc przycisk @ , aby sprawdzi¢ stan potrawy
w trakcie pracy urzadzenia. Mozesz tez otworzy¢ drzwiczki, w takim
przypadku $wiatto sie wigczy, a dziatanie zostanie automatycznie
przerwane. Po zamknigciu drzwiczek dziatanie zostanie wznowione. .

»  Gdy uplynie czas pieczenia, urzagdzenie automatycznie sie wytgczy i
wyemituje sygnat dzwiekowy. Jesli chcesz wytgczy¢ urzadzenie
wczesniej, nacisnij przycisk wt./wyt. Aby catkowicie wytaczyé
urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk wt./wyt., az wyswietlacz
zgasnie.

»  Otwoérz drzwiczki i wyjmij upieczong potrawe z urzadzenia. Aby wyjaé
akcesoria, zawsze zaktadaj rekawice kuchenne i uzywaj raczki/
przyrzadu do wyjmowania.

» Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia wyciagnij wtyczke zasilajaca
z gniazdka elektrycznego.

* Poczekaj, az uzywane akcesoria i urzgdzenie ostygna, a nastepnie je
wyczysé.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az
urzgdzenie wystygnie.

» Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzagdzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

» Urzadzenie czys$¢ wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj ostrych ani
szorstkich srodkéw czyszczgcych, zmywakoéw do szorowania lub
druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

64

Pozostate uzywane elementy umyj cieptg wodg z ptynem do naczyn
lub wtéz do zmywarki. W przypadku szczegdlnie uporczywych
zabrudzen zalecamy uprzednie namoczenie akcesoriow w cieptej
wodzie z ptynem do naczyn.

Drzwiczki mozna odczepi¢ w celu czyszczenia. Otworz drzwiczki pod
katem 45° i delikatnie je zdejmij. Drzwiczki nie nadaja sie do mycia w
zmywarce.

Pozostaw wszystkie czesci, az catkowicie wyschng, lub wysusz je
recznikiem papierowym.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piecyk nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone do
pradu

Podtacz przewod zasilajacy do
gniazdka $ciennego.

Urzadzenie nie jest wiaczone. Aby je
wigczyé, ustaw czas i temperature
pieczenia.

Czas i temperature ustaw zgodnie z
instrukcja.

Drzwiczki do wktadania produktu nie
sg
prawidtowo zamkniete.

Sprawdz, czy drzwiczki sg
zamkniete.

Skitadniki przygotowywane w piecyku
konwekcyjnym sg niedopieczone.

Za duzo jedzenia.

Zmniejsz jednorazowo
przygotowywang porcje jedzenia.

Ustawiono za niskg temperature.

Ustaw wyzszg temperature.

Sktadniki piekg sig nierownomiernie.

Tacka uzywana jako blacha do
pieczenia jest wlozona nieréwno.

Podczas pieczenia tacka musi by¢
réwno wiozona.

Z urzgdzenia wydobywa sig biaty
dym.

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

W przypadku pieczenia tlustych
sktadnikéw w piecyku
konwekcyjnym, do misy wycieka
duzo plynnego ttuszczu. Ptynny
tluszcz wydziela biaty dym, a misa
moze si¢ nagrzewac bardziej niz
normalnie. Nie ma to wptywu na
urzgdzenie ani na koncowy efekt
pieczenia.

Misa zawiera resztki tuszczu z
poprzedniego pieczenia.

Biaty dym powstaje z tluszczu
ogrzewanego w misie. Upewnij sie,
Ze po kazdym uzyciu misa jest
doktadnie umyta.

Swieze frytki nie s chrupiace.

Chrupkosc¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody we frytkach.

Upewnij sig, ze przed dodaniem
oleju stupki ziemniakéw zostaty
dokfadnie osuszone. Aby frytki byty
bardziej chrupigce, potnij ziemniaki
na ciensze stupki. Wiecej chrupkosci
mozna uzyskac¢, dodajgc troche
wigcej oleju.

Migaja wszystkie lampki, a na
wyswietlaczu pojawia sig
kod btedu.

E1 Uszkodzony
obwdd czujnika
termicznego.

Skontaktuj sig z dzialem obstugi
klienta.

E2 Zwarcie obwodu
czujnika
termicznego.

Skontaktuj sig z dziatem obstugi
klienta.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzucac
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktore nalezy zwrdci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowaé
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbiérki odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesSci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!
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T

BEZPECNOST

* PFi ignorovani bezpec&nostnich pokynl nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikiim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

» Tento spotiebi€ Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben. V nejhorSim
pfipadé se jidlo maze vznitit. (Nepouzivejte vice
nez jednu Cajovou IZiCku oleje, Zadné maso,
které by uvolnilo vétSi mnozstvi tuku nebo vodu
urCenou k vareni potravin.)

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotiebi¢ mohou osoby starsi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpecného pouZiti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Dé&ti si nesmi hrat se
spotfebi¢em. UdrzZujte spotiebi€ a kabel mimo

dosahu déti mladSich 8 let. Cidténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsSi 8 let
a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napajeci kabel, zastréku Ci
spotfebi€ do vody &i jiné tekutiny.

* Tento spotiebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotrebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

» UdrZujte spotiebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze byt
pfi provozu spotfebie vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

. Povrchy, oznacené timto logem,
mohou byt béhem pouZzivani horké.
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» Abyste zabranili naruSenim proudéni
vzduchu, nepokladejte nic na spotfebic a
zajistéte, aby byl kolem spotfebice volny
prostor alespon 10 centimetrd.

» Po skonceni peceni se zafizeni musi
ochladit. Tento proces se aktivuje
automaticky, jakmile se vypne Casovac.
Nevytahujte zastr¢ku zafizeni se sitové
zasuvky, dokud nebude dokoncen proces
chlazeni, protoze by se zafizeni mohlo
zbytkem horkého vzduchu poskodit.

* Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouZzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

» Na statcich a farmach.
TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITi

POPIS SOUCASTI
1. Hlavni jednotka

2. Displej

3. Drzadlo rozné

No ok

Otocny ko$

Drzadlo vytahovaciho nastroje
Pedici rost (3x)

Sbérny tac na tuk

Ovladaci panel

1. |LCD displej 8. |Tlacitko osvétleni
2. |Indikator teploty 9. |Vypinaé

3. |Indikator provozu [10. |Tlacgitko otaceni

4. |Indikator Casu 11. |Tlagitko pfedehrati
5. |Teplota + 12. |Cas -

6. |Teplota - 13. |Cas +

7.

Indikatory rezimu

PRED PRVNIM POUZITIM

PFi prvnim pouziti se mize objevit mirny zapach. Je to zcela
bézné, prosim, zajistéte dostateCnou ventilaci. Zapach je
docCasny a velmi rychle zmizi.

Odstrarite veskery obalovy material.

Ze spotrebice odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.
Vnitfni i vnéj8i stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.
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Sbérny tac na tuk / pecici plech

Vzdy vlozte sbérny tac na tuk do spodnich kolejnic prostoru pro
peceni, aby do néj odkapaval tuk, zbytky jidla nebo drobky. Mizete jej
také pouzit jako pecici plech. Staci na né&j vlozit potraviny a zasunout
do prostfednich kolejnic.

Vytahovaci nastroj

Vytahovaci drzadlo slouzi k vytazeni otoéného koSe z prostoru pro
peceni. Uchopte drzadlo a upevnéte ho do drzaku na drzadlo.
Opatrné vytahnéte oto¢ny ko$ z prostoru pro peceni a polozte jej na
zaruvzdorny povrch.

Otocny kos

Otocny koS Ize pouzit k pfipravé hranolkd nebo jinych bramborovych
pokrm0, zeleniny, masa a zmrazenych potravin, napf. kufecich
nugetek nebo kalamar.

Neplrite ko§ nadmérng, jinak produkty nebudou pfipraveny
rovnomerné.

Zavrete ko$ a ujistéte se, Ze je fadné zavreny, aby se b&hem pfipravy
potravin nemohl otevrit.

PFesurite Cerveny pfepina¢ doprava. Vlozte levou stranu otoéného
ko$e do prostoru pro pec€eni. Pfitom zastréte levy konec hfidele co
nejdale do kulatého drzaku na levé strané prostoru pro peceni tak, aby
byl v zajisténé poloze.

Potom zavéste pravy konec hfidele do podpéry na pravé strané
prostoru pro peceni.

Uvolnénim prepinace zajistéte ko$ na misté.

el >
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Zkontrolujte, zda je ko$ spravné umistén.

Pecici rosty

P

Pecici roSty se zasouvaji do kolejnic v prostoru pro peceni.
Topné téleso je umisténo v horni ¢asti prostoru pro peceni.

Cim vy3e je rost umistén, tim vétsi bude intenzita ohfevu z horni
strany.

V horni €asti se potraviny pfipravuji rychleji a jsou kfupaveéjsi.

V prostfedni ¢asti budou potraviny rovhomérné propecené z
obou stran.

Spodni kolejnice jsou vhodné pro pfipravu pfi nizsi teploté.

OUZITI

Zasunte sitovou zastr¢ku do uzemnéné zasuvky.

Otevrete dvitka.

Kdyz sbérny tac na tuk nepouzivate jako pecici plech, viozte jej
do nejspodnéjsi kolejnice prostoru pro peceni.

Vyberte vhodné prisluSenstvi pro pfipravovany pokrm.
Zpracuijte potravinu, vloZte/napichnéte ji na pfisluSenstvi a toto
prisluSenstvi upevnéte do prostoru pro peceni.

Kdyz pouzivate oto€ny kos, stisknéte tlacitko uvolnéni pro
upevnéni/uvolnéni.

Zavrete dvitka.

Stisknéte vypinagc. Displej se aktivuje.

Teplotu a dobu pfipravy nastavte ruéné, nebo zvolte jeden z 10
programd.

Ruéni nastaveni:

Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim Sipky nahoru nebo dolt
v poli nastaveni teploty (80 az 200 °C).

PoZadovanou dobu pfipravy nastavte stisknutim Sipky nahoru
nebo dolt v poli nastaveni ¢asu (1 az 90 minut).

Nastaveni programu:

PoZadovany program zapnéte stisknutim symbolu programu.
Program se aktivuje, kdyZ symbol za¢ne blikat.

DalSim stisknutim stejného symbolu vybér programu zruSite.
Informace o jednotlivych pfedvolbach naleznete v tabulce nize:

Program Program |Vychozi teplota/ |Mnozstvi
Cas
Hranolky smazené 200°C/15min |500g
horkym vzduchem*1
Domaci hranolky*2 Navrhovany ¢as [500 g
120 °C /10 min
200 °C /20 min
Opékani % 180°C/20 min  |200g
Ryby @CI 180 °C /20 min |200 g
Motské plody m 180°C/15min 250 g
Pizza >< 180°C/10 min |1ks
I
MrazZena pizza >< Navrhovany ¢as |1 ks
BN 180 °C / 15 min
Kufe f@ 180 °C/25min |500 g
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Peceni

160 °C /40 min 1ks

Grilovani na rozni

190 °C /30 min 2009

il

Sugeni é(ié 30°C /4 hodiny |250g
Ohfev @ 115 °C / 12 min

Dodatec¢né informace:

*1: PFi pouziti oto¢ného ko$e na smazeni Ize pfipravovat az 500 g
hranolek. Pfi pouziti 3 grilovacich rostl Ize pfipravovat az 750 g
hranolek. (Kazdych 5 minut protfepejte.)

*2: Pridejte 1/2 polévkové Izice oleje. Pfi pouziti oto¢ného koSe na
smazeni Ize pfipravovat az 400 g hranolek. PFi pouziti 3 grilovacich
ro$tl Ize pFipravovat az 600 g hranolek. (Kazdych 5 minut protfepeijte.)

Doba pfipravy zavisi na tloustce potravin. Casy se mohou li$it podle
mnozstvi a konzistence potravin. Nastaveni ¢asu jsou jenom pfiblizna
a muzete si je pfizpUsobit podle chuti. U tuhého masa ¢as
zdvojnasobte a u mrazenych potravin jej prodluzte alespon o 20 %.
Pred podavanim se ujistéte, Ze maso je dikladné pfipravené.
Chcete-li zménit teplotu nebo dobu pfipravy u vybraného programu,
stisknéte tlacitka nastaveni teploty a ¢asu, stejné jako byste rué¢né
nastavovali novou hodnotu.

Postupné se rozsvécuijici kontrolky znamenaji, Ze zafizeni je v
provozu. Kdyz je provoz prerusen, kontrolky blikaji.

A

» Kdyz pouzivate oto¢ny ko§, stisknéte tlacitko _®_ pro zapnuti
funkce otaceni. Dal§im stisknutim tIaC|tka funkci otaCeni vypnete.

»  Zapnéte svétlo stisknutim tlacitka @ pro kontrolu stavu potravin v
prubéhu pfipravy. Nebo otevrete dvifka. Svétlo se rozsviti a provoz se
automaticky prerusi. Jakmile dvitka zavrete, provoz zafizeni se
obnovi.

» Jakmile uplyne &as pfipravy, zafizeni se automaticky vypne a zazni
zvukovy signal. Pokud je nutné zafizeni vypnout pfed¢asné, stisknéte
tlacitko vypinace. Chcete-li zafizeni UpIné vypnout, podrzte stisknuté
tlacitko vypinace, dokud displej nezhasne.

»  Otevrete dvifka a vytahnéte pfipravené potraviny ze zafizeni. Vzdy
pouzivejte rukavice do trouby a pouzivejte vytahovaci rukojet / nastroj
k vytahovani pfisluSenstvi.

*  Po pouziti zastr¢ku vytahnéte z elektrické zasuvky.

» Pouzité pfisluSenstvi a zafizeni nechte vychladnout a potom je
ocistéte.

CISTENI A UDRZBA
PFed ¢isténim spotfebic vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

»  Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

»  Spotfebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které by mohly
spotfebi¢ poskodit.
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* V8echny ostatni pouZité soucasti oplachnéte prostfedkem na
myti nadobi a teplou vodou nebo je umyjte v my&ce nadobi. V
pfipadé odolnych nedistot doporu€ujeme pfislusenstvi nechat
odmodit v teplé vodé a umyt mycim prostfedkem.

Uhlu 45° a opatrné dvirka sundejte. Dvifka nelze myt v myéce
nadobi.

—

» VSechny ¢asti nechte dukladné uschnout nebo je osuste utérkou.

RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pricina

Regeni

Zafizeni nefunguje.

Zafizeni neni zapojeno do zasuvky.

Pripojte napajeci kabel do elektrické
zasuvky.

Nezapnuli jste zafizeni nastavenim
doby pfipravy a teploty.

Nastavte teplotu a ¢as podle pokynu.

Dvitka zafizeni nejsou
spravné zavrena.

Zkontrolujte, zda jsou dvitka
zaviena.

Potraviny pfipravované v

horkovzdusné fritéze nejsou hotoveé.

P¥ili§ velké mnoZstvi potravin.

Snizte mnoZstvi pfipravovanych
potravin.

P¥ili§ nizké nastaveni teploty.

Nastavte vy$si teplotu.

Potraviny nejsou pfipraveny
rovnomerng.

Pokud k pfipravé potravin pouzivate
rodt, neni vloZen ve spravné poloze.

Bé&hem pripravy nastavte rost do
spravné polohy.

Ze zafizeni vychazi bily kouf.

Pripravujete mastné potraviny.

P¥i pfipravé mastnych potravin v
horkovzdusné fritéze bude do
sbérného tacu na tuk odkapavat
velké mnozstvi tuku. Tuk vytvafi bily
kouf a ko$ se muZe zahfivat vice
nez obvykle. To v8ak nema Zadny
vliv na zafizeni ani na koneény
vysledek pfipravy.

Kos stale obsahuije zbytky tuku z
pfedchoziho pouZiti.

Bily kouf je zpUsoben zahfivanim
tuku na kosi. Nezapomerite ko$ po
kazdém pouziti fadné vydistit.

Cerstvé hranolky nejsou kfupavé.

Krupavost hranolek zavisi na
mnozstvi oleje a vody v hranolkach.

Pred pfidanim oleje je tfeba
nakrajené syrové hranolky radné
osusit. Aby byly hranolky kfupaveéjsi,
nakrajejte je pred pfipravou na
mensi kousky. Vétsi kiupavosti
rovnéz dosahnete pfidanim nepatrné
vétsiho mnozstvi oleje.

V8echny kontrolky blikaji a na
displeji
je zobrazen kod chyby.

E1 Preruseny obvod
teplotniho
senzoru.

Obratte se na tym péce o zakazniky.

E2 Zkrat obvodu
teplotniho
senzoru.

Obratte se na tym péce o zakazniky.
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PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonéeni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebil. Symbol na
spotfebici, navod k obsluze a obal vas na tento dllezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebic¢li vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradeé.

Podpora
VSechny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!
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BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa
zamedzilo nebezpedenstvu.

Zariadenie nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.
Spotrebic je treba umiestnit na stabilna,
rovnu plochu.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu
vznietit. (Nepouzivajte viac ako jednu €ajovu
lyZiCku oleja, Ziadne maso, ktoré uvolni prilis
vela mastnoty alebo vodu ur€enu na varenie
potravin.)

Tento spotrebi€¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevne
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba
pokial na nich dozera osoba zodpovedna za

ich bezpec¢nost alebo ak ich tato osoba
vopred pouci o bezpec€nej obsluhe
spotrebica a prislusnych rizikach. Deti sa
nesmu hrat’ so spotrebicom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, ktoré su mladSie ako
8 rokov a bez dozoru.

Napdjaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predisio
riziku urazu elektrickym prudom!

Spotrebi¢ a napéjaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Pocas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysoke.
Zariadenie nie je uréené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.
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OPRINGESS Pousivatelska prirucka

Povrchy oznacené tymto logom mdzu
byt pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu

nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonceni Casovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skor, ako sa skonci proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit poSkodenie pristroja.

Toto zariadenie je uréené iba na pouZzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

* V kuchynskych kutoch vyhradenych pre

personal v obchodoch, kancelariach a v inych
profesionalnych priestoroch.

Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

* V turistickych ubytovniach.
* Na farmach.

USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

POPIS KOMPONENTOV
Hlavna jednotka

Displej

Rukovat grilu

Otocny koSik

Rukovat nastroja na vyberanie
Rost na pecenie (3x)

Nadoba na zachytavanie tuku

Nooswn

Ovladaci panel

1. |LCD displej 8. [Tlacidlo osvetlenia

2. |Indikator teploty 9. [Vypinag

3. |Prevadzkovy 10. |Tlacidlo rotacie
indikator

4. |Indikator ¢asu 11. |Tlacidlo predohrevu

5. |Teplota + 12. |Cas -

6. |Teplota - 13. |Cas +

7. |Indikatory rezimu

PRED PRVYM POUZITIM
Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa méze objavit mierny zapach. Ide o
normalny jav, zabezpecte, prosim, dostatocnu ventilaciu. Zapach je
docasny a velmi rychlo zmizne.
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Odstrante vSetok baliaci material.
Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.
Utrite vnutro a vonkajSok spotrebica vihkou utierkou.

Zberna tacka na tuk/tacka na pecenie

Zbernu tacku na tuk dajte vzdy na spodné kolajni¢ky miesta na
pecenie, aby sa zbieral odkvapkavajuci tuk, zvysky pokrmov
alebo omrvinky. Tiez sa mdze pouzit ako tacka na pecenie tak,
Ze na nu polozite pokrm a tacku na pec€enie date na stredné
kolajnicky.

Nastroj na vyberanie

Na vyberanie oto¢ného kosSika z priestoru na pripravu jedal
pouzite nastroj na vyberanie tak, zZe stlacite rukovat a zaistite ju v
drziaku rukovati.

Otocny koSik jemne nadvihnutim vyberte z priestoru na pripravu
jedal a polozte ho na teplu odolny povrch.

Otocny kosik

Otoc¢ny koSik je mozné pouzivat na pripravu lupienkov alebo
inych vyrobkov zo zemiakov, kusov zeleniny, masa a
zmrazenych produktov, akymi su napriklad kuracie kuisky
(nugetky) alebo sépiové kruzky.

Kosik nepreplrite ingredienciami. Ak je prili$ piny, pokrm sa
nepecie pravidelne.

Kos$ik zavrite a zabezpecte, aby bol spravne zavrety tak, aby sa
pocas pouzitia neotvoril.

Prepnite Cerveny spinac do pravej polohy. VloZte favu stranu
oto€ného kosika do priestoru na pecenie. Ak takto chcete spravit,
lavy koniec hriadela pripojte tak daleko, ako pdjde do okruhleho
drZiaku na lavej strane miesta na pecenie, ¢im sa zacvakne na
miesto.

Potom vloZte druhy koniec hriadela do podpery na pravej strane
miesta na pecenie.

Uvolnenim spinaca sa koSik zaisti.
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Overte spravnost vlozZenia.

Regaly na opekanie

Regaly na pecenie je mozné kilzom umiestnit na kolajnicky na mieste
na pecenie.

Vyhrevny prvok sa nachadza na vrchu miesta na pecenie.

Cim vy$sie date regal, tym intenzivnejsie bude ohrievany zhora.

V hornej Casti sa pokrm usmazi rychlejSie a chrumkavejSie.

Strednu polohu je mozné zvolit na dosiahnutie pravidelného ohrevu na
vSetky strany.

Spodné kolajni¢ky su vhodné na mierne pecenie.

POUZiIVANIE

Zasunite zastréku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.

Otvorte dvierka.

Ak sa nadoba na zachytavanie tuku nema pouzit’ ako plech na
pecenie, nasurite ju v priestore na pripravu jedal na najspodnejSie
kolajnicky.

Pre kazdy pokrm, ktory sa bude pripravovat, zvolte vhodné
prislusenstvo.

Pokrm spracujte a umiestnite ho na prisluSenstvo alebo doriho a
prislusenstvo pripevnite k zariadeniu.

Pre pripevnenie a odstranenie oto¢ného kosika stlacte tlacidlo pre
uvolnenie.

Zatvorte dvierka.

Stlaéte spina¢ zap./vyp. Aktivuje sa displej.

Nastavte teplotu a ¢as pe€enia manualne alebo vyberte jeden z 10
programov.

Manualne nastavenie:

Dotknutim sa symbolu nahor alebo nadol pri nastaveni teploty
Dotknutim sa symbolu nahor alebo nadol pri nastaveni €asu nastavite
pozadovany ¢as (1 minatu az 90 minut).

Nastavenie programu:

Dotknutim sa symbolu programu aktivujete poZadovany program.
Aktivuje sa, ked zatne symbol blikat.

Opatovnym dotknutim sa rovnakého symbolu volbu zrusite.

V tabulke nizSie najdete informacie o nastaveni programov:
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Opéatovny ohrev

115 °C/12 min

/’“\
39

Program Program |Predvolena Mnozstvo
teplota/Cas
Hranolceky vo 200 °C/15 500 g
vzduchovej fritéze *1
Domace hranoléeky Navrhovany ¢as |500 g
*2 120 °C/10 min
200 °C/20 min
Opekanie % 180 °C/20 min  |200 g
Ryby @d 180 °C/20 min 200 g
Morské plody m 180 °C/15min  |250 g
Pizza *7\< 180 °C/10 min 1 ks
4V
Mrazena pizza >< Navrhovany ¢as |1 ks
B 180 °C/15 min
Kuracie maso [@ 180 °C/25 min 500 g
Pecenie @ 160 °C/40 min 1ks
Gril @ 190 °C/30 min 200 g
Dehydrovanie 599 30 °C/4 hod 250 g

&

Dalsie informacie:

*1: Oto¢ny kosSik na vyprazanie je vhodny az na 500 g
hranol€ekov. Pri pouziti 3 grilovacich stojanov mozno spracovat
az 750 g. (Kazdych 5 minut pretrepte)

*2: Pridajte 1/2 polievkovej lyZice oleja. Otocny koSik na
vyprazanie je vhodny az na 400 g hranolCekov. Pri pouziti

3 grilovacich stojanov mozno spracovat az 600 g. (Kazdych

5 minut pretrepte)

Doba pripravy zavisi od hrabky potravin. Cas sa moze lisit aj v
zavislosti od mnozZstva a konzistencie potravin. Nastavenia ¢asu
slUZia iba ako usmernenie a mézu sa prispdsobit podla viastnej
chuti. Cas na pripravu tvrdého mésa zdvojnasobte a pri hiboko
zmrazenych potravinach ho predizte aspofi 0 20 %.

Pred podavanim sa ubezpecte, ¢i su maso a hydina dokonale
uvarené.

Teplotu alebo €as pripravy v ramci zvoleného programu zmenite
stlaéenim tlacidiel nastavenia teploty a asu rovnako ako pri
manualnom nastaveni a nastavite novu hodnotu.

Nasledne sa rozsvietia kontrolky, o znamena, Ze zariadenie je v
prevadzke. Ak sa preruSi prevadzka, blikaju.

R
Ak sa pouZiva oto€ny kosik, dotknite sa _@_ tlacidla a spustite
funkciu otac¢ania. Opatovnym dotykom tlacidla funkciu ota¢ania
zastavite.
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»  Osvetlenie zapnete stlatenim Q tlacidla, ked potrebujete zistit stav
pokrmu pocas pouzivania alebo otvorit dvierka, svetlo sa zapne a
prevadzka sa automaticky zastavi. Prevadzka sa obnovi, ked dvierka
znova zavriete.

» Potom, ako uplynul ¢as varenia sa zariadenie automaticky vypne a
vyda zvukové znamenie. Ak je zariadenie potrebné pred¢asne
zastavit, stlacte tlacidlo zap / vyp. Pre Uplné vypnutie zariadenia
stlacte a podrzte spina¢ zap / vyp, kym displej nezhasne.

»  Otvorte dvierka a uvarené pokrmy vyberte zo zariadenia. Pri vyberani
prisluSenstva vzdy pouzivajte rukavice na manipulaciu s rdrou a
drzadlo/nastroj na vyberanie.

» Po pouziti zastréku vytiahnite z elektrickej zasuvky.

* Nechajte pouzité prislusenstvo a zariadenie vychladnit a potom ho
vycistite.

CISTENIE A UDRZBA
Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

»  Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

»  Zariadenie odistite vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a
drsné Cistiace prostriedky, $pongiu ani drétenku, pretoZze by mohlo
dojst k poSkodeniu zariadenia.

*  Umyte vSetky pouzité sucasti saponatom na riad a teplou vodou alebo
pouzite umyvacku riadu. V pripade silného znecistenia odpori¢ame
prisluSenstvo nechat odmocit v teplej vode a umyt tekutym Cistiacim
prostriedkom.

Pre jednoduchsie Cistenie mozno dvierka zlozit. Otvorte dvierka pod
45° uhlom a opatrne zlozte dvierka. Dvierka nemozno umyvat v
umyvacke riadu.

VSetky Casti nechajte riadne uschnut alebo ich vysuste utierkou.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pri¢ina

Riesenie

Rura nefunguje.

Spotrebic nie je zapojeny.

Zapojte zasuvku do zastreky.

Zariadenie ste nastavenim Casu a
teploty pecenia neaktivovali.

Podla pokynov nastavte teplotu a
Cas.

Dvierka na vyrobku

nie su spravne zatvorené.

Skontrolujte, ¢i st zatvorené.

Suroviny v teplovzdusnej fritovacej
rare sa nedovarili.

Privela potravin.

Znizte mnoZstvo potravin, ktoré
peciete v rdmci jedného varenia.

Prili§ nizka nastavena teplota.

Nastavte vy3siu teplotu.

Ingrediencie sa uvarili
nerovnomerne.

Ak na pripravu potravin pouZivate
podnos, je zvolena nespravna
poloha.

Pocas pecenia musite spravnym
spdsobom upravit polohu podnosu.

Zo zariadenia vychadza biely dym.

Pripravujete mastné potraviny.

Ked v teplovzdusnej fritéze budete
vyprazat mastné potraviny, do
panvice natecie velky objem oleja.
Olej vytvara biely dym a kosik moze
byt teplej$i nez obycajne. Nema to
vplyv na zariadenie ani na kone¢ny
vysledok.

Kosik obsahuje zvysky mastnoty z
predoslého pouzitia.

Biely dym spdsobuje mastnota, ktora
sa v kosiku zahrieva. Dbajte na to,
aby ste kosik po kazdom pouZiti
doésledne umyli.

Cerstvé hranolgeky nie st
chrumkavé.

Chrumkavost hranoliek zavisi od
mnozstva oleja a vody v nich.

Pred pridanim oleja dbajte na to, aby
boli hranoléeky dosledne vysusené.
Na dosiahnutie lep$ej chrumkavosti
hranoléeky krajajte na mensie kusy.
V zaujme dosiahnutia vacsej
chrumkavosti pridajte o trocha viac
oleja.

Vsetky indikatory svietia

a na displeji je uvedeny kéd chyby.

E1 Poskodeny Obratte sa na tim starostlivosti o
obvod snimaca | zakaznikov
teploty.

E2 Skrat termalneho | Obrétte sa na tim starostlivosti o
snimaca. zakaznikov

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v
recyklaénom stredisku uréenom pre elektrické a elektronicke
spotrebice. Tento symbol na spotrebiéi, v navode na obsluhu a na
obale upozorfiuje na tuto dolezitu skuto¢nost. Materialy pouzité v
tomto spotrebici je mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych
domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate k ochrane
Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam poskytnu
miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!
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MEPbBI NMPEAOCTOPOXXHOCTHA
* [lponsBoanTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

yuwiepb B crniyqae HecobntoaeHus npasus
TEXHUKM 6e30MacHOCTW.

Bo nsbexaHune onacHbIx cuTyaunn ansg 3aMeHsbl
noBpeXaeHHOro kabensa nutaHus
pekomeHayeTcs 0bpaTuTbCs K NPOM3BOAUTENHO,
€ro CepBUCHOMY areHTy unu apyrum
AO0CTaToOYHO KBanMuULMPOBaHHbIM
crneuuanucTam.

He nepemelanTe ycTporcTBO 3a Kabernb
NUTaHUS, a Takke creanTe 3a TeMm, YTobbl
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

YcTaHoBUTE YCTPOUCTBO Ha YyCTONYMBOM
POBHOW MOBEPXHOCTMW.

[aHHoe yCTpONCTBO NpeAHa3Ha4vYeHo TONbKO
ANS UCNONb30BaHWs B GbITOBbLIX YCNOBUAX U
TONbKO MO Ha3Ha4veHuo. B xyawem cnyyae, ega
MOXeT 3aropeTbcs. (He gobasnsinte 6onee
O[HOM YaHOW NOXKK Macra, MAco, U3
KOTOPOro BblAeNsieTCs CIIMLLIKOM MHOTO XMpa,
nUnNu BoAdy AN Bapku NpOAyKTOB.)

[laHHOe yCTPONCTBO He NpeAHas3HayYeHo Ans
MCnonb3oBaHUsA AeTbMU B Bo3pacTte Ao 8 ner.
[laHHOe yCTPONCTBO MOXET NCNOSIb30BaTbCA
AeTbMK B Bo3pacTe OT 8 neT 1 niogbMn ¢
orpaHnU4YeHHbIMU PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMM U

YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM U He
NMEIOLLIMMM COOTBETCTBYIOLLIENO ONbITa UK
3HaHWI, TONbKO MNPU YCNOBUK, YTO 3a UX
AENCTBUSIMIN OCYLLIECTBISIETCA KOHTPOSb UK
OHW 3HAKOMbI C TEXHNKOWN Be3onacHon
3KcnsyaTaumm yCTPOMCTBA, a TakKe NoHMMaloT
CBsi3aHHblE C 3TUM puckn. He nossonsante
AeTaM urpatb C YCTPONCTBOM. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €ro LUHYpP 3NIEKTPONUTaHus B
MecCTe, HeJOCTYNHOM Ans AeTen mnaguwe 8
net. OuyucTtka n obcnyxmBaHme yCcTpomncTea
MOXXET NPOBOANTLCSA AETbMM TOSIbKO Nocne
AOCTWXKEHNS UMK Bo3pacTa 8 neTt unu nog
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

Bo nsbexaHne nopaxxeHust a1eKTpnU4ecKnm
TOKOM He Morpyxamte LUHYpP 3N1eKTPONUTaHus,
LiTencenb UM yCTPONCTBO B BOAY WIK Ntobyto
APYryo XXUOKOCTb.

OTO YCTPONCTBO npeaHasHavyeHo ans
NOAKMNIOYEHMS K CETEBOWN PO3ETKE, OCHALLEHHOMN
3a3eMJIEHHbIM KOHTAKTOM (45151 yCTPOWCTB
knacca ).

NMPEOYNPEXOEHWE: Ecnn Ha noBepxHOCTH
NOSABUNNCE TPELLMHbI, OTKIOYUTE YCTPONCTBO
BO n3bexxaHne nopakeHust aneKTpuy4ecknm
TOKOM.



* XpaHuTe yCTPONCTBO U €ro LUHYp
3NEKTPONUTaHUS B MeCTe, HEAOCTYMHOM
ans geten mnaglwe 8 ner.

» Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA OTKPbITbIE
NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TeMnepaTyp.

+ [laHHOE YyCTPONCTBO He npefHas3Ha4YeHo ass
ynpaBneHust ¢ MOMOLLbIO BHELLUHENO
Tanmepa unun oTaerbHOW CUCTEMBI
ANCTaHUMOHHOIO YrpaBreHns.

. [MoBEPXHOCTU, OTMEYEHHbIE 3TUM
NOroTUNOM, MOryT CUIbHO HarpeBaTbCsl BO
Bpemsi paboTsbl.

* Bo nsbexaHune HapyLLueHUs1 BEHTUNALUN,
HUYEro He KnaguTe Ha PpUTIOPHULY U
yOooCcToBepbTECh, YTO cBOBOAHOE
NPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPONCTBA
coctaBnseT He meHee 10 cm.

* [Mocne 3aBepLueHns npoLecca BbIMeyku
YCTPOMCTBY HEOOXO4MMO 4aTb OXNaAUTbCA.
[Mpouecc oxnaxgeHns BKAKYUTCA
aBTOMaTM4yecKn nocre cpabaTtbiBaHUS
TanmMepa. He BblIHMMaWTe BUIKY U3 CETEBOM

pO3€eTKM 40 3aBepLleHns npoLecca
OXNaXXaeHus, NOCKOSbKY Npu neperpese
YCTPOMCTBO MOXET BbINTU N3 CTPOSI.

» OTO YyCTPOWNCTBO NpeaHa3Ha4yeHo Asis
NCnonb30BaHus B ObITOBLIX YCNOBUSAX, a
Takke B CXOXNX 0b6nacTsax NpUMMEHeHUs,
TaKkMX Kak:

* KyXOHHble NOMeLLEeHNS aNs CnyXaLumnx
MarasmHoB, 0MCOB N OpYyrnx paboumx
YCNoBUMN.

» OTenn, MOTENN 1 Apyrue ycrioBus
NPOXMBaHUS ANs1 UCMONb30BaHUSA
nocTosinbLamu.

* Ycnosusa tuna B&B.

« depmMepckue goma.
COXPAHWUTE 3TY UHCTPYKLIUIO
TONbKO ANA UCMNOJNIb30OBAHUSA B IOMALLHEM XO3AWUCTBE

ONMNCAHUWE YCTPOUCTBA
1. OcHoBHolW 6ok

Oucnnen

Pydka BepTtena

Bpawatowiascs kop3uHa

Pydka nHCTpyMeHTa Ans ussneveHus
PeweTka ana 3anekaxus (3 wr.)
MoppoH ans cbopa xwupa

Nooakwd
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MaHenb ynpasrneHua

1. [XKK-ancnnen KHonka BKIoYeHMs namnbl

2. |WHpukatop KHonka nutaHus

Temneparypbl

3. [MHgukaTop pabotel |10.
yCTponcTBa

KHonka BKItoYeHus BpalleHua

4. |WNHpukatop Bpemenu |11. |KHONka npegBapuTenbHOro Harpesa

5. |YBenuuenue 12. |YMeHbLUEHNE BPEMEHN
Temneparypsbl

6. |YMeHblueHne 13. |YBenuyeHune BpemeHu
Temneparypbl

7. |WHpukaTopsl
pexuma

I'IEPEA HAYAJ/IOM NCMNOJ1Ib3OBAHUA

[Mpu nepBom BKMOYEHUN yCTpOVICTBa NOSIBUTCH HEXapaKTepHbIV

3anax. JTo He ABnsieTcs HEencCnpaBHOCTbIO. Ob6ecneybTe Haanexatyyro

BEHTUNAUMIO. DTOT apoMaT CKOPO UCYE3HET.

*  CHuMUTE BCIO YNaKkoBKy.

*  CH/MMUTE C yCTPOICTBA BCE HAKMNENKM N STUKETKM.

*  [lpoTpuTe BHYTPEHHIO 1 BHELLIHIOK NOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA
BITAXKHOW TKaHbHO.

MopaoH ana c6opa >knpa unm 3anekaHus

Bceraa pasmeluante nogaoH Ans cbopa xvipa B HWKHMX
HanpasnsawLwmx paboyer kamepbl, YTOObI COOMpaTb KanakoLuii XXup,
OCTaTK1 MPOAYKTOB WUIN KPOLLKK. Ero Takke MOXHO 1Cnonb30BaTh B
KayecTBe NPOTMBHS, MOMECTVB Ha HEro NpoAyKTbl 1 YCTaHOBVB
NpOTMBEHb B CPpeAHNE Hanpasnsowme.

MHCprMeHT Ana n3psieyeHva

YT06bI BbIHYTb BpaLLatoLLytocs KOP3uHy 13 paboyen kamepbl,
MCMNOoNb3ynTe PyyKy NS U3BreYeHns. [Ina aToro HaxXMuTe Ha pyyKy n
3admKcUpyiTe ee B aepxaTene.

[locTaHbTe BpaLlaloLLylocs KOp3vHy 13 paboyer kamepbl U NocTaBbTe
Ha TEPMOCTONKYHO MOBEPXHOCTb.

Bpawarowasnca Kkop3uHa

BpaluatoLuytocs KOp3MHY MOXHO UCMONMb30BaThb AN NPUrOTOBMNEHUS
kapTodpens dpu unu apyrux 6ntoa 13 kapTodens, KyCO4KoB OBOLLEN,
Msica Y 3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, TAKMX KaK KypWHble HarreTchl nnm
KornbLa KanbMapa.

He nepenonHsiTe KOP3uHy UHrpeaueHTaMmn, MHavye NPOAYKTbl He
NpoXapsiTcsi paBHOMEPHO.

3akpoiTe KOp3uHy 1 ybeamTechb B TOM, YTO OHa He OTKPOETCH BO
BpEMSI MPUrOTOBIEHNS.

MepeBeanTe KpacHbln ukcaTop B NpaBoe nonoxexuve. NMomectute B
pabouyto kKamepy NeBbIV Kpai BpaLlaroLencs KopamHbl. [Ans aToro
BCTaBbTe EBbIN KOHEL, Bana Ao ynopa u Lwen4yka B Kpyribii
OepxaTernb Ha NeBol cTopoHe paboyei kKamepsbl.



3aTem HaBecbTe BTOPOW KOHEL, Basia Ha oropy C NpasoM
CTOPOHbI paboyeli kKamepbl.
OTnycTute mkcaTop, YTOBbI 3aKPENUTL KOP3UHY.

Y6eputecb B TOM, YTO OHa yCTaHOBIE€Ha npaBuibHO.

PeweTtkn ANA 3aneKkaHuAa

PelueTkun ans 3anekaHusi BCTaBNsOTCS B HanpaensioLne B
paboyell kamepe.

HarpeBaTtenbHbl 3aneMeHT pacnonoXeH B BEpXHeN YacTu
paboyen kamepbl.

YeMm BebllLe yCTAHOBMNEHa peLleTka, TeM UHTEHCUBHEE Xap
CBepXy.

B BepxHel yacTu 6ntoga rotoBsITCs GbICTPEE U NOKPbIBATCS
XPYCTSLLEN KOPOUKOWN.

CpefHIo YacTb MOXHO MCMOMb30BaTh 4151 PABHOMEPHOIO
npornekaHnsi Co BCeX CTOPOH.

HwxHWe HanpaBnsoLwme npeaHas3HaveHbl 4ns AenvkaTHOro
NPUroTOBMEHNS.

I'IPI/IMEHEHVIE

MogkntounTte kabenb NMTaHUS K 3a3EMMEHHON PO3eTKe.
OTkponte Asepuy.

Ecnu nopgaoH ansa cbopa xupa He MCnosb3yeTcs B Ka4ecTse
NPOTUBHS AJ151 3aneKaHusl, yCTaHOBUTE Ero Ha HUWXHME
HanpaenswLlwme paboyen kamepsbl.

BbibepuTe npuHagnexHocTb, He0H6X0AMMYHO AN NPUrOTOBEHUS
nawuy.

MoaroToBbTE NPOAYKTHI, TOMECTUTE UX B MPUHAATEXHOCTb UMK
Ha Hee 1 yCTaHOBUTE ee B YCTPOMCTBO.

YT106bl YCTAaHOBUTL UM CHSATbL BPALLAOLLYHOCS KOP3UHY,
BOCMOSb3YyNTECh KHOMKOWN Pa3brioKnpoBKN.

3akponTe asepuy.
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*  HaxmuTe BbikntovaTens. ucnnen BKIYNTCA.

* YcTaHoBWUTE TEMNepaTypy U BPEMS NPUIOTOBMNEHUS BPYYHYIO UMK
BblbeprTE OOHY U3 AECATU Nporpamm.

* HacTpoiika Bpy4Hyto

° KocHuTechb cumBona CTpenku BBEpX UM BHWU3 PSAOM C MHAUKaUMENn

TemnepaTypebl, YTOObI YCTAHOBUTL HyXXHYHO TemnepaTypy (oT 80 fo

200 °C).

»  KocHuUTecb CMMBOMA CTPENKM BBEPX NN BHU3 PSAOM C MHAMKaLME
BpemeHU, YToBbl 3a4aTth HyxHoe Bpemsi (0T 1 4o 90 MUHYT).

+ HacTpoiika c noMoLbIo NporpaMm

*  Yr106bl 3anycTuTb NporpamMmy, KOCHUTECH ee crmBora. Mpu 3anycke
nporpammMbl COOTBETCTBYHOLUUIA CUMBOST HAUYMHAET MUTaTb.

»  [nsi oTMeHbI BbIGOpa HEOBGXOAMMO MOBTOPHO KOCHYTLCS CUMBOSIA.

« [lapameTpbl MporpaMm CM. B MPUBEAEHHON Hibke Tabnuue.

Mporpamma Mporpamma | Temnepartypal Mopuwma
BpemMs no
yMO4YaHuio
Kaptodenn cpu 200 °C/15 muH 500 r
(o6xapka
BO3gyxom) *1
KapTtodens dpu no- 10 MUH npwn 500 r
AoMallHemy *2 120 °C, 3aTtem
20 muH npm 200 °C
>KapeHoe msco % 180 °C/20 muH 200r
PuiGa d\:@ 180 °C/20 MuH  |200 T

Monnocku 1 m 180 °C/15 MuH 250 1
pakoobpasHble
Muuua C>< 180 °C/10 MuH 1 Kycok
I
3amopoxeHHas nuuua @ < PekomeHnpgyemoe |1 Kycok
NV Bpems
180 °C/15 muH
Kypuua f@ 180 °C/25 MuH 500 r
Bbineyka @ 160 °C/40 muH 1 wr.
Bntoga Ha BepTene @ 190 °C/30 muH 200r
Cyuwka % 30 °Cl4 u 250r
Moporpes @ 115 °C/12 MUH

[OononHutenbHasa UHdopmaums

*  *1.Tpn ncnonb3oBaHUN BpaLLAKOLLENCS KapOYHON KOP3UHBI,
paccuuTaHHou Ha 500 r kapTtodens cpu. Npu ncnonb3oBaHUM Tpex
CTOEK rpunsi, paccuutaHHblx Ha 750 r. Heobxoanmo BCTpsixvBaTb

Kaxable 5 MUHYT.

* *2. [o6aBbTe 1/2 cTonosoW noxku macna. MNpu ncnonb3oBaHnn
BpaLLaoLLEeNCs )XapoYHON KOP3UHbI, paccunTaHHon Ha 400 r
kapTodens dpu. MNpu MCNonb3oBaHUN TPEX CTOEK rpuns,
paccunTaHHbIx Ha 600 r. HeobxoamMmo BCTpsixMBaTh Kaxable 5 MUHYT.




Bpemsi npurotoBneHnst 3aBUCUT OT TONLWMHbBI NPOAYKTOB. Takke
Ha NPOAOIKUTENBHOCTb BMUSIHOT KONMYECTBO NPOAYKTOB U X
KOHCUCTEHUMS. YKa3aHHble 3Ha4YeHUsl BpEMEHW HOCAT
pekoMeHAaTernbHbI XapakTep, X MOXHO BapbMpoBaTh B
COOTBETCTBUW CO CBOMMMU NpeanoyTeHnsMU. [Ins xecTkoro msca
3HayeHve BpeMeHn HeobXo0AUMO yaABOWTb, a Af1si MPOAYKTOB
rny6oKoi 3aMOpPO3KN — YBENUYNUTL BPEMS KaK MUHMMYM Ha

20 %.

Mepen nopgavert Ha cTon ybeanTecb B TOM, YTO MSICO U NTULA
NMOMHOCTbLHO FOTOBBbI.

YT06bI U3MEHUTL TEMMNEPATYPY UMM BPEMS MPUTOTOBIIEHNS C
BblGpaHHON NpOrpamMmon, UCNonb3yWTe KHOMKWM HaCTPOWKM
TemnepaTtypbl U BpDEMEHW, KaK NMpW py4HOWN HacTpomke, 1
yCTaHOBUTE HOBOE 3HaYeHMeE.

MooyepenHo 3aropatoLmecs paboune NHANKaToPbl yKasbiBaoT
Ha TO, 4TO ycTpowicTBo paboTaeT. Ecnu paboTa npepsaHa,
VHAMKaTOPbl HAYMHAOT MUraTb.

RN
Mpwn ncnonb3oBaHMK BpaLLAIOLLENCa KOP3UHBI _®_ HaxMuTe
KHOMKY Ansi 3anycka BpaLleHus. Ytobbl OCTaHOBUTL BpalleHue,
HaXMWTE 3Ty KHOTKY ellie pas.

Ny
[Insi npoBepKkM COCTOSIHUS @ 6nona Bo Bpemsi
NPUrOTOBMNEHUS HAXMUTE KHOMKY MOACBETKW UMW OTKPOWTE
nsepuy. 3aroputcs NnoaceeTka, u pabota byaeT aBToMaTuyecku
npepBaHa. PaboTa Bo306HOBWTCSI MOCNe 3aKpbITUS ABEPLbI.

M Mo ucteyeHun BpeMeHv NpUroToBneHnst yCTpOVICTBO
aBTOMaTU4EeCKU BbIKIMKOYaeTCA U nojaet 3ByKOBOI;1 curHan. Ecnu
HeobxoaMMO OCTaHOBUTL yCTpOﬁCTBO paHbLUe, HaXXMuTe
BblKMYaTenb. [ns NofHOro BbIKMIOYeHUS yCTpOVICTBa HaXXMute
n y,D,ep)KMBaVITe BbIKMOYaTenb, MOKa He NoracHeT AUcnnen.

M OTKpOVITe Asepuy 1 U3BJIEKUTE NPUTOTOBIIEHHbIE MPOAYKTbI U3
yCTpOVICTBa. [Mpun n3eneyveHun npuHagnexHocTen Bceraga
I'IOJ'Ib3yl;1Ter nep4yatkamm n py‘-IKOVI NN NHCTPYMEHTOM AnA
n3pnevyeHuna.

M [Mocne ncnonb3oBaHWs BblHbTE wiTencesnibHyr BUJIKY U3 ceTeBoW
PO3EeTKN.

M MogoxauTe, Noka NPUHaANEXHOCTU U yCTpOﬁCTBO OCTbIHYT,
3aTeM O4UCTUTE UX.

OLII/ICTKA N TEXHUWYECKOE OBC/NY>XUBAHUE
[epen o4MCTKOM OTKNIOYMTE YCTPONCTBO OT CETU U NOJOXKAUTE,
MoKa OHO OCTbIHET.

*  3anpelyaeTcs norpyxaTtb 3neKTpuyeckmne yCTponcTea B BOAY Uin
ntobyto APYryto XUAKOCTb. YCTPONCTBO He NpeaHasHaveHo Ans
OUNCTKM B MOCYLOMOEYHON MaLLMHE.

¢ Ouymwatb YCTPOWCTBO CreayeT C NOMOLLbIO BNAXHOW TKaHW.
Mcnonb3yiiTe TONbKO MsArkve Yuctswme cpeactsa. 3anpeLuaeTcs
ncnonb3oBaTk abpasvBHblE CpeAcTBa, CKpebku nnm
MeTannmyeckve Moyasku, KoTopble MOryT NOBPeauTb
YCTPOWCTBO.
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*  BbImoWTe ocTanbHble UCMOMb30BaBLLMECS AeTanu TENon BO4ON C
MOHOLLUM CPEACTBOM ANS NOCYAbl UM BOCMONb3YNTECH
nocyoMoeYHon MalLmHon. Ecnu 3arpasHeHus cTonkue,
npeABapuTenbHO 3aMoYMTe NPUHAANIEXXHOCTM B TEMMON BoAe C
MOIOLLMM CpeaCcTBOM.

*  [iBepuy MOXHO CHATb ANs yaobHoro MbiTes. OTkpoinTe ee Ha 45° n
akkypaTHO cHUMUTE. [IBepLy Henb3s MbiTb B NMOCYA0MOEYHOW
MaLLMnHe.

—

M ,ElaVlTe BCeM AeTandam NoJIHOCTbH 0600XHyTb Unn BbITpUTE NX
nonoTeHuem.
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NMOWCK U YCTPAHEHWUE HEMCMPABHOCTEWN

Mpobnema

BoamoxHas npuinHa

PeweHne

Meyb He paboTaerT.

YCTpOIACTBO HE NOAKMIOYEHO K CETH.

BcraBbTe ceTeBOW LUHYP B PO3ETKY.

Mpw 3anycke ycTpoiicTea He Gbinu
3aaaHLl Bpems 1 TemnepaTypa
NPUrOTOBIEHNS.

Bapalite Temnepatypy 1 Bpems
COTfIacHO UHCTPYKLMN.

YCTPOICTBO 3aKPLITO
HenpasumbHo.

MposepbTe, 40 KOHL@ MK 3aKpbiTa
nBepua.

MpoayKTbI He AOXOAAT 10 FOTOBHOCTN
npu obxapke BO3AYXOM.

MpesbilieHa aonycTumas nopums.

Y6epuTe U3NULLIKK NPOAYKTOB COrMacHo
[AOMYyCTUMOM NOpLMK.

3agaHa CrnuLWKOM HU3Kas
Temneparypa.

YBenuubTe 3HayeHre TemnepaTyphbl.

VIHrpeineHTbI NpoXapuBaloTcst
HEepaBHOMEPHO.

Ecnn ncnonb3ayeTcs NIoToK, BO3MOXHO,
OH YCTaHOBEH HenpaBusbHO.

CKoppeKTUpyiTe NonoxeHue rnotka Bo
BpEMsi MPUrOTOBNEHNS.

W3 ycTpoiictBa uaet 6enblii AbiM.

Bbl rOTOBUTE XMPHYIO NMLLY.

IMpu 06XKapKe XKNPHBIX MHTPEANEHTOB
BO3/lyXOM BbIAENAETCS MHOTO XUpa.
V13-3a BBICOKOTO HarpeBa KopauHbl 3TOT
KUp BblaensieT 6enblit AbiM. ATO HUKaK
He BpeauT YyCTPOICTBY Unu Grioay.

Ha kopanHe nnu pelueTke ocTancs xup
nocne NpeAblAyLero Ncnonb3osaHmus.

[Mpy cnrbHOM Harpese 3TOT Xup
HayMHaeT AbIMUTbCA. TwaTtensHo
oumLiaiTe eMKOCTU U MOBEPXHOCTU [NA
apK1 NOCMNe KaAoro MCnonb3oBaHma.

KapTodens chpu nonyyaetcs
HEeXpyCTALMUM.

To, Hackonbko kapToens XpyCTSLUiA,
3aBUCUT OT ero BOAAHUCTOCTU U
Konn4yecTea Macna.

Mpexae 4em aobaenaTe Macno Ans
obxapku, TLaTenbHO nNpocylunTe
kapTodenb. UTobbl kapTodenbHble
nanoyku XpycTenu, HapesaiTe ux
menbye. Takke MOXHO A06aBNTL
HemHoro Gonblue Macna.

Bce MHANKaTOPbI MUraioT,
a Ha ancnnee oTobpaxaeTcs Koa
owmbKn.

E1 PasopeaHa uenb
TemnepaTypHoro
faTyvka.

O6paTtuteck B Cyx6y NoAAEpXKKU.

E2 Kopotkoe
3amblkaHne
TemnepaTypHoro
AaTtyuka.

O6paTtnteck B cnyx6y Noaaepx KA.




3ALLMTA OKPY)XAIOLLLEV CPEAbI

hi¢

mmm [0 YCTeYeHUM cpoka CJ'Iy>K6bI He BblKuablBaNTe AaHHOe
ychOVICTBO ¢ 6bITOBBIMK OTXOAaMU. BmecTo atoro ero Heobxoanmo
cAaTb B LeHTparbHbIn NYHKT nepepa60TKM ANEKTPUYECKUX Unn
ONEKTPOHHbIX ObITOBbBIX I'IpVI60pOB. Ha aToT BaXXHbIN MOMEHT
yKasblBaeT AaHHbI CMMBOJI, UCMOSb3yeMbIi HA YCTPOWCTBE, B
PYKOBOZACTBE MO 3KCnyatauuy n Ha ynakoske. Vcnonb3dyemble B

[aHHOM YCTPOICTBE MaTepuarbl NMoasexar BTOPUYHON nepepaboTke.

Cnocob6CTByst BTOPUYHOW NnepepaboTke OGbITOBLIX NpMOOPOB, Bbl
BHOCWTE OFPOMHBIN BKIaz B 3aLLMTy OKpy>KatoLeln cpeapl.
MHbopmaumio o bnnxkariiiem nyHkTe cbopa TakMx npubopoB MOXHO
y3HaTb B OpraHax MecTHOro camoyrnpaBreHust.

Mopnepxka
Bcs poctynHas HcpopmaLums U CBeAeHNS O 3anyacTax NpuBeneHbI
Ha Beb-canite www.princesshome.eu!

RU

87



IN NEED OF ACCESSORIES? VISIT
WWW.PRINCESSHOME.EU/NL-NL/CUSTOMERSERVICE/ACCESSORIES-SPAREPARTS
FOR ACCESSORIES AND SPARE PARTS TO EXTEND YOUR ITEM!
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