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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer can not be hold responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord can not become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for. In worst case the food can
catch fire. (i.e. do not use more than one tea
spoon of oil, no meat that will release to much
grease or water intended for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* The appliance is to be connected to a socket-
outlet having an earthed contact (for class |
appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. &Sun‘aces indicated with this logo are
liable to get hot during use.

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10 centimeter
of free space around the appliance.

« After the baking process the appliance needs
to cooldown, this cooling process will activate
automatically when the timer is done. Avoid to
unplug the appliance from the net socket
before the cooling process is finished because
the remaining hot air can damage the
appliance.

» This appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments.

By clients in hotels, motels and other residential type environments.
— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

PARTS DESCRIPTION

1 |Timer control buttons 9 |Chicken program
2 |Temperature control buttons 10 |Steak program

3 |Power button 11 |Fish program

4 |Mode button 12 |LCD display

5 |Chips program 13 |Basket

6 |Meat program 14 |Basket handle

7 |Shrimp program 15|Pan

8 |Cake program

BEFORE THE FIRST USE

* Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

» Thoroughly clean the basket and the pan with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

» Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not
place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* Place the basket in the pan properly

* This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil or frying fat.

* In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything
on top of the appliance and make sure there is always 10
centimeter of free space around the appliance.

* NOTE: After the baking process the appliance needs to cool down,
this cooling process will activate automatically when the timer is
done. Please avoid unplugging the appliance from the net-socket
before the cooling process is finished because the remaining hot
air can damage the appliance.

USE

» Put the mains plug in an earthed wall socket.

« Carefully pull the pan out of the air fryer.

 Put the ingredients in the basket.

« Slide the pan back into the air fryer.

» Never use the pan without the basket in it.

* When the pan is cold, please warm up the pan for 5 minutes on a
temperature of 80 degrees. After this, the device is ready for use.

» There are 7 seven frying programs included: CHIPS, CHICKEN, STEAK,
SHRIMP, MEAT, CAKE, and FISH. Use the mode button to select the
desired program.

» When you press the power button, the airfryer will start the

corresponding program. When you have chosen the wrong program, you

can abort by pressing the power button again. The device will stop after

20 seconds. After this you can select another function. It is also possible

to adjust the chosen program by changing the time and temperature.

The time can be adjusted with the timer control buttons. Press the timer

control buttons one time to increase or decrease the frying time by one

minute. Press and hold one of the buttons to adjust the time faster. You
can set the timer between 1 and 30 minutes.

The temperature can be adjusted with the temperature control buttons.

Press the temperature control buttons one time to increase or decrease

the temperature by 5 degrees. Press and hold one of the buttons to

adjust the temperature faster. You can set the temperature between 80

and 200 degrees.

It is also possible to start the device without selecting a function. Set the

time and temperature with the timer and temperature control buttons,

then press the power button.

When you pull out the pan during the frying process, the device will shut

off automatically. When you reinsert the device, the program will resume.

To cancel any program, press the power button. The device will shut off

after 20 seconds.

Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.

Some ingredients require shaking halfway through the preparation time.

To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle

and shake it. Then slide the pan back into the air fryer. Do not press the

basket release button during shaking

When you hear the timer beep, the set preparation time has elapsed.

The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan out of the

appliance and place it on a heat-resistant surface.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,

simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few

extra minutes.

To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release button

and lift the basket out of the pan. Do not turn the basket upside down

with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

» Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of
ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing another
batch.

» Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

» Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air
fryer.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.

» Never immerse the device in water or any other liquid. The device is not
dishwasher proof.

« Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid and a
non-abrasive sponge. The pan and basket are dishwasher-proof but for
the best result you can clean them by hand.

« If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot
water with some washing-up liquid. Put the basket in the pan and let the
pan and the basket soak for about 10 minutes.

« Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the device.

ENVIRONMENT

.

.

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
voortvloeiend uit het niet opvolgen van de
veiligheidsinstructies.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken. Zorg ervoor dat het snoer nergens in
verstrikt kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is. In het ergste geval kan het voedsel viam
vatten. (Gebruik niet meer dan één theelepel
olie, geen vilees dat te veel vet vrijgeeft of water
dat bedoeld is om voedsel te koken.)

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen

mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

» Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).

« WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

. &Oppervlakken gemarkeerd met dit logo
kunnen heet worden tijdens gebruik.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Na het bakken moet het apparaat afkoelen. Dit
koelproces wordt automatisch geactiveerd na
afloop van de timer. Verwijder de stekker pas
na voltooiing van het koelproces uit het
stopcontact, omdat de resterende hete lucht het
apparaat kan beschadigen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik, zoals:

— Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen.
— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.
— Bed&Breakfast-type omgevingen.

— Boerderijen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

ONDERDELENBESCHRIJVING

1 |Knoppen voor timerregeling 9 |Programma voor kip

2 |Temperatuurknoppen 10 |Programma voor biefstuk
3 |Aan/uit-knop 11 |Programma voor vis

4 |Modusknop 12 |Lcd-display

5 |Programma voor friet 13 |Mandje

6 |Programma voor vlees 14 |Handgreep van mandje
7 |Programma voor garnalen 15|Pan

8

Programma voor cake

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

 Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

 Reinig de mand en de pan grondig met heet water, wat afwasmiddel en
een niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

« Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige ondergrond.

« Plaats de mand op de juiste wijze in de pan.

« Dit is een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er altijd 10
centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om verstoring van
de luchtstroom te voorkomen.

* LET OP: Na het bakken moet het apparaat afkoelen. Dit koelproces
wordt automatisch na afloop van de timer ingeschakeld. Trek de
stekker van het apparaat pas na voltooiing van het koelproces uit
het stopcontact. Dit omdat de resterende hete lucht het apparaat
kan beschadigen.

GEBRUIK

* Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

 Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

* Doe de ingrediénten in de mand.

« Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

» Gebruik de pan nooit zonder dat de mand erin is geplaatst.

* Warm een koude pan 5 minuten op tot een temperatuur van 80 graden.
Hierna is het apparaat gereed voor gebruik.

* Er zijn 7 frituurprogramma's beschikbaar: FRIET, KIP, BIEFSTUK,
GARNAAL, VLEES, CAKE en VIS. Kies met de modusknop het
gewenste programma.

« Als u op de aan/uitknop drukt, start de heteluchtfriteuse het bijbehorende

programma. Als u het verkeerde programma heeft gekozen, kunt u het

programma afbreken door nogmaals op de aan/uitknop te drukken. Het
apparaat stopt na 20 seconden. Hierna kunt u een andere functie
selecteren. Het is ook mogelijk om het gekozen programma aan te
passen door de tijd en de temperatuur te wijzigen.

De tijd kan worden gewijzigd met de timerregelknoppen. Druk eenmaal

op de timerregelknoppen om de frituurtijd met één minuut te verhogen of

te verlagen. Houd een van de knoppen ingedrukt om de tijd sneller te
wijzigen. U kunt de timer instellen tussen 1 en 30 minuten.

De temperatuur kan worden gewijzigd met de temperatuurregelknoppen.

Druk eenmaal op de temperatuurregelknoppen om de temperatuur met 5

graden te verhogen of te verlagen. Houd een van de knoppen ingedrukt

om de temperatuur sneller te wijzigen. U kunt de temperatuur instellen
tussen 80 en 200 graden.

Het is ook mogelijk het apparaat te starten zonder een functie te

selecteren. Stel de tijd en de temperatuur in met de timer- en

temperatuurregelknoppen. Druk vervolgens op de aan/uitknop.

Als u de pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat

automatisch uit. Als u het apparaat terugplaatst, zal het programma

hervatten.

Druk om een programma te annuleren op de aan/uitknop. Het apparaat

schakelt na 20 seconden uit.

Overtollige olie van de ingrediénten wordt verzameld op de bodem van

de pan.

Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden

geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat en schud de

pan om de ingrediénten te schudden. Schuif vervolgens de pan terug in
de heteluchtfriteuse. Druk tijdens het schudden niet op de
mandontgrendelingsknop.

« Als de timer een piep laat horen, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat schakelt na 20 seconden uit. Trek de pan uit
het apparaat en plaats de pan op een hittebestendige ondergrond.

« Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Indien de ingrediénten nog niet
klaar zijn, schuif dan de pan terug in het apparaat en stel met de timer
nog een paar extra minuten in.

» Druk op de mandontgrendelingsknop en til de mand uit de pan om kleine
ingrediénten (bijv. friet) te verwijderen. Draai de mand niet
ondersteboven met de pan er nog aan vast. Eventuele overtollige olie die
zich heeft verzameld op de bodem van de pan zal op de ingrediénten
lekken.

» Leeg de mand in een kom of op een bord. Als een hoeveelheid
ingrediénten klaar is, is de heteluchtfriteuse direct klaar voor het
bereiden van een andere hoeveelheid.

» Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten
verbetert het eindresultaat en kan ongelijkmatig gefrituurde ingrediénten
helpen voorkomen.

 Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worsten in de
heteluchtfriteuse.

» U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te
warmen. Stel de temperatuur voor maximaal 10 minuten in op 150°C om
ingrediénten op te warmen.

REINIGING EN ONDERHOUD

« Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen. Het
apparaat is niet vaatwasserbestendig.

* Reinig de pan en de mand grondig met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons. De pan en de mand zijn
vaatwasserbestendig, maar voor het beste resultaat kunt u ze met de
hand reinigen.

 Vul als vuil aan de mand of aan de onderzijde van de pan is aangekoekt
de pan met heet water en een beetje afwasmiddel. Plaats de mand in de
pan en laat de pan en de mand ongeveer 10 minuten inweken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve of
schurende reinigingsmiddelen, schuursponzen of staalwol; dit beschadigt
het apparaat.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten

worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het

recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale

overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op

www.princesshome.eu!

FR Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les instructions de sécurité, le
fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dommages.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le

cordon et veillez a ce que ce dernier ne soit pas

entortillé.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable

et nivelée.

Cet appareil est uniquement destiné a des

utilisations domestiques et seulement dans le

but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire des
cas, les aliments peuvent prendre feu.

(N'utilisez pas plus d'une cuillére a café d'huile,

aucune viande pouvant diffuser trop de graisse

ou d'eau pour I'ébullition des aliments.)

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des

enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut

étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de

I'expérience nécessaires en cas de surveillance

ou d'instructions sur 'usage de cet appareil en

toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil

dans de l'eau ou autre liquide.

Branchez 'appareil sur une prise électrique

munie d'une connexion a la terre (pour les

appareils de catégorie |).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,

arrétez 'appareil pour éviter tout risque de choc

électrique.

Maintenez I'appareil et son cordon

d'alimentation hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

La température des surfaces accessibles peut

devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec

un dispositif de programmation externe ou un

systéme de téléecommande indépendant.

. &Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement de
10 cm autour de l'appareil.

» Aprés le processus de cuisson, l'appareil doit
refroidir. Ce processus de refroidissement
s'active automatiquement une fois la minuterie
terminée. Evitez de débrancher I'appareil du
secteur avant la fin du processus de
refroidissement. L'air chaud résiduel risquerait
d'endommager l'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Caoin cuisine des commerces, bureaux et autres environnements de

travail.
— Hétels, motels et autres environnements de type résidentiel.
— Environnements de type chambre d’hotes.

— Fermes.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

DESCRIPTION DES PIECES

1 |Boutons de minuterie 9 |Programme volaille

2 [Boutons de contréle de la 10 |Programme steak
température

3 |Bouton marche/arrét 11 |Programme poisson

4 |Bouton de mode 12 |Affichage LCD

5 |Programme chips 13 |Panier

6 |Programme viande 14 |Poignée du panier

7 |Programme crevettes 15 |Poéle

8 |Programme gateau

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

» Nettoyez soigneusement le panier et la cuve a I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

* Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

* Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et
évitez les surfaces non thermorésistantes.

* Placez le panier correctement dans la cuve.

* Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez
pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de friture.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

* NOTE : Aprés le processus de cuisson, I'appareil doit refroidir. Ce
processus de refroidissement s'active automatiquement une fois la
minuterie terminée. Evitez de débrancher I'appareil du secteur
avant la fin du processus de refroidissement. L'air chaud résiduel
risquerait d'endommager I'appareil.

UTILISATION

» Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

* Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

* Placez les ingrédients dans le panier.

* Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

» N'utilisez jamais la cuve sans le panier dedans.

* Lorsque la cuve est froide, laissez-la chauffer pendant 5 minutes a une
température de 80 degrés. Ensuite, I'appareil est prét a étre utilisé.

7 programmes de friture sont inclus : CHIPS, POULET, STEAK,
CREVETTES, VIANDE, GATEAU et POISSON. Appuyez sur le bouton
mode pour sélectionner le programme voulu.

« Si vous appuyez sur le bouton d'alimentation, la friteuse a air lance le

programme correspondant. Si vous vous étes trompé de programme,

vous pouvez l'interrompre en appuyant a nouveau sur le bouton
d'alimentation. L'appareil s'arréte aprés 20 secondes. Ensuite, vous
pouvez le sélectionner pour une autre fonction. Vous pouvez aussi
ajuster le programme choisi en modifiant la durée et la température.

La durée est réglable avec les boutons de minuterie. Appuyez sur les

boutons de minuterie une fois pour augmenter /réduire le temps de

friture d'une minute. Appuyez sur l'un des boutons sans le relacher pour

accélérer le réglage de la durée. La minuterie est réglable entre 1 et 30

minutes.

La température est réglable avec les boutons de thermostat. Appuyez

sur les boutons de température une fois pour augmenter /réduire la

température de 5 degres. Appuyez sur |'un des boutons sans le relacher
pour accélérer le réglage de température. La température est réglable
entre 80 et 200 degrés.

Vous pouvez aussi démarrer I'appareil sans sélectionner une fonction.

Réglez la durée et la température avec les boutons de minuterie et de

thermostat puis appuyez sur le bouton d'alimentation.

Si vous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil s'éteint

automatiquement. Lorsque vous remettez I'appareil, le programme

reprend.

Pour annuler un programme, appuyez sur le bouton d'alimentation.

L'appareil s'éteint aprés 20 secondes.

L'excés d'huile des ingrédients est recueilli au fond de la cuve.

Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la

préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de I'appareil par

la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la cuve dans la friteuse

a air chaud. N'appuyez pas sur le bouton de libération de panier durant

la secousse.

Deés que le minuteur sonne, le temps de préparation réglé s'est écoulé.

L'appareil s'éteint aprés 20 secondes. Sortez la cuve de I'appareil et

placez-la sur une surface thermorésistante.

Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas

encore préts, glissez simplement a nouveau la cuve dans l'appareil et

ajoutez quelques minutes au minuteur.

Pour retirer les petits ingrédients (ex. frites), appuyez sur le bouton de

libération de panier et sortez le panier de la cuve. Ne retournez pas le

panier avec la cuve encore fixée dessus. En effet, tout I'exces d'huile
recueilli au fond de la cuve risque de couler sur les ingrédients.

* Videz le panier sur un plat ou dans un bol. Dés qu'un lot d'ingrédients est
prét, la friteuse a air chaud est préte instantanément pour la préparation
du lot suivant.

» Secouer les petits ingrédients a mi-temps durant la préparation optimise
le résultat final et contribue a éviter la friture irréguliere des ingrédients.

* Evitez de préparer des ingrédients trés graisseux comme les saucisses
dans la friteuse a air chaud.

» Vous pouvez aussi utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des
ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients, réglez la température sur
150°C pendant un maximum de 10 minutes.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

» Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

» N'immergez pas I'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.
L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.



» Nettoyez le panier et la cuve a I'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle et une éponge non abrasive. Le panier et la cuve vont au lave-
vaisselle mais, pour assurer le meilleur résultat, vous pouvez les laver a
la main.

» Si de la saleté adhére au panier ou au fond de la cuve, remplissez la
cuve d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle. Placez le panier
dans la cuve et laissez le panier et la cuve tremper environ 10 minutes.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez pas de produits
nettoyants agressifs ou abrasifs, de tampons a récurer ou de laine de
verre, ceux-ci pourraient endommager l'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et piéces de rechange sur
www.princesshome.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

* Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickelt.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fir den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.
Im schlimmsten Fall kann sich das Essen
entziinden. (Verwenden Sie nicht mehr als
einen Teeloffel Ol, verwenden Sie kein Fleisch,
das zu viel Fett auslasst oder Wasser, das zum
Kochen von Speisen vorgesehen ist.)

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dtirfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flassigkeiten.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

« ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

. &Oberﬂéchen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim Gebrauch
heil} werden.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

* Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor der
Abkuhlvorgang beendet ist, weil die sonst
verbleibende heile Luft das Gerat beschadigen
kann.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

— In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen.

— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

— In Frihstlickspensionen.

— In Gutshausern.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

TEILEBESCHREIBUNG

1 |Zeiteinstelltasten 9 |Gefliigel-Programm
2 |Temperatur-Einstelltasten 10 |Steak-Programm

3 |Ein/Aus-Taste 11 |Fisch-Programm
4 |Modus-Taste 12 |LCD-Display

5 |Pommes-Programm 13 |Korb

6 |Fleisch-Programm 14 |Korbgriff

7 |Shrimps-Programm 15 |Wanne

8 |Geback-Programm

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

 Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Geréat.

* Reinigen Sie den Korb und die Wanne mit heiRem Wasser, etwas
Spilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

» Wischen Sie das Innere und das AufRere des Gerats mit einem feuchten
Lappen.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und ebenen
Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen auf, die nicht
hitzebestandig sind.

+ Setzen Sie den Korb richtig in die Wanne ein

* Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne nicht mit
Ol oder Frittierfett.

* Legen Sie keine Gegenstidnde auf das Gerat und stellen Sie sicher,
dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

* HINWEIS: Nach dem Backvorgang muss das Gerat abkiihlen;
dieser Abkiihlvorgang wird automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Bitte ziehen Sie nicht den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor der Abkiihlvorgang beendet ist, weil die
sonst verbleibende heiBe Luft das Gerat beschadigen kann.

GEBRAUCH

« Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

« Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiRluftfriteuse heraus.

* Fillen Sie die Zutaten in den Korb.

» Schieben Sie die Wanne wieder in die HeiBluftfriteuse.

» Verwenden Sie die Wanne niemals ohne den Korb darin.

» Wenn die Pfanne kalt ist, warmen Sie die Pfanne bitte 5 Minuten lang
auf eine Temperatur von 80 Grad auf. Danach ist das Gerat
gebrauchsbereit.

+ Das Gerat verfligt uber 7 Frittierprogramme: POMMES FRITES,
HAHNCHEN, STEAK, GARNELEN, FLEISCH, KUCHEN und FISCH.
Verwenden Sie die P-Modus-Taste, um das gewiinschte Programm zu
wahlen.

* Wenn Sie auf die Ein-/Aus-Taste driicken, startet die Heiluftfriteuse das
entsprechende Programm. Wenn Sie das falsche Programm gewahit
haben, kdnnen Sie es durch Druck auf die Ein-/Aus-Taste wieder
abbrechen. Das Gerat stoppt nach 20 Sekunden. Danach kénnen Sie
eine andere Funktion wahlen. Es ist auch mdglich, das gewahlte
Programm einzustellen, indem Sie die Zeit und Temperatur andern.

* Die Zeit kann mit den Timer-Steuertasten eingestellt werden. Driicken
Sie ein Mal auf die Timer-Steuertasten, um die Frittierzeit um eine
Minute zu erhéhen oder zu verringern. Driicken und halten Sie eine der
Tasten, um die Zeit schneller einzustellen. Sie kdnnen den Timer
zwischen 1 und 30 Minuten einstellen.

» Die Temperatur kann mit den Temperaturregeltasten eingestellt werden.
Dricken Sie ein Mal auf die Temperaturregeltasten, um die Temperatur
um 5 Grad zu erhéhen oder zu verringern. Driicken und halten Sie eine
der Tasten, um die Temperatur schneller einzustellen. Sie kdnnen die
Temperatur zwischen 80 und 200 Grad einstellen.

* Es ist auch mdoglich, das Gerat zu starten, ohne eine Funktion zu
wahlen. Stellen Sie Zeit und Temperatur mit den Timer-Steuertasten und
den Temperaturregeltasten ein, und driicken Sie anschlieRend auf die
Ein-/Aus-Taste.

» Wenn Sie die Pfanne wahrend des Frittiervorgangs herausziehen,
schaltet das Gerat automatisch ab. Wenn Sie sie wieder einsetzen, wird
das Programm fortgesetzt.

» Um ein beliebiges Programm abzubrechen, driicken Sie auf die Ein-/
Aus-Taste. Das Geréat schaltet nach 20 Sekunden ab.

* Das Uberschussige Ol aus dem Inhalt wird unten in der Wanne
gesammelt.

* Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte der
Zubereitungszeit zu schitteln. Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie
die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und schiitteln Sie sie.
Schieben Sie die Wanne dann wieder in die HeiRluftfriteuse. Driicken
Sie beim Schiitteln nicht auf den Korbfreigabeknopf.

» Wenn Sie den Timer-Piepton horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit
abgelaufen. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden ab. Ziehen Sie die
Wanne aus dem Gerat heraus und stellen Sie sie auf eine
hitzebestandige Oberflache.

« Prifen Sie, ob der Inhalt fertig ist. Falls der Inhalt noch nicht fertig ist,
schieben Sie die Wanne einfach wieder in das Gerat hinein und stellen
Sie den Timer einige Minuten langer ein.

* Um kleine Zutaten zu entnehmen (z.B. Fritten), driicken Sie auf den
Korbfreigabeknopf und heben Sie den Korb aus der Wanne heraus.
Drehen Sie den Korb nicht um, wahrend die Wanne noch daran
befestigt ist, da hierdurch tberschussiges Ol, das unten in der Wanne
gesammelt wird, auf den Inhalt lauft.

* Entleeren Sie den Korb in einer Schiissel oder auf einem Teller. Wenn
eine Ladung fertig ist, ist die HeiBluftfriteuse sofort zur Zubereitung der
nachsten Ladung bereit.

» Das Schutteln von kleineren Zutaten wahrend der Zubereitungszeit
verbessert das Endergebnis und kann dazu beitragen, einen
ungleichmagig frittierten Inhalt zu vermeiden.

* Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie beispielsweise Saucen in
der HeiBluftfriteuse zu.

« Sie kénnen die HeiBluftfriteuse auch zum Aufwarmen des Inhalts
verwenden. Um den Inhalt aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur bis
zu 10 Minuten auf 150°C.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Das Gerat ist nicht spulmaschinenfest.

* Reinigen Sie die Wanne und den Korb mit heilem Wasser, etwas
Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Wanne und Korb
sind spulmaschinengeeignet, aber das beste Ergebnis erhalten Sie,
wenn Sie sie von Hand abwaschen.

* Falls Schmutz am Korb oder dem Wannenboden festklebt, fiillen Sie die
Wanne mit heilem Wasser und etwas Spulmittel. Stellen Sie den Korb
in die Wanne und lassen Sie die Wanne und den Korb ca. 10 Minuten
lang einweichen.

 Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerét, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdérde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.princesshome.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

+ Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafios.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

 Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disenado. En el peor de los
casos, los alimentos pueden prenderse. (No
utilice mas de una cucharadita de aceite,
ninguna carne que suelte demasiada grasa o
agua para hervir alimentos.)

* Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 afnos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, sin son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los niflos menores de 8 afos.
Los niflos no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 afos y cuenten con
supervision.

» Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase I).

+ ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afos.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.

» El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

. &Las superficies indicadas con este logotipo
pueden calentarse durante el uso.

 Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado. Evite
desenchufar el aparato de la toma de red antes
de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante
puede producir dafios en el aparato.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.

— Granjas.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA USO DOMESTICO

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

4 |Boton de modo 12 |Pantalla LCD
5 |Programa de patatas 13 |Cesta

6 |Programa de carne 14 |Asa de cesta
7 |Programa de gambas 15|Cubeta

8 |Programa de bizcocho

1 |Botones de control del 9 |Programa de pollo
temporizador

2 |Botones de control de 10 |Programa de bistec
temperatura

3 [Botdn de encendido 11 |Programa de pescado

ANTES DEL PRIMER USO

« Retire todo el material de embalaje.

« Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

« Limpie bien la cesta y la cubeta con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva.

« Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.

» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

» Coloque la cesta en la cubeta correctamente.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No llene
la cubeta con aceite o grasa para freir.

 Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada encima
del aparato y asegurese de que haya siempre 10 centimetros de
espacio libre alrededor del aparato.

* NOTA: Tras el proceso de horneado, el aparato necesita enfriarse.
Este proceso de enfriamiento se activara automaticamente cuando
el temporizador haya terminado. Evite desenchufar el aparato de la
toma de red antes de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante puede producir dafios
en el aparato.

uso

* Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

» Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

» Ponga los ingredientes en la cesta.

 Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

* Nunca utilice la cubeta sin la cesta en su interior.

» Cuando la cubeta esté fria, caliéntela durante 5 minutos a una
temperatura de 80 grados. Tras este tiempo, el dispositivo est4 listo
para el uso.

« Se incluyen siete (7) programas de fritura: PATATAS, POLLO, BISTEC,
GAMBAS, CARNE, BIZCOCHO y PESCADO. Pulse el botén de modo
para seleccionar el programa deseado.

» Cuando pulse el boton de encendido, la freidora de aire iniciara el
programa correspondiente. Cuando haya seleccionado el programa
equivocado, puede interrumpirlo pulsando de nuevo el botén de
encendido. El dispositivo se detendra tras 20 segundos. Transcurrido
este tiempo puede seleccionar otra funcion. También es posible ajustar
el programa seleccionado cambiando el tiempo y la temperatura.

« El tiempo puede ajustarse con los botones de control del temporizador.
Pulse los botones de control del temporizador una vez para aumentar o
disminuir el tiempo de fritura un minuto. Pulse y mantenga pulsado uno
de los botones para ajustar el tiempo mas rapido. Puede ajustar el
tiempo entre 1 y 30 minutos.

« La temperatura puede ajustarse con los botones de control de
temperatura. Pulse los botones de control de temperatura una vez para
aumentar o disminuir la temperatura 5 grados. Pulse y mantenga
pulsado uno de los botones para ajustar la temperatura mas rapido.
Puede ajustar la temperatura entre 80 y 200 grados.

» También es posible encender el dispositivo sin seleccionar una funcion.
Ajuste el tiempo y la temperatura con los botones de control del
temporizador y de temperatura, posteriormente pulse el botén de
encendido.

» Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el dispositivo se
apaga automaticamente. Cuando vuelve a introducir el dispositivo, el
programa se reanuda.

« Para cancelar cualquier programa, pulse el boton de encendido. El
dispositivo se apagara tras 20 segundos.

« El exceso de aceite de los ingredientes se recoge en la parte inferior de
la cubeta.

« Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del tiempo de
preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la cubeta del aparato
por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a introducir la cubeta en la
freidora de aire. No presione el botdn de liberacion de la cesta al agitar.

» Una vez que ha transcurrido el tiempo ajustado, suena el pitido del
temporizador. El dispositivo se apagara tras 20 segundos. Saque la
cubeta del aparato y coldquela sobre una superficie resistente al calor.

» Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes ain no
estan listos, simplemente vuelva a introducir la cubeta en el aparato y
ajuste el temporizador algunos minutos mas.

» Para sacar ingredientes pequefios (p. €j., patatas fritas), presione el
boton de liberacion de la cesta y saque la cesta de la cubeta. No dé la
vuelta a la cesta con la cubeta aun fijada, ya que el exceso de aceite
que se haya recogido en la parte inferior de la cubeta caera sobre los
ingredientes.

» Vacie la cesta sobre una fuente o un plato. Cuando un lote de
ingredientes esté listo, la freidora de aire esta lista al instante para
preparar otro lote.

» Se recomienda agitar los ingredientes de pequefio tamafio durante el
tiempo de preparacion para optimizar el resultado final y evitar
ingredientes fritos de forma irregular.

» No prepare ingredientes extremadamente grasientos como salchichas
en la freidora de aceite.

» También puede utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.
Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura hasta 150°C durante
10 minutos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

» Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

» No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

« Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente, un poco de detergente y
una esponja no abrasiva. La cubeta y la cesta pueden lavarse en el
lavavajillas pero para obtener los mejores resultados puede lavarlas a
mano.

» Si la suciedad se adhiere al fondo de la cubeta, llénela de agua caliente
con un poco de detergente. Introduzca la cesta en la cubeta y deje que
la cubeta y la cesta estén en remojo durante 10 minutos.

« Limpie el aparato con un pafio humedo. No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, estropajos o lana metalica porque se podria dafar
el aparato.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccién del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA

» Se nao seguir as instrugdes de seguranca, o
fabricante nao pode ser considerado
responsavel pelo danos.

» Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

» O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica e para os fins para os quais foi
concebido. No pior dos casos, a comida podera
incendiar-se. (N&o utilize mais do que uma
colher de cha de déleo, ndo cozinhe carne que
liberte muita gordura nem utilize agua para
cozinhar alimentos.)

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do
alcance de criancas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengdo ndo devem ser
realizadas por criangas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

 Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe |).

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

. AAS superficies com este logotipo poderéao
aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

* Apds o processo de cozedura, o aparelho tem
de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente depois
de atingido o tempo do temporizador. Evite
desligar a ficha do aparelho da tomada antes
de ser concluido o processo de arrefecimento,
uma vez que o ar quente restante pode
danificar o aparelho.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicacdes domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almogo.

— Quintas.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
APENAS PARA USO DOMESTICO

DESCRIGAO DAS PECAS

Programa para camarao 15|Cuba

1 |Botdes de controlo do 9 |Programa para frango
temporizador

2 |Botdes de controlo da 10 |Programa para bifes
temperatura

3 |Botéo de energia 11 |Programa para peixe

4 |Botdo do modo 12 |Visor LCD

5 |Programa para batatas fritas 13 |Cesto

6 |Programa para carne 14 |Pega do cesto

7

8

Programa para bolos

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todo o material de embalagem.

* Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

* Limpe cuidadosamente o cesto e a cuba com agua quente, algum
detergente e uma esponja ndo abrasiva.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano hdmido.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada,
nao coloque o aparelho sobre superficies néo resistentes ao calor.

» Coloque o cesto corretamente na cuba

» Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Nao
encha a cuba com éleo ou gordura.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos em cima
do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm de espago
a volta do mesmo.

* NOTA: Apés o processo de cozedura, o aparelho tem de arrefecer,
sendo este processo de arrefecimento ativado automaticamente
depois de atingido o tempo do temporizador. Evite desligar a ficha
do aparelho da tomada antes de ser concluido o processo de
arrefecimento, uma vez que o ar quente restante pode danificar o
aparelho.

UTILIZACAO

* Ligue aficha de alimentagédo a uma tomada de parede com protegao
terra.

* Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

» Coloque os alimentos no cesto.

* Volte a colocar a cuba na fritadeira.

* Nunca utilize a cuba sem o cesto.

» Se a cuba estiver fria, aquega-a durante 5 minutos a uma temperatura
de 80 graus. Apds o que, o aparelho estara pronto para ser utilizado.

* Inclui 7 (sete) programas para fritar: BATATAS, FRANGO, BIFE,
CAMARAO, CARNE, BOLO e PEIXE. Utilize o botdo de modo para
selecionar o programa pretendido.

» Quando prime o bot&o de alimentacao, a fritadeira sem 6éleo iniciara o
programa correspondente. Se tiver escolhido o programa errado, pode
abortar a operagao premindo o botao de alimentagao novamente. O
aparelho ira parar apés 20 segundos. Podera depois escolher uma
outra funcéo. Pode também ajustar o programa escolhido, alterando o
tempo e a temperatura.

» O tempo pode ser regulado com os botdes de controlo do temporizador.
Prima os botdes de controlo do temporizador uma vez para aumentar ou
para diminuir o tempo de fritura em um minuto. Prima e mantenha um
dos botdes premido para regular o tempo mais rapidamente. Pode
programar o temporizador entre 1 minuto e 30 minutos.

» A temperatura pode ser regulada com os botdes de controlo do
temporizador. Prima os botdes de controlo da temperatura uma vez
para aumentar ou para diminuir a temperatura em 5 graus. Prima e
mantenha um dos botdes premido para regular a temperatura mais
rapidamente. Pode programar a temperatura entre 80 e 200 graus.

» Também pode iniciar o aparelho sem selecionar uma fungéo. Programe
o tempo e a temperatura com os botdes de controlo do temporizador e
da temperatura e, depois, prima o botao de alimentagéo.

» Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho desligar-se-a
automaticamente. Ao recolocar a cuba, o programa sera retomado.

» Para cancelar qualquer programa, prima o botéo de alimentagéo. O
aparelho ira desligar-se apos 20 segundos.

» O excesso de 6leo dos alimentos é recolhido no fundo da cuba.

 Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparagao. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba na
fritadeira. Nao prima o botao de libertagdo do cesto enquanto o agita.

» Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de preparagao
definido terminou. O aparelho ira desligar-se apés 20 segundos. Retire
a cuba do aparelho e coloque-a sobre uma superficie resistente ao
calor.

« Verifique se os alimentos estdo prontos. Se os alimentos ainda néo
estiverem prontos, basta voltar a colocar a cuba no aparelho e regular o
temporizador para mais alguns minutos.

« Para retirar alimentos de pequenas dimensoes (batatas fritas, por
exemplo), prima o botdo de libertagdo do cesto e retire o cesto da cuba.
Nao vire o cesto ao contrario ainda dentro da cuba, pois qualquer
excesso de 6leo que se tenha acumulado no fundo da cuba ira verter
sobre os alimentos.

» Esvazie o cesto para uma travessa ou um prato. Assim que um lote de
alimentos esteja pronto, a fritadeira esta imediatamente pronta para
preparar um outro lote.

* Agitar alimentos de menores dimensdes durante o tempo de preparagéo
otimiza o resultado final e pode ajudar a evitar a fritura ndo uniforme dos
alimentos.

» N&o prepare alimentos extremamente gordurosos como, por exemplo,
salsichas, na fritadeira sem 6leo.

» Pode também utilizar a fritadeira para reaquecer alimentos. Para
reaquecer alimentos, regule a temperatura para 150°C durante até 10
minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

» Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho nao pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe o cesto e a cuba com agua quente, algum detergente e uma
esponja nao abrasiva. A cuba e o cesto podem ser lavados na maquina
de lavar louga mas, para obter melhores resultados, lave-os a méao.

« Se existir sujidade presa no cesto ou no fundo da cuba, encha a cuba
com agua quente e algum detergente. Coloque o cesto dentro da cuba
e deixe ambos amolecer durante 10 minutos.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca use produtos de
limpeza agressivos e abrasivos, esfregdes de metal ou palha de ago,
que danifica o dispositivo.

AMBIENTE

mmm Este aparelho n&do deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem
de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugdes e na embalagem chama a sua
atengdo para a importancia desta questdo. Os materiais utilizados neste
aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados,
esta a contribuir de forma significativa para a protecao do nosso
ambiente. Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos
de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.princesshome.eu!

IT Istruzioni per lI'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti alla mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Questo apparecchio é destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel caso
peggiore gli alimenti possono prendere fuoco.
(Non usare una quantita di olio superiore a un
cucchiaino da te, carne che possa rilasciare
troppo grasso o acqua per bollire i cibi.)
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« L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto o
dopo aver ricevuto adeguate istruzioni sull'uso
in sicurezza dell'apparecchio e aver compreso
i possibili rischi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Mantenere |'apparecchio e
il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni. | bambini non
devono eseguire interventi di manutenzione e
pulizia almeno che non abbiano piu di 8 anni e
non siano controllati.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

 AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

» Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

. ALe superfici indicate da questo simbolo
possono diventare molto calde durante l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di spazio
libero attorno all’apparecchio.

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve
raffreddarsi; tale processo di raffreddamento
si attiva automaticamente allo scadere del
tempo impostato sul timer. Evitare di
scollegare I'apparecchio dalla presa di rete
prima del termine del processo di
raffreddamento perché I'aria calda residua
pud danneggiare l'apparecchio.

» Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti lavorativi.

— Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1 |Tasti timer 9 [Programma pollo

2 |Tasti temperatura 10 |Programma bistecca
3 |Tasto di accensione 11 |Programma pesce

4 |Tasto modalita 12 |Display LCD

5 |Programma chips 13 |Cestello

6 |Programma carne 14 |Manico del cestello
7 |Programma gamberetti 15 |Contenitore

8 |Programma dolci

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Rimuovere tutto I'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

* Lavare bene il cestello e il contenitore in acqua calda, con sapone
liquido e una spugna non abrasiva.

* Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e regolare,
non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

+ Collocare correttamente il cestello nel contenitore

* Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non riempire il
contenitore con olio o grasso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente
sopra I’apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

* NOTA: Dopo il processo di cottura, I'apparecchio deve
raffreddarsi; tale processo di raffreddamento si attiva
automaticamente allo scadere del tempo impostato sul timer.
Evitare di scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica prima del
termine del processo di raffreddamento perché I'aria calda
residua puo danneggiare I'apparecchio.

uso

* Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

« Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.

* Introdurre la pietanza nel cestello.

* Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

* Non usare il contenitore senza il cestello all'interno.

* Quando il contenitore & freddo, riscaldarlo per 5 minuti a una
temperatura di 80°. Dopo la fase di riscaldamento, 'apparecchio &
pronto all'uso.

+ Sono inclusi sette (7) programmi di frittura: PATATINE, POLLO,
COTOLETTA, GAMBERETTI, CARNE, TORTA e PESCE. Utilizzare il
pulsante modalita per selezionare il programma desiderato.

« Alla pressione del pulsante di alimentazione, la friggitrice ad aria calda
awvia il programma corrispondente. Se il programma scelto €
sbagliato, & possibile interrompere il processo premendo di nuovo il

pulsante di alimentazione. L'apparecchio si arresta dopo 20 secondi. A

questo punto & possibile scegliere un altro programma. E inoltre
possibile regolare il programma scelto modificando tempo e
temperatura.

« |l tempo di cottura pud essere regolato con i pulsanti di controllo del

timer. Premere i pulsanti di controllo del timer una volta per aumentare o
diminuire il tempo di cottura di un minuto. Tenere premuto uno dei
pulsanti di controllo per regolare il tempo piu rapidamente. Il timer pud
essere impostato tra 1 e 30 minuti.

La temperatura pud essere regolata con i pulsanti di controllo della

temperatura. Premere i pulsanti di controllo della temperatura una volta

per aumentare o diminuire la temperatura di 5 gradi. Tenere premuto
uno dei pulsanti di controllo per regolare la temperatura piu rapidamente.

La temperatura pud essere impostata tra 80 e 200 gradi.

L'apparecchio pud essere inoltre avviato senza selezionare una

funzione. Regolare il tempo e la temperatura con i relativi pulsanti di

controllo, quindi premere il pulsante di alimentazione.

Estraendo il contenitore durante il processo di frittura, I'apparecchio si

spegne automaticamente. Quando il contenitore viene reinserito, il

programma riprende.

Per annullare un programma, premere il pulsante di alimentazione.

L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi.

L'olio in eccesso della pietanza viene raccolto sul fondo del contenitore.

Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di

preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore

dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il

contenitore nella friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di rilascio del

cestello durante questa operazione.

Quando si avverte il segnale acustico del timer, il tempo di preparazione

€ passato. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi. Estrarre il

contenitore dall'apparecchio e collocarlo su una superficie resistente al

calore.

Controllare se la pietanza € pronta. In caso contrario, reinserire il

contenitore nell'apparecchio e impostare il timer su alcuni minuti

aggiuntivi.

Per togliere pietanze di piccole dimensioni (ad es. le patatine fritte),

premere il pulsante di rilascio del cestello ed estrarre il cestello dal

contenitore. Non capovolgere il cestello con il contenitore attaccato
perché eventuali eccessi di olio raccolti sul fondo sarebbero versati sulla
pietanza.

Svuotare il cestello in una ciotola o su un vassoio. Quando il primo

vassoio & pronto, la friggitrice ad aria € immediatamente pronta per

prepararne un altro.

« Saltare le pietanze piu piccole a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e puo aiutare a evitare una cottura non
omogenea.

» Non preparare pietanze estremamente grasse, come le salsicce, nella
friggitrice.

« E inoltre possibile usare la friggitrice ad aria per riscaldare i cibi. Per
riscaldare i cibi, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10
minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

» Non immergere mai l'apparecchio in acqua o altro liquido. L'apparecchio
non & lavabile in lavastoviglie.

« Lavare bene il contenitore e il cestello in acqua calda, con sapone liquido
€ una spugna non abrasiva. Il contenitore e il cestello sono lavabili in
lavastoviglie ma per un risultato ottimale € possibile lavarli a mano.

« In presenza di sporco attaccato al cestello o al fondo del contenitore,
riempire il contenitore con acqua calda e sapone liquido. Inserire il
cestello nel contenitore e lasciare a molle entrambi per circa 10 minuti.

« Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non usare mai detergenti duri
e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che danneggiano I'apparecchio.

AMBIENTE

.

.

.

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for. | varsta fall kan livsmedlet borja
brinna. (Anvand inte mer an en tesked olja,
inget kott som slapper ut for mycket fett eller
vatten som ar avsett for att koka livsmedel.)

* Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

 FOr att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan véatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

» Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.

. &Ytor som anges med denna logotyp kan bli
heta under anvandning.

 For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte
nagot ovanpa apparaten och se till att det alltid
finns 10 cm fritt utrymme runt apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att koppla
ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.
— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljéer.
— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljoer.

— Bondgardar.

SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BESKRIVNING AV DELAR

1 |Knappar for timersinstallning 9 [Kycklingprogram

2 |Knappar for 10 | Stekprogram
temperaturinstalining

3 |Stréombrytare 11 |Fiskprogram

4 |Lagesknapp 12 |LCD-display

5 |Pommes-program 13 |Korg

6 |Kottprogram 14 |Korghandtag

7 |Rakprogram 15|Panna

8 |Bakelseprogram

FORE FORSTA ANVANDNING

 Ta bort allt paketeringsmaterial.

» Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

» Reng6r noggrant korgen och pannan med varmt vatten, lite diskmedel
och en icke-slipande svamp.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

« Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera inte
apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

* Placera korgen i pannan.

« Detta ar en luftfritos som fungerar med varm luft. Fyll inte pannan
med olja eller frityrfett.

« For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte nagot ovanpa
apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

« OBS: Efter bakningsprocessen behover apparaten kylas ner, denna
kylningsprocess aktiveras automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan kylningsprocessen ar
fardig, eftersom kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

ANVANDNING

 Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.

* Dra forsiktigt ut pannan fran luftfritosen.

» Lagg ingredienserna i korgen.

« Skjut in pannan i luftfritdsen igen.

» Anvand aldrig pannan utan korgen.

» Nar pannan ar kall, vanligen varm upp pannan i 5 minuter med en
temperatur pa 80 grader. Efter det ar apparaten ar redo fér anvandning.

* Det finns 7 olika friteringsprogram: POMMES, KYCKLING, STEK,
RAKOR, KOTT, KAKA och FISK. Anvand lagesknappen for att valja
Onskat program.

» Nar du trycker pa stromknappen, kommer luftfritdsen att starta
motsvarande program. Om du valjer fel program kan du avbryta genom
att trycka pa stromknappen igen. Apparaten stoppas efter 20 sekunder.
Efter detta kan du valja en annan funktion. Det ar ocksa mojligt att
justera valt program genom att andra tid och temperatur.

« Tiden kan justeras via knapparna for timersinstalining. Tryck pa
knapparna for timerinstalining en gang for att 6ka eller minska
friteringstiden med en minut. Tryck och hall inne en av knapparna for att
justera tiden snabbare. Du kan stélla in timern pa mellan 1 och 30
minuter.

» Temperaturen kan justeras via knapparna for temperaturinstallning.
Tryck pa knapparna for temperaturinstéllning en gang for att 6ka eller
minska temperaturen med en 5 grader. Tryck och hall inne en av
knapparna for att justera temperaturen snabbare. Du kan stalla in
temperaturen pa mellan 80 och 200 grader.

» Det ar ocksa majligt att starta apparaten utan att valja en funktion. Stall
in tiden och temperaturen med knapparna for timer- och
temperaturinstalining och tryck sedan pa strémknappen.

» Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs apparaten av
automatiskt. Nar du séatter tillbaka enheten kommer programmet att
aterupptas.

« For att avbryta ett program, tryck pa stromknappen. Apparaten stéangs av
efter 20 sekunder.

« Overflodig olja fran ingredienserna samlas upp i pannans botten.

» Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom tillagningen
For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran apparaten i
handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen igen.
Tryck inte pa korgens frigéringsknapp vid skakning.

» Nar du hor timern pipa har den installda tillagningstiden passerat.
Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran apparaten
och placera den pa en varmebestandig yta.

» Kolla om ingredienserna ar fardiga. Om ingredienserna inte ar fardiga,
skjuta tillbaka pannan i apparaten och stall in timern pa ett par extra
minuter.

 For att ta bort alla sma ingredienser (t ex pommes), tryck pa korgen
frigoringsknapp och lyft ut korgen fran pannan. Vand inte korgen upp och
ned tillsammans med pannan, da extra olja from har samlats upp pa
pannans botten kan lacka ut 6ver ingredienserna.

« Tém korgen i en skal eller pa ett fat. Nar en stats med ingredienser ar
redo, ar luftfritdsen redo att tillaga en till sats.

» Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden for att
optimera slutresultatet och for att forhindra att ingredienserna friteras
ojamnt.

« Tillaga inte extremt fettiga ingredienser sa som korvar i luftfritdsen.

» Du kan aven anvanda luftfritosen for att varma upp ingredienser. For att
varma upp ingredienser, stall in temperaturen till 150°C i upp till 10
minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

» Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska. Apparaten
kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengor korgen och pannan med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp. Pannan och korgen &r diskmaskinsakra, men basta
reslutat uppnas med handdisk.

* Om smuts fastnar i korgen eller i botten av pannan, fyll pannan med
varmvatten och lite diskmedel. Lagg korgen i pannan och lat pannan och
korgen sta i b6t i 10 minuter.

» Rengdr apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och
slipande rengdringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar apparaten.

OMGIVNING

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewodd ani dopuszczac do zaplgtania kabla.
Urzgdzenie nalezy umiescic¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej tyzeczki
oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo ttuszczu lub
wody przeznaczonej do gotowania.)

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia mogqg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby

0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Urzgdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyly 8 lat. Czyszczenia

i konserwacji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyty 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby dorostej.

Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurzac¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.
Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzgdzen
klasy I).

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.
Urzgdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat.

Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potagczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

. &Powierzchnie oznaczony tym logo moga
stac sie gorgce podczas uzytkowania.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic sie, ze
wokot urzgdzenia jest 10 centymetrow wolnej
przestrzeni.

* Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie
musi ostygngc; ten proces chtodzenia wigczy
sie automatycznie, kiedy minutnik skonczy
prace. Unikaj odtgczania urzgdzenia od gniazda
sieciowego przed zakonczeniem procesu
chtodzenia, poniewaz pozostate gorgce
powietrze moze uszkodzi¢ urzgdzenie.

» To urzgdzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy.
— Przez klientéw w hotelach, motelach i innych osrodkach tego typu.

— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

— Gospodarstwa rolne.
NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

OPIS CZESCI

1 |Przyciski ustawiania minutnika |9 |Program do kurczaka

2 |Przyciski ustawiania 10 |Program do stekéw
temperatury

3 |Przycisk zasilania 11 |Program do ryb

4 |Przycisk trybu 12 |Wyswietlacz LCD

5 |Program do frytek 13 |Kosz

6 |Program do miesa 14 |Uchwyt kosza

7 |Program do krewetek 15 |[Misa

8 |Program do ciasta

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Usun wszystkie elementy opakowania.

» Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Doktadnie wyczys$c¢ kosz i patelnie, uzywajac cieptej wody, niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.

» Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wilgotng
Scierka.

» Umies¢ urzgdzenie na stabilnej, rbwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczaé na powierzchniach nieodpornych na
dziatanie wysokich temperatur.

» Umies¢ prawidtowo kosz w urzadzeniu.

* Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien goracego
powietrza. Nie wolno napetnia¢ patelni olejem lub innym tluszczem
do smazenia.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie powietrza, nie nalezy
umieszczac niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic¢
sie, ze wokot urzadzenia jest 10 centymetrow wolnej przestrzeni.

* UWAGA: Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie musi
ostygnac; ten proces chlodzenia wiaczy sie automatycznie, kiedy
minutnik skonczy prace. Nalezy unika¢ odtaczania urzadzenia od
gniazda sieciowego przed zakonczeniem procesu chtodzenia,
poniewaz pozostale gorace powietrze moze uszkodzi¢ urzadzenie.

UZYTKOWANIE

» Umies¢ wtyczke zasilajgcg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.

» Ostroznie wyciagnij patelnie ze smazalnicy.

* Umies¢ przygotowywang zywnos¢ w koszu.

» Wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.

* Nie wolno uzywa¢ patelni bez kosza.

« Jesli patelnia jest zimna, nalezy rozgrzewac jg przez 5 minut w
temperaturze 80 stopni. Po tym czasie urzadzenie jest gotowe do uzytku.

» Dostepnych jest 7 programoéw smazenia: FRYTKI, KURCZAK, STEK,
KREWETKI, MIESO, CIASTO i RYBY. Za pomocg przycisku trybu
wybierz zgdany program.

» Po nacisnieciu przycisku zasilania smazalnica rozpocznie przypisany do

danego przycisku program. W przypadku wybrania niewtasciwego

programu mozna anulowaé wybor, naciskajgc przycisk zasilania

ponownie. Urzgdzenie przestanie dziata¢ po 20 sekundach. Nastepnie

mozna ponownie wybrac¢ funkcje. Mozna réwniez modyfikowac wybrany

program, zmieniajgc czas i temperature.

Czas mozna regulowac¢ za pomocg przyciskow ustawiania minutnika.

Jednokrotne nacisniecie jednego z przyciskdéw ustawiania minutnika

zwieksza lub zmniejsza czas smazenia o jedng minute. Aby zmienia¢

czas szybciej, wybrany przycisk nalezy nacisng¢ i przytrzymacé. Minutnik

mozna ustawia¢ na czas od 1 do 30 minut.

Temperature mozna regulowac¢ za pomocg przyciskéw ustawiania

temperatury. Jednokrotne nacisniecie jednego z przyciskow ustawiania

temperatury zwigksza lub zmniejsza temperature o 5 stopni. Aby

ustawia¢ temperature szybciej, wybrany przycisk nalezy nacisngc i

przytrzymac. Temperature mozna ustawia¢ w zakresie od 80 do

200 stopni.

Mozna réwniez uruchomi¢ urzadzenie bez wybierania funkcji. Nalezy w

tym celu ustawi¢ czas i temperature za pomocg przyciskow ustawiania

minutnika i ustawiania temperatury, a nastepnie nacisng¢ przycisk

zasilania.

W przypadku wyciggniecia patelni w trakcie procesu smazenia

urzadzenie wylgczy sie automatycznie. Po odtozeniu patelni do

urzadzenia program jest wznawiany.

Aby anulowa¢ dowolny program, nalezy nacisnag¢ przycisk zasilania.

Urzadzenie wytgcza sie po 20 sekundach.

Nadmiar ttuszczu z produktéw zywnosciowych zbiera si¢ na dnie patelni.

Niektére artykuty spozywcze wymagaja przemieszania poprzez

potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby przemieszaé

sktadniki, wyciggnij patelnie z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij nia.

Nastepnie wsun patelnie z powrotem do smazalnicy. Podczas

potrzasania nie wolno naciska¢ przycisku zwalniania kosza.

Dzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptyniecie czasu przygotowania.

Urzadzenie wytgcza sie po 20 sekundach. Wyciggnij patelnie

z urzadzenia i umies¢ jg na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich

temperatur.

Sprawdz, czy przygotowywana zywnos¢ jest gotowa do spozycia. Jezeli

artykuty spozywcze sg jeszcze surowe, wsun patelni¢ z powrotem do

urzadzenia i wtgcz je na klika minut.

Aby wyja¢ niewielkie produkty spozywcze (np. frytki), nacisnij przycisk

zwalniania kosza i wyjmij go z patelni. Nie odwracaj zamocowanego do

patelni kosza do géry dnem. W przeciwnym razie ttuszcz zgromadzony

na dnie patelni sptynie na przygotowywang zywnosc.

* Przeltdz catg zawarto$¢ kosza na miske lub talerz. Po przygotowaniu
porcji zywnosci urzadzenie jest gotowe do przygotowania kolejnej partii.

* Przemieszanie niewielkich artykutow zywnosciowych po uptywie potowy
czasu przygotowania pozwala uzyskac¢ optymalne rezultaty i zapobiega
nierbwnomiernemu smazeniu Zywnosci.

» Smazalnicy nie nalezy uzywac do przygotowywania bardzo ttustych
artykutdw spozywczych, takich jak kietbaski.

» Smazalnicy mozna réwniez uzywac¢ do podgrzewania zywnosci. Aby
podgrzac¢ potrawe, ustaw temperature o wartosci 150°C oraz czas
przygotowania wynoszgcy maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i odczekaé, az urzgdzenie
wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzgdzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

» Doktadnie wyczys$c¢ patelnie i kosz, uzywajac cieptej wody, niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki. Patelnig i kosz mozna
my¢ w zmywarce, ale dla osiggniecia najlepszych rezultatow, najlepiej
my¢ je recznie.

« Jesli do kosza lub dna patelni przylega brud, napehij patelnie cieptg
woda z ptynem do mycia naczyn. Umies¢ kosz na patelni i pozostaw oba
przedmioty do namoczenia przez okoto 10 minut.

» Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢ wilgotng szmatkg. Nie nalezy nigdy
uzywac ostrych ani szorstkich srodkéw czyszczacych, zmywakéw do
szorowania oraz druciakow, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzadzenie to powinno zostaé¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzgdzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktére nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktdérych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego
jest znaczgcym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wkadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace
punktéw zbidrki odpadow.
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Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
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CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

* PFi ignorovani bezpe&nostnich pokynu neni
vyrobce odpovédny za pripadna poskozeni.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt

vymeéneén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem

nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo moznym rizik(m.

Nikdy spotfebiC nepfenasejte tazenim za

privodni SnAdru a ujistéte se, Ze se kabel

nemuze zaseknout.

Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a

rovném povrchu.

Tento spotfebiC Ize pouzit pouze v domacnosti

za ucelem, pro ktery byl vyroben. V nejhorSim

pripadé se jidlo muze vznitit. (NepouZzivejte
vice nez jednu Cajovou IziCku oleje, Zzadné
maso, které by uvolnilo vétSi mnozstvi tuku
nebo vodu ur€enou k vareni potravin.)

Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich 8

let. Tento spotfebi€ mohou osoby starsi 8 let a

lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce

tykajici se bezpecného pouziti pfistroje a

rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se

spotfebiCem. Udrzujte spotiebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let

a bez dozoru.

Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,

neponorujte napajeci kabel, zastrcku Ci

spotrebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

» Tento spotiebi€ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

» Udrzujte spotrebic€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pFistup, mize byt
pfi provozu spotfebiCe vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

. &Povrchy, oznacené timto logem, mohou
byt béhem pouzivani horké.

» Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotiebi¢ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebie volny prostor alesporn 10
centimetru.

» Po skon&eni peceni se zafizeni musi ochladit.
Tento proces se aktivuje automaticky, jakmile
se vypne Casovac. Nevytahujte zastrcku
zarizeni se sitové zasuvky, dokud nebude
dokonc&en proces chlazeni, protoze by se
zarizeni mohlo zbytkem horkého vzduchu
poskodit.

* Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouZzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich.

— Kilienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.

TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITI

POPIS SOUCASTI

1 |Ovladaci tlacitka casovace 9 |Program pro kure
2 |Ovladaci tlacitka teploty 10 |Program pro steak
3 |Vypinac 11 |Program pro ryby
4 |Tlacitko rezimu 12 |LCD displej

5 |Program na hranolky 13 |KoSik

6 |Program pro maso 14 |Drzadlo koSiku

7 |Program pro krevety 15 |Panev

8 |Program na kola¢

PRED PRVNIM POUZITIM

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

* Ze spotfebiCe odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.

» Ddkladné vycistéte koSik a panev pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby.

« Vnitfni i vnéjsi stranu spotfebiCe otfete vihkym hadfikem.

 Spotfebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch, neumistujte
spotfebi€ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

» Spravné umistéte kosik v panvi.

* Toto je fritéza spotrebic, ktera pracuje na horky vzduch. Do panve
nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

» Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte nic na
spotiebic a zajistéte, aby byl kolem spotrebice volny prostor
alespon 10 centimetra.

« POZNAMKA: Po skonéeni peéeni se zafizeni musi ochladit. Tento
proces se aktivuje automaticky, jakmile se vypne ¢asovac.
Nevytahujte prosim zafizeni ze sitové zasuvky, dokud nebude
dokoncen proces chlazeni, protoze by se zarizeni mohlo zbytkem
horkého vzduchu poskodit.

POUZITI

* Zasufite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

» Opatrné vytahnéte panev z fritézy spotiebice.

* Do kosiku vlozte ingredience.

» Zasurite panev zpét do fritézy spotrebice.

» Nikdy nepouzivejte panev bez kosiku uvnitf.

» Kdyz je panev studenad, zahfivejte ji prosim 5 minut na teplotu 80
stupriu. Poté je spotfebi€ pfipraven k pouZiti. .

* V nabidce je 7 programt smazeni: HRANOLKY, KURE, STEAK,
KREVETY, MASO, KOLAC a RYBA. Pro vybér pozadovaného programu
pouzijte tlacitko rezimu.

* Po stisknuti hlavniho vypinace spusti vzduchova fritéza pfislusny
program. Pokud jste zvolili chybny program, muzete jej zrusit
opakovanym stisknutim hlavniho vypinace. Spotfebic se vypne po 20
sekundach. Poté muzete zvolit jinou funkci. Vybrany program Ize rovnéz
upravit, a to zménou €asu a teploty.

- Cas Ize nastavit pomoci ovladacich tlagitek asovaée. Na prodlouzeni
nebo zkraceni doby smazeni o jednu minutu stisknéte jednou nékteré z
ovladacich tlagitek ¢asovace. Pro rychlejsi Upravu ¢asu tlagitko stisknéte
a podrzte. Casovaé miZete nastavit od 1 do 30 minut.

* Teplotu Ize nastavit pomoci ovladacich tlacitek teploty. Na zvySeni nebo
snizeni teploty o 5 stuprid stisknéte jednou nékteré z ovladacich tlacitek
teploty. Pro rychlejsi Upravu teploty tlacitko stisknéte a podrzte. Teplotu
muZete nastavit od 80 do 200 stupridi. .

* Spotiebic Ize rovnéz zapnout bez vybéru funkce. Cas a teplotu nastavte
pomoci ovladacich tlacitek Casovace a teploty a poté stisknéte hlavni
vypinac.

» Pokud panev béhem procesu smazeni vytahnete, spotrebic se
automaticky vypne. Kdyz panev znovu zasunete, program bude
pokracovat.

* Na zru$eni kteréhokoliv programu stisknéte hlavni vypina¢. Spotfebic se
zastavi po 20 sekundach.

 Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné panve.

» Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat.
Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze
spotfebice a protfepejte. Potom zasunte panev zpét do fritézy
spotrebice. Béhem tfepani nepouzivejte tlagitko pro uvolnéni kosiku.

» Jakmile uslySite pipnuti Casovace, uplynul nastaveny &as pfipravy.
Spotrebi€ se zastavi po 20 sekundach. Vytahnéte panev ze spotrebice a
polozte ji na zaruvzdorny povrch.

 Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud ingredience jesté
nejsou hotové, zasurte panev zpét do spotfebice a nastavte Casovac na
nékolik minut navic.

 Chcete-li odstranit malé ingredience (napf. hranolky), stisknéte tlacitko
pro uvolnéni koSiku a vyzvednéte koSik z panve. Neotacejte kosik dnem
vzhuru, pokud je jesté pfipojen k panvi. Pfebytec¢ny olej, ktery se
shromazduje na dné panve, by natekl do ingredienci.

» KoSik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Po pfipravé davky ingredienci
je fritéza spotfebiCe okamzité pfipravena pro pFipravu dalSi davky.

* Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje
kone¢ny vysledek a muze pomoci zabranit nerovhomérnému smazeni
ingredienci.

« Ve fritéze spotfebice nepfipravujte ingredience s velkym obsahem tuku,
jako napf. jako klobasy.

« Fritézu airfryer muzete také pouzit pro ohrati ingredienci. K ohfivani
ingredienci nastavte teplotu na 150°C az do 10 minut.

CISTENI A UDRZBA

« Pred cCisténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

+ Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

 Dukladné vycistéte panev a kosik pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby. Panev a kosik Ize myt v my&ce nadobi, ale pro
dosazeni nejlepSich vysledkd je mGzete myt v ruce.

» Pokud je necistota pfilepena ke koSiku nebo na dné panve, napliite
panev horkou vodou s trochou tekutého saponatu. Kosik vlozte do
panve a panev a kosik nechte 10 minut odmogit.

 Spotfebic vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které poskozuiji
spotrebic.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi€ by nemél byt po ukon€eni Zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérne misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebic¢i. Symbol na
spotfebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozorniuje. Materialy pouzité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebict vyznamné prispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradeé.

Podpora
VSechny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!

SK Pouzivatel'ska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkofvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecCenstvu.

 Spotrebi¢ nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

 Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu vznietit.
(Nepouzivajte viac ako jednu ¢ajovu lyZicku
oleja, Ziadne maso, ktoré uvolni prili§ vela
mastnoty alebo vodu ur¢enu na varenie
potravin.)

 Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevné
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba pokial
na nich dozera osoba zodpovedna za ich
bezpecnost alebo ak ich tato osoba vopred
pouci o bezpec€nej obsluhe spotrebica a
prislusnych rizikach. Deti sa nesmu hrat' so
spotrebicom. Spotrebi€ a napajaci kabel

uchovayajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti,
ktoré su mladSie ako 8 rokov a bez dozoru.

* Napajaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

» Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

* PoCas prevadzky spotrebi¢a mézu byt teploty
pristupnych povrchov vysokeé.

 Zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

. &Povrchy oznacené tymto logom mdzu byt
pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch pradenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebi¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

* Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonCeni ¢asovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skor, ako sa skonci proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit poSkodenie pristroja.

* Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.

— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré
maju ubytovaci charakter.

— V turistickych ubytovniach.

— Na farmach.

USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

POPIS KOMPONENTOV

1 |Tlacidla ovladania ¢asovaca 9 [Program pre kuracinu
2 |Tlacidla nastavenia teploty 10 |Program na bifteky

3 |Hlavny vypinac 11 |Program pre ryby

4 |Tlacidlo Rezim 12 |LCD displej

5 |Program na hranolky 13 |Ko6s

6 |Program pre maso 14 |Rucka kosa

7 |Program pre krevety 15 |Panvica

8 |Program na kola¢

PRED PRVYM POUZITIM

» Odstrante vSetok baliaci material.

» Odstranite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

« Doékladne umyte kdé$ a panvicu teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

« Utrite vnutro a vonkajSok spotrebica vihkou utierkou.

« Umiestnite spotrebi€ na stabilny horizontalny a rovny povrch, spotrebic
neumiestnujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

* Umiestnite kbS do panvice

» Tato teplovzdusna fritéza pouziva hortci vzduch. Nenalievajte do
panvice fritovaci olej alebo mast'.

» Na zabranenie portch prudenia vzduchu nedavajte ni¢ navrch
spotrebica a okolo spotrebic¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

+ POZNAMKA: Po procese pec¢enia musi spotrebi¢ vychladnut’.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po skonceni €asovaca.
Neodpajajte spotrebic z elektrickej siete skor, ako sa skon¢i proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch spésobit’ poskodenie
pristroja.

POUZIVANIE

» Zasunte zastrcku sietovej Sndry do uzemnenej zasuvky.

» Opatrne vyberte z teplovzdu$nej fritézy panvicu.

« Dajte do koSa jedlo.

» Zasunte panvicu spat do teplovzdusne;j fritézy.

» Nikdy nepouzivajte panvicu bez ko$a zasunutého v ne;j.

 Pokial je panvica studena, zahrievajte ju prosim 5 minut na teplotu 80
stupriov. Potom je spotrebi¢ pripraveny na pouzitie.

* V ponuke je 7 programov smazenia: HRANOLKY, KURA, STEJK,
KREVETY, MASO, KOLAC a RYBA. Na vybranie pozadovaného
programu stlacte tlacidlo rezimu.

» Ked stlagite hlavny vypinag, vzduchova fritéza spusti prislusny program.
Pokial ste zvolili chybny program, mézete ho zrusit opakovanym
stlacenim hlavného vypinaca. Spotrebi¢ sa vypne po 20 sekundach.
Potom mdzete vybrat iny program. Rovnako mézete upravit vybrany
program zmenou ¢asu a teploty.

» Cas sa da upravit s pomocou ovladacich tlacidiel ¢asovaca. Na
predizenie &i skratenie €asu smazenia o jednu minutu raz stlacte
ovladacie tlacidla ¢asovaca. Na rychlejSiu zmenu Casu tlacidlo stlacte a
podrzte. Casova¢ mdzete nastavit od 1 do 30 minut.

* Teplota sa da upravit s pomocou ovladacich tlacidiel teploty. Na
zvySenie Ci znizenie teploty smazenia o 5 stupriov raz stlacte ovladacie
tlacidla teploty. Na rychlejSiu zmenu teploty tlacidlo stlacte a podrzte.
Teplotu mézete nastavit od 80 do 200 stupriov. .

» Spotrebi¢ sa da rovnako zapnut bez vyberu funkcie. Cas a teplotu
nastavte s pomocou ovladacich tlacidiel Casovaca a teploty a potom
stlacte hlavny vypinac.

« Pokial vytiahnete panvicu v priebehu procesu smazenia, spotrebic sa
automaticky vypne. Pokial panvicu znovu vlozite, program bude
pokracovat.

* Na zrusenie ktoréhokolvek programu pouzite hlavny vypina¢. Spotrebi¢
sa zastavi po 20 sekundach.

» Prebytocny olej z jedla sa zhromazduje v spodnej ¢asti panvice.

« Niektoré potraviny si vyzaduju poCas pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebica za rdcku a zatraste
fou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdusnej fritézy. Pocas
pretriasania nestlacajte tlacidlo na uvolnenie kosa.

« Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve pipnutie ¢asovaca.
Spotrebi€ sa zastavi po 20 sekundach. Vytiahnite panvicu zo spotrebica
a polozte ju na povrch odolny vodi teplu.

» Skontrolujte, €i je jedlo pripravené. Ak jedlo eSte nie je pripravené,
jednoducho zasunte panvicu spat do spotrebi¢a a nastavte ¢asovaé
eSte na zopar minut.

» Na vybratie malych potravin (napr. hranol¢ekov) stlacte tlacidlo na
uvolnenie ko$a a ko$ vytiahnite z panvice. Neotacajte koS, ked' je na
flom pripevnena panvica, kedze prebytocny tuk, ktory sa zhromazdil v
spodnej Casti panvice, sa dostane na jedlo.

» Vysypte ké$ do misy alebo na tanier. Ked je davka potravin hotova,
teplovzdu$na fritéza je okamzite pripravena na pripravu dalSej davky.

« Pretrasenie mensich potravin pocas pripravy optimalizuje kone¢ny
vysledok a méze pomdct predist nerovnomernému prepeceniu.

« V teplovzdu$nej fritéze nepripravujte velmi mastné jedla ako klobasy.

» Teplovzdusnu fritézu mézete pouzit taktiez na prihriatie jedla. Na
prihriatie jedla nastavte teplotu 150°C a ¢as do 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

 Pred Cistenim odpojte spotrebic od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

» Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Dékladne umyte panvicu a ké$ teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou. Panvica a ké$ sa daju umyvat v umyvacke riadu,
ale optimalnu Cistotu dosiahnete ru€nym umyvanim.

« Pokial je Spina zaschnuta na koSi ¢i na dne panvice, naplite panvicu
horucou vodou s troskou tekutého Cistiaceho prostriedku. Kés viozte do
panvice a nechajte 10 minut odmogcit.

« Zariadenie ocistite vihkou handrickou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, $pongiu ani drétenku, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu spotrebica.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi€ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklacnom stredisku
ur¢enom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriiuje na tato délezitu
skuto¢nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!
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MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MponsBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
yuwiepb B cnyyae HecobnogeHus npasus
TEXHUKMN 6e30nacHOCTM.

* Bo nsbexaHune onacHbIx cuTyauum Ans 3aMeHbl
NoBpeXa4eHHOro kabens NuTaHus
pekomeHayeTca 0bpaTUTbCS K NPOU3BOAUTENIO,
€ero CEpBMCHOMY areHTy unu apyrum
AOCTaTOYHO KBanMmLUnpoBaHHbIM
crneunanucTam.

* He nepemeluante ycTponcTBo, B3SBLUUCH 3a
Kabernb NUTaHus, a Takke crieauTe 3a Tem,
4YTObbLI Kabernb He nepekpy4vmBarnics.

* YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO HA YCTONYNBOM
POBHOW NOBEPXHOCTH.

+ [laHHOE yCTpOonCTBO NpegHa3Ha4vYeHo TONbKO
OS5 ICNONb30BaHNA B ObITOBbLIX YCNOBUSAX U
TOMbKO MO HasHayeHuto. B xygwem cnyyae,
efla MoXeT 3aropeTbcs. (He gobasnsnte
©onee ogHOWM YarHOM NOXKKU Macna, Msico, U3
KOTOPOro BblAENSeTCA CAULLKOM MHOrO Xupa,
Unv BOAy AN BapKu NpOayKTOB.)

 [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHa3Ha4yeHo Ans
Ncnonb3oBaHWs AeTbMU B Bo3pacTe A0 8 nerT.
[laHHOEe yCTPOMCTBO MOXET MUCMNOob30BaThLCA
AeTbMU B Bo3pacTe OT 8 neT 1 ngbmu ¢
OrpaHNYeHHbIMN PU3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMU U
YMCTBEHHbBIMW CMOCOBHOCTAMM UM He
UMEIOLLMMM COOTBETCTBYIOLLLENO ONbITa UK
3HaHWN, TONbKO MPU YCNOBUK, YTO 3a KX
AENCTBUSIMU OCYLLLECTBASETCSA KOHTPOSTb UK
OHM 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHon
3KcnnyaTaumm yCTPOMUCTBA, a Takke NoOHMMarT
CBsI3aHHbIE C 3TUM puckn. He nossonsante
AeTaM urpatb C YCTPONCTBOM. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €ro LWHYpP 3NeKTPOnMTaHus B
MecTe, HeOCTYNHOM And AeTen mnagwe 8
net. Ounctka n obecnyxmeaHme ycTtponctea
MOXeT NPOBOAUTLCS AETbMU TONbKO Nocne
AOCTWXEHUs Mn Bo3pacTa 8 neT unuv noa
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

* Bo nsbexaHune nopaxeHnsa anekTpuyeCcKnm
TOKOM He Norpyxamte LUHYpP 3N1EKTPONUTaHus,
lwTencenb UM yCTPONCTBO B BoAY UIn ntobyto
APYryHo XXUAOKOCTb.

» OTO YyCTPOWNCTBO NpeaHasHa4vyeHo Asis
NOAKITHOYEHMS K CETEBOW pO3EeTKe, OCHALLEHHOMN
3a3eMJSIEHHbIM KOHTAKTOM (On51 yCTPOMUCTB
knacca ).

* MPEOYTNPEXOEHWE: Ecnn Ha noBepXHOCTU
NOSABUNUCH TPELLMHbI, OTKIIOYUTE YCTPONCTBO
BO n3bexaHne nopaxkeHusi aNeKTPUYeCcKUm
TOKOM.

» XpaHuTe YyCTPONUCTBO U €ro LUHYp
3MEeKTPONUTaH1s B MecTe, HeAOCTYMNHOM Ans
aeTten mnaguwe 8 ner.

» Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA OTKPbIThIE
NOBEPXHOCTN MOryT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TemnepaTyp.

° ,D,aHHOG yCTDOIZCTBO He npegHa3Ha4eHo An4d
ynpasJieHndA C NOMOLLIbO BHELLIHEIO Tal‘/'lmepa
NN oTAeNbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpasrieHu4.

. AﬂoserHocm, OTMEYEHHbIE 3TUM
NOroTUNOM, MOryT CUIbHO HarpeBaTbCsl BO
Bpemsi paboTbl.

* Bo nsbexaHune HapyLLueHUs1 BEHTUNALUM,
HUYEro He KnaguTe Ha PPUTIOPHULY U
yOooCcToBepbTECh, YTO cBOBOAHOE
NPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPONCTBA COCTaBnseT
He meHee 10 cm.

* Nocne 3aBepLUeHUs npouecca BbiNeYvkn
YCTPOMCTBY HEOOXO4MMO AaTb OXNaAUTbCA.
Mpouecc oxnaxaeHust BKNIYNTCA
aBTOMaTM4eckun nocrne cpabaTtbiBaHnA
TanmMepa. He BblIHMMaWTe BUIKY U3 CETEBOM
PO3€eTKM 0 3aBepLUEHUs npoLuecca
OXNaXaeHus1, NOCKONbKY Npu neperpese
YCTPOMCTBO MOXET BbIATU N3 CTPOSI.

» OTO YyCTPOMUCTBO NpeaHasHa4yeHo ass
NCMonb30BaHWs B ObITOBLIX YCIOBUSX, a TakKe
B CXOXMX 0611acTsxX NPUMEHEHNS, TaKuX Kak:

- KyXOHHbIe nomMeLlleHna ana cnyxawmx marasmHos, O(IbVICOB n opyrmnx
pabounx ycrnosui.

- OTeJ‘IVI, MOTENN U Aapyrue ycrnosua NpoXXneaHUa Ond Ncnonb3oBaHnA
nocrtoanbuamMmu.

— Ycnosus Tuna B&B.

— Gepmepckre goma.

COXPAHUTE 3TY MHCTPYKUUIO .
TOJIbKO ANA NCNONb30OBAHUA B JOMALUHEM XO3AUCTBE

OMUCAHUE YCTPONCTBA

1 |KHonku perynupoBku Bpemenn |9 |lporpamma npurotoBneHns
KypuLbl
2 |KHomku perynupoBku 10 |Mporpamma NnpuroToBneHns
Temneparypbl Gudutekca
3 |CeTeBasi kHOMKa 11 [MporpamMma npuroToBneHus
pbIGbI
4 |PexumMHas kHonka 12 | >KK-akpaH
5 |lporpamma nNpuroToBreHus 13 |KopauHa
kapTtodens dpun
6 |lMporpamma NpuroToBrneHus 14 |PykosiTka KOp3WHbI
msica
7 |lNporpamma nNpuroToBreHns 15 |[EmkocTb
KpeBeToK
8 |lMporpamma npuroToBneHus
KeKkcoB

MEPEA HAYAZIOM 3KCNNYATALUU

* CHMMWTE BCIO YMaKoBKY.

* CH/MUTE C YCTPOWCTBA BCE HAKMENKN N 3TUKETKM.

» TwaTtenbHO NPOMONTE KOP3WHY ¥ NMPOTUBEHb rOPAYe BOLOW C
HebOonbLIMM KONMYeCTBOM MOHOLLLErO CPEACTBa C NOMOLLIbIO
Heabpa3snBHOW ryoku.

* [1poTpuTE BHYTPEHHIOO 1 BHELLHIOK MOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA BIaXKHOW
TKaHbIO.

* YCTaHOBMWTE YCTPOWCTBO HA YCTONYMBYHO, TOPUOHTANbHYIO U POBHYIO

NOBEPXHOCTb. HE yCTaHaBJ‘IVIBaIzTe €ro Ha He)KapOCTOIZKI/Ie NOBEPXHOCTH.

* YCTaHOBUTE KOP3WHY B MPOTUBEHb COrMACHO MHCTPYKLMAM

» XXapka B aapocpuTiopHULIE MPOUCXOAUT 3a CHET ropsAvero
Bo3ayxa. He HanuBanTe B NPOTUBEHb MACIIO UMK XUP AN XKapKu.

* Bo nsbexaHue HapylleHU BEHTUNALUKN, HUYero He Knaaute Ha
cpuTIOPHULYY M yaOCTOBEPbLTECH, YTO CBO6OAHOE NPOCTPaHCTBO
BOKPYr YCTPOMCTBaA cocTaBnseT He meHee 10 cm.

* MIPUMEYAHMUE: Mocne 3aBepLueHUs npouecca BbINeykn
YCTPOMCTBY Heob6xoaumMo gaTb oxnaautbes. lMpouecc oxnaxaeHus
BKITIOYMTCA aBTOMaTu4ecku nocrne cpabarbiBaHus Tanmepa. He
BblHMMaNTe WTeMnenbHON BUITKA U3 CETeBOMW PO3eTKU A0
3aBepLUEeHUA npoLlecca oxsaXaeHUs, MOCKOJbKY Npu neperpese
YCTPONCTBO MOXET BbIATU U3 CTPOS.

NPUMEHEHUE

* [NoakntounTe kabenb NUTaHNA K 3a3eMIIEHHON po3eTke.

* OCTOPOXHO BbITAHUTE NPOTUBEHb N3 a3POPUTIOPHULIbI.

* [lomecTuTe NHrpeameHTbl B KOP3UHY.

* 3aaBWHbLTE NPOTMBEHb 0BPaTHO B a3pOPUTIOPHULLY.

* He nonb3yntecb NPOTUBHEM, €CIN B HEM HET KOP3UHbI

» Ecnu npoTnBeHb XONOAHBIN, pa3orpenTe ero ao 80 rpagycoB B TeYeHne
5 MuHyT. MNocne aToro ycTponcTBo ByAeT roToBO K NCNOMb30BaHMIO.

= B ycTponcTse 3ano)eHo 7 (cemb) nporpamm xapku: YAMNCh,
LIbINNEHOK, CTEWK, KPEBETKWN, MACO, MNPOT n PbIBA. Ans
BblBGOpa xenaemol NporpaMmbl BOCMOSb3YNTECh PEXUMHOM KHOMKOW.

* [Npw HaxaTnm ceTeBoM KHOMKN a3podpuTIOPHMLA HAaYHET BbINOMHATL
COOTBETCTBYHOLLYIO nporpammy. [pu Beibope HeBepHOW NporpaMmbl ee
MOXHO OTMEHWTb NOBTOPHBLIM HAXaTNeM CETEBOW KHOMKW. YCTPONCTBO
npekpaTtut paboTy Yepes 20 cekyHa. [Nocne atoro MoxHo 6yaet
BblGpaTh Apyryto dyHKUmMo. B BbibpaHHON nporpamme Takke MOXHO
N3MEHWTb NapameTpbl BpDEMEHN 1 TeMnepaTtypbl.

* [ins perynmpoBK1 BPEMEHW UCMONb3YIOTCSH Perynstopbl BpeMeHu. [ns

YBENMUYEHUS NN YMEHbLUEHWUS BPEMEHW XKapKv Ha OAHY MUHYTY

HaXXMUTe Ha perynsTop BpeMeHu oavH pas. [ns 6onee GbicTpon

perynmpoBKy BPEMEHW HaXMWUTE OAHY U3 KHOMOK 1 YAepXuBanTe ee.

Tak MOXHO 3agaTb Bpemsi B AnanasoHe oT 1 4o 30 MUHyT.

[nsa perynupoBku TemnepaTypbl UCNOMb3YOTCA PerynaTopbl Harpesa.

[ns yBenuMYeHns unu ymeHblLeHWs TemnepaTypbl Ha 5 rpagycos

HaXXMWUTE Ha perynsaTop Harpesa oavH pas. [ina 6onee bbicTpon

perynupoBku TemnepaTypbl HOXMWUTE OAHY U3 KHOMOK 1 yaepXuBanTe

ee. Temnepartypa perynupyetcst B agvanasoHe ot 80 go 200 rpagycos.

YCTPOWCTBO Takke MOXHO 3anycTutb 1 6e3 Bbibopa pyHKLMN.

YcTaHoBMTE BpeMS 1 TeMnepaTtypy C NOMOLLbIO PErynsaTopoB BPEMEHN

1 HarpeBa, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY BKITOYEHWS.

[Mpu n3BneyeHUn NPOTMBHA BO BPEMS XapKu YCTPOWCTBO

aBTOMAaTW4ECKW BbIKMIOYUTCA. YCTaHOBUTE NPOTUBEHb HA MECTO, U

nporpammMa 6yaet Bo306HOBMEHA.

[INs OTMeHbI BbINOMHEHWSA NPOrpaMMbl HAXXMUTE CETEBYIO KHOMKY.

YCTponCTBO BhIKNMIOUMTCS Yepes 20 cekyHA.

* JlniHee mMacno 13 MHrPeaMEHTOB CKannmMBaeTCst B HUXHER YacTu

NPOTUBHS.

B npouecce xapku MoxeT noTpeboBaTbCA NepemMeLLnBaHne HeKOTOpPbIX

WHrpeaneHToB. [Ina nepemeluvBaHUs MHIPEANEHTOB BbITSAHUTE

NPOTMBEHb U3 a3pOdPUTIOPHULBI 32 PYYKY 1 BCTPSIXHUTE ero. [Nocne

3TOro 3a/iBVHbTE NPOTNBEHL 0OPATHO B @a3podpuTiopHULY. Bo Bpems

BCTPSAXMBAHWSA HE HaXUMaWTe KHOMKY AN CHATUS KOP3WHbI

[Mpn ncteveHnn 3agaHHoOro TaiMepoM BpEMEHW XXapKn pasfaeTcs

3BYKOBOW CUrHan. YCTPONCTBO BbikntounTcs Yepes 20 cekyHa. BoitaHuTe

NPOTVBEHb U3 adPOPUTIOPHULIBI U NOCTaBbTE €ro Ha XapOCTOWKYH0

NMOBEPXHOCTb.

* [poBepbTE rOTOBHOCTb MHIPEANEHTOB. ECnn MHrpeameHThl elle He
roToBbl, TO NPOCTO 33[BMHLTE NPOTVBEHL 0OPATHO B YCTPOWCTBO U
yCTaHOBUTE TaliMep Ha HECKOMbKO AOMOMHUTENbHBIX MUHYT.

» YTo6bI fOCTaTh HebombLuMe MHIPeAneHTbl (Hanpyumep, kapToderns
dpw), HAKMUTE KHOMKY AN CHATUSA KOP3WHBI M NOAHUMUTE ee Haf,
npoTuBHEM. He nepeBopayvBainite KOP3nHy, NOKa Ha HeN 3akpenneH
NPOTUBEHb, Tak Kak cobpaBLLeecs B HWKHEN YacTu NPOTVBHA Maco
BbITEYET Ha MHIPEANEHTHI.

* BbInoxuTte coaepXxvrmMoe Kop3uHbl B eMKOCTb UNnv Ha Tapenky. Mocne
NPUroTOBMEHUS OAHOW NapTUW UHTPEeANEHTOB asapodpuTIopHULA Cpasy
xe BbyaeT rotoBa K xapke cregytoLlen naptum.

* BeTpsaxvBaHue HeBGOMbLUNX UHTPEANEHTOB B MPOLIECCe Xapku
no3BonseT MNoyYnNTb NyYLLni pe3ynbTaT 1 NPefoTBpaTUThL
HepaBHOMepHOEe MNpoXapvBaHue.

* He rotoBbTE B @3pOpUTIOPHULIE CIIMLLKOM XUPHbIE MPOAYKTbI
(cocuckn).

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

OYUNCTKA U TEXHUNYECKOE OBCNY>XXUBAHUE

* [Nepen 04NCTKOW OTKIKOUMTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOAOXKANTE, NOKa
OHO OCTbIHET.

+ 3anpeLlaeTcs norpyxaTb 31EKTPUYECKME YCTPONCTBA B BOAY MK
nobyo APYryHO XUAKOCTb. YCTPOWCTBO HE NPeAHa3HavYeHo AN O4NCTKM
B NMOCYAJOMOEYHOW MaLUuHe.

* EMKOCTb 1 KOP3WHY MOXHO MbITb B ropsiyelt Boge HeabpasnsHoW rybkom
C MOILLMM CpeacTBOM. EMKOCTb 1 KOP3UHY MOXHO MbiTb B
NOCyAOMOEYHOW MalluVHe, OJHAaKo PEKOMEHAYETCSA MbITb 3TV YacTn
BPYYHY!IO.

» Ecnu Kop3nHa nnm JOHBILLKO €MKOCTU CUMbHO 3arpsi3HeHbI, HanonHuTe
€MKOCTb ropsiyei Bofo, 4o6aBuB Tyfa HEMHOIO MOIOLLLEro CpeAcTBa.
[MomecTuTe KOP3MHY B €MKOCTb, B UM OTOMKHYTb B TedeHne 10 MUHyYT.

* YCTPOMCTBO YNCTAT C MOMOLLIbIO BNAXHOW TKaHW. Vicnonb3ynte Tomnbko
MSArkMe YMCTSLmMe cpeacTBa. 3anpeLlaeTcs NCnomnb3oBaTe abpasnBHbie
cpeacTBa, CKpebku unm metannmyeckme Moyarnku, KotTopble MoryT
Lapanatb YCTPOWCTBO.

3ALLUTA OKPY)XAIOLLLEV CPEABI

mmm [10 VCTEUEHWUM CpOKa CMYXObl HE BbIKUAbIBAWTE AaHHOE
YCTPOMNCTBO C BbITOBLIMU OTX0Aamu. BmecTo aToro ero Heobxoammo
cAaTb B LIeHTparbHbI NyHKT NepepaboTky SNeKTPUYECKUX Unm
3MNEKTPOHHbIX BbITOBbLIX MPMBOPOB. Ha 3TOT BaXHbI MOMEHT yKa3biBaeT
[OaHHbI CUMBOI, UCMOMNb3yEMbI HA YCTPOMCTBE, B PYKOBOACTBE MO
3KCMnyaTaumm 1 Ha ynakoske. /cnonb3yemble B JaHHOM YCTPOWCTBE
MaTepuarnsl nognexar BTopu4Hon nepepaboTke. CnocobeTBys
BTOpPUYHON nepepaboTke GbITOBLIX NPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIN
BKIag B 3awWwuTy oKpyxatowen cpeabl. Hopmaumio o 6nvxkanwiem
nyHkTe cbopa Takmx NpUGOPOB MOXHO y3HATb B OpraHax MeCTHOro
camoynpaBneHus.

Mopaepxka
Bcsa gocTynHas nHdopMauus 1 CBeAEHWS O 3anyacTax npueeaeHbl Ha
Beb-canite www.princesshome.eu!



