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SAFETY INSTRUCTIONS

By ignoring the safety instructions the manufacturer can
not be hold responsible for the damage.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Never move the appliance by pulling the cord and make
sure the cord can not become entangled.

The appliance must be placed on a stable, level surface.
The user must not leave the device unattended while it is
connected to the supply.

This appliance is only to be used for household purposes
and only for the purpose it is made for.

This appliance shall not be used by children from 0

year to 8 years. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with

reduced physical, sensory or mental capabilities or

lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Keep the appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless older than 8 and
supervised.

To protect yourself against an electric shock, do not
immerse the cord, plug or appliance in the water or any
other liquid.

Do not allow children to use the device without supervision.
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Switch off the appliance and disconnect from supply before
changing accessories or approaching parts that move in use.
Always disconnect the device from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

It is absolutely necessary to keep this appliance clean at
all times, because it comes into direct contact with food.
NOTE: The chopping blades are very sharp, avoid
physical contact during emptying and cleaning the
device, you can seriously injure.

CAUTION: Ensure that the blender is switched off before
removing it from the stand.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

o Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

o By clients in hotels, motels and other residential type
environments.

o Bed and breakfast type environments.

o Farm houses.
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PARTS DESCRIPTION

Accessory socket

Protective cover

Blender protective cover

Swivel arm

Motor spindle

Foot pad

Motor house

Speed control button

Release button

0. Timer/Temperature
control buttons

11. Lid

12. Feed chute lid
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. Splashguard

. Flat beater

. Whisk

. Kneading hook

. High temperature flexible
beater

. Bowl

. Ring nut

. Fine mincing disc

. Medium mincing disc
. Coarse mincing disc

. Cutter

. Silicon coupling

. Scroll

. Tamper

. Meat tray

. Meat grinder body

. Dough spreader

. Sausage canister

. Round cookie holder

. Patterned flat metal strip
. Meat spreader

. Kibbe canister

. Spaghetti

. Macaroni

. Rigatoni

. Tagliatelle

. Lasagne

. Large macaroni
. Refill cup

. Blender lid

. Glass & tumbler
44.
. Cutting blade

. Cup base

. Handle

. Blade unit

. Lower coupler

Joint washer

. Food processor small

60. Citrus juicer connector

pusher 61. Citrus juicer sieve

. Food processor large

pusher

. Food processor bowl cover
. S-Blade

. Food processor bowl

. Food processor connector
. Thin slicer/shredder

. Thick slicer /shredder

. Thin (julienne style)

chipper

. Large squeezer
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Display BEFORE THE FIRST USE

Note: Never use the appliance without any food or liquid in it!

« Take the appliance and accessories out the box. Remove the stickers,
protective foil or plastic from the device.

- Before using the appliance for the first time clean it with a damp cloth.

Caution: the jar contains very sharp blades, handle with care at all times.

« Place the main body of the appliance on a heat-resistant, stable surface.

- While the appliance is operating, keep fingers clear of the stainless
steel mixing bowl.

- Do not change accessories until the appliance is at a standstill and it

has been unplugged.
USE
Speed levels
Displayed speed level | Function
0 OFF
01 Minimum speed (slow)
1. Speed/timer/temperature display 10 Maximum speed (fast)
2. Timer/Temperature selector button
3. Timer/Temperature increase button -1 Constant slow speed
4. Release button -2 Intermittent operation, after work 5 seconds,
5. Speed control button R .
6. Pulse button the appliance will pause for 5 seconds
7. Timer/Temperature decrease button 3 Intermittent operation, after work 5 seconds,
the appliance will pause for 30 seconds

[@)]
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Accessories and recommended speed settings

Accessory Speed Max. time Max. capacity
Kneading Hook 12 1.5min atspeed 1and | 1500 g flour and
8 min at speed 2 750 ml water
Flat beater 1,23 10 min. Max 1.2Kg
Whisk 10 10 min. 8 egg whites or 6 dl cream
Meat grinder 9,10 10 min.
Food processing | 4,5,6,7 1 min./cycle, 3509
Max:5cycle
S-Blade 9,10 20Sec/cycle, 3009
Max:5cycle
Citrus juicer 23 2.5min/cycle, 550mL
Max:5cycle
High temperature | -3,-2,-1,1 60 min. Max 3L
flexible beater
Blender 9,10,P 2min. 600g carrot +900g water
MAX:1500mL

Use the timer function

The timer can be used in any mode. If a countdown time has not been
selected timer will automatically count during operating, the appliance will
automatically stop working when the appliance runs for 15 minutes.

Connect the mixer to the power supply. The display will light up and beep.
Press the Timer/Temperature button to select the timer. Press the “+"
and “~"buttons the time will be increased or decreased by one minute.
Timer maximum time setting is 60 minutes, the minimum time setting
is T minute.

Turn the speed control button to the desired speed, the mixer will start
and the timer will count down.

The mixer operation can be paused at any time by turning the speed

control button to the off position. This will also pause the timer. The
timer will continue count down when the mixer is re-started.

« The mixer will automatically stop when the total time has elapsed.

«  Press the“+"and “~"buttons at the same time the timer will
automatically set to zero then we can re-set the time.

Use the cooking function

NOTE: Make sure the temperature sensors under the bowl and external
surface of the bowl base are clean to prevent a poor heating performance.
NOTE: Always use oven gloves to remove the bowl and tools after heating.
NOTE: Do not immerse the bowl in any liquid and do not clean it by running
water. Clean the outside surface of the bowl by wiping it with a damp cloth. A
little detergent can be added if the outside surface of bowl is heavily soiled.

+  Connect the mixer to the power supply. The display will light up and beep.

«  Press the Timer/Temperature button to select the temperature setting,
Press the “+"and “-"buttons until the desired temperature is displayed,
(Temperature range: 25°C-140°C)

«  Settime, please refer“Use the timer function”.

«  Turn the speed control button to the desired speed, the mixer will start
and heating. The mixer operation can be paused at any time by turning the
speed control button to the off position, this will also pause the heating.
The mixing and heating will continue when the mixer is re-started.

+ If the bowl temperature exceeds 60°C, for safety reasons the speed is
automatically limited even if a higher speed has been selected. The
speed will not automatically increase when the temperature drops
below 60°C, The mixer must be switched off and on.

«  Press the“+"and “—"buttons at the same time and the temperature will
automatically set to zero.



PULSE BUTTON

The pulse button can only be used when the speed control button is in
the off position.

Press the pulse button and the mixer will run at maximum speed for as
long as the button is held in this position. If the bowl content is above
60°C, the speed is automatically limited.

MIXER FUNCTION

Important

Do not operate the appliance for more than 10 min. continuously
when the dough hook, flat beater, or whisk are working. Running the
appliance continuously for too long without a break may reduce the
life span of the appliance. After 10 min. of working allow the appliance
to cool down for at least 40-45 minutes.

If the swivel arm will be raised during operation, the mixer will
automatically stop and it will not re-start when the swivel arm will be
lowered. To re-start the mixer turn the speed control button to the off
“0" position and then re-select a speed.

After 10 minutes of no interaction the display will turn in sleep modus.
If any button or control knob will be touched, the display will resume.

Installing and use

Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make
sure it is standing firmly.

Ensure that the protective cover for the meat grinder and blender are
fitted in place.
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Press the arm release button at the same time lift the swivel arm by
hand until it locks into place, the swivel arm is now in the upwards
position.

Fit the lid onto the swivel arm, so that it locks into position securely.
Place the food in the mixing bowl, fit the tabs on the mixing bowl in
the recess on the motor house. Turn the mixing bowl slightly clockwise,
so it locks into position.

Place the splash guard onto the kneading hook as shown in the
picture. Turn and fix the hook. The splash guard prevents the dough
from rising above the top of the hook.

Fit the required accessory onto the motor spindle on the underside of
the swivel arm.

Place the accessory so that the tabs on the spindle are aligned with the
recesses on the accessory, press the accessory against the swivel arm
and turn it anti-clockwise at the same time until the accessory locks
into position securely.

Press the arm release button and press down the swivel arm by hand
until it locks into place with a click. The lid must fit tightly with the
mixing bowl, otherwise it is fitted incorrectly. The appliance is now
ready for use.

Connect the mixer to the power supply. The display will light up and
beep.

Turn the speed control button to the desired and recommended speed
setting, time and capacity shown in the table above.

The timer will count up in 1 second intervals. The speed can be
changed at any time while the mixer is operating.

If you need to scrape the inside of the bowl, wait until the accessory
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has stopped completely. Use a spatula. Do not use your fingers.

Stop the mixer by returning the speed control button to the off
position. Unplug it from the mains electrical supply before you change
the accessories, or before you take the appliance.

Press the arm release button at the same time lift the swivel arm by
hand until it locks into place.

Detach the accessory by turning it clockwise.

Remove the mixing bowl by turning it anti-clockwise.

MEAT GRINDER FUNCTION

Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make
sure it is standing firmly.

Remove the protective cover for the meat grinder.

Ensure that the protective cover for blender is fitted in place.

B
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Safety

Always remove bone, gristle, tendons, and rind before grinding the meat.

Frozen food must be thoroughly defrosted before grinding.

Never run the meat grinder continuously for more than 10 minutes.
Running the meat grinder continuously for too long without a break may
reduce the life span of the appliance. After having used the appliance for
10 minutes, take a break and wait at least 30 minutes before using it again.

Fit the grinder body

Fit the meat grinder body in the accessory socket, so that the arrow is
aligned with the circle. Turn it to the vertical position, so the arrow is
aligned with the arrow.

‘—"—’

Fit the meat tray onto the meat grinder body so that the wide part is
positioned over the motor house of the appliance. Place a container
under the meat grinder body opening.

Connect the mixer to the power supply. The display will light up and
beep.

Turn the speed control button to the desired and recommended speed
setting, time and capacity shown in the table above.

The timer will count up in 1 second intervals. The speed can be
changed at any time while the mixer is operating.

Cut your meat into smaller pieces, so the pieces fit into the feeding
tube. Dice or cut into strips with a width of approx. 2.5 cm.

Put the pieces onto the tray. The meat pieces will go down in the
feeding tube. Push down carefully with the tamper. Do not press too
hard, otherwise you may damage the appliance.



Grinding
«  Fit the scroll in the meat grinder body with the pen pointed outwards,
press it firmly into place. Fit the silicon coupling onto the scroll pen.
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- Fit the cutter onto the scroll connection. The sharp edges of the cutter
should point towards the mincing disc.
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- Fit one of the three mincing discs on top of the cutter. Turn the mincing
disc so the two recesses are aligned with the tabs on the meat grinder
body. Select the mincing disc for the required consistency, you can
choose fine, medium and coarse.

1k
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« Fit the ring nut over the mincing disc on the meat grinder body, turn
clockwise to lock. The ring nut must hold the mincing disc securely in
place but do not over tighten.

e 1
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Pasta screen

+ Fit the scroll in the meat grinder body with the pen pointed outwards,
press it firmly into place. Fit a pasta screen, turn the screen so the two
recesses are aligned with the tabs on the meat grinder body.

+  Fitthe ring nut over the screen and turn clockwise to lock. The ring nut
must hold the screen securely in place. But do not over tighten.
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Kibbe canister
«+  Fit the scroll in the meat grinder body with the pen pointed outwards,
press it firmly into place. Fit the meat spreader and the Kibbe canister

so the two recesses are aligned with the tabs on the meat grinder body.

+  Fitthe ring nut over the Kibbe canister and turn clockwise to lock. The
ring nut must hold the it securely in place. But do not over tighten.

Al
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Sausage canister

«  Fit the scroll in the meat grinder body with the pen pointed outwards,
press it firmly into place. Fit the dough spreader and the sausage
canister so the two recesses are aligned with the tabs on the meat
grinder body.

- Fitthering nut over the sausage canister and turn clockwise to lock. The
ring nut must hold the screen securely in place. But do not over tighten.

Al

Dough spreader

«  Fit the scroll in the meat grinder body with the pen pointed outwards,
press it firmly into place. Fit the dough spreader and round metal
holder so the two recesses are aligned with the tabs on the meat
grinder body.

¢ oo l=

- Fit the patterned flat metal strip into the metal holder. Push the metal
strip back or forward to select the pattern.

€
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BLENDER

Safety instructions

+ Toachieve the best results when blending solid ingredients, put small
portions into the jar one by one instead of putting a large quantity all
at once.
If you are processing solid ingredients, cut them into small pieces (2-3cm)
first.

- Always place your hand on top of the blender when you are operating
the device.

+  Operate the motor for a maximum of 2 minutes to prevent overheating
or consequent damage.

+ The water level can not be higher than 1.75L after adding material and
water.

Installing the blender jar

+ Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make
sure it is standing firmly.

+ Remove the protective cover for the blender.

«  Ensure that the protective cover for meat grinder is fitted in place.

N . -

+  Place the Joint washer and cutting blade onto the cup base. Handle the
cutting blades with care, they are extremely sharp.

«  Place the cup base assembly on the glass jar and turn it clockwise to lock.

«  Putyour ingredients in the jar and place the lid on the jar.

= =
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Place the jar assembly on the motor house and turn it clockwise to lock
and release the safety switch, makes sure the arrows are aligned.

Connect the mixer to the power supply. The display will light up and beep.
Turn the Speed control button to the desired and recommended speed
setting, time and capacity shown in the table above.

The timer will count up in 1 second intervals. The speed can be
changed at any time while the mixer is operating.

FOOD PROCESSOR
Safety

Keep hands and utensils out of the bowl whilst the mixer is connected
to the power supply.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use
the pusher/s supplied.

Don't blend liquid ingredients as they may leak from around the cover.
Never use a damaged attachment. Get it checked or repaired.
Capability of food processor bowl: Meat MAX 300g.

Installing the mixer bowl

Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make
sure it is standing firmly.
Remove the protective cover for the blender.

EN

« Ensure that the protective cover for meat grinder is fitted in place.
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« Remove the cover from the food processor bowl by rotates it anti-
clockwise.

+  Place the food processor bowl onto the food processor connector
ensuring that the arrow in the bowl is aligned with the arrow on the
connector, hold the bowl and turn the connector clockwise until it
locks into position.

-

Place the food processor assembly on the motor house, so the arrow
is aligned with the circle. Turn it clockwise, so the arrow is aligned with
the arrow.

Cutting plate

Note: 1T min ON + 2 min. OFF in a cycle, continuing to work 5 cycles, stop 40 min.

Note: Capability of food processor bowl: Max 3509

+  Place the desired cutting plate onto the connector driver. The preferred
cutting side must face upwards. Handle the cutting plates with care,
they are extremely sharp. Hold the plates by the center grip.

11
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- Fit the cover onto the bowl, so that the arrow is aligned with the circle.
Turn it clockwise, so the arrow is aligned with the arrow.

«  Connect the mixer to the power supply. The display will light up and beep.
«  Turn the Speed control button to the desired and recommended speed
setting, time and capacity shown in the table above.

S-blade assembly

Note: 20 sec ON + 2 min. OFF in a cycle, continuing to work 5 cycles, stop

40 min.

Note: Capability of food processor bowl: Meat MAX 300g.

« Place the S-blade onto the connector driver. Handle the S-blade with
care, it's extremely sharp. Hold the plates by the center grip.

8

« Cut the food in small pieces and place it into the bowl ensuring it is
evenly distributed.

- Fit the cover onto the bowl, so that the arrow is aligned with the circle.
Turn it clockwise, so the arrow is aligned with the arrow.

« Connect the mixer to the power supply. The display will light up and
beep.

«  Turn the speed control button to the desired and recommended speed
setting, time and capacity shown in the table above.

12

Citrus juicer

Note: 2 .5min. ON + 2 min. OFF in a cycle, continuing to work 5 cycles, stop 40

min.

Note: Capability of food processor bowl 550ml.

+  Place the sieve in the bowl. So the arrow in the bowl is aligned with the
arrow on the sieve.

« Place the citrus juicer connector onto the sieve.

«  Fit the squeezer.




CLEANING

Remove plug from the mains electrical supply and allow the appliance
to cool down before cleaning it.

Do not immerse the motor section and mixing bowl in water or other
liquids and make sure no water enters the appliance.

Clean the motor section by wiping it with a damp cloth. A little
detergent can be added if the appliance is heavily soiled.

Do not use scouring pads, steel wool or any form of strong solvents or
abrasive cleaning agents to clean the appliance, as they may damage
the outside surfaces of the appliance.

Disassemble and clean all the accessories separately. Accessories can
be washed in warm soapy water or in the dishwasher. Make sure the
accessory parts are not placed firmly in the dishwasher as this may
change their shape.

Be careful not to touch the blades or sharp parts during use and
cleaning.

Allow to dry fully after cleaning before using again. Do not use the
appliance if it is damp.

After washing and drying store the appliance with its accessories in a
dry, safe place out of the reach of children.

We recommend you lubricate the meat screens with vegetable oil after
cleaning, and store them in grease-proof paper to minimize the risk of
rust and discoloration.

Do not immerse in any liquid to clean the outside surface of glass jar
assembly or the bowl and Do not clean it by running water. Clean the
outside surface of glass jar assembly or the bowl by wiping it with a
damp cloth. A little detergent can be added if the outside surface of
glass jar assembly is heavily soiled.
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ﬁ DISPOSAL

mmm |f you want to dispose of equipment with this symbol on the appliance
and/or in the user manual, follow the below procedure: Make sure that the
appliance is processed in a responsible manner at the end of its service life
to guarantee the maximum reuse of (parts of) the appliance. Do not dispose
of the appliance with unsorted waste, but hand it in at the store or take it
to a recognised collection point. Contact your municipality for information
about the reception and collection systems in your area. Make sure that the
appliance is reused if you want to dispose of the appliance while it is still in
good working order or needs only a minor repair.

GUARANTEE

This product is guaranteed for 24 months granted. Your warranty is
valid if the product is used in accordance to the instructions and for
the purpose for which it was created. In addition, the original purchase
(invoice, sales slip or receipt) is to be submitted with the date of
purchase, the name of the retailer and the item number of the product.
For the detailed warranty conditions, please refer to our service
website: service.nova-int.comFicia niminis volestis atur aut lam nusa
que arum et facessi dolo delles volorit, ut volut voloren istiasin cusciis
di ut quam unt officta tinum, ut fugiand untions enitium quatet,
sequodipis maxim autaturia none volupta quuntiunt quatque quae.

Ut ma coneseditate corectota sit aut la necus estetur? Ne pelitature,
illaut maiorrovitam aut reped quo il iditatus volupta dolo magnate cum
ipsunt eserum ea venti te nim digniti oratemq uosapic iliquam que
omni coruptat mos illore que sam, nostrum demodignit et lame este
voluptatem sintionse velique odit, ommodipit explitat.

Alia dolent ra voluptatque voluptatem. Pis ellant, tem sit ut fuga. At ese
ped et vel mini omnis aturehe ndelis dolore verepudae vendi te
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Door het negeren van de veiligheidsinstructies kan de
fabrikant niet verantwoordelijk gehouden worden voor
de schade.

Als het netsnoer beschadigd is dient het vervangen te
worden door de fabrikant, zijn servicedienst of andere
gekwalificeerde personen om risico's te vermijden.
Verplaats het apparaat nooit door aan het netsnoer te
trekken en zorg ervoor dat het netsnoer niet in de knoop
kan komen.

Het apparaat dient op een stabiele, vlakke ondergrond
geplaatst te worden.

De gebruiker dient het apparaat niet onbeheerd te laten
wanneer het is aangesloten op de netspanning.

Dit apparaat mag alleen voor huishoudelijke doeleinden
gebruikt worden en alleen voor het doel waar het voor is
ontworpen.

Het apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen
jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan gebruikt worden
door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als er
toezicht is of als deze personen goed zijn voorgelicht
over het veilige gebruik van het apparaat en de
mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
Het reinigen en onderhouden mag niet gedaan worden
door kinderen tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en dan
alleen onder toezicht.

Om uzelf te beschermen tegen een elektrische schok,
dompelt u het netsnoer, de stekker of het apparaat nooit
onder in water of andere vloeistoffen.

Laat kinderen het apparaat niet gebruiken zonder toezicht.
Zet het apparaat uit en verwijder de stekker uit het
stopcontact voordat u de accessoires verwisselt of u de
onderdelen benadert die bewegen als het apparaat in
bedrijf is.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat
onbeheerd blijft en voor het uit elkaar halen, in elkaar
zetten of afwassen.

Het is absoluut noodzakelijk om het apparaat altijd
schoon te houden omdat het in direct contact komt met
voedsel.

LET OP: De messen zijn erg scherp, voorkom lichamelijk
contact tijdens het legen en afwassen van het apparaat.
U kunt zichzelf hier flink aan verwonden.

VOORZICHTIG: Zorg dat de blender is uitgezet voor u
deze van de voet verwijdert.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
soortgelijke toepassingen zoals:

o Personeelskeukens in winkels, kantoren en overige
werkplekken.

o Door gasten in hotels, motels en overige
verblijfsmogelijkheden.

o Bed and breakfast-achtige accommodaties.

o Boerderijen.
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Aansluiting voor
accessoires
Afdekkapje
Afdekkapje blender
Zwenkarm

Motoras

Voetje
Motorbehuizing
Snelheidsregelaar
Ontgrendelknop

. Timer/

temperatuurregelaar

1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.
19.
20.
21.

Deksel

Deksel vultrechter
Spatdeksel
Deegklopper

Garde

Kneedhaak

Flexibele klopper voor
hoge temperatuur
Kom

Moer

Fijne maalschijf
Gemiddelde maalschijf

22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32

Grove maalschijf
Snijmes

Siliconen koppeling
Wormschroef
Stopper

Vleesschaal

Behuizing vleesmolen
Deegspreider
Worstvulhulpstuk
Ronde koekjeshouder
Platte metalen strip
met patroon

33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
. Navul cup
42.
43,
. Rubberen afsluitring

Vleesspreider
Kebbe hulpstuk
Spaghetti
Macaroni
Rigatoni
Tagliatelle
Lasagne

Grote macaroni

Deksel blender
Glazen blenderkan

45.
46.
47.
48.
49.
50.

51.

53.

y |

Snijmes

Basis voor blender
Handvat

Messen koppelstuk
Onderste koppeling
Keukenmachine
kleine stopper
Keukenmachine
grote stopper

. Keukenmachine kom

afdekking
S-vormig mes

54.
55.

56.
57.
58.
59.
60.

61

NL

Keukenmachine kom
Keukenmachine
aansluiting

Dunne snijschijf/rasp
Dikke snijschijf/rasp
Dunne (julienne) rasp
Grote pers

Citruspers aansluiting

. Citruspers zeef
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Scherm
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. Snelheid/timer/temperatuur scherm
. Timer/Temperatuurregel knop

. Timer/Temperatuur verhogen knop
. Ontgrendelknop

. Snelheidsregelaar

. Pulsknop

. Timer/Temperatuur verlagen knop

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Let op: Gebruik het apparaat nooit zonder voedsel of vioeistof er in!

- Neem het apparaat en de accessoires uit de doos. Verwijder stickers,
beschermende folie of plastic van het apparaat.

- Voordat u apparaat de eerste keer gaat gebruiken, dient u het met een
vochtige doek te reinigen.

Pas op: de kan bevat erg scherpe messen, wees altijd voorzichtig hiermee.

« Plaats de behuizing van het apparaat op een hittebestendige, stabiele
ondergrond.

« Als het apparaat in gebruik is dient u uw vingers uit de buurt van de
roestvrij stalen mengkom te houden.

«  Wissel geen accessoires tot het apparaat volledig tot stilstand is
gekomen en de stekker uit het stopcontact verwijderd is.

GEBRUIK

Snelheden

Getoonde snelheden | Functie

0 uIT

01 Minimum snelheid (langzaam)

10 Maximum snelheid (snel)

-1 Constante langzame snelheid

-2 Onderbroken werking, na 5 seconden aan

pauzeert het apparaat 5 seconden

-3 Onderbroken werking, na 5 seconden aan

pauzeert het apparaat 30 seconden




Accessoires en aanbevolen snelheidsinstellingen

Accessories Snelheid | Tijd Capaciteit
Kneedhaak 1,2 1,5 min met snelheid 1 en | 1500 g bloem en
8 min met snelheid 2 750 ml water
Deegklopper 123 10 min. Max 1.2Kg
Garde 10 10 min. 8 eiwitten of 6 dl room
Vleesmolen 9,10 10 min.
Keukenmachine | 4,5,6,7 1 min./cyclus, max: 5 cycli | 3509
S-vormig mes 9,10 20 sec/cyclus, max: 5 cycli | 300g
Citruspers 23 2,5 min./cyclus, max: 5 cycli | 550mL
Flexibele klopper | -3,-2,-1,1 60 min. Max 3L
voor hoge
temperatuur
Blender 9,10,P 2min. 600g wortel +900 g
water
Max: 1500 ml

Gebruiken van de timer

De timer kan in iedere stand gebruikt worden. Als er geen aflopende tijd

geselecteerd is zal de timer automatisch tellen tijdens het gebruik, het

apparaat zal automatisch stoppen als het 15 minuten gelopen heeft.

- Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

NL

timer gaat verder met aftellen als de mixer weer gestart wordt.

« De mixer stopt automatisch als de ingestelde tijd verlopen is.

«  Druk tegelijk op de“+"en“~"knoppen en de timer gaat automatisch op
nul en vervolgens kunt u de tijd opnieuw instellen

Gebruiken van de kookfunctie

LET OP: Zorg dat de temperatuursensoren onder de kom en het externe

oppervlak waar de kom op staat schoon zijn zodat de verhitting optimaal is.

LET OP: Gebruik altijd ovenhandschoenen om de kom en keukengerei te

verwijderen na het verwarmen.

LET OP: Dompel de kom niet in een vloeistof en was hem niet af onder

stromend water. Reinig de buitenkant van de kom alleen met een vochtige

doek. Een beetje afwasmiddel kan gebruikt worden als de buitenkant van de
kom sterk vervuild is.

«  Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

+  Druk op de timer/temperatuur knop om de temperatuurregeling
te selecteren, - Druk op de “+" en “~"knoppen tot de gewenste
temperatuur wordt getoond: (temperatuurbereik: 25°C-140°C)

«Voor het instellen van de timer zie “Het gebruiken van de timer”.

+ Zetde snelheidsregeling op de gewenste snelheid, de mixer start en het
verwarmen begint. De mixer kan gepauzeerd worden wanneer u wilt door
de snelheidsregeling op “uit” te zetten, dit pauzeert ook het verwarmen.
Het mixen en verwarmen gaan verder als de mixer weer gestart wordt.

+ Als de temperatuur van de kom hoger wordt dan 60°C wordt om

«  Druk op de timer/temperatuurknop om de timer te selecteren. Druk op de
“+"en“~"knoppen en de tijd zal verlengd of verkort worden per minuut.

« De maximale tijdsinstelling van de timer is 60 minuten en de minimale
tijdsinstelling is 1 minuut.

« Zet de snelheidsregeling op de gewenste snelheid, de mixer start en
het aftellen begint.

«  De mixer kan gepauzeerd worden wanneer u wilt door de

snelheidsregeling op “uit” te zetten. Dit pauzeert tevens de timer. De

veiligheidsredenen de snelheid beperkt zelfs als er een hogere
snelheid gekozen is. De snelheid gaat niet automatisch weer omhoog
als de temperatuur onder de 60°C komt. De mixer moet dan uit- en
weer aangezet worden.

Druk tegelijk op de “+"en“~"knoppen en de temperatuur gaat
automatisch op nul.

17



NOUT Gebruiksaanwijzing

PULSKNOP

De pulsknop kan alleen gebruikt worden als de snelheidsregelaar op
“uit” staat.

Druk op de pulsknop en de mixer zal op maximum snelheid draaien
zolang de knop is ingedrukt. Als de inhoud van de kom boven de 60°C
komt, wordt de snelheid automatisch beperkt.

MIXER FUNCTIE
Belangrijk

18

Laat het apparaat niet langer dan 10 minuten onafgebroken draaien
als de deeghaak, de bisschop of de garde worden gebruikt. Het te lang
laten draaien van het apparaat zonder pauze kan de levensduur van
het apparaat verminderen. Na 10 minuten te hebben aangestaan dient
u het apparaat tenminste 40-45 minuten af te laten koelen.

Als de zwenkarm omhoog wordt gehaald tijdens het mengen, zal

de mixer automatisch stoppen en pas weer starten als de zwenkarm
weer omlaag gezet is. Om de mixer opnieuw te starten zet u de
snelheidsregeling op “0” en kiest u opnieuw een snelheid.

Na 10 minuten geen interactie zal het scherm in de slaapstand gaan.
Als er weer een knop of regelaar wordt aangeraakt, zal het scherm
weer oplichten.

Installeren en gebruik

Plaats het apparaat op een vlak oppervlak, bijv. een aanrecht en zorg
dat het stevig staat.
Zorg dat het afdekkapje voor de vleesmolen en blender op hun plaats zitten.

)

Druk de ontgrendelknop van de arm in en beweeg met de hand de
zwenkarm tegelijk omhoog tot deze op zijn plaats vergrendelt. De
zwenkarm staat nu omhoog.

Plaats het deksel op de zwenkarm zodat deze in positie vergrendelt.
Plaats het voedsel in de mengkom en plaats de nokjes op de mengkom
in de uitsparingen op de motorbehuizing. Draai de mengkom een klein
stukje rechtsom zodat deze op zijn plaats vergrendelt.

Plaats het spatscherm op de kneedhaak zoals getoond op de
afbeelding. Draai en vergrendel de haak. Het spatscherm voorkomt dat
het deeg naar boven wordt gewerkt door de haak.

Plaats de benodigde accessoire op de motoras aan de onderkant van
de zwenkarm.

Plaats de accessoire zo dat de nokjes op de as overeenkomen met de
inkepingen in de accessoire, druk de accessoire tegen de zwenkarm en
draai deze tegelijk linksom tot de accessoire op zijn plaats vergrendelt.
Druk de ontgrendelknop van de arm in en beweeg met de hand de
zwenkarm tegelijk omlaag tot deze op zijn plaats vergrendelt. Het



deksel dient stevig op de mengkom te passen, anders zit het niet goed
op zijn plaats. Het apparaat is nu gereed voor gebruik.

+ Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

- Draai de snelheidsregelaar naar de gewenste en aanbevolen stand, tijd
en capaciteit zijn getoond in bovenstaande tabel.

«  Detimer telt op met steeds 1 seconde. De snelheid kan gewijzigd
worden wanneer u wilt terwijl de mixer aan staat.

« Als ude binnenkant van de kom schoon wilt schrapen, wacht u tot
de accessoire volledig tot stilstand gekomen is. Gebruik een spatel.
Gebruik niet uw vingers.

«  De mixer kan gestopt worden door de snelheidsregeling op “uit” te
zetten. Haal de stekker uit het stopcontact voor u de accessoires wisselt
of voor u het apparaat verplaatst.

+  Druk de ontgrendelknop van de arm in en beweeg met de hand de
zwenkarm tegelijk omhoog tot deze op zijn plaats vergrendelt.

+  Verwijder de accessoire door deze rechtsom te draaien.

+ Verwijder de mengkom door deze linksom te draaien.

VLEESMOLEN FUNCTIE

« Plaats het apparaat op een vlak oppervlak, bijv. een aanrecht en zorg
dat het stevig staat.

- Verwijder het afdekkapje voor de vleesmolen.

« Zorg dat het afdekkapje voor de blender op zijn plaats zit.

| - _
~
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Veiligheid

Verwijder altijd botjes, kraakbeen, pezen en zwoerd voor u het vlees maalt.
Bevroren voedsel dient helemaal ontdooid te zijn voor het malen.

Laat de vleesmolen nooit langer dan 10 minuten onafgebroken
draaien. Het te lang laten draaien van de vleesmolen zonder pauze kan
de levensduur van het apparaat verminderen. Nadat u het apparaat
gedurende 10 minuten gebruikt hebt dient u tenminste 30 minuten te
wachten voor u het weer gebruikt.

De vleesmolen plaatsen

)

Plaats de behuizing van de vleesmolen in de aansluiting voor de
accessoires zodat de pijl in lijn ligt met de cirkel. Draai naar een
verticale positie zodat de pijl in lijn ligt met de pijl.

‘—’

Plaats de vleesschaal op de vleesmolenbehuizing zodat het brede deel
boven de motorbehuizing zit. Plaats een schaal onder de opening van
de vleesmolen.

Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

Draai de snelheidsregelaar naar de gewenste en aanbevolen stand, tijd
en capaciteit zijn getoond in bovenstaande tabel.
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NOUT Gebruiksaanwijzing

De timer telt op met steeds 1 seconde. De snelheid kan gewijzigd
worden wanneer u wilt terwijl de mixer aan staat.

Snijd het vlees in kleine stukjes zodat deze door de vultrechter passen.
Snijd het vlees in blokjes of reepjes van ong. 2,5 cm breed.

Leg de stukjes op de vleesschaal. De stukjes vlees gaan naar beneden
via de vultrechter. Druk ze voorzichtig omlaag met de stopper. Druk
niet te hard, anders kunt u het apparaat beschadigen.

Malen

Plaats de wormschroef in de vleesmolen met de pen naar buiten
gericht, en druk deze stevig op zijn plaats. Plaats de siliconen
koppeling op de pen van de wormschroef.

Al
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Plaats het snijmes op de verbinding van de wormschroef. De scherpe
kanten van het mes dienen in de richting van de maalschijf te wijzen.

ALk
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Plaats een van de drie maalschijven bovenop het mes. Draai de
maalschijf zo dat de twee uitsparingen gelijk liggen met de nokjes op
de behuizing van de vleesmolen. Kies de maalschijf voor de gewenste
consistentie, u kunt kiezen uit fijn, gemiddeld en grof.
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Plaats de ringmoer over de maalschijf op de behuizing en draai deze
rechtsom om te vergrendelen. De moer moet de maalschijf stevig op
zijn plaats houden, maar draai deze niet te strak aan.

Lk
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Rooster

Plaats de wormschroef in de vleesmolen met de pen naar buiten
gericht, en druk deze stevig op zijn plaats. Plaats een rooster, draai het
rooster zo dat de twee uitsparingen gelijk liggen met de nokjes op de
behuizing van de vleesmolen.
Plaats de ringmoer over het tooster en draai deze rechtsom om te
vergrendelen. De ringmoer dient het hulpstuk stevig op zijn plaats te
houden. Draai niet te vast.

— |1
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Kebbe hulpstuk

- Plaats de wormschroef in de vleesmolen met de pen naar buiten
gericht, en druk deze stevig op zijn plaats. Plaats de vleesspreider en
het kebbe hulpstuk zo dat de twee uitsparingen gelijk liggen met de
nokjes op de behuizing van de vleesmolen.

+ Plaats de ringmoer over het kebbe hulpstuk op de behuizing en draai
deze rechtsom om te vergrendelen. De ringmoer dient het hulpstuk
stevig op zijn plaats te houden. Draai niet te vast.

Al
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Worstvulhulpstuk

« Plaats de wormschroef in de vleesmolen met de pen naar buiten
gericht, en druk deze stevig op zijn plaats. Plaats de deegspreider en
het worstvulhulpstuk zo dat de twee uitsparingen gelijk liggen met de
nokjes op de behuizing van de vleesmolen.

-+ Plaats de ringmoer over het worstvulhulpstuk en draai deze rechtsom
om te vergrendelen. De ringmoer dient het hulpstuk stevig op zijn
plaats te houden. Draai niet te vast.

§
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Deegspreider

« Plaats de wormschroef in de vleesmolen met de pen naar buiten
gericht, en druk deze stevig op zijn plaats. Plaats de deegspreider en de
ronde metalen houder zo dat de twee uitsparingen gelijk liggen met
de nokjes op de behuizing van de vleesmolen.

Al
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- Plaats de platte metalen strip met patroon in de metalen houder.
Beweeg de metalen strip naar voren of naar achteren om het patroon
te selecteren.

S

BLENDER

Veiligheidsinstructies

« Om de beste resultaten te verkrijgen bij het mengen van vaste
ingrediénten, dient u kleine porties in de kan te doen, een voor een in
plaats van een grote hoeveelheid ineens.

« Als umet vaste ingrediénten werkt kunt u deze het best in stukjes van
2 -3 c¢m snijden.

- Legaltijd uw hand bovenop de blender wanneer u deze gebruikt.

+ Laat de motor maximaal 2 minuten draaien om oververhitting te
voorkomen.

« Het waterniveau mag niet hoger zijn dan de 1,75 | markering na het
toevoegen van alle ingrediénten.
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Installeren van de mengbeker

« Plaats het apparaat op een vlak oppervlak, bijv. een aanrecht en zorg
dat het stevig staat.

« Verwijder het afdekkapje voor de blender.

« Zorg dat het afdekkapje voor de vleesmolen op zijn plaats zit.

=

- Plaats de pakking en snijmes op de basis van de blenderkan. Hanteer
de messen voorzichtig, deze zijn zeer scherp.

«  Plaats de complete basis op de kan en draai het rechtsom om vast te zetten.

« Doe deingrediénten in de kan en plaats het deksel.

‘@
-

« Plaats de kan op de motorbehuizing en draai rechtsom om te
vergrendelen en de veiligheidsschakelaar te ontgrendelen. Zorg dat de
pijlen tegenover elkaar liggen.

22

«  Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

+ Draai de snelheidsregelaar naar de gewenste en aanbevolen stand, tijd
en capaciteit zijn getoond in bovenstaande tabel.

+  De timer telt op met steeds 1 seconde. De snelheid kan gewijzigd
worden wanneer u wilt terwijl de mixer aan staat.

KEUKENMACHINE

Veiligheid

+ Houd handen en keukengerei uit de kom wanneer de stekker van de
mixer in het stopcontact zit.

+  Gebruik nooit uw vingers om het voedsel door de vultrechter naar
beneden te duwen. Gebruik altijd de meegeleverde stopper(s).

« Meng geen vloeibare ingrediénten omdat deze langs het deksel
kunnen lekken.

+  Gebruik nooit een beschadigde accessoire. Laat het nakijken of repareren.

+ Keukenmachine kom capaciteit: Vlees: max 300g.

Plaatsen van de mengkom

- Plaats het apparaat op een vlak oppervlak, bijv. een aanrecht en zorg
dat het stevig staat.

- Verwijder het afdekkapje voor de blender.

+ Zorg dat het afdekkapje voor de vleesmolen op zijn plaats zit.

—

-« Verwijder het deksel van de mengkom door deze linksom te draaien.
+ Plaats de mengkom op de keukenmachine aansluiting en zorg ervoor dat



de pijl in de kom gelijk ligt met de pijl op de aansluiting. Houd de kom vast
en draai de aansluiting rechtsom tot deze op zijn plaats vergrendelt.

U
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« Plaats de complete keukenmachine op de motorbehuizing zodat de pijl

gelijk ligt met de cirkel. Draai rechtsom zodat de pijl in lijn ligt met de pijl.

Snijplaat

Let op: 1 min AAN + 2 min UIT in een cyclus, gebruik de machine 5 cycli,

stop 40 min.

Let op: Keukenmachine kom capaciteit: Max 3509

- Plaats de gewenste snijplaat op de aansluiting. De gewenste snijkant
dient omhoog te wijzen. Hanteer de snijplaten voorzichtig, deze zijn
zeer scherp. Pak de platen vast aan de centrale greep.

- Plaats het deksel op de kom zodat de pijl in lijn ligt met de cirkel. Draai
rechtsom zodat de pijl in lijn ligt met de pijl.

«  Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

+ Draai de snelheidsregelaar naar de gewenste en aanbevolen stand, tijd
en capaciteit zijn getoond in bovenstaande tabel.

NL

S-vormig mes monteren

Let op: 20 sec AAN + 2 min UIT in een cyclus, gebruik de machine 5 cycli, stop

40 min.

Let op: Keukenmachine kom capaciteit: Vlees: max 300g.

+ Plaats het s-vormige mes op de aansluiting. Hanteer het s-vormige
mes zeer voorzichtig, het is uitermate scherp. Pak de platen vast aan de
centrale greep.

&

+  Snijd het voedsel in kleine stukjes en plaats deze in de kom. Zorg dat het
voedsel gelijkmatig verdeeld is.

- Plaats het deksel op de kom zodat de pijl in lijn ligt met de cirkel. Draai
rechtsom zodat de pijl in lijn ligt met de pijl.

«  Steek de stekker van de mixer in het stopcontact. Het scherm zal
oplichten en een pieptoon laten horen.

« Draai de snelheidsregelaar naar de gewenste en aanbevolen stand, tijd
en capaciteit zijn getoond in bovenstaande tabel.
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Citruspers

Let op: 2,5 min. AAN + 2 min. UIT in een cyclus, gebruik de machine 5 cycli,

stop 40 min.
Let op: Keukenmachine kom capaciteit 550 ml.

.

Plaats de zeef in de kom. Zodat de pijl in de kom in lijn ligt met de pijl
op de zeef.

Plaats de citruspers aansluiting op de zeef.

Plaats de pers.

24

REINIGEN

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voor
u het schoonmaakt.

Dompel het motorgedeelte en mengkom nooit onder in water of andere
vloeistoffen en zorg dat er geen water in het apparaat binnendringt.
Reinig het motorgedeelte met een vochtige doek. Een beetje
afwasmiddel kan gebruikt worden als het apparaat sterk vervuild is.
Gebruik geen schuursponsjes, staalwol of iets soortgelijks, sterke
oplosmiddelen of schurende schoonmaakmiddelen om het apparaat te
reinigen omdat deze de buitenkant van het apparaat kunnen beschadigen.
Demonteer en reinig alle accessoires afzonderlijk. Accessoires kunnen
in warm water met zeep of in de vaatwasser worden gereinigd. Let

op dat de accessoires niet klem staan in de vaatwasser omdat dat de
onderdelen kan vervormen.

Pas op dat u de messen of scherpe delen niet aanraakt tijdens het
gebruik of bij het reinigen.

Laat volledig drogen na het reinigen alvorens weer te gebruiken.
Gebruik het apparaat niet als het vochtig is.

Na reinigen en drogen bergt u het apparaat en de accessoires op een
droge, veilige plaats op buiten bereik van kinderen.

We bevelen aan de vleesroosters in te vetten met plantaardige olie na
het reinigen, en ze op te bergen in vetvrij papier om het risico op roest
en verkleuren te minimaliseren.

Dompel de glazen kan of mengkom niet onder in een vloeistof om

de buitenkant te reinigen en was deze niet af onder stromend water.
Reinig de buitenkant van de kom of de kan alleen met een vochtige
doek. Een beetje afwasmiddel kan gebruikt worden als de buitenkant
van de kom of de kan sterk vervuild is.



j?( VERWIJDERING

mmm Als u apparatuur met dit symbool op het toestel en/of in de
gebruikershandleiding wilt weggooien, volg de onderstaande procedure:
Zorg ervoor dat het toestel aan het einde van zijn levensduur op een
verantwoorde wijze wordt verwerkt om een maximaal hergebruik van
(onderdelen van) het toestel te garanderen. Gooi het toestel niet met
ongesorteerd afval weg, maar lever het in bij de winkel of breng het naar een
erkend inzamelpunt. Neem contact op met uw gemeente voor informatie
over de inname- en inzamelsystemen in uw omgeving. Zorg ervoor dat het
toestel wordt hergebruikt als u het toestel wilt weggooien terwijl het nog
steeds in goede staat verkeert of slechts een kleine reparatie nodig heeft.

NL

GARANTIE

+  Op dit product zit een garantie van 24 maanden. U garantie is geldig
als het product wordt gebruikt volgens de instructies en voor het doel
waar het voor gemaakt is. Daarnaast dient het origineel van de factuur,
rekening of bon meegestuurd te worden, met de datum van aankoop,
de naam van de leverancier en het productnummer van het artikel.

« Voor gedetailleerde garantievoorwaarden kunt u onze website
raadplegen: service.nova-int.com
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CONSIGNES DE SECURITE
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Si vous ignorez ces consignes de sécurité, le fabricant
décline toute responsabilité pour les dommages.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou des
personnes agrées afin d'éviter un danger.

Le cordon d'alimentation n'est pas une poignée de
transport. Veillez a ce qu'il ne semméle pas.

L'appareil doit étre posé sur une surface stable et, plate.
L'utilisateur ne doit pas laisser l'appareil sans supervision
tant qu'il est branché sur le secteur.

Cet appareil est réservé a une utilisation familiale et
seulement pour son utilisation prévue.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de

0 a 8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
dépourvues d'expérience et de connaissances si elles
sont surveillées ou ont été instruites sur |'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et si elles comprennent les
risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Gardez l'appareil et son cordon hors de portée
des enfants agés de moins de 8 ans. Le nettoyage et
I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants a moins d'étre agés de plus de 8 ans et
surveillés.

Pour vous protéger contre un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la fiche ou I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide.

Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil sans
supervision.

Eteignez I'appareil et débranchez-le du secteur avant
de changer d’accessoires ou d’approcher des éléments
mobiles durant I'utilisation.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il est laissé
sans supervision et avant de le monter, de le démonter
ou de le nettoyer.

Il est primordial de préserver la propreté de cet appareil
a tout moment car il entre directement en contact avec
des aliments.

REMARQUE : Les lames du hachoir sont trés tranchantes.
Evitez tout contact physique pendant le vidage et

le nettoyage de I'appareil. Vous pouvez vous blesser
gravement.

ATTENTION : Veillez a ce que le mixeur soit éteint avant
de le retirer du socle.

Cet appareil est destiné a une utilisation domestique et a
des applications semblables, notamment :

o Les zones de cuisine du personnel des magasins,
bureaux et autres lieux de travail ;

o Les clients des hotels, motels et autres lieux de type
résidentiel ;

o Les environnements de type chambres d’'hotes ;

o Les fermes.



DESCRIPTION DES PIECES
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Prise d'accessoire
Cache de protection
Cache de protection du
mixeur

Bras pivotant

Axe du moteur

Patin de pied

Bloc moteur

Bouton de commande
de vitesse

Bouton de
déverrouillage

10. Bouton de commande

11.
12.

13.
14.
15.
16.
17.

18.
19.

de programmation/
température
Couvercle
Couvercle de tube
d‘alimentation
Pare-éclaboussures
Batteur plat

Fouet

Crochet a pate
Batteur flexible haute
température

Bol

Rondelle

20.
. Disque haché moyen
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
. Tube a saucisse

. Coupelle ronde a viande
32.
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Disque haché fin

Disque haché grossier
Lame

Coupleur silicone

Vis sans fin

Poussoir

Plat a viande

Bloc hachoir a viande
Spatule a biscuits

Lamelle plate
métallique a motifs

33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.
44.
45,
46.

Spatule a viande
Tube pour Kibbe
Spaghetti
Macaroni
Rigatoni
Tagliatelle
Lasagne
Macaroni long
Recharge tasse
Couvercle du mixeur
Verre & gobelet
Rondelle joint
Lame de coupe
Socle de bol

47.
48.
49.
50.
51.

52.

56.

Poignée

Bloc lame

Coupleur inférieur
Petit poussoir du robot
ménager

Grand poussoir du
robot ménager
Couvercle du bol du
robot ménager

. LameenS
54.
55.

Bol du robot ménager
Connecteur du robot

ménager

Trancheur fin/hachoir

FR

57. Trancheur épais/hachoir

58. Hachoir fin (style
Julienne)

59. Grand pressoir

60. Connecteur de presse-
citron

61. Passoire de presse-citron
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Ecran

. Affichage vitesse/programmation/température

. Sélecteur programmation/température

. Bouton programmation/Augmenter la température
. Bouton de déverrouillage

. Bouton de commande de vitesse

. Bouton Pulse

. Bouton programmation/Réduire la température

N O A WN =

28

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Remarque : N'utiliseze jamais I'appareil sans aliment ou liquide a

l'intérieur!

+ Retirez I'appareil et les accessoires de la boite. Retirez les étiquettes,
I'aluminium ou le plastique protecteur de l'appareil.

«  Avantla premiére utilisation de I'appareil, nettoyez-le avec un chiffon humide.

Attention : Le bol contient des lames trés tranchantes. Manipulez-les
toujours avec soin.

«  Posez le bloc principal de I'appareil sur une surface thermorésistante
et, stable.

+ Gardez les doigts a I'écart du bol mixeur en acier inoxydable pendant le
fonctionnement de I'appareil.

+ Nechangez pas d'accessoire tant que I'appareil n'est pas arrété et débranché.

UTILISATION
Niveaux de vitesses
Niveau de vitesse affiché | Fonction
0 Arrét (OFF)
01 Vitesse minimum (lente)
10 Vitesse maximum (rapide)
-1 Vitesse lente constante
-2 Opération intermittente : apres 5 secondes de
fonctionnement, I'appareil est en pause
5 secondes.
-3 Opération intermittente : apres 5 secondes de
fonctionnement, I'appareil est en pause
30 secondes.




Accessoires et réglages recommandés de vitesse

Accessoires Vitesse Durée Capacité
Crochet a pate 1,2 1,50 min sur vitesse 1 et8 | 1500 g de farine
min sur vitesse 2 et
750 ml d'eau
Batteur plat 1,23 10 min. Max 1.2Kg
Fouet 10 10 min. 8 blancs d'ceufs
ou 6 dl de creme
Hachoir a viande 9,10 10 min.
Traitement d'aliments | 4,5,6,7 Cycle 1 min./,Max: 5 cycles | 350g
LameenS 9,10 Cycle 20 Sec/, Max:5 cycles | 300g
Presse-citron 23 2,50 min/, Max : 5 cycles 550mL
Batteur flexible haute | -3,-2,-1,1 60 min. Max 3L
température
Mixeur 9,10P 2 min. 600 g de carottes
+900 g d'eau
Max: 1500 ml

Utilisation de la fonction programmation
La programmation peut étre utilisée dans tous les modes. Si une durée de
minuterie n'a pas été sélectionnée, la programmation lance un compte

a rebours automatique pendant le fonctionnement. Lappareil s'arréte

automatiquement aprés avoir fonctionné durant 15 minutes.

« Branchez le mixeur a la prise électrique. Lécran s'allume et clignote.

«  Appuyez sur le bouton Programmation/Température pour sélectionner
la minuterie. En appuyant sur les boutons‘+' et~} la minuterie
augmente ou diminue d’une minute.

+ Leréglage maximum de programmation de la minuterie est de 60

minutes et, le réglage de durée minimum de "1 minute.

- Tournez le bouton de commande de vitesse sur la vitesse désirée. Le
mixeur démarre et la minuterie lance le compte a rebours.

FR

« Le processus de mixage peut étre mis en pause a tout moment en
tournant le bouton de commande de vitesse sur la position arrét (Off).
La minuterie est ainsi également mise en pause. La minuterie poursuit
le compte a rebours lorsque le mixeur redémarre.

« Le mixeur s'arréte automatiquement lorsque la durée totale s'est écoulée.

- Enappuyant simultanément sur les boutons‘+'et’-; la minuterie est
automatiquement remise a zéro. La durée peut alors étre réglée a nouveau.

Utilisation de la fonction de cuisson

REMARQUE : Veillez a ce que les capteurs de température sous le bol et la
surface externe du socle du bol soient propres afin déviter de mauvaises
performances de chauffage.

REMARQUE : Utilisez toujours des gants pour retirer le bol et les accessoires
aprés le chauffage.

REMARQUE : Nimmergez pas le bol dans des liquides et ne le nettoyez pas
sous le robinet. Nettoyez la surface extérieure du bol en I'essuyant avec un
chiffon humide. Un peu de détergent peut étre ajouté si la surface extérieure
du bol est trés sale.

« Branchez le mixeur a la prise électrique. L'écran s'allume et clignote.

«  Appuyez sur le bouton Programmation/Température pour sélectionner
le réglage de température. Appuyez sur les boutons '+ et’- jusqu’a ce
que la température souhaitée soit affichée. (Fourchette de température
:25°C a 140°C)

«  Pour régler la durée, veuillez consulter ‘Utilisation de la fonction de
programmation’.

«  Tournez le bouton de commande de vitesse sur la vitesse désirée. Le
mixeur démarre et chauffe. Le processus de mixage peut étre mis en pause
a tout moment en tournant le bouton de commande de vitesse sur la
position d'arrét (Off). Le chauffage est ainsi également mis en pause. Le
mixage et le chauffage continuent lorsque le mixeur redémarre.

- Silatempérature du bol dépasse 60°C, la vitesse est automatiquement
limitée par sécurité méme si une vitesse supérieure a été sélectionnée.
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La vitesse n'augmente pas automatiquement lorsque la température
descend en dessous de 60°C. Le mixeur doit étre arrété et allumé.
Appuyez simultanément sur les boutons’+'et’-' et la température se
regle automatiquement sur zéro.

BOUTON PULSE

Le bouton pulse peut étre utilisé uniquement lorsque le bouton de
commande de vitesse est sur la position d'arrét (Off).

Appuyez sur le bouton Pulse et le mixeur fonctionne a vitesse
maximum tant que le bouton n'est pas relaché. Si le contenu du bol est
a plus de 60°C, la vitesse est automatiquement limitée.

FONCTION MIXEUR

Important

Nutilisez pas I'appareil en continu pendant plus de 10 min. lorsque

le crochet a pate, le batteur plat, ou le fouet est en marche. Le
fonctionnement continu de l'appareil pendant une durée trop longue
sans interruption peut réduire la durée de vie de I'appareil. Apres 10
minutes d'utilisation, laissez I'appareil refroidir pendant au moins 40 a
45 minutes.

Si le bras pivotant est relevé pendant I'utilisation, le mixeur s'arréte
automatiquement et ne redémarre pas lorsque le bras pivotant est
abaissé. Pour redémarrer le mixeur tournez le bouton de commande
de vitesse sur la position ‘0’ (Off) et puis sélectionnez a nouveau une
vitesse.

Apres 10 minutes d'inaction I'écran passe en mode de veille. Siun
bouton ou le bouton de commande est actionné, I'écran se rallume.

Installation et utilisation

Mettez I'appareil sur une surface plate, ex : un comptoir de cuisine, et
veillez a ce qu'il tienne fermement.

Veillez a ce que le cache de protection du hachoir a viande et du
mixeur soient fixés en position.

)

Appuyez sur le bouton de déverrouillage du bras tout en relevant le
bras pivotant avec la main jusqu'a ce qu'il se verrouille en position. Le
bras pivotant est maintenant en position élevée.

Fixez le couvercle sur le bras pivotant afin qu'il soit fermement
verrouillé en position.

Mettez les aliments dans le bol mixeur puis, placez les languettes sur le
bol mixeur dans les ‘encoches du bloc moteur. Tournez a peine le bol
mixeur dans le sens horaire afin qu'il se verrouille en position.

Mettez le pare-éclaboussures dans le crochet a pate comme illustré.
Tournez et fixez le crochet. Le pare-éclaboussures empéche la pate de
monter au-dessus du haut du crochet.

Placez I'accessoire nécessaire sur la tige du moteur sous le bras pivotant.
Positionnez I'accessoire afin que les languettes de la tige s'alignent
avec les encoches de l'accessoire, appuyez-le contre le bras pivotant et
tournez-le simultanément dans le sens antihoraire jusqu’a ce qu'il se
verrouille fermement en place.



Appuyez sur le bouton de déverrouillage du bras et appuyez en
baissant avec la main sur le bras pivotant jusqu’a ce qu'il se verrouille
en position par un déclic. Le couvercle doit étre fermement placé avec
le bol mixeur sinon il est mal positionné. Lappareil est maintenant prét
al'emploi.

Branchez le mixeur a la prise électrique. L'écran s'allume et clignote.
Tournez le bouton de commande de Vitesse sur le réglage de vitesse,
de durée et de capacité souhaité et recommandé, indiqué dans le
tableau ci-dessus.

La minuterie effectue un décompte croissant par intervalle de 1
secondee. La vitesse peut étre modifiée a tout moment durant le
fonctionnement du mixeur.

Si l'intérieur du bol doit étre récuré, attendez I'arrét complet de
I'accessoire. Utilisez une spatule. N'utilisez pas vos doigts.

Arrétez le mixeur en remettant le bouton de commande de vitesse sur
la position d’arrét (Off). Débranchez-le de I'alimentation électrique du
secteur avant de changer d'accessoires, ou de prendre I'appareil.
Appuyez sur le bouton de déverrouillage du bras tout en relevant le
bras pivotant avec la main jusqu'a ce qu'il se verrouille en position.
Détachez I'accessoire en le tournant dans le sens horaire.

Retirez le bol mixeur en le tournant dans le sens antihoraire.

FR

FONCTION HACHOIR A VIANDE

« Mettez I'appareil sur une surface plate, ex : un comptoir de cuisine, et
veillez a ce qu'il tienne fermement.
« Retirez le cache de protection du hachoir a viande

« Veillez a ce que le cache de protection du mixeur soit fixé en position.

@) -

Sécurité

« Retirez toujours les os, le gras, les tendons et la peau avant de hacher
la viande.

« Lesaliments congelés doivent étre complétement décongelés avant
d'étre hachés.

- Ne faites jamais fonctionner le hachoir a viande en continu pendant
plus de 10 minutes. Le fonctionnement continu du hachoir a viande
pendant une durée trop longue sans interruption peut diminuer la
durée de vie de l'appareil. Aprés avoir utilisé 'appareil pendant 10

minutes, faites une pause et attendez au moins 30 minutes avant de le

réutiliser.

Installation du bloc hachoir
« Mettez le bloc du hachoir a viande dans I'encoche d'accessoire, afin

que la fleche soit alignée avec le cercle. Tournez-le en position verticale

afin que la fleche soit alignée avec la fleche.
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«  Fixez le plateau a viande sur le bloc du hachoir a viande afin que la

partie large soit positionnée sur le bloc moteur de I'appareil. Placez une

boite sous l'orifice du bloc du hachoir a viande.

« Branchezle mixeur a la prise électrique. Lécran s'allume et clignote.

« Tournez le bouton de commande de Vitesse sur le réglage de vitesse,
de durée et de capacité souhaité et recommandé, indiqué dans le
tableau ci-dessus.

« Laminuterie effectue un décompte croissant par intervalle de 1
seconde. La vitesse peut étre modifiée a tout moment durant le
fonctionnement du mixeur.

- Découpez votre viande en plus petits morceaux afin qu'ils rentrent
dans le tube d'alimentation. Découpez en dés ou en lamelles d'une
largeur d'environ 2,5 cm.

«  Mettez les morceaux sur le plateau. Les morceaux de viande
descendent dans le tube d'alimentation. Poussez soigneusement avec
le poussoir. N'appuyez pas trop fort, autrement l'appareil peut étre
endommagé.

Hacher

- Placez lae vis sans fin dans le bloc du hachoir a viande avec la pointe
dirigée vers I'extérieur. Appuyez fermement dessus pour le mettre en
place. Placez le coupleur silicone sur la pointe de la vis sans fin.

Insérez la lame dans la connexion de la vis sans fin. Les bords
tranchants de la lame doivent étre dirigés vers le disque hachoir.oir.

1L
)

Positionnez I'un des trois disques hachoir sur le haut de la lame. Tournez
le disque hachoir afin que les deux encoches soient alignées avec les
onglets du bloc du hachoir a viande. Sélectionnez le disque hachoir pour
la consistance requise. Vous pouvez choisir entre fin, moyen et grossier.

Lk
3

-7

@
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Placez la rondelle sur le disque hachoir du bloc du hachoir a viande et
tournez dans le sens horaire pour verrouiller. La rondelle doit maintenir le
disque hachoir in position sécurisée mais sans trop serrer.

e 1
()™



Crépine

Placez lae vis sans fin dans le bloc du hachoir a viande avec la pointe
dirigée vers l'extérieur. Appuyez fermement dessus pour le mettre en
place. Placez une crépine et tournez-la afin que les deux encoches
soient alignées avec les languettes du bloc du hachoir a viande.
Placez la rondelle sur la crépine et tournez dans le sens horaire pour
verrouiller. La rondelle doit maintenir la crépine en position sécurisée
mais sans trop serrer.

Tube pour Kibbe

Placez la vis sans fin dans le bloc du hachoir a viande avec la pointe dirigée
vers l'extérieur et appuyez fermement dessus pour la mettre en place.
Placez la spatule a viande et le tube a Kibbe afin que les deux encoches
soient alignées avec les languettes du bloc du hachoir a viande.

Placez la rondelle sur le tube a Kibbe et tournez dans le sens horaire
pour verrouiller. La rondelle doit maintenir la crépine en position
sécurisée mais sans trop serrer.

FR

Tube a saucisse

« Placez le a vis sans fin dans le bloc du hachoir a viande avec la pointe
dirigée vers l'extérieur et, appuyez fermement dessus pour lae mettre
en place. Placez la spatule a pate et le tube a saucisses afin que les
deux encoches soient alignées avec les languettes du bloc du hachoir
aviande.

- Placez larondelle sur le tube a saucisses et tournez dans le sens horaire
pour verrouiller. La rondelle doit maintenir la crépine en position
sécurisée mais sans trop serrer.

Al

Spatule a pate

«  Placez la vis sans fin dans le bloc du hachoir a viande avec la pointe dirigée
vers l'extérieur et appuyez fermement dessus pour la mettre en place.
Placez la spatule a pate et la coupelle ronde a viande afin que les deux
encoches soient alignées avec les languettes du bloc du hachoir a viande.

KJ
oY
q' ® B M e
- Positionnez la lamelle métallique plate a motifs dans la coupelle ronde

a viande. Poussez la lamelle métallique vers I'arriére ou vers I'avant
pour sélectionner le motif.s.
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MIXEUR

Consignes de sécurité

Pour obtenir les meilleurs résultats lors du mixage d'ingrédients durs,
placez de petites portions dans le bol, une par une et non une grande
quantité a la fois.

Sivous traitez des ingrédients durs, coupez-les d'abord en petits
morceaux (2. a3 cm).

Posez toujours votre main sur le mixeur lorsque vous utilisez I'appareil.

Utilisez le moteur pendant un maximum de 2 minutes pour éviter
toute surchauffe ou de graves dégats.

Le niveau d'eau ne doit pas étre supérieur a 1,75 | aprés avoir ajouté les

ingrédients et I'eau.

Installation de la carafe du mixeur

Mettez I'appareil sur une surface plate, ex : un comptoir de cuisine, et
veillez a ce qu'il tienne fermement.

Retirez le cache de protection du mixeur.

Veillez a ce que le cache de protection du hachoir a viande soit fixé en
position.

34

Placez |a rondelle joint et la lame de coupe dans le socle du bol.
Manipulez les lames de coupe avec soin car elles sont extrémement
tranchantes.

Mettez I'ensemble du socle du bol sur la carafe en verre et tournez
dans le sens horaire pour verrouiller.

Mettez vos ingrédients dans la carafe et mettez le couvercle sur la

carafe.
4
9 i

Positionnez 'ensemble de la carafe sur le boitier moteur, tournez-le
dans le sens horaire pour le verrouiller et déverrouillez le bouton de
sécurité en veillant a ce que les fleches soient alignées.

__/

Branchez le mixeur a la prise électrique. Lécran s'allume et clignote.
Tournez le bouton de commande de Vitesse sur le réglage de vitesse,
de durée et de capacité souhaité et recommandé, indiqué dans le
tableau ci-dessus.

La minuterie effectue un décompte croissant par intervalle de 1
secondee. La vitesse peut étre modifiée a tout moment durant le
fonctionnement du mixeur.



ROBOT MENAGER

Sécurité

Maintenez les mains et les ustensiles hors du bol tant que le mixeur est
branché a lI'alimentation électrique.

N'utilisez jamais vos doigts pour pousser les aliments vers le bas du
tube d'alimentation. Utilisez toujours le ou les poussoirs fournis.

Ne mélangez pas des ingrédients liquides car ils peuvent déborder
autour du couvercle.

N'utiliseze jamais un accessoire endommagé. Faites-le vérifier ou réparer.
Capacité du bol du robot ménager : Viande MAX. 300g.

Installation du bol mixeur

Mettez I'appareil sur une surface plate, ex : un comptoir de cuisine, et
veillez a ce qu'il tienne fermement.
Retirez le cache de protection du mixeur.

Veillez a ce que le cache de protection du hachoir a viande soit fixé en position.

-
=

<>
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Retirez le cache du bol du robot ménager en le faisant tourner dans le sens
antihoraire.

Posez le bol du robot ménager sur le connecteur du robot ménager en
veillant a ce que la fleche dans le bol soit alignée avec celle du connecteur.
Tenez le bol et tournez le connecteur dans le sens horaire jusqu‘a ce qu'il
soit verrouillé en position.

FR

Mettez 'ensemble du robot ménager sur le bloc moteur, afin que la
fleche soit alignée avec le cercle. Tournez-le dans le sens horaire, afin
que la fléche soit alignée avec la fleche.

Plaque de coupe

Remarque : 1 min allumé (On) + 2 min arrété (Off) dans un cycle, en
continuant de fonctionner durant 5 cycles, arrét a 40 min.
Remarque : Capacité du bol du robot ménager : Max. 350g

Posez la plaque de coupe souhaitée sur la tige du connecteur. Le coté
préféré de coupe doit étre dirigé vers le haut. Manipulez les plaques de
coupe avec soin car elles sont extrémement tranchantes. Tenez les plaques
par la prise centrale.

Mettez le cache sur le bol afin que la fleche soit alignée avec le cercle.
Tournez-le dans le sens horaire afin que la fleche soit alignée avec la fleche.

)
g

Branchez le mixeur a la prise électrique. Lécran s'allume et clignote.
Tournez le bouton de commande de Vitesse sur le réglage de vitesse, de

durée et de capacité souhaité et recommandé, indiqué dans le tableau
ci-dessus.

&Y
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Montage lame S

Remarque : 20 sec allumé (On) + 2 min arrété (Off) dans un cycle, en

continuant de fonctionner durant 5 cycles, arrét a 40 min.

Remarque : Capacité du bol du robot ménager : Viande MAX. 300g.

«  Placezlalame S sur la tige du connecteur. Manipulez la lame S avec
soin car elle est extrémement tranchante. Tenez les plaques par la prise
centrale.

|

«  Coupez les aliments en petits morceaux et mettez-les dans le bol en
veillant a ce quiils soient répartis uniformément.
«  Mettez le cache sur le bol afin que la fleche soit alignée avec le cercle.

Tournez-le dans le sens horaire afin que la fleche soit alignée avec la fleche.

«  Branchez le mixeur a la prise électrique. Lécran s‘allume et clignote.

«  Tournez le bouton de commande de Vitesse sur le réglage de vitesse, de
durée et de capacité souhaité et recommandé, indiqué dans le tableau
ci-dessus.

Presse-citron

Remarque : 2,5 min. Allumé (On) + 2 min arrété (Off) dans un cycle, en

continuant de fonctionner durant 5 cycles, arrét a 40 min.

Remarque : Capacité de 550 ml du bol du robot ménager.

«  Mettez la passoire dans le bol afin que la fleche dans le bol soit alignée
avec celle de la passoire.

« Placez le connecteur du presse-citron dans la passoire.

36

« Placez le pressoir.

NETTOYAGE

« Retirez la fiche de I'alimentation électrique du secteur et laissez
refroidir I'appareil avant de le nettoyer.

- Nimmergez pas la partie moteur et le bol mixeur dans I'eau ou autres
liquides et veillez a ce que I'eau ne pénétre pas dans l'appareil.

+ Nettoyez la partie moteur en l'essuyant avec un chiffon humide. Un
peu de détergent peut étre ajouté si I'appareil est tres sale.

+ Nutilisez pas d'éponges a récurer ou, en laine d'acier ou toutes formes
de diluant fort, voire des détergents abrasifs, pour nettoyer I'appareil.
En effet, ils peuvent endommager les surfaces extérieures de I'appareil.

- Démontez et nettoyez tous les accessoires individuellement. Les
accessoires peuvent étre lavés dans de I'eau savonneuse chaude ou au
lave-vaisselle. Veillez a ce que les éléments accessoires ne soient pas
bloqués dans le lave-vaisselle car ils pourraient se déformer.

«  Abstenez-vous de toucher les lames ou les parties tranchantes durant
I'utilisation et le nettoyage.

+ Laissez sécher complétement apres le nettoyage avant de réutiliser a
nouveau. N'utilisez pas I'appareil s'il est humide.

«  Aprés le lavage et le séchage, rangez I'appareil avec ses accessoires
dans un lieu sec, str et hors de portée des enfants.

» Nous vous recommandons de lubrifier les crépines a viande avec de



FR

I'huile végétale apreés le nettoyage et de les ranger dans du papier GARANTIE
sulfurisé pour réduire le risque de rouille et de décoloration.

+Nimmergez pas dans des liquides pour nettoyer la surface extérieure
de I'ensemble de la carafe en verre ou du bol et ne nettoyez pas sous
le robinet. Nettoyez la surface extérieure de I'ensemble de la carafe
en verre ou du bol en I'essuyant avec un chiffon humide. Un peu de
détergent peut étre ajouté si la surface extérieure de I'ensemble de la
carafe en verre est tres sale.

Ce produit est garanti 24 mois. Votre garantie est valable si le produit
est utilisé conformément aux instructions et aux fins pour lesquelles il a
été prévu. De plus, la preuve d'achat originale (factures, ticket de caisse
ou recu) doit étre soumise avec la date d'achat, le nom du détaillant et
le numéro d'identification du produit.

« Pour connaitre les conditions de garantie détaillées, veuillez consulter
notre site web d'assistance : service.nova-int.com

E( MISE AU REBUT

mmm Si vous souhaitez mettre au rebut un appareil comportant ce symbole
sur sa surface ou dans son mode d'emploi, suivez la procédure ci-dessous :
Vérifiez que l'appareil est traité de maniére responsable a la fin de sa durée

de vie, afin de garantir une réutilisation maximale de ces pieces. Ne jetez pas
l'appareil avec les déchets ménagers, mais apportez-le au point d'achat ou a
un site de collecte reconnu. Contactez votre municipalité pour savoir ou sont
les sites de collecte locaux. Vérifiez que I'appareil est réutilisé si vous souhaitez
vous en débarrasser alors qu'il est encore en bon état de marche ou s'il
nécessite seulement une petite réparation.
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NNOUTA Bedienungsanleitung

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann der
Hersteller nicht fir Schaden haftbar gemacht werden.
Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Kundendienstvertreter oder
ahnlich qualifizierten Personen ersetzt werden, um ein
Risiko zu vermeiden.

Das Gerat niemals durch Ziehen am Kabel bewegen und
sicherstellen, dass sich das Kabel nicht verwickelt.

Das Gerat muss auf einen stabilen, ebenen Untergrund
gestellt werden.

Der Benutzer darf das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen,
wahrend es mit Strom verbunden ist.

Dieses Gerat darf nur fiir den privaten Gebrauch und den
dafiir bestimmten Zweck benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern von 0 bis 8 Jahren
verwendet werden. Dieses Gerdt kann von Kindern ab

8 Jahren und Personen mit verringertem physischen,
sensorischen oder geistigen Leistungsvermdgen

oder einem Mangel an Erfahrung und Fachkenntnis
verwendet werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder
Anweisungen hinsichtlich der sicheren Verwendung

des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren kennen. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht
spielen. Halten Sie dieses Gerat und sein Kabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern, die jlinger als 8 Jahre sind.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten diirfen nicht von
Kindern ausgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Zum Schutz vor Stromschlag Kabel, Stecker oder Gerat
nicht in Wasser oder sonstige Fliissigkeiten tauchen.
Lassen Sie Kinder das Gerat nicht ohne Aufsicht
benutzen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehor austauschen oder
auf Teile zugreifen, die sich im Betrieb bewegen.
Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn es unbeaufsichtigt ist oder bevor es montiert,
demontiert oder gereinigt wird.

Es ist absolut notwendig, das Gerat immer sauber zu
halten, weil es in direkten Kontakt mit Nahrungsmitteln
kommt.

HINWEIS: Die Schneidmesser sind sehr scharf, vermeiden
Sie beim Leeren und Reinigen des Gerats physischen
Kontakt, sonst konnen Sie sich ernsthaft verletzen.
VORSICHT: Stellen Sie sicher, dass der Mixer
ausgeschaltet wurde, bevor Sie ihn vom Stander
nehmen.

Dieses Gerat dient nur dem Einsatz im Haushalt und in
dhnlichen Umfeldern, z. B.

o Teeklichen in Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsbereichen.

o Durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumfeldern.

o Umfeldern vom Bed and Breakfast-Typ.

o Bauernhausern.
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TEILEBESCHREIBUNG
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1. Anschluss fiir Zubehor 15. Schneebesen 29. Teig-Spritzvorrichtung 44. Dichtring 56. Duinne Schneide-/Hackselscheibe
2. Schutzabdeckung 16. Knethaken 30. Wurstbehalter 45. Schermesser 57. Dicke Schneide-/Hackselscheibe
3. Schutzabdeckung des Mixers 17. Flexibler Riihrbesen fur 31. Halter fir runde Kekse 46. Sockel des Glashehalters 58. Diinne Hackselscheibe (fur
4. Schwenkarm hohe Temperaturen 32. Gemusterter flacher Metalstreifen 47. Griff Julienne)
5. Motorspindel 18. Schiissel 33. Fleisch-Spritzvorrichtung 48. Messereinheit 59. Grof3e Saftpresse
6.  Gummifull 19. Gewindering 34. Behalter fur Kibbe 49. Unterer Koppler 60. Anschluss Zitruspress
7. Motorgehduse 20. Feine Hackscheibe 35. Spaghetti 50. Kleiner Stopfer der 61. Sieb fiir Zitrussaft
8. Taste firdie 21. Mittlere Hackscheibe 36. Maccaroni Kiichenmaschine
Geschwindigkeitssteuerung 22. Grobe Hackscheibe 37. Rigatoni 51. Grofer Driicker der
9. AuslOsetaste 23. Schneidevorrichtung 38. Tagliatelle Kiichenmaschine
10. Taste fiir Timer/Temperaturregler  24. Siliziumkupplung 39. Lasagne 52. Schusselabdeckung der
11. Deckel 25. Schnecke 40. Grof3e Maccaroni Kiichenmaschine
12. Deckel des Einfiillschachtes 26. Stopfer 41. Refill-Tasse 53. S-Messer
13. Spritzschutz 27. Fleisch-Ablage 42. Deckel des Mixbehalters 54. Schussel der Kiichenmaschine
14. Flacher Riihrbesen 28. Fleischwolf-Gehause 43. Glasbehdlter 55. Anschluss der Kiichenmaschine
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Display

. Geschwindigkeits-/Timer-/Temperaturanzeige
. Wahltaste Timer/Temperatur

. Taste fiir die Timer-/Temperatur-Erhdhung

. Auslésetaste

. Taste fiir die Geschwindigkeitssteuerung

. Impulstaste

. Taste fiir die Timer-/Temperatur-Verringerung

NO A wWwN =
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Hinweis: Verwenden Sie das Gerit nie, ohne dass Lebensmittel oder

eine Fliissigkeit darin enthalten sind!

« Entnehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus dem Karton. Entfernen
Sie Aufkleber, Schutzfolie oder Plastik vom Gerat.

+ Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch mit einem feuchten Tuch.

Vorsicht: Das GefaB8 enhélt sehr scharfe Schneiden, seien Sie jederzeit
vorsichtig.

- Platzieren Sie das Hauptgehause des Gerates auf eine hitzefeste, stabile
Oberflache.

- Halten Sie wéahrend der Verwendung des Gerates lhre Finger aus der
Edelstahl-Ruhrschissel heraus.

« Wechseln Sie das Zubehor erst aus, wenn das Gerat still steht und der
Stecker aus der Steckdose gezogen wurde.

BENUTZUNG
Geschwindigkeitsstufen
Angezeigte Funktion
Geschwindigkeitsstufe
0 OFF
01 Mindestgeschwindigkeit (langsam)
10 Hochstgeschwindigkeit (schnell)
-1 Konstante langsame Geschwindigkeit
-2 Intermittierender Betrieb, 5 Sekunden Betrieb,
dann 5 Sekunden Pause
-3 Intermittierender Betrieb, 5 Sekunden Betrieb,
dann 30 Sekunden Pause




Zubehor und empfohlene Geschwindigkeitseinstellungen

Zubehor Geschwindigkeit | Zeit Kapazitit

Knethaken 1,2 1,5 Minuten auf 1500 g Mehl
Geschwindigkeit 1 | und 750 ml
und 8 Minuten auf | Wasser
Geschwindigkeit 2

Flacher Riihrbesen 123 10 Minuten Max 1.2Kg
Schneebesen 10 10 Minuten 8 Eiweil} oder 6
dl Sahne
Fleischwolf 9,10 10 Minuten
Kichenmaschine 4,5,6,7 1 Min./Durchlauf; 3509
Max. 5 Durchlaufe
S-Messer 9,10 20 Sek./Durchlauf; | 300g
Max. 5 Durchlaufe
Zitruspresse 23 2,5 Min./Durchlauf; | 550mL
Max. 5 Durchlaufe
Flexibler Riihrbesen -3,-2-11 60 Minuten Max 3L
fir hohe
Temperaturen
Mixer 9,10,P 2 Minuten 600 g Karotten
+900 g Wasser
Max. 1500 ml

Verwendung der Timer-Funktion

Der Timer kann in jedem Modus verwendet werden. Wenn keine Zeit

ausgewahlt wurde, zéhlt der Timer wahrend des Betriebs automatisch. Das

Gerat hort nach 15 Minuten automatisch auf.

-« Schlielen Sie die Kiichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.

« Driicken Sie die Timer-/Temperatur-Taste, um den Timer auszuwdhlen.
Wenn Sie die "+"- oder "-"-Taste driicken, erhéht bzw. verringert sich
die Zeit um je eine Minute.

- Die maximal einstellbare Zeit des Timers betragt 60 Minuten, die
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minimal einstellbare Zeit ist 1 Minute.

«  Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewtinschte Geschwindigkeit
ein; die Klichenmaschine startet und der Timer zahlt riickwarts.

«  Der Betrieb der Kiichenmaschine kann jederzeit unterbrochen werden,
indem man den Geschwindigkeitsregler in Position "OFF" bringt. Dadurch
wird auch der Timer angehalten. Wenn die Kiichenmaschine wieder
gestartet wird, beginnt auch der Timer wieder mit dem Countdown.

« Wenn die Gesamtzeit abgelaufen ist, stoppt das Gerat automatisch.

« Wenn Sie gleichzeitig auf "+" und "-" driicken, stellt sich der Timer
automatisch auf Null und die Zeit kann erneut eingegeben werden.

Verwendung der Koch-Funktion

HINWEIS: Vergewissern Sie sich, dass die Temperaturfiihler unter der Schiissel
und an der AuBenflache des Schiisselsockels sauber sind, damit es nicht zu
schlechter Heizleistung kommt.

HINWEIS: Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe oder Topflappen, um die
Schussel und Werkzeuge nach dem Aufheizen zu entnehmen.

HINWEIS: Tauchen Sie die Schiissel in keine Flussigkeit und reinigen Sie sie
nicht unter flieBendem Wasser. Reinigen Sie die AuBBenseite der Schussel,
indem Sie sie mit einem feuchten Tuch abwischen. Wenn die AuBBenflache der
Schussel stark verschmutzt ist, kann etwas Spulmittel verwendet werden.

« SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.

«  Driicken Sie die Timer-/Temperatur-Taste, um die Temperatureinstellung
auszuwahlen. Driicken Sie die "+"- und "-"-Tasten, bis die gewtiinschte
Temperatur angezeigt wird (Temperaturbereich: 25°C - 140°C).

« Stellen Sie die Zeit ein und schauen Sie dafiir unter "Verwendung der
Timer-Funktion" nach.

« Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewtinschte
Geschwindigkeit ein; das Gerdt startet und heizt auf. Der Betrieb der
Kiichenmaschine kann jederzeit unterbrochen werden, indem man
den Geschwindigkeitsregler in Position "OFF" bringt; dadurch wird
auch der Heizvorgang unterbrochen. Wenn das Gerat wieder gestartet4
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wird, beginnt das Mixen und Heizen erneut.

« Wenn die Temperatur der Schiissel 60°C liberschreitet, wird die
Geschwindigkeit aus Sicherheitsgriinden automatisch begrenzt, auch
wenn eine hohere Geschwindigkeit ausgewahlt worden war. Der
Geschwindigkeit wird nicht wieder automatisch erhoht, wenn die
Temperatur unter 60°C sinkt. Das Gerat muss dazu aus- und wieder
eingeschaltet werden.

«  Wenn Sie gleichzeitig auf "+" und "-" driicken, stellt sich die Temperatur
automatisch auf Null.

IMPULSTASTE

« Die Impulstaste kann nur verwendet werden, wenn sich der
Geschindigkeitsregler in der Position "Off" befindet.

« Wenn Sie die Impulstaste driicken, lauft das Gerét so lange bei
Maximalgeschwindigkeit, wie Sie die Taste in dieser Position halten.
Wenn der Schisselinhalt heiBer ist als 60°C, wird die Geschwindigkeit
automatisch begrenzt.

MIXER-FUNKTION

Wichtig

« Lassen Sie das Gerat nicht langer als 10 Minuten durchgehend laufen, wenn
der Knethaken, der flache Riihrbesen oder der Schneebesen im Einsatz
sind. Wenn Sie das Gerat ohne Pause zu lange laufen lassen, kénnten Sie
dadurch die Lebensdauer des Gerates verringern. Lassen Sie das Gerat nach
10-minUtigem Betrieb mindestens 40-45 Minuten lang abkuhlen.

«  Wenn der Schwenkarm wahrend des Betriebs angehoben wird, stoppt
die Kiichenmaschine automatisch und beginnt nicht wieder neu,
wenn der Schwenkarm gesenkt wird. Um das Gerat wieder zu starten,
mussen Sie den Geschwindigkeitsregler ausschalten (Position "0") und
dann erneut eine Geschwindigkeit wahlen.
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Wenn 10 Minuten lang nichts verandert wurde, schaltet das Display in
den Schlafmodus. Das Display wird wieder aktiv, wenn eine beliebige
Taste oder ein Regler beriihrt wird.

Installation und Verwendung

Stellen Sie das Gerat auf eine flache Unterlage, z.B. eine
Kiichenarbeitsplatte und vergewissern Sie sich, dass es fest steht.
Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckungen fiir den Fleischwolf
und den Mixer am Platz sind.

)

Driicken Sie die Auslosetaste des Armes und heben Sie gleichzeitig den
Schwenkarm manuell hoch, bis er einrastet; der Schwenkarm befindet
sich nun in der oberen Position.

Befestigen Sie den Deckel auf dem Schwenkarm, so dass er sicher einrastet.
Geben Sie die Lebensmittel in die Riihrschissel und lassen Sie die
Laschen der Schissel in die Aussparung am Motorgehduse einrasten.
Drehen Sie die Riihrschiissel leicht im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.
Befestigen Sie den Spritzschutz am Knethaken, wie in der Abbildung
dargestellt. Drehen und befestigen Sie den Haken. Der Spritzschutz
hindert den Teig daran, liber den Haken hinaus zu steigen.

Befestigen Sie das gewiinschte Zubehérteil an der Motorspindel auf
der Unterseite des Schwenkarms.



Platzieren Sie das Zubehorteil so, dass die Laschen auf der Spindel mit
den Aussparungen am Zubehorteil auf einer Linie liegen; driicken Sie
das Zubehorteil gegen den Schwenkarm und drehen Sie es gleichzeitig
gegen den Uhrzeigersinn, bis das Teil einrastet.

Driicken Sie die Auslosetaste des Armes und driicken Sie den
Schwenkarm hinunter, bis er mit einem Klick einrastet. Der Deckel
muss fest auf der Rihrschussel sitzen, sonst sitzt er nicht richtig. Das
Gerét ist jetzt zur Verwendung bereit.

SchlieBen Sie die Klichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewtinschte und
empfohlene Geschwindigkeit ein; Zeit und Kapazitat entnehmen Sie
bitte obenstehender Tabelle.

Der Timer zahlt in 1-Sekunden-Intervallen. Wahrend der Mixer lauft,
kann jederzeit die Geschwindigkeit verandert werden.

Wenn Sie das Innere der Schiissel auskratzen mussen, warten Sie
damit, bis das Zubehorteil vollstandig zum Stillstand gekommen ist.
Verwenden Sie einen Teigschaber. Verwenden Sie nicht Ihre Finger.
Halten Sie das Gerét an, indem Sie den Geschwindigkeitsregler wieder
in Position "OFF" bringen. Trennen Sie es von der Stromquelle, bevor
Sie das Zubehor auswechseln oder bevor Sie das Gerat tragen.
Driicken Sie die Auslésetaste des Armes und heben Sie gleichzeitig den
Schwenkarm manuell hoch, bis er einrastet.

Nehmen Sie das Zubehorteil ab, indem Sie es im Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie die Rihrschissel heraus, indem Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn drehen.
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FLEISCHWOLF-FUNKTION

Stellen Sie das Gerét auf eine flache Unterlage, z.B. eine
Kiichenarbeitsplatte und vergewissern Sie sich, dass es fest steht.
Entfernen Sie die Schutzabdeckung fiir den Fleischwolf.
Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung fiir den Mixer am
Platz ist.

<
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Sicherheit

Entfernen Sie stets Knochen, Knorpel, Sehnen und Schwarte, bevor Sie
das Fleisch durch den Wolf drehen.

Gefrorene Lebensmittel mussen vor der Verarbeitung vollstandig
aufgetaut werden.

Lassen Sie den Fleischwolf niemals durchgangig fir mehr als 10 Minuten
laufen. Wenn Sie den Fleischwolf ohne Pause zu lange laufen lassen,
konnten Sie dadurch die Lebensdauer des Gerates verringern. Wenn Sie
das Gerat 10 Minuten lang verwendet haben, legen Sie eine Pause ein
und warten Sie mindestens 30 Minuten, bevor Sie es erneut verwenden.

Aufsetzen des Fleischwolf-Geh&auses

Stecken Sie das Fleischwolf-Gehause so in die Zubehorbuchse, dass
der Pfeil mit dem Kreis auf einer Linie liegt. Drehen Sie es in eine
senkrechte Position, so dass der Pfeil am Pfeil ausgerichtet ist.

43



WNOUVTA Bedienungsanleitung

+ Stecken Sie die Fleisch-Ablage auf das Fleischwolf-Gehéduse, so dassder ~ « Befestigen Sie die Schneidevorrichtung am Anschluss der Schnecke.
breite Teil Uber dem Motorgehduse des Gerdtes liegt. Stellen Sie einen Die scharfen Réander der Schneidevorrichtung sollten in Richtung der
Behilter unter die Offnung des Fleischwolf-Gehauses. Hackscheibe zeigen.

L}
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- Befestigen Sie eine der drei Hackscheiben oben auf der
Schneidevorrichtung. Drehen Sie die Hackscheibe so, dass die zwei
Aussparungen mit den Laschen am Fleischwolf-Gehause auf einer Linie
liegen. Wahlen Sie die Hackscheibe je nach gewiinschter Konsistenz
aus; sie kdnnen zwischen fein, mittel und grob wahlen.

F
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« SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.

- Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte und
empfohlene Geschwindigkeit ein; Zeit und Kapazitat entnehmen Sie
bitte obenstehender Tabelle.

- DerTimer zahlt in 1-Sekunden-Intervallen. Wahrend das Gerat lauft, - l }‘
kann jederzeit die Geschwindigkeit verandert werden. ~ X
« Schneiden Sie Ihr Fleisch in kleinere Stlicke, so dass diese in den ; S /
Einfullschacht passen. Bitte wiirfeln oder in Streifen mit einer Breite g
von etwa 2,5 cm schneiden. - Befestigen Sie den Gewinderring Uber der Hackscheibe am Fleischwolf-
. Legen Sie die Stiicke auf die Ablage. Die Fleischstiicke gehen durch Gehause und drehen Sie ihn zum Einrasten im Uhrzeigersinn. Der
den Einfiillschacht. Driicken Sie sie vorsichtig mit dem Stopfer hinunter. Gewindering muss die Hackscheibe sicher am Platz halten, doch ziehen
Driicken Sie nicht zu stark, da sonst das Gerit beschidigt werden konnte. Sie ihn nicht zu fest.
Bedienung des Fleischwolfes i L l—
. Setzen Sie die Schnecke in das Fleischwolf-Gehause ein, so dass der % :
Stift nach auf3en zeigt und driicken Sie sie fest an ihren Platz. Stecken ( )@
Sie die Siliziumkupplung auf den Stift der Schnecke. &
.((’;“.’, VI
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Sieb

+ Setzen Sie die Schnecke in das Fleischwolf-Geh&use ein, so dass der
Stift nach auf3en zeigt und driicken Sie ihn fest an seinen Platz. Setzen
Sie ein Sieb ein, drehen Sie das Sieb, so dass die zwei Aussparungen
mit den Laschen am Fleischwolf-Gehduse auf einer Linie liegen.

- Befestigen Sie den Gewindering Uber dem Sieb und drehen Sie ihn
zum Einrasten im Uhrzeigersinn. Der Gewindering muss das Sieb sicher
am Platz halten. Drehen Sie ihn jedoch nicht zu fest.
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Behiilter fiir Kibbe
+ Setzen Sie die Schnecke in das Fleischwolf-Gehause ein, so dass der Stift
nach auf3en zeigt und driicken Sie sie fest an ihren Platz. Setzen Sie die
Fleisch-Spritzvorrichtung und den Behdlter fiir Kibbe ein, so dass die
zwei Aussparungen mit den Laschen am Fleischwolf-Gehduse auf einer
Linie liegen.
+ Befestigen Sie den Gewindering tiber dem Behélter fiir Kibbe und
drehen Sie ihn zum Einrasten im Uhrzeigersinn. Der Gewindering muss
das Sieb sicher am Platz halten. Drehen Sie ihn jedoch nicht zu fest.
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Wurstbehélter

«  Setzen Sie die Schnecke in das Fleischwolf-Gehause ein, so dass der Stift
nach auf3en zeigt und driicken Sie sie fest an ihren Platz. Setzen Sie die Teig-
Spritzvorrichtung und den Wurstbehélter ein, so dass die zwei Aussparungen
mit den Laschen am Fleischwolf-Gehduse auf einer Linie liegen.

« Befestigen Sie den Gewindering Uber dem Wurstbehalter und drehen
Sie ihn zum Einrasten im Uhrzeigersinn. Der Gewindering muss das
Sieb sicher am Platz halten. Drehen Sie ihn jedoch nicht zu fest.

Al
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Teig-Spritzvorrichtung

«  Setzen Sie die Schnecke in das Fleischwolf-Gehause ein, so dass der Stift
nach auf3en zeigt und driicken Sie sie fest an ihren Platz. Setzen Sie die
Teig-Spritzvorrichtung und den runden Fleischhalter ein, so dass die zwei
Aussparungen mit den Laschen am Fleischwolf-Gehause auf einer Linie liegen

X KJ l»
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- Setzen Sie den gemusterten flachen Metallstreifen in den Metallhalter

ein. Schieben Sie den Metallstreifen vor oder zuriick, um das Muster
auszuwahlen.

S
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MIXER

Sicherheitsanweisungen

Um beim Mixen fester Zutaten die besten Ergebnisse zu erzielen,
geben Sie nacheinander kleine Portionen in das Glas, anstatt gro3e
Mengen gleichzeitig hineinzugeben.

Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schneiden Sie diese zuerst in
kleine Stiicke (2-3 cm).

Legen Sie die Hand immer oben auf den Mixer, wenn Sie das Gerat
verwenden.

Lassen Sie den Motor maximal 2 Minuten laufen, um Uberhitzen und
mdgliche Schadigung zu vermeiden.

Der Wasserstand darf nicht hoher als 1,75 Liter sein, nachdem Zutaten
und Wasser hinzugefiigt wurden.

Aufsetzen des Mixbehilters
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Stellen Sie das Gerét auf eine flache Unterlage, z.B. eine
Kiichenarbeitsplatte und vergewissern Sie sich, dass es fest steht.
Entfernen Sie die Schutzabdeckung fiir den Mixer.

Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung fir den Fleischwolf
am Platz ist.

Setzen Sie den Dichtring und das Schermesser auf den Sockel des
Glasbehélters. Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit den Schneiden;
sie sind extrem scharf.

Setzen Sie den Glasbehalter auf die Sockel-Baugruppe und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Geben Sie lhre Zutaten in den Behalter und setzen Sie dann den Deckel
auf den Behalter.

14

Setzen Sie die Baugruppe Glasbehélter auf das Motorgehause und
drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet. Lassen Sie den
Sicherheitsschalter los und vergewissern Sie sich, dass die Pfeile auf
einer Linie liegen.

Schlief3en Sie die Klichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte und
empfohlene Geschwindigkeit ein; Zeit und Kapazitat entnehmen Sie
bitte obenstehender Tabelle.

Der Timer zdhlt in 1-Sekunden-Intervallen nach oben. Wahrend der
Mixer lduft, kann jederzeit die Geschwindigkeit verandert werden.

KUCHENMASCHINE

Sicherheit

Halten Sie Hande und Utensilien aus der Schiissel heraus, wahrend die
Kiichenmaschine an der Stromversorgung angeschlossen ist.
Verwenden Sie nie lhre Finger, um Lebensmittel durch den Einfillschacht
zu schieben. Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.



« Mixen Sie keine flissigen Zutaten, da diese durch die Abdeckung
sickern kdnnten.

« Verwenden Sie nie ein beschadigtes Zusatzteil. Lassen Sie es
Uberprifen oder reparieren.

- Kapazitat der Klichenmaschine: Fleisch max. 300g.

Einsetzen der Riihrschiissel

« Stellen Sie das Gerét auf eine flache Unterlage, z.B. eine
Kuichenarbeitsplatte und vergewissern Sie sich, dass es fest steht.

«  Entfernen Sie die Schutzabdeckung fiir den Mixer.

«  Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung fir den Fleischwolf
am Platz ist.

<>
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« Nehmen Sie die Abdeckung von der Schiissel der Kiichenmaschine,
indem Sie sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.

« Setzen Sie die Schiissel der Kiichenmaschine auf den Anschluss der
Kichenmaschine und stellen Sie sicher, dass sich der Pfeil in der Schiissel
auf einer Linie mit dem Pfeil auf dem Anschluss befindet; halten Sie die

Schissel und drehen Sie den Anschluss im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

DE

+  Setzen Sie die Baugruppe Kiichenmaschine auf das Motorgehause,
so dass der Pfeil mit dem Kreis auf einer Linie liegt. Drehen Sie es im
Uhrzeigersinn, so dass der Pfeil am Pfeil ausgerichtet ist.

Schneidscheibe

Hinweis: 1 Minute ON + 2 Minuten OFF pro Durchgang; fiihren Sie 5

Durchgéange durch und machen Sie dann 40 Minuten Pause.

Hinweis: Kapazitat der Schiissel der Kiichenmaschine: Max. 350g.

« Setzen Sie die gewiinschte Schneidscheibe auf den Antrieb des
Anschlusses. Die gewlinschte Schneidseite muss nach oben zeigen.
Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit den Schneidscheiben; sie sind
extrem scharf. Halten Sie die Scheiben am Mittelgriff.

. Stecken Sie den Deckel auf die Schissel, dass der Pfeil mit dem Kreis
auf einer Linie liegt. Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, so dass der Pfeil
am Pfeil ausgerichtet ist.

p
v
+ SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.
« Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte und

empfohlene Geschwindigkeit ein; Zeit und Kapazitat entnehmen Sie
bitte obenstehender Tabelle.

&Y

Zusammenbau des S-Messers

Hinweis: 20 Sekunden ON + 2 Minuten OFF pro Durchgang; fiihren Sie 5
Durchgédnge durch und machen Sie dann 40 Minuten Pause.

Hinweis: Kapazitat der Schiissel der Kiichenmaschine: Fleisch max. 300g.
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« Setzen Sie das S-Messer auf den Antrieb des Anschlusses. Seien Sie
vorsichtig beim Umgang mit dem S-Messer; es ist extrem scharf. Halten
Sie die Scheiben am Mittelgriff.

|

« Schneiden Sie das Essen in kleine Stlicke und geben Sie es in die
Schiissel, so dass es gleichmaBig verteilt ist.

. Stecken Sie den Deckel auf die Schissel, dass der Pfeil mit dem Kreis
auf einer Linie liegt. Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, so dass der Pfeil
am Pfeil ausgerichtet ist.

«  SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an die Stromquelle an. Das Display
leuchtet auf und piept.

« Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte und
empfohlene Geschwindigkeit ein; Zeit und Kapazitat entnehmen Sie
bitte obenstehender Tabelle.

Zitruspresse

Hinweis: 2,5 Minuten ON + 2 Minuten OFF pro Durchgang; fiihren Sie 5

Durchgédnge durch und machen Sie dann 40 Minuten Pause.

Hinweis: Kapazitat der Schiissel der Kiichenmaschine: Max. 550ml.

« Setzen Sie das Sieb in die Schissel, so dass der Pfeil in der Schissel mit
dem Pfeil auf dem Sieb auf einer Linie liegt.

« Stellen Sie den Anschluss flr die Zitruspresse auf das Sieb.
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Befestigen Sie die Saftpresse.
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REINIGUNG

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Stecker aus der Steckdose und lassen
Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

Tauchen Sie Motorblock und Rihrschiissel nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten und vergewissern Sie sich, dass kein Wasser in das Gerat
hineinkommt.

Reinigen Sie den Motorblock, indem Sie ihn mit einem feuchten

Tuch abwischen. Wenn das Gerat stark verschmutzt ist, kann etwas
Spulmittel verwendet werden.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, Stahlwolle oder starke
Lésungsmittel oder scheuernde Putzmittel, um das Gerét zu reinigen,
da diese die AuBenflachen des Gerates beschadigen konnten.

Bauen Sie die Zubehorteile ab und reinigen Sie sie einzeln. Zubehor
kann in warmem Seifenwasser oder im Geschirrspuler gereinigt
werden. Pressen Sie die Zubehorteile nicht fest in den Geschirrspiler,
da dadurch ihre Form verdndert werden konnte.

Passen Sie auf, dass Sie wahrend Verwendung und Reinigung nicht die
Klingen oder scharfen Teile bertihren.

Lassen Sie die Teile vor der erneuten Verwendung vollstandig trocknen.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es feucht ist.

Bewahren Sie das Gerat mit den Zubehorteilen nach dem Reinigen und



Trocknen an einem trockenen, sicheren Platz und auf3er der Reichweite
von Kindern auf.

Wir empfehlen, die Fleischsiebe nach dem Reinigen mit Speisedl zu
reinigen und sie in fettbestandigem Papier aufzubewahren, um das
Risiko des Rostens und der Verfarbung zu minimieren.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Flussigkeiten, um die AuBBenflache
des Glasbehdlters oder der Schiissel zu reinigen und spiilen Sie die
Teile nicht unter flieBendem Wasser. Reinigen Sie die Au3enseite des
Glasbehalters oder der Schiissel, indem Sie sie mit einem feuchten
Tuch abwischen. Wenn die Au3enflache des Glasbehalters stark
verschmutzt ist, kann etwas Spllmittel verwendet werden.

DE

)?( ENTSORGUNG

mmm \Venn Sie die Ausrlistung mit diesem Symbol auf dem Geréat
und/oder in der Bedienungsanleitung entsorgen mochten, befolgen
Sie das nachstehende Verfahren: Stellen Sie sicher, dass das Gerat auf
verantwortungsvolle Weise am Ende der Lebensdauer verarbeitet wird, um
die maximale Wiederverwendung von (Teilen des) dem Gerat zu garantieren.
Entsorgen Sie das Gerat nicht mit unsortiertem Abfall, sondern geben Sie es
im Geschéft ab oder bringen Sie es zu einem anerkannten Sammelpunkt.
Kontaktieren Sie lhre Stadt fur Informationen tber die Empfangs- und
Sammelsysteme in Ihrem Gebiet. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
wiederverwendet wird, wenn Sie das Gerat entsorgen mochten, wahrend es
in gutem Betriebszustand ist oder nur eine geringe Reparatur benétigt.

GARANTIE

- Dieses Produkt besitzt eine 24-monatige Garantie. Ihre Garantie
ist gliltig, wenn das Produkt gemaf den Anweisungen und fir die
Zwecke, fiir die es geschaffen wurde, benutzt wird. Darliber hinaus
muss der urspriingliche Kaufbeleg (Rechnung, Kassenbon oder
Quittung) mit dem Kaufdatum, dem Namen des Handlers und der
Artikelnummer des Produkts eingereicht werden.

« Detaillierte Garantiebedingungen entnehmen Sie bitte unserer
Service-Webseite: service.nova-int.com
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
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Si se ignoran las instrucciones de seguridad, no se puede
considerar responsable de los dafos al fabricante.

Si el cable de corriente estuviera dafnado, debera ser
sustituido por el fabricante, su agente de servicio o
personas de cualificacién similar para evitar peligros.
Nunca mueva el aparato tirando del cable y asegurese
de que no se pueda enredar con el cable.

El aparato debe colocarse sobre una superficie estable y
plana.

El usuario no debe dejar desatendido el aparato mientras
esté conectado a la alimentacion.

Este aparato sélo debe utilizarse para uso doméstico y
Unicamente para el fin al que esté destinado.

Este aparato no debe ser usado por nifios menores de

0 a 8 afnos. Este aparato puede ser utilizado por niflos
mayores de 8 aios, nifos y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta

de experiencia y conocimiento, solamente si estan
supervisados o si se les han proporcionado instrucciones
sobre el uso del aparato y entienden los riesgos que
conlleva. Los nifos no deben jugar con el aparato.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 afos. Los niflos no deben hacer la
limpieza ni el mantenimiento de usuario, a menos que
sean mayores de 8 afios y estén supervisados.

Para protegerse contra una descarga eléctrica, no
sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en agua ni
cualquier otro liquido.

No permita que ningun nifio utilice el dispositivo sin
supervision.

Apague el aparato y desconecte el enchufe de la
corriente antes de cambiar los accesorios o acercarse a
piezas que se mueven durante el funcionamiento.

Si deja el dispositivo desatendido, o antes de armarlo,
desarmarlo o limpiarlo, desconecte siempre el aparato
de la alimentacion.

Es absolutamente necesario mantener este aparato
limpio en todo momento, ya que entra en contacto
directo con los alimentos.

NOTA: Las palas de trocear estan muy afiladas, evite

el contacto fisico cuando vacie y limpie el dispositivo,
podria lesionarse gravemente.

PRECAUCION: Asegurese de que la licuadora esté
apagada antes de retirarla del soporte.

Este aparato ha sido disefiado para su uso en hogares y
emplazamientos similares, como por ejemplo:

o Cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

o Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales.

o Entornos tipo motel o albergue.

o Casas rurales.
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1. Conector de accesorios  11. Tapa 22. Disco picador grueso 32. Banda metdlica plana con 44. Arandela de unién 54. Recipiente del procesador

2. Cubierta protectora 12. Tapa del conducto 23. Cortador patrones 45. Cuchilla de corte de alimentos

3. Cubierta protectora de la alimentador 24, Unién de silicona 33. Aplanador de carne 46. Base con ventosa 55. Conector del procesador
licuadora 13. Protector contra 25. Barrena 34. Recipiente para 47. Asa de alimentos

4. Brazo giratorio salpicaduras 26. Removedor albéndigas 48. Unidad de cuchillas 56. Rebanador/picador fino

5. Eje motriz 14. Batidor plano 27. Bandeja para carne 35. Espagueti 49. Conector inferior 57. Rebanador/picador

6. Almohadilla de pie 15. Varilla 28. Cuerpo de la picadora 36. Macarrones 50. Prensa pequena para grueso

7. Compartimento del 16. Gancho para masa de carne 37. Rigatoni procesador de alimentos  58. Cortador fino (estilo
motor 17. Batidor flexible de alta 29. Aplanador de masa 38. Tallarines 51. Prensa grande para juliana)

8. Botdn de control de temperatura 30. Recipiente para 39. Lasana procesador de alimentos  59. Exprimidor grande
velocidad 18. Recipiente de batir salchichas 40. Macarrones grandes 52. Cubierta del recipiente  60. Conector para exprimidor

. Botdn de apertura 19. Tuerca 31. Soporte redondo para 41. Taza de relleno del procesador de de citricos

10. Botdn del temporizador/  20. Disco picador fino galletas 42. Tapa de la licuadora alimentos 61. Colador para exprimidor

control de la temperatura 21. Disco picador mediano 43. Jarra de vidrio 53. Cuchilla con formade S de citricos =

51
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Pantalla

NO s WwWwN =

. Pantalla de velocidad/temporizador/temperatura

. Boton selector del temporizador/de la temperatura
. Botén de aumento de temporizador/temperatura

. Botdn de apertura

. Botén de control de velocidad

. Botén de impulso

. Boton de disminuir temporizador/temperatura

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Nota: jNo utilice la licuadora sin alimentos o liquido en ella!

- Saque el aparato y los accesorios de la caja. Retire las pegatinas, la
pelicula protectora o el plastico del dispositivo.

« Antes de usar el aparato por primera vez, limpielo con un pafio himedo.

Precaucion: La jarra contiene unas palas muy afiladas, manéjela con
cuidado en todo momento.

« Coloque el cuerpo principal del aparato en una superficie estable y
resistente al calor.

- Mientras el aparato esta en funcionamiento, mantenga los dedos
alejados del recipiente de batir de acero inoxidable.

+ No cambie los accesorios hasta que el aparato esté detenido y se haya
desenchufado.

uso
Nivel de velocidad
Nivel de velocidad en | Funcién
pantalla
0 APAGADO
01 Velocidad minima (lento)
10 Velocidad méaxima (rapido)
-1 Velocidad lenta constante
-2 Funcionamiento intermitente; pasados 5 segundos
de trabajo, el aparato se detendra 5 segundos
-3 Funcionamiento intermitente; pasados 5 segundos
de trabajo, el aparato se detendra 30 segundos




Accesorios y parametros recomendados de velocidad

Accesorios Velocidad | Tiempo Capacidad
Gancho paramasa | 1,2 1,5min. al velocidad 1 | 1500 g de harinay
y8min.al velocidad 2 | 750 ml de agua

Batidor plano 123 10 min. Max. 1,2 kg

Varilla 10 10 min. 8 claras de huevo o 6 dl
de nata

Picadora de carne | 9,10 10 min.

Procesado de 4,5,6,7 1min./ciclo,Max: 5 3509

alimentos ciclos

Cuchilla con 9,10 20 seg./ciclo, Max: 3009

formadeS 5 ciclos

Exprimidor de 23 2,5 min./ciclo, Méx: 550mL

citricos 5 ciclos

Batidor flexible de | -3,-2-1,1 60 min. Max 3L

alta temperatura

Licuadora 9,10,P 2 min. 600 g de zanahorias +
900 g de agua
MAX: 1500 ml

Utilizar la funcion de temporizador
Se puede utilizar el temporizador en cualquier modo. Si todavia no se ha

seleccionado una cuenta atras, el temporizador llevara automaticamente la
cuentay se detendrd solo pasados 15 minutos.

»  Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encenderd y pitara.

+  Pulse el boton de Temporizador/Temperatura para seleccionar el

temporizador. Pulse los botones "+"y

tiempo en un minuto.
« Eltemporizador puede configurarse a un maximo de 60 minutos; el
tiempo minimo es de 1 minuto.

+ Gire el botén de control de velocidad a la velocidad deseada; la batidora

para aumentar o disminuir el

ES

se pondra en marcha y el temporizador comenzara la cuenta atras.

- Elfuncionamiento de la batidora puede pausarse en cualquier momento
si gira el botén de control de velocidad a la posicion de apagado. De este
modo también pausara el temporizador. El temporizador continuara la
cuenta atras cuando la batidora se vuelva a poner en marcha.

- Labatidora se detendra automaticamente cuando haya trascurrido el
tiempo total.

«  Pulse los botones "+"y "-" al mismo tiempo. El temporizador se pondra
automaticamente a cero y entonces se podra reconfigurar el tiempo.

Utilizar la funcién de cocinar

NOTA: Asegurese de que los sensores de temperatura bajo el recipiente

y bajo la superficie externa de la base del recipiente estén limpios para
favorecer un correcto calentamiento.

NOTA: Use siempre manoplas para retirar el recipiente y los accesorios
después de calentar.

NOTA: No sumerja el recipiente en ningun liquido ni lo limpie con agua corriente.
Limpie la superficie exterior del recipiente con un pafio himedo. Puede afiadir
algo de detergente si la superficie exterior del recipiente estuviera muy sucia.

« Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encenderd y
pitara.

+ Pulse el botén de Temporizador/Temperatura para seleccionar los ajustes
de temperatura. Presione los botones "+"y " hasta que se muestre la
temperatura deseada (Intervalo de temperatura: 25°C-140°C)

« Ajuste el tiempo. Consulte "Utilizar la funcion de temporizador".

. Gire el botdn de control de velocidad a la velocidad deseada;
la batidora se pondrd en marcha y empezara a calentar. El
funcionamiento de la batidora puede pausarse en cualquier momento
si gira el botdn de control de velocidad hasta la posicién de apagado.
De este modo pausara también el calentamiento. Cuando se vuelva a
poner en marcha la batidora, continuara batiendo y calentando.

- Silatemperatura del recipiente supera los 60°C, la velocidad se limita
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automdticamente incluso aunque se haya seleccionado una velocidad
mayor, por motivos de seguridad. La velocidad no aumentara
automaticamente cuando la temperatura baje de 60°C. Es preciso
apagar y encender de nuevo la batidora.

Presione los botones "+"y "-" al mismo tiempo y la temperatura se
pondra automaticamente a cero.

BOTON DE IMPULSO

El botén de impulso solo se puede usar cuando el botén de control de
velocidad esté en la posicién de apagado.

Pulse el botén de impulso para que la batidora se ponga en marcha a
velocidad méxima el tiempo que el botén se mantenga presionado en
esta posicion. Si los contenidos del recipiente estuvieran por encima de
60°C, la velocidad se limitara automaticamente.

FUNCION DE BATIDORA

Importante

No haga funcionar el aparato mas de 10 min. seguidos cuando utilice
el gancho para masa, el batidor plano o la varilla. Si pone en marcha

el aparato de forma continuada y durante mucho tiempo, sin pausas,
se podria reducir su vida util. Pasados 10 min. de trabajo, deje que el
aparato se enfrie al menos 40-45 minutos.

Si se eleva el brazo giratorio durante el funcionamiento, la batidora se
detendra automaticamente y no volvera a ponerse en marcha hasta que el
brazo se baje. Para volver a poner en marcha la batidora, gire el botén de
control de velocidad a la posicion "0"y vuelva a seleccionar una velocidad.
Pasados 10 minutos sin interaccién, la pantalla pasara al modo dormir.
Si se toca cualquier botén o mando, la pantalla volvera a encenderse.

Instalacion y uso

Coloque el aparato sobre una superficie plana, p. ej. una encimera, y
asegurese de que se sujeta firmemente.

Compruebe que la cubierta protectora de la picadora de carne y de la
licuadora esté colocada en su lugar.

v <
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Pulse el botén de apertura del brazo y al mismo tiempo suba el brazo
giratorio manualmente hasta que encaje en su sitio. El brazo giratorio
deberd estar ahora en posicion vertical.

Coloque la tapa sobre el brazo giratorio, de modo que se quede
firmemente en posicién.

Ponga la comida en el recipiente de batir, fije las pestanas del recipiente en
el hueco del compartimento del motor. Gire suavemente el recipiente de
batir en el sentido de las agujas del reloj para que encaje correctamente.
Situe el protector contra salpicaduras sobre el gancho para masa tal
como se indica en la imagen. Gire e instale el gancho. El protector
contra salpicaduras impide que la masa salga por encima del gancho.

Instale el accesorio requerido sobre el eje motriz en el lado inferior del
brazo giratorio.

Coloque el accesorio de manera que las pestainas se alineen con los
huecos del accesorio. Presiénelo contra el brazo giratorio y girelo en el
sentido contrario a las agujas del reloj al mismo tiempo hasta que se
quede firmemente fijo.



Pulse el botén de apertura del brazo y al mismo tiempo suba el brazo
giratorio manualmente hasta que encaje con un clic. La tapa debe
encajar firmemente con el recipiente de batir; si no, esta mal encajado.
El aparato estard ahora listo para usarse.

Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encendera y pitara.
Gire el botén de control de velocidad al nivel deseado y recomendado;
el tiempo y la capacidad se muestran en la tabla de arriba.

El temporizador contaré en intervalos de 1 segundo. La velocidad se
puede cambiar en cualquier momento mientras funciona la batidora.
Si necesita rascar el interior del recipiente, espere a que el accesorio se

haya detenido completamente. Utilice una espatula. No utilice los dedos.

Detenga la batidora poniendo de nuevo el botén de control de
velocidad en la posicién de apagado. Desenchufela de la toma de
corriente antes de cambiar los accesorios, o antes de coger el aparato.
Pulse el botdn de apertura del brazo y al mismo tiempo suba el brazo
giratorio manualmente hasta que encaje en su sitio.

Desconecte el accesorio girandolo en sentido de las agujas del reloj.
Retire el recipiente girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj.

ES

FUNCION DE PICADORA DE CARNE

Coloque el aparato sobre una superficie plana, p. ej. una encimera, y
asegurese de que se sujeta firmemente.

Retire la cubierta protectora de la picadora de carne.

Compruebe que la cubierta protectora de la licuadora esta colocada en
su lugar.

) N
Seguridad

.

Quite siempre los huesos, cartilagos, tendones y los bordes antes de
picar la carne.

Debe descongelar totalmente la comida congelada antes de picarla.
Nunca ponga en marcha la picadora més de 10 minutos seguidos. Si
pone en marcha la picadora de forma continuada y durante mucho

tiempo, sin pausas, se podria reducir su vida util. Después de usar el

aparato durante 10 minutos, debe darle una pausa de 30 minutos al
menos antes de volver a usarlo.

Colocar el cuerpo de la picadora

Coloque el cuerpo de la picadora en el conector de accesorios de modo
que la flecha se quede alineada con el circulo. Pdngalo en posicion
vertical de modo que la flecha se quede alineada con la flecha.
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Coloque la bandeja de carne sobre el cuerpo de la picadora de forma
que la parte ancha se quede sobre la carcasa del motor del aparato.
Coloque un recipiente bajo la apertura del cuerpo de la picadora.

Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encendera y pitara.
Gire el botén de control de velocidad al nivel deseado y recomendado;
el tiempo y la capacidad se muestran en la tabla de arriba.

El temporizador contard en intervalos de 1 segundo. La velocidad se
puede cambiar en cualquier momento mientras funciona la batidora.
Corte la carne en trozos pequeios para que encajen en el tubo
alimentador. Hagalos cubos o tiras con un ancho aprox. de 2,5 cm.
Ponga los trozos en la bandeja. Los trozos de carne entrarén en el tubo
alimentador. Presione hacia abajo suavemente con el removedor. No
presione demasiado fuerte o podria daiar el aparato.

Moler

Coloque barrena en el cuerpo de la picadora con el puntero apuntando
hacia fuera. Presione para que encaje firmemente. Coloque la unién de
silicona sobre el puntero de la barrena.

-
- v —
WL ap—
Coloque el cortador sobre la conexién de la barrena. Los extremos
afilados del cortador deben apuntar hacia el disco picador.

+ Coloque uno de los tres discos picadores sobre el cortador. Gire
el disco picador para que los dos huecos estén alineados con las
pestafias sobre el cuerpo picador. Seleccione el disco picador segun la
consistencia requerida. Puede escoger entre fino, mediano y grueso.

EES
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« Coloque la tuerca sobre el disco picador en el cuerpo de la picadora de
carney gire en sentido de las agujas del reloj para encajarlo. La tuerca debe
sostener firmemente el disco picador, pero sin estar demasiado apretado.

Oy) Lt
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Pantalla
« Coloque la barrena en el cuerpo de la picadora con el puntero
apuntando hacia fuera. Presione para que encaje firmemente. Coloque

una pantalla. Gire la pantalla para que los dos huecos se alineen con las
pestaias del cuerpo de la picadora.



» Coloque la tuerca sobre la pantalla y gire en sentido de las agujas del
reloj para ajustar. La tuerca debe sostener firmemente la pantalla. No
apriete excesivamente.
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Recipiente para albéondigas
- Coloque la barrena en el cuerpo de la picadora con el puntero
apuntando hacia fuera. Presione para que encaje firmemente. Coloque
el aplanador de carney el recipiente para albondigas de modo que los
dos huecos se alineen con las pestaias del cuerpo de la picadora.
+ Coloque la tuerca sobre el recipiente para albéndigas y gire en sentido
de las agujas del reloj para ajustar. La tuerca debe sostener firmemente
la pantalla. No apriete excesivamente.

Al

Recipiente para salchichas

»  Coloque la barrena en el cuerpo de la picadora con el puntero
apuntando hacia fuera. Presione para que encaje firmemente. Coloque
el aplanador de masa y el recipiente para salchichas de modo que los
dos huecos se alineen con las pestaias del cuerpo de la picadora.

- Coloque la tuerca sobre el recipiente para salchichas y gire en sentido
de las agujas del reloj para ajustar. La tuerca debe sostener firmemente
la pantalla. No apriete excesivamente.

ES

Aplanador de masa

« Coloque la barrena en el cuerpo de la picadora con el puntero
apuntando hacia fuera. Presione para que encaje firmemente. Coloque
el aplanador de masa y el soporte redondo para carne de modo que los
dos huecos se alineen con las pestanas del cuerpo de la picadora.

« Coloque la banda metalica plana con patrones en el soporte metalico.
Presione la banda metdlica hacia atras o hacia delante para elegir el patrén.

L

LICUADORA

Instrucciones de seguridad

« Paralograr los mejores resultados cuando lictie ingredientes sélidos,
coloque porciones pequenas en el recipiente una a una, en lugar de
poner una cantidad grande a la vez.

«  Siprocesa ingredientes solidos, crtelos en trozos pequefios (2-3 cm) primero.

«  Coloque siempre la mano sobre la licuadora cuando maneje el aparato.

« No haga funcionar el motor més de 2 minutos con el fin de que no se
sobrecaliente o sufra dafos.
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El nivel de agua no debe superar los 1,75| después de afadir los
ingredientes y el agua.

Instalar la jarra de la licuadora

Coloque el aparato sobre una superficie plana, p. ej. una encimera, y
asegurese de que se sujeta firmemente.

Retire la cubierta protectora de la licuadora.

Compruebe que la cubierta protectora de la picadora de carne esté
colocada en su lugar.

Coloque la arandela de junta y la hoja de corte sobre la base con ventosa.

Maneje las hojas de corte con cuidado, puesto que estan muy afiladas.
Coloque el conjunto de la base con ventosa en la jarra de vidrio y gire
en sentido de las agujas del reloj para encajar.

Coloque los ingredientes en la jarra y ponga la tapa sobre ella.

Coloque en conjunto de la jarra sobre la carcasa del motor y gire en
sentido de las agujas del reloj para encajar y soltar el seguro; compruebe
que las flechas estén alineadas.

Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encendera y pitara.
Gire el botén de control de velocidad al nivel deseado y recomendado;
el tiempo y la capacidad se muestran en la tabla de arriba.

El temporizador contard en intervalos de 1 segundo. La velocidad se
puede cambiar en cualquier momento mientras funciona la batidora.

PROCESADOR DE ALIMENTOS
Seguridad

Mantenga las manos y los utensilios alejados del recipiente mientras la
batidora esté conectada a la toma.

Nunca utilice los dedos para empujar los ingredientes hacia el tubo
alimentador. Utilice siempre la/s prensa/s que se suministran.

No licte ingredientes liquidos puesto que podrian salirse por la cubierta.
Nunca utilice accesorios dafados. Haga que lo comprueben o que lo
reparen.

Capacidad del recipiente del procesador de alimentos: Carne MAX 300 g.

Instalar el recipiente de batir

Coloque el aparato sobre una superficie plana, p. ej. una encimera, y
asegurese de que se sujeta firmemente.
Retire la cubierta protectora de la licuadora.



« Compruebe que la cubierta protectora de la picadora de carne esté
colocada en su lugar.

- Retire el recipiente girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj.

« Coloque el recipiente del procesador de alimentos sobre el conector
del procesador, asegurandose de que la flecha del recipiente esté
alineada con la del conector. Sostenga el recipiente y gire el conector
en sentido de las agujas del reloj hasta que encaje en su sitio.

&
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» Coloque el conjunto del procesador de alimentos sobre la carcasa del
motor, de manera que la flecha se alinee con el circulo. Gire en sentido
de las agujas del reloj, para que la flecha se alinee con la flecha.

Placa de corte

Nota: 1 min. ENCENDIDO + 2 min. APAGADO en ciclo, asi hasta 5 ciclos de

trabajo y una parada de 40 minutos.

Nota: Capacidad del recipiente del procesador de alimentos: Max. 350 g.

«  Coloque la placa de corte deseada en el conector motriz.. El lado de
corte preferido deberd ir hacia arriba. Maneje las placas de corte con
cuidado, puesto que estan muy afiladas. Sujete las placas por el asa
central.

ES

Coloque la cubierta sobre el recipiente de modo que la flecha se quede
alineada con el circulo. Gire en sentido de las agujas del reloj, para que
la flecha se alinee con la flecha.

=y S w

Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encendera y
pitara.

Gire el botén de control de velocidad al nivel deseado y recomendado;
el tiempo y la capacidad se muestran en la tabla de arriba.

Montaje de la hoja con formade S

Nota: 20 seg. ENCENDIDO + 2 min. APAGADO en ciclo, asi hasta 5 ciclos de
trabajo y una parada de 40 minutos.

Nota: Capacidad del recipiente del procesador de alimentos: Carne MAX 300 g.

Coloque la hoja con forma de S en el conector motriz.. Maneje la hoja
con forma de S con cuidado, puesto que estd muy afilada. Sujete las
placas por el asa central.

&

Corte los alimentos en trozos pequefios y coléquelos en el recipiente
asegurandose de que los distribuye homogéneamente.

Coloque la cubierta sobre el recipiente de modo que la flecha se quede
alineada con el circulo. Gire en sentido de las agujas del reloj, para que
la flecha se alinee con la flecha.
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«  Conecte la batidora a la toma de corriente. La pantalla se encenderd y pitara.
- Gire el botén de control de velocidad al nivel deseado y recomendado;
el tiempo y la capacidad se muestran en la tabla de arriba.

Exprimidor de citricos

Nota: 2 seg. ENCENDIDO + 2 min. APAGADO en ciclo, asi hasta 5 ciclos de

trabajo y una parada de 40 minutos.

Nota: Capacidad del recipiente del procesador de alimentos: 550 ml.

«  Coloque el colador en el recipiente, de modo que la flecha del
recipiente se alinee con la flecha del colador.

« Coloque el conector para exprimidor de citricos en el colador.

« Coloque el exprimidor pequeno o el pequeio + grande. Nota: El
exprimidor pequeno sirve para obtener zumo de limoén y frutas de
tamano parecido. El exprimidor grande sirve para obtener zumo de
naranja y frutas de tamano parecido.

LIMPIEZA

- Desconecte el enchufe de la fuente de alimentacién de la red y deje
que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

- No sumerja la parte del motor ni el recipiente de batir en agua ni otros
liquidos y asegurese de que no entre agua en el aparato.

- Limpie la parte del motor pasandole un pafio hiumedo. Puede afadir
algo de detergente si el aparato estuviera muy sucio.

« No utilice estropajos ni lana de acero, ni ninguna clase de disolventes
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fuertes o agentes limpiadores abrasivos para limpiar el aparato, ya que
podrian dafar la superficie exterior.

Desmonte y limpie todos los accesorios por separado. Los accesorios se
pueden lavar con agua tibia con jabon o en el lavavajillas. Compruebe
que los accesorios no estén colocados con demasiada firmeza en el
lavavajillas, puesto que podria alterarse su forma.

Tenga cuidado y no toque las hojas ni las piezas afiladas durante el uso
y limpieza.

Permita que se sequen totalmente después de limpiarlas antes de
volver a usarlas. No use el aparato mientras esté himedo.

Después de lavarlo y secarlo, guarde el aparato con sus accesorios en
un lugar seco y seguro, lejos del alcance de los nifios.

Recomendamos que lubrique las pantallas para carne con aceite
vegetal después de limpiarlas y que las guarde en papel resistente al
aceite para minimizar el riesgo de que aparezcan 6xido y manchas.

No sumerja el exterior del conjunto de la jarra de vidrio ni el recipiente
en ningun liquido ni los limpie con agua corriente. Limpie la superficie
exterior del conjunto de la jarra de vidrio o del recipiente con un pafo
hdmedo. Puede anadir algo de detergente si la superficie exterior del
conjunto de la jarra de vidrio estuviera muy sucia.



)?( ELIMINACION

mmm Si desea desechar el equipo con este simbolo en el aparato y/o en

el manual de usuario, siga el siguiente procedimiento: Asegurese de que

el aparato se procesa de manera responsable al final de su vida util para
garantizar la maxima reutilizacion del aparato o de piezas del mismo. No
deseche el aparato con la basura sin clasificar, llévelo a una tienda o en un
punto de recogida reconocido. Péngase en contacto con el municipio para
obtener informacion acerca de los sistemas de recepcion y de recogida en su
zona. Asegurese de que el aparato se reutiliza si desea desechar el aparato
mientras esta todavia en buen estado de funcionamiento o sélo necesita una
reparacion menor.

GARANTIA

« Este producto estd garantizado durante 24 meses. La garantia es
vélida si el producto se utiliza de acuerdo con las instrucciones y
para el fin para el que fue creado. Ademas, se debe enviar la factura,
comprobante o recibo originales de compra con la fecha de compra, el
nombre de la tienda y el nimero de articulo del producto.

- Para conocer las condiciones detalladas de la garantia, consulte la
pagina web de servicio: service.nova-int.com

ES
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se as instrugdes de seguranca nao forem respeitadas, o
fabricante nao pode ser considerado responsavel pelo dano.
Se o cabo de alimentacao se danificar, sé deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu representante ou
por um técnico qualificado, de modo a evitar acidentes
pessoais.

Nunca mova o aparelho puxando o cabo e certifique-se
de que este nunca fica preso.

Oaparelho deve ser colocado sobre uma superficie
estavel e nivelada.

O utilizador ndo deve deixar o aparelho sozinho
enquanto este estiver ligado.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico e para
o fim para o qual foi concebido.

Este aparelho nao deve ser utilizado por criancas dos 0

aos 8 anos. Este aparelho pode ser utilizado por criancas
com idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidade fisica, sensorial ou mental reduzidas ou

sem experiéncia, se estiverem sob supervisao ou foram
previamente instruidas no que se refere a utilizacdo segura
do aparelho e compreendem os perigos envolvidos. As
criangas ndo devem brincar com o aparelho. Mantenha o
aparelho e o cabo fora do alcance de criancas com idade
inferior a 8 anos. A limpeza e manutencao pelo utilizador
nao devem ser feitas por criancas, a ndo ser que tenham
idade superior a 8 anos e estejam sob vigilancia.

Para se proteger de choques eléctricos, nunca mergulhe

0 cabo, a ficha ou o aparelho em dgua ou noutro liquido.

Nao permita que criancas utilizem o aparelho sem

supervisao.

Desligue o aparelho e desligue da tomada antes de
trocar acessérios ou de se aproximar de pecas que se
movem durante a utilizacao.

Desligue sempre o aparelho da tomada se for deixado
sem vigilancia e antes da montagem, desmontagem e
limpeza.

E absolutamente necessario manter este aparelho
sempre limpo uma vez que entra em contacto directo
com alimentos.

NOTA: As laminas de corte estao muito afiadas, evite
tocar-lhes durante o esvaziamento e a limpeza do
aparelho, caso contrario, pode ferir-se com gravidade.
ATENCAO: Certifique-se de que a liquidificadora esté
desligada antes de a retirar da base.

Este aparelho foi concebido para uso doméstico e
aplicacées semelhantes, tais como:

o Areas de cozinha de pessoal em lojas, escritérios e
outros ambientes de trabalho.

o Por clientes de hotéis, residéncias e outros tipos de
alojamento.

o Em alojamentos de meia-pensao.

o Em residéncias rurais.



DESCRICAO DAS PECAS

PT

g/ W
1. Ranhura paraacessério  11. Tampa 23. Cortador 34. Recipiente para 47. Manipulo 57. Triturador/cortador
2. Tampa de prote¢ao 12. Tampa datremonhade  24. Acoplamento em silicone almoéndegas 48. Manipulo da lamina espesso
3. Tampa de prote¢ao do alimentacao 25. Rolo 35. Espaguete 49. Acoplador inferior 58. Estilhagadora fina (estilo
misturador 13. Protecéo contra salpicos  26. Calcadeira 36. Macarréo 50. Calcador pequeno do juliana)
4. Braco articulado 14. Batedor plano 27. Tabuleiro de carne 37. Rigatoni liquidificador 59. Espremedor grande
5. Eixo de motor 15. Batedeira 28. Estruturado moedorde  38. Tagliatelle 51. Calcador grande do 60. Conetor do espremedor
6. Basedopé 16. Gancho do batedor carne 39. Lasanha liquidificador de citrinos
7. Compartimento do motor 17. Batedor flexivel dealta ~ 29. Espatula da massa 40. Macarréo grande 52. Tampa da taga do 61. Coador do espremedor
8. Botao de controlo de temperatura 30. Recipiente para salsichas 41. Copo de medida liquidificador de citrinos
velocidade 18. Taca 31. Suporte de carne 42. Tampa do misturador 53. Lamina S
9. Botéo de desblogqueio 19. Porca de anel redondo 43. Copo 54. Taga do liquidificador
10. Botdo de controlo 20. Disco de trituragaofina  32. Fita de metal plana 44. Arruela de juncao 55. Conetor do liquidificador
de Temperatura/ 21. Disco de trituracdo média estampada 45. Lamina de corte 56. Triturador/cortador fino
Temporizador 22. Disco de trituragdo grossa 33. Espétula de carne 46. Base do copo
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Visor

1. Visor de velocidade/temporizador/temperatura

2. Botdo de selecao de Temperatura/Temporizador

3. Botao de aumento controlo de Temperatura/Temporizador
4. Botéao de desbloqueio

5. Botao de controlo de velocidade

6. Botao de impulso

7. Botao de diminuicdo de Temperatura/Temporizador

64

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Nota: Nunca utilize o aparelho sem alimentos ou liquidos dentro do

mesmo!

+ Retire o aparelho e acessérios da caixa. Retire os autocolantes e a
pelicula protetora ou pléstico do dispositivo.

«  Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, limpe-o com um pano huimido.

Atencao: o jarro contém laminas muito afiadas, pelo que manuseie
sempre com cuidado.

«  Coloque o corpo principal do aparelho numa superficie estavel e
resistente ao calor.

« Enquanto o aparelho estiver em funcionamento, mantenha os dedos
afastados da taca mistura em ago inoxidavel.

- N&o mude os acessorios até o aparelho ficar parado e estar desligado.

UTILIZACAO
Niveis de velocidade
Nivel de velocidade Funcao
apresentado
0 DESLIGADO
01 Velocidade minima (lento)
10 Velocidade méxima (rapido)
-1 Velocidade lenta constante
-2 Funcionamento intermitente, apos 5 segundos em
funcionamento, o aparelho pararéa durante 5 segundos
-3 Funcionamento intermitente, apos 5 segundos em
funcionamento, o aparelho parara durante 30 segundos




Defini¢oes de velocidade recomendadas e acessérios

Acessorios Velocidade | Tempo Capacidade

Gancho do 12 1,5min.nobotédo 1e | 1500 g de farinha e

Batedor 8 min. no botao 2 750 ml de &gua

Batedor plano 123 10 min. 1,2 Kg max.

Batedeira 10 10 min. 8 claras de ovos ou
6 dl de natas

Moedor de carne | 9,10 10 min.

Processamentode | 4,5,6,7 1 min./ciclo, Max.: 5 3509

alimentos ciclos

Lamina S 9,10 20 seg./ciclo, Méax.: 3009

5 ciclos

Espremedor de 23 2,5 min./ciclo, Méx.: 550mL

citrinos 5 ciclos

Batedor flexivel de | -3,-2,-1,1 60 min. Max. 3L

alta temperatura

Misturador 9,10,P 2 min. 600g de cenouras
+900g de 4gua
MAX.: 1500mL

Utilizar a funcao de temporizador

O temporizador pode ser usado em qualquer modo. Se néo tiver sido
selecionado um tempo decrescente, o temporizador efetuard a contagem
automaticamente durante o funcionamento e o aparelho parara de funcionar

automaticamente depois de ter estado em funcionamento durante 15 minutos.

« Ligue o misturador a fonte de alimentacao. O visor acendera e emitira
um som.

« Prima o botdo Temporizador/Temperatura para selecionar o
temporizador. Prima os botdes “+” e “~" para aumentar ou diminuir o
tempo um minuto.

« A definicdo de tempo méaxima do temporizador é de 60 minutos e a

PT

definicdo de tempo minima é de 1 minuto.

+  Rode o botdo de controlo de velocidade para a velocidade pretendida,
o misturador comecard a funcionar e o temporizador iniciard a
contagem decrescente.

« O funcionamento do misturador pode ser pausado em qualquer
altura, rodando o botédo de controlo de velocidade para a posicao de
desligamento. Isto também ird pausar o temporizador. O temporizador ird
continuar a contagem decrescente quando o misturador for reiniciado.

» O misturador parard automaticamente quando o tempo total tiver
decorrido.

«  Prima os botdes “+" e “~" a0 mesmo tempo para o temporizador ficar
automaticamente definido como zero e, em seguida, serd possivel
redefinir o tempo.

Utilizar a funcao de confecao

NOTA: Certifique-se de que os sensores de temperatura debaixo da

taca e superficie externa da base da taga estdo limpos para evitar um
aquecimento fraco.

NOTA: Use sempre luvas de forno para retirar a taca e as ferramentas ap6s o
aquecimento.

NOTA: Nao mergulhe a taca em nenhum liquido e ndo o limpe com agua
corrente. Limpe a superficie exterior da taga com um pano himido. Pode
adicionar um pouco de detergente se a superficie exterior da taca estiver
muito suja.

-+ Ligue o misturador a fonte de alimentacdo. O visor acendera e emitira
um som.
«  Prima o botao Temporizador/Temperatura para selecionar a definicao
de temperatura. Prima os botdes “+" e “~"até ser apresentada a
temperatura pretendida (Faixa de temperatura: 25°C-140°C)
« Defina o tempo, consulte “Usar a fungao do temporizador”.
+  Rode o botédo de controlo de velocidade para a velocidade pretendida,
o misturador comecara a funcionar e aquecera. O funcionamento do
65
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misturador pode ser pausado em qualquer altura, rodando o botao de
controlo de velocidade para a posicdo de desligamento, o que também
ird pausar o aguecimento. O misturador e aquecimento continuardo
quando o misturador for reiniciado.

Se a temperatura da taga exceder os 60°C, por motivos de seguranca,
a velocidade serd automaticamente limitada, mesmo se tiver sido
selecionada uma velocidade mais elevada. A velocidade aumentara
automaticamente quando a temperatura descer abaixo dos 60°C. O
misturador tem de ser desligado e ligado novamente.

Prima os botoes “+" e “~" a0 mesmo tempo para definir
automaticamente a temperatura como zero.

BOTAO DE IMPULSO

O botéo de impulso sé pode ser usado quando o botéo de controlo de
velocidade estiver na posicao de desligamento.

Prima o botdo de impulso e o misturador funcionara a velocidade
maxima enquanto o botdo estiver nesta posicdo. Se o conteudo da taca
estiver acima dos 60°C, a velocidade ficard automaticamente limitada.

FUNGCAO DO MISTURADOR

Importante

66

A temperatura da dgua que sera adicionada a massa tem de estar entre
0s 40+/-5°C graus.

Nao opere o aparelho durante mais do que 10 min. continuamente
quando o gancho da massa, batedor plano ou batedeira estiver em
funcionamento. O funcionamento continuo do aparelho durante
demasiado tempo sem parar, podera reduzir a vida util do mesmo.
Apds 10 min. de funcionamento, deixe o aparelho arrefecer durante,
pelo menos, 40-45 minutos.

Se o braco articulado for levantado durante o funcionamento, o
misturador parard automaticamente e nao reiniciara quando for

baixado. Para reiniciar o misturador, rode o botdo de controlo de
velocidade para a posicdo de desligamento “0” e, em seguida, selecione
novamente a velocidade.

Apods 10 minutos sem interacéo, o visor entrard no modo de suspenséo.
Se tocar em qualquer botao ou controlo, o visor ficara ativo.

Instalacao e utilizacao

Coloque o aparelho numa superficie plana como, por ex., a bancada da
cozinha, e certifique-se de que esta firme.

Certifique-se de que a tampa protetora do moedor de carne e
misturador esta corretamente colocada.

v <
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Prima o botédo de desbloqueio do braco e, ao mesmo tempo, levante

o brago articulado com a méo, até encaixar no respetivo lugar. O braco
articulado estéd agora na posigéo vertical.

Coloque a tampa no braco articulado para encaixar na respetiva
posicdo de forma segura.

Coloque os alimentos na taca de mistura e encaixe as patilhas na taca
de mistura, na folga do compartimento do motor. Rode ligeiramente a
taca de mistura no sentido dos ponteiros do relégio para encaixar na
respetiva posicao.

Coloque a protecdo contra salpicos no gancho do batedor, conforme
ilustrado na imagem. Rode e fixe o gancho. A protecao contra salpicos
impede que a massa suba acima da parte superior do gancho.



Coloque o acessdrio necessario no eixo do motor, na parte inferior do
brago articulado.

Coloque o acessério de modo a que as patilhas no eixo fiquem alinhadas
com as folgas no acessdrio, prima o acessorio contra o brago articulado e
rode-o no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio ao mesmo tempo,
até o acessdrio encaixar na respetiva posicao de forma segura.

Prima o botao de desbloqueio do braco e pressione o braco articulado
para baixo com a mao, até encaixar na respetiva com um clique. A
tampa tem de ficar encaixada firmemente com a taca de mistura, caso
contrario, ficard incorretamente encaixada. O aparelho est4 agora
pronto para ser usado.

Ligue o misturador a fonte de alimentacao. O visor acendera e emitira
um som.

Rode o botao de controlo de velocidade para a definicao de
velocidade, tempo e capacidade pretendida e recomendada,
apresentada na tabela acima.

O temporizador ira contar até intervalos de 1 segundo. A velocidade
pode ser alterada em qualquer altura enquanto o misturador estiver
em funcionamento.

Se necessitar de raspar o interior da taca, aguarde até o acessorio parar
completamente. Use uma espatula. Ndo use os dedos.

Pare o misturador rodando o botédo de controlo de velocidade
novamente para a posicao de desligamento. Desligue-o da fonte

de alimentacéo elétrica antes de mudar de acessério ou antes de
transportar o aparelho.

Prima o botédo de desbloqueio do braco e, a0 mesmo tempo, levante o
braco articulado com a méo, até encaixar no respetivo lugar.

Separe o acessorio rodando-o no sentido inverso ao dos ponteiros do
relogio.

Remova a taca de mistura rodando-a no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio.

PT

FUNCAO DO MOEDOR DE CARNE

Coloque o aparelho numa superficie plana como, por ex., a bancada da
cozinha, e certifique-se de que esta firme.

Remova a tampa protetora do moedor de carne.

Certifique-se de que a tampa protetora do misturador esta
corretamente colocada.

=
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Seguranca

Retire sempre os ossos, gorduras, tenddes e crostas antes de moer a carne.
Os alimentos congelados tém de estar totalmente descongelados
antes de moer.

Nunca opere o moedor de carne continuamente durante mais do que
10 minutos. O funcionamento continuo do moedor de carne durante
demasiado tempo sem parar, podera reduzir a vida util do aparelho.
Depois de usar o aparelho durante 10 minutos, faca uma pausa e
aguarde, pelo menos, 30 minutos antes de o usar novamente.

Colocar a estrutura do moedor

Coloque a estrutura do moedor de carne na ranhura do acessério de
modo a que a seta fique alinhada com o circulo. Rode-a para a posicédo
vertical, de modo a que a seta fique alinhada com a seta.
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« Coloque o tabuleiro de carne na estrutura do moedor de carne,
de modo a que a parte mais larga fique posicionada sobre o
compartimento do motor do aparelho. Coloque um recipiente debaixo
da abertura da estrutura do moedor de carne.

« Ligue o misturador a fonte de alimentacao. O visor acendera e emitird um
som.

- Rode o botao de controlo de velocidade para a definicédo de
velocidade, tempo e capacidade pretendida e recomendada,
apresentada na tabela acima.

« O temporizador ird contar até intervalos de 1 segundo. A velocidade
pode ser alterada em qualquer altura enquanto o misturador estiver
em funcionamento.

« Corte a carne em pedacos pequenos, de modo a passarem pelo tubo de

alimentacdo. Corte em cubos ou fatias com uma largura de aprox. 2,5 cm.

« Coloque os pedacos no tabuleiro. Os pedacos de carne desceréo pelo
tubo de alimentagdo. Empurre cuidadosamente com a calcadeira. Ndo
empurre com muita for¢a, uma vez que podera danificar o aparelho.

Triturar

« Coloque o rolo na estrutura do moedor de carne com a caneta virada
para fora e prima-o firmemente na respectiva posicéo. Coloque o
acoplamento em silicone na caneta do rolo.

Al

«  Coloque o cortador na ligagdo do rolo. As extremidades afiadas do
cortador deverdo apontar em direcdo ao disco de trituragao.

+ Coloque um dos trés discos de trituragdo na parte superior do cortador. Rode
o disco de trituracdo de forma a que as duas folgas fiquem alinhadas com as
patilhas na estrutura do moedor de carne. Selecione o disco de trituracdo para
obter a consisténcia necessaria. E possivel escolher entre fino, médio e grosso.

1k
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« Coloque a porca de anel sobre o disco de trituragdo na estrutura do
moedor de carne e rode na direcdo dos ponteiros do relégio para
trancar. A porca de anel tem de segurar o disco de trituracdo de forma
segura mas ndo demasiado apertado.
Lk
()™
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Visor

«  Coloque o rolo na estrutura do moedor de carne com a caneta virada
para fora e prima-o firmemente na resp ectiva posi¢ao. Coloque um
visor e rode o visor de forma a que as duas folgas fiquem alinhadas
com as patilhas na estrutura do moedor de carne.

»  Coloque a porca de anel sobre o ecra e rode no sentido dos ponteiros
do relégio para trancar. A porca de anel tem de segurar o visor de
forma segura no respetivo lugar. No entanto, ndo aperte demasiado.



Recipiente para almdndegas

«  Coloque o rolo na estrutura do moedor de carne com a caneta virada para
fora e prima-o firmemente na respectiva posicao. Coloque a espatula de
carne e o recipiente de almondegas de forma a que as duas folgas fiquem
alinhadas com as patilhas na estrutura do moedor de carne.

»  Coloque a porca de anel sobre o recipiente para almondegas e rode no
sentido dos ponteiros do relégio para trancar. A porca de anel tem de segurar

o visor de forma segura no respetivo lugar. No entanto, ndo aperte demasiado.

Recipiente para salsichas

«  Coloque o rolo na estrutura do moedor de carne com a caneta virada para
fora e prima-o firmemente na respectiva posicao. Coloque a espatula de
massa e o recipiente para salsichas de forma a que as duas folgas fiquem
alinhadas com as patilhas na estrutura do moedor de carne.

« Coloque a porca de anel sobre o recipiente para salsichas e rode no
sentido dos ponteiros do reldgio para trancar. A porca de anel tem de
segurar o visor de forma segura no respetivo lugar. No entanto, ndo
aperte demasiado.

PT

Espatula da massa

« Coloque o rolo na estrutura do moedor de carne com a caneta virada
para fora e prima-o firmemente na respectiva posicao. Coloque a
espatula de massa e o suporte metalico redondo de forma a que as duas
folgas fiqguem alinhadas com as patilhas na suporte do moedor de carne.

Al
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- Coloque a fita de metal estampada no suporte metélico. Empurre a fita
de metal para tras ou para a frente para selecionar o padrao.

L

MISTURADOR

Instrugées de seguranga

- Para obter os melhores resultados ao misturar ingredientes sélidos,
coloque pequenas quantidades no jarro, uma a uma, em vez de colocar
uma grande quantidade de uma s6 vez.

« Se estiver a processar ingredientes sélidos, corte-os primeiro em
pedacos pequenos (2-3 cm).
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Coloque sempre a mao na parte superior do misturador quando estiver
a operar o dispositivo.

Opere o motor durante um méximo de 2 minutos para evitar
sobreaquecimento ou danos consequentes.

O nivel da dgua ndo pode ser superior a 1,75L depois de adicionar os
ingredientes e a d4gua.

Instalacao do jarro do misturador

Coloque o aparelho numa superficie plana como, por ex., a bancada da
cozinha, e certifique-se de que esta firme.

Remova a tampa protetora do misturador.

Certifique-se de que a tampa protetora do moedor de carne esta
corretamente colocada.
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Coloque a arruela de juncéo e a lamina de corte na base do copo.
Manuseie as laminas de corte com cuidado uma vez que sdo
extremamente afiadas.

Coloque a base do copo no jarro de vidro e rode no sentido dos
ponteiros do relégio para trancar.

Coloque 0s ingredientes no jarro e coloque a tampa no jarro.

«  Coloque o jarro no compartimento do motor, rode-o no sentido dos
ponteiros do relégio para trancar e liberte o interruptor de seguranca,
certificando-se de que as setas estdo alinhadas.

- Ligue o misturador a fonte de alimentacdo. O visor acendera e emitira
um som.

«  Rode o botao de controlo de velocidade para a definicao de
velocidade, tempo e capacidade pretendida e recomendada,
apresentada na tabela acima.

- Otemporizador ird contar até intervalos de 1 segundo. A velocidade
pode ser alterada em qualquer altura enquanto o misturador estiver
em funcionamento.

LIQUIDIFICADOR

Seguranca

«Mantenha as maos e os utensilios fora da taca enquanto o misturador
estiver ligado a fonte de alimentacéo.

+Nunca use os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Use sempre o calcador fornecido.

+N&o misture ingredientes liquidos, uma vez podera sair a volta da
tampa.

« Nunca use um acessorio danificado. Leve-o para inspegao ou reparagao.

+ Capacidade da taca do liquidificador: Carme MAX. 300g.



Instalacao da taca misturadora

- Coloque o aparelho numa superficie plana como, por ex., a bancada da
cozinha, e certifique-se de que esta firme.

« Remova a tampa protetora do misturador.

« Certifique-se de que a tampa protetora do moedor de carne estd
corretamente colocada.

-
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- Remova a tampa da taca do liquidificador rodando-a no sentido
inverso ao dos ponteiros do reldgio.

« Coloque a taca do liquidificador no conetor do liquidificador
certificando-se de que a seta na taca fica alinhada com a seta no
conetor, segura a taga e rode o conetor no sentido dos ponteiros do
relégio, até encaixar na respetiva posicao.

—

O
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«  Coloque o liquidificador no compartimento do motor de modo a que a
seta fique alinhada com o circulo. Rode-o no sentido dos ponteiros do
relégio, de modo a que a seta fique alinhada com a seta.

Placa de corte
Nota: 1 min. LIGADO + 2 min. DESLIGADO num ciclo, continuando a
funcionar em 5 ciclos e parando 40 min.

PT

Nota: Capacidade da taca do liquidificador: Max. 350g

«  Coloque a placa de corte pretendida no controlador do conetor. O lado
de corte preferido tem de ficar virado para cima. Manuseie as placas de
corte com cuidado uma vez que sdo extremamente afiadas. Segure as
placas pelo punho central.

- Coloque a tampa na taga de modo a que a seta fique alinhada com o
circulo. Rode-a no sentido dos ponteiros do relégio, de modo a que a
seta fique alinhada com a seta.

-+ Ligue o misturador a fonte de alimentacdo. O visor acendera e emitira
um som.

«  Rode o botao de controlo de velocidade para a definicao de
velocidade, tempo e capacidade pretendida e recomendada,
apresentada na tabela acima.

Montagem da laminaem S

Nota: 20 seg. LIGADO + 2 min. DESLIGADO num ciclo, continuando a

funcionar em 5 ciclos e parando 40 min.

Nota: Capacidade da taca do liquidificador: Carme MAX. de 300g.

«  Coloque aldamina em S no controlador do conetor. Manuseie a lamina
em S com cuidado uma vez que é extremamente afiada. Segure as
placas pelo punho central.

&
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Corte os alimentos em pedacos pequenos e coloque-os na taca,
certificando-se de que ficam distribuidos uniformemente.

Coloque a tampa na taca de modo a que a seta fique alinhada com o
circulo. Rode-a no sentido dos ponteiros do relégio, de modo a que a
seta fique alinhada com a seta.

Ligue o misturador a fonte de alimentacdo. O visor acendera e emitira
um som.

Rode o botao de controlo de velocidade para a definicdo de
velocidade, tempo e capacidade pretendida e recomendada,
apresentada na tabela acima.

Espremedor de citrinos

Nota: 2,5min. LIGADO + 2 min. DESLIGADO num ciclo, continuando a
funcionar em 5 ciclos e parando 40 min.

Nota: Capacidade da taca do liquidificador de 550ml.

Coloque o coador na taga. Alinhe a seta na taga com a seta no coador.
Coloque o conetor do espremedor de citrinos no coador.

Encaixe o espremedor.
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LIMPEZA

Retire a ficha da tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer antes de
o limpar.

Nao mergulhe a secdo do motor e taca de mistura na agua ou outros
liquidos e certifique-se de que nao entra dgua no aparelho.

Limpe a secdo do motor com um pano hdmido. Pode adicionar um
pouco de detergente se o aparelho estiver muito sujo.

Nao use esfregoes, palhas de aco nem outra forma de solventes fortes
nem agentes de limpeza abrasivos, uma vez que poderao danificar as
superficies exteriores do aparelho.

Desmonte e limpe todos os acessérios em separado. Os acessorios
podem ser lavados com &gua quente e detergente ou na maquina.
Certifique-se de que os acessorios nao ficam colocados firmemente na
maquina, uma vez que a respetiva forma podera ficar danificada.
Tenha cuidado para nao tocar nas laminas nem nas pecas afiadas
durante a utilizacdo e limpeza.

Deixe secar totalmente de pois de limpar e antes de usar novamente.
Nao utilize o aparelho se o mesmo estiver himido.

Depois de lavar e secar, guarde o aparelho com os respetivos
acessorios num local seco, seguro e longe do alcance das criangas.
Recomendamos que lubrifique os visores de carne com dleo vegetal
depois de limpar e os guarde em papel a prova de gordura, para
minimizar o risco de ferrugem e descoloracéo.

Nao mergulhe em nenhum liquido para limpar a superficie exterior
do jarro de vidro ou a taca e ndo limpe em agua corrente. Limpe a
superficie exterior do jarro de vidro u da taga com um pano himido.
Pode adicionar um pouco de detergente se a superficie exterior do
jarro de vidro estiver muito suja.



E{ COMO E ONDE DEITAR FORA O EQUIPAMENTO

mmm Se quiser deitar fora equipamento que possua este simbolo, quer

no aparelho ou no manual, proceda da seguinte maneira: Certifique-se de
que, no final da sua vida util, o equipamento é processado de uma maneira
responsavel para garantir a maxima reutilizacédo do aparelho (ou das suas
pecas). Nao deite fora o aparelho juntamente com o lixo doméstico; em vez
disso, entregue-o na loja ou num ponto de recolha. Contacte o seu municipio
para obter informacgoes acerca dos processos de rececao e de recolha
existentes na sua area. Assegure-se de que o equipamento é reutilizado se
pretender deité-lo fora ainda a funcionar ou se apenas necessita de uma
pequena reparagao.

GARANTIA

« Este produto possui uma garantia de 24 meses. A garantia apenas é
vélida se o produto for utilizado de acordo com as instrucdes e para
os fins para o qual foi concebido. Além disso, o comprovativo original
da compra (fatura, taldo ou recibo) deve vir com a data da compra, o
nome do comerciante e o cédigo do produto.

« Para consultar mais detalhes sobre as condi¢des da garantia, visite o
nosso website: service.nova-int.com

PT
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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
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W przypadku zignorowania instrukgcji bezpieczenstwa,
producent nie ponosi odpowiedzialnosci za powstate
szkody.

Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, aby unikna¢
zagrozenia nalezy odda¢ go do wymiany przez
producenta, autoryzowany punkt serwisowy lub inng
wykwalifikowana osobe.

Nigdy nie przesuwac urzadzenia ciggnac za kabel i
dopilnowac, aby sie nie zaplatat.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, poziomej
powierzchni.

Uzytkownikowi nie wolno pozostawiac urzadzenia bez
nadzoru, gdy jest podtaczone do zasilania.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzycia w
gospodarstwie domowym, zgodnie z przeznaczeniem.
Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w
wieku od 0 do 8 lat. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 lat lub przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi i umystowymi
lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, o ile odbywa sie
to pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje odnosnie
uzywania urzadzenia w bezpieczny sposéb i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zabawy dla dzieci. Urzadzenie wraz z
przewodem trzymac z dala od dzieci w wieku ponizej 8
lat. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga by¢
dokonywane przez dzieci, chyba Zze maja ukoriczone 8 lat
i znajduja sie pod nadzorem.

Aby unikna¢ porazenia pragdem, nigdy nie zanurzaj
przewodu, wtyczki ani urzadzenia w wodzie badz w innej
cieczy.

Nie pozwalaj dzieciom korzystac z tego urzadzenia bez
nadzoru.

Wytacz urzadzenie i wyciggnij wtyczke z kontaktu

przed wymiang koncéwek lub zblizeniem sie do czesci
ruchomych.

Zawsze nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli
jest pozostawione bez nadzoru, oraz przed montazem,
demontazem i czyszczeniem.

Absolutnie konieczne jest utrzymywanie urzadzenia

w czystosci przez caty czas, poniewaz ma bezposredni
kontakt z jedzeniem.

UWAGA: Ostrza tnace sa bardzo ostre, unikaj fizycznego
kontaktu podczas oprézniania i czyszczenia urzadzenia -
mozesz sie powaznie zranic.

PRZESTROGA: Przed zdjeciem blendera z podstawy
upewnij sie, ze jest on wytgczony.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w
gospodarstwie domowym i miejscach o podobnym
charakterze, np.:

o w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
sklepdw, biur i innych miejsc pracy.

o dla klientéw hoteli, moteli i innych miejsc
zakwaterowania.

o w zajazdach.

o w gospodarstwach wiejskich.



OPIS CZESCI

Gniazdo na akcesoria
Pokrywa ochronna
Pokrywa ochronna
blendera

Ramie obrotowe
Wrzeciono silnika
Stopa

Obudowa silnika
Przycisk sterowania
predkoscia

Przycisk zwalniajacy

. Przycisk sterowania

timerem/temperaturg

. Pokrywa

13.
14.
15.
16.
. Elastyczna ubijaczka do

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,

. Pokrywa korytka

Zsypowego
Ostona przeciwbryzgowa
Ubijak ptaski

Koncéwka do ubijania
Koncowka do ugniatania

wysokich temperatur
Miska

Nakretka pierscieniowa
Tarcza drobno mielaca
Tarcza $rednio mielaca
Tarcza grubo mielaca
No6z

Ztycze silikonowe

25.
26.
27.
28.
29.

30.
31
32.
33.

34.
35.

Spirala

Popychacz

Tacka na mieso

Korpus maszynki do miesa
Koricéwka do
rozprowadzania ciasta
Tuleja do kietbasek
Okragty metalowy uchwyt
Wzorzysta ptaska metalowa
tasma

Koricéwka do
rozprowadzania miesa
Tuleja do pulpetow
Koncéwka do spaghetti

36.

37.
38.

39.
. Koncéwka do makaronu

41.
42.
43.
44.
45,
46.
47.

Korcéwka do makaronu
rurki

Koricéwka do rigatoni
Korcéwka do makaronu
wstazki

Koricéwka do lasagne

rurki duze

Miarka

Pokrywa blendera
Szklany dzbanek
Podktadka taczaca
Ostrze tnace
Podstawka dzbanka
Uchwyt

48.
49.
50.

51.
52.
53.
54.
55.
56.

57.

Uchwyt ostrza

Ztaczka dolna

Maty popychacz robota
kuchennego

Duzy popychacz robota
kuchennego

Pokrywa miski robota
kuchennego

Ostrze typu S

Miska robota kuchennego
tacznik robota kuchennego
Krajalnica/szatkownica
cienka
Krajalnica/szatkownica
gruba

58.
59.
60.

61.

PL

Szatkownica do julienne
Wyciskarka duza
tacznik wyciskarki do
cytrusow

Sitko wyciskarki do
cytruséow
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Wyswietlacz

. Wyswietlacz predkos¢/timer/temperatura
. Przycisk wyboru timera/temperatury

. Przycisk zwigkszania timera/temperatury
. Przycisk zwalniajacy

. Przycisk sterowania predkoscia

. Przycisk trybu pulsacyjnego

. Przycisk zmniejszania timera/temperatury

NOoO s wWwN =
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez zywnosci lub cieczy w srodku!

+  Wyciagnij urzadzenie i akcesoria z pudetka. Usun nalepki, folie
ochronna lub plastik z urzadzenia.

+  Przed pierwszym uzyciem, nalezy wyczysci¢ urzadzenie wilgotna szmatka.

Uwaga: pojemnik zawiera bardzo ostre ostrza, zawsze obchodz sie z

nimi ostroznie.

+ Umies¢ gtéwny korpus urzadzenia na zaroodpornej, stabilnej

powierzchni.

- Podczas pracy urzadzenia, nalezy trzymac palce z dala od miski ze stali

nierdzewnej.

+ Nie wolno zmieniac¢ akcesoriéw do czasu az urzadzenie zostanie
unieruchomione i odtaczone.

UZYTKOWANIE
Poziomy predkosci
Wyswietlany poziom | Funkcja
predkosci
0 WYLACZENIE
01 Minimalna predkos¢ (niska)
10 Maksymalna predkos¢ (wysoka)
-1 Stata niska predkos¢
-2 Praca przerywana, po pracy przez 5 sekund urzadzenie
wylaczy sie na 5 sekund
-3 Praca przerywana, po pracy przez 5 sekund urzadzenie

wytaczy sie na 30 sekund




Akcesoria i zalecane ustawienia predkosci

Akcesoria Predkos¢ Czas Pojemnos¢
Koncowka do 12 1,5 min - przycisk 1,8 | 1500 g maki i
ugniatania min - przycisk 2 750 ml wody
Ubijak ptaski 1,23 10 min. maks. 1,2 kg
Korcéwka do 10 10 min. 8 biatek lub 6 dl
ubijania Smietanki
Maszynka do migsa | 9,10 10 min.
Przetwarzanie 4,5,6,7 1 min/cykl, maks: 3509
Zywnosci 5 cykli
Ostrze typu S 9,10 1 min/cykl, maks: 3009

5 cykli
Wyciskarka do 23 2,5 min/cykl, maks: 550mL
cytruséw 5 cykli
Elastyczna ubijaczka | -3,-2,-1,1 60 min. maks. 31
do wysokich
temperatur
Blender 9,10,P 2 min. 600 g marchwi +

900 g wody
Maks: 1500 ml

Korzystanie z funkcji timera
Z timera mozna korzysta¢ w kazdym trybie. Jesli czas odliczania nie

zostat wybrany, timer automatycznie odlicza w trakcie pracy. Urzadzenie
automatycznie przestaje pracowac, gdy pracuje bez przerwy przez 15 minut.
«  Podtacz mikser do zasilania sieciowego. Wyswietlacz rozswietli sie i

wyda dzwiek.

+  Nacisnij przycisk timer/temperatura, aby wybrac opcje Timer. Naciskaj

przyciski,+"i,-"- czas bedzie sie zwigkszat lub zmniejszat po jednej minucie.

+ Maksymalne ustawienie czasu timera wynosi 60 minut, a czas
minimalny to 1 minuta.

PL

«  Przekrec przycisk sterowania predkoscia do zadanej predkosci - mikser
uruchomi sig, a timer zacznie odlicza¢.

«  Prace miksera mozna przerwac¢ w dowolnej chwili poprzez
przekrecenie przycisku sterowania predkoscia do potozenia OFF
(wytacz). Spowoduje to réwniez zatrzymanie timera. Timer bedzie
kontynuowat odliczanie, gdy mikser zostanie ponownie uruchomiony.

- Mikser wylgczy sie automatycznie, gdy catkowity czas uptynie.

« Wcisnij przyciski,+"i,-" jednoczesnie - timer automatycznie wyzeruje
sie i mozliwe bedzie ponowne ustawienie czasu.

Korzystanie z funkcji gotowania

UWAGA: Sprawdz, czy czujniki temperatury ulokowane pod miska i
powierzchnig zewnetrzna podstawy miski sg czyste, aby nie dopuscic¢ do
ostabienia wydajnosci grzania.

UWAGA: Zawsze stosuj rekawice kuchenne, gdy wyjmujesz miske i narzedzia
po podgrzaniu.

UWAGA: Nie zanurzaj miski w zadnym ptynie i nie myj jej pod biezaca woda.
Wyczys¢ zewnetrzng powierzchnie miski wilgotng szmatka. Jesli zewnetrzna
powierzchnia miski jest silnie zabrudzona, mozna dodac troche detergentu

- Podfacz mikser do zasilania sieciowego. Wyswietlacz rozéwietli sig i

wyda dzwiek.
« Nacis$nij przycisk timera/temperatury, aby wybrac¢ ustawienie
temperatury. Naciskaj przyciski,+"i,-", az do momentu wyswietlenia

zadanej temperatury (zakres temperatur: 25°C-140°C)

« Ustaw czas, przeczytaj rozdziat,Korzystanie z funkgcji timera”.

«  Przekrec przycisk sterowania predkoscia do zadanej predkosci - mikser
uruchomi sie i zacznie grza¢. Prace miksera mozna przerwac¢ w dowolnej
chwili poprzez przekrecenie przycisku sterowania predkoscig do potozenia
OFF (wytacz). Spowoduje to réwniez przerwanie grzania. Mikser bedzie
kontynuowat mieszanie i grzanie, gdy zostanie ponownie uruchomiony.

« Jezeli temperatura miski przekroczy 60°C, ze wzgledéw
bezpieczenstwa predkos¢ zostanie automatycznie ograniczona, nawet

7
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jesli wybrano wyzsza predkos¢. Predkos¢ nie wzrosnie automatycznie,
gdy temperatura spadnie ponizej 60°C. Mikser nalezy wytaczy¢ i wtaczy¢.

« Wcisnij przyciski,+"i,-" jednoczes$nie - temperatura automatycznie sie
wyzeruje.

PRZYCISKTRYBU PULSACYJNEGO

«  Przycisku trybu pulsacyjnego mozna uzy¢ tylko wtedy, gdy przycisk
sterujacy predkoscig znajduje sie w potozeniu wytaczenia.

+Nacisnij przycisk trybu pulsacyjnego - mikser bedzie pracowat z
maksymalna predkoscia dopdki przycisk bedzie znajdowat sie w
tym potozeniu. Jesli zawartos¢ miski ma temperature powyzej 60°C,
predkos¢ zostanie automatycznie ograniczona.

FUNKCJA MIESZANIA

Wazne

«  Temperatura wody, ktdéra zostanie dodana do ciasta, musi miesci¢ sie w
zakresie 40+/-5°C.

« Nie wiaczaj urzadzenia na dtuzej niz 10 minut bez przerwy, jesli
uzywasz koncéwki do ugniatania ciasta, ubijaka ptaskiego lub
koncéwki do ubijania. Zbyt dtuga nieprzerwana praca moze skréci¢
zywotnos¢ urzadzenia. Po uptywie 10 minut pracy pozostaw
urzadzenie do schtodzenia na przynajmniej 40-45 minut.

« Jesli ramie obrotowe zostanie podniesione podczas pracy, miksera
automatycznie sie wytaczy i nie uruchomi ponownie, dopoki ramie
nie zostanie opuszczone. Aby ponownie uruchomié mikser, przekre¢
przycisk sterowania predkoscig do potozenie,0” (wytacz), a nastepnie
ponownie wybierz predkos¢.

« Po uptywie 10 minut bez dziatania, wyswietlacz przejdzie w tryb
uspienia. Jesli dotkniety zostanie dowolny przycisk lub pokretto,
wyswietlacz uruchomi sie ponownie.
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Instalacja i uzytkowanie

« Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni, np. na blacie kuchennym i
upewnij sie, ze stoi stabilnie.

+  Upewnij sig, ze pokrywa ochronna maszynki do migsa i blendera jest
zamontowana na miejscu.

)

+ Nacisnij przycisk zwolnienia ramienia i jednoczesnie unie$ ramie obrotowe
reka do czasu, az zablokuje sie na swoim miejscu. Ramie obrotowe
znajduje sie teraz w pozycji uniesionej.

- Zatdz pokrywe na ramie obrotowe tak, aby zatrzasneto sie w
odpowiedniej pozyciji.

» Umies¢ produkty w misce, zamocuj zaktadki na misce w zagtebieniu na
obudowie silnika. Przekre¢ miske lekko w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara tak, aby zatrzasneta sie w odpowiedniej pozycji.

« Umies¢ ostone przeciwbryzgowa na koricéwce do ugniatania ciasta,
jak pokazano na rysunku. Przekrec¢ i zamocuj koncéwke. Ostona
przeciwbryzgowa zapobiega rozpryskiwaniu ciasta powyzej korncédwki.

- Zamontuj wymagang korncowke na wrzecionie silnika pod ramieniem
obrotowym.

+ Umies¢ koncowke w taki sposdb, aby zaktadki na wrzecionie byty
wyréwnane z wgtebieniami na koncéwce. Docisnij korcowke do
ramienia obrotowego i obrdc jg w kierunku przeciwnym do ruchu



wskazéwek zegara do momentu zablokowania zablokowania w
odpowiednim potozeniu.

Nacisnij przycisk zwalniania ramienia i wcisnij ramie w dét reka,

az zablokuje sie na swoim miejscu (stycha¢ klikniecie). Pokrywa
musi szczelnie zamyka¢ miske. W przeciwnym wypadku bedzie
nieprawidtowo zamontowana. Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Podtacz mikser do zasilania sieciowego. Wyswietlacz rozswietli sig i
wyda dzwigk.

Przekre¢ przycisk sterowania predkoscia do zadanego i zalecanego
ustawienia predkosci, czasu i pojemnosci, przedstawionych w
powyzszej tabeli.

Timer odlicza w 1-sekundowych odstepach. Predko$¢ mozna zmieni¢ w
dowolnym momencie, gdy mikser pracuje.

Jezeli potrzebujesz wyskroba¢ wnetrze miski, zaczekaj az urzadzenie
catkowicie sie zatrzyma. Uzyj szpatutki. Nie uzywaj palcéw.

Wytacz mikser przekrecajac przycisk sterowania predkoscia do
potozenia OFF (wyfgcz). Odtacz go od zasilania przed wymiana
akcesoriéw lub zanim przestawisz urzadzenie.

Nacisnij przycisk zwolnienia ramienia i jednoczesnie unie$ ramie
obrotowe reka do czasu, az zablokuje sie na swoim miejscu.
Wymontuj koncéwke, obracajac ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Wyjmij miske obracajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.
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FUNKCJA MASZYNKI DO MIESA

@) -

Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni, np. na blacie kuchennym i
upewnij sie, ze stoi stabilnie.

Zdejmij pokrywe ochronng z maszynki do miesa.

Upewnij sie, ze pokrywa ochronna blendera jest zamontowana na miejscu.

Y

Bezpieczenstwo

Przed zmieleniem miesa zawsze usun kosci, chrzastki, $ciegna i skore.
Mrozonga zywnos¢ nalezy doktadnie rozmrozi¢ przed zmieleniem.
Maszynka do miesa nie moze pracowac bez przerwy dtuzej niz przez 10
minut. Zbyt dtuga nieprzerwana praca maszynki do miesa moze skroci¢
zywotnos¢ urzadzenia. Po korzystaniu z urzadzenia przez 10 minut zréb
przerwe i odczekaj co najmniej 30 minut przed ponownym uzyciem.

Montaz korpusu maszynki do migsa

Umies¢ korpus maszynki do miesa w gniezdzie akcesoriow, tak aby
strzatka byta w jednej linii z kotkiem. Obré¢ go do pozycji pionowej,
aby strzatka znalazta sie w jednej linii ze strzatka.
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«  Zamontuj tacke na migso na maszynce do miesa tak, aby szeroka cze$¢
byta umieszczona nad obudowa silnika urzadzenia. Umie$¢ naczynie
pod otworem w maszynce do migsa.

« Podtacz mikser do zasilania sieciowego. Wyswietlacz rozswietli sie i
wyda dzwiek.

«  Przekre¢ przycisk sterowania predkoscia do zadanego i zalecanego
ustawienia predkosci, czasu i pojemnosci, przedstawionych w
powyzszej tabeli.

«  Timer odlicza w 1-sekundowych odstepach. Predkos¢ mozna zmieni¢ w
dowolnym momencie, gdy mikser pracuje.

- Potnij migso na mniejsze kawatki, aby miescity sie do rurki podawczej.
Potnij w kostke lub w paski o szerokosci ok. 2,5 cm.

«  Potdz kawatki miesa na tacce. Beda sie zsuwaty do rurki podawczej.
Ostroznie popychaj je popychaczem. Nie naciskaj zbyt mocno, aby nie
uszkodzi¢ urzadzenia.

Mielenie
«  WI6z do maszynki do miesa spirale, wystajaca koricdwka skierowana
na zewnatrz, docisnij mocno. Zamocuj silikonowy facznik na korcéwce

spirali.
,J [»
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« Zamocuj ostrze tngce na faczniku spirali. Ostre krawedzie ostrza
powinny by¢ skierowane do tarczy.

L}
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« Zamocuj jedna z trzech tarcz na ostrzu. Przekrec¢ tarcze tak, aby dwa
wgtebienia znalazly sie w jednej linii z wypustkami w korpusie maszynki
do miesa. Wybierz tarcze odpowiednio do wymaganej konsystencji -
migso drobno zmielone, $rednio zmielone i grubo zmielone.
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-« Zamocuj nakretke pierscieniowa na tarczy i korpusie maszynki do
miesa, przekre¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby
zablokowac. Nakretka powinna trzymac tarcze w sposéb pewny, ale nie
nalezy jej dokrecac zbyt mocno.
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Sitko
+ Wt6z do maszynki do miesa spirale, wystajaca korcdwka skierowanag
na zewnatrz, docisnij mocno. Zamocuj sitko, przekre¢ sitko tak, aby
dwa wgtebienia znalazty sie w jednej linii z wypustkami w korpusie
maszynki do miesa.
- Zamocuj nakretke pierscieniowa na sitku i przekre¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara, aby zablokowa¢. Nakretka powinna
trzymac sitko w sposéb pewny, ale nie nalezy jej dokrecac zbyt mocno.
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Tuleja do pulpetow

« W6z do maszynki do miesa spirale, wystajaca koricowka skierowana
na zewnatrz, docisnij mocno. Zamocuj koricéwke do rozprowadzania
miegsa i tuleje do pulpetéw tak, aby dwa wgtebienia znalazty sie w
jednej linii z wypustkami w korpusie maszynki do miesa.

«  Zamocuj nakretke pierscieniowg na tulei do pulpetéw i przekre¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby zablokowa¢. Nakretka powinna
trzymac sitko w sposéb pewny, ale nie nalezy jej dokrecac zbyt mocno.
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Tuleja do kietbasek

« Wi6z do maszynki do miesa spirale, wystajaca koricowka skierowana
na zewnatrz, docisnij mocno. Zamocuj korncéwke do rozprowadzania
ciasta i tuleje do kietbasek tak, aby dwa wgtebienia znalazty sie w
jednej linii z wypustkami w korpusie maszynki do miesa.

«  Zamocuj nakretke pierscieniowa na tulei do kietbasek i przekre¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby zablokowac.
Nakretka powinna trzymac sitko w sposéb pewny, ale nie nalezy jej
dokreca¢ zbyt mocno.
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Koncowka do rozprowadzania ciasta

« Wt6z do maszynki do miesa spirale, wystajaca korncdwka skierowanag
na zewnatrz, docisnij mocno. Zamocuj koricéwke do rozprowadzania
ciasta i okragty uchwyt do miesa tak, aby dwa wgtebienia znalazty sie w
jednej linii z wypustkami w korpusie maszynki do miesa.

+ Zamocuj metalowa tasme w metalowym uchwycie. Przesuwaj
metalowa tasme do przodu lub do tytu, aby wybrac wzor.

S

BLENDER

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

«  Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty podczas miksowania sktadnikéw
statych, wktadaj do dzbanka mate porcje, jedna po drugiej, nie
wktadajac zbyt duzej ilosci na raz.

+ Jedli chcesz zmiksowac sktadniki state, pokroj je przedtem na mate
kawatki (2-3 cm).

» Podczas pracy urzadzenia zawsze trzymaj dton na pokrywie blendera.

[e¢]
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«  Silnik moze pracowac przez maksymalnie 2 minuty, aby sie nie
przegrzat lub nie uszkodzit.

«  Poziom wody nie moze by¢ wyzszy niz 1,75 | po dodaniu produktow i
wody.

Instalacja dzbanka blendera

« Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni, np. na blacie kuchennym i
upewnij sie, ze stoi stabilnie.

«  Zdejmij pokrywe ochronng z blendera.

«  Upewnij sig, ze pokrywa ochronna maszynki do miesa jest
zamontowana na miejscu.

N . -

«  Umiesc¢ podkiadke faczacy i ostrze tnace w podstawce dzbanka. Z
ostrzem obchodz sie ostroznie - jest bardzo ostre.

+  Umies¢ podstawke dzbanka w szklanym dzbanku i przekre¢ w kierunku

zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, aby zablokowac.
« Umiesci¢ produkty w dzbanku i zamocuj pokrywe na dzbanku.

T
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Umies¢ dzbanek na obudowie silnika i przekre¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara, aby zablokowac i zwolnij wytacznik
bezpieczenstwa. Upewnij sig, ze strzatki znajduja sie w jednej linii.

Podtacz mikser do zasilania sieciowego. Wyswietlacz rozswietli sie i wyda
dzwiek.

Przekre¢ przycisk sterowania predkoscia do zadanego i zalecanego
ustawienia predkosci, czasu i pojemnosci, przedstawionych w
powyzszej tabeli.

Timer odlicza w 1-sekundowych odstepach. Predko$¢ mozna zmieni¢ w
dowolnym momencie, gdy mikser pracuje.

ROBOT KUCHENNY

Bezpieczenstwo

Trzymaj dtonie i utensylia poza miska, gdy mikser jest podtaczony do
Zrédta zasilania.

Nigdy nie uzywaj palcéw do popchania zywnosci w dot rurki
podawczej. Zawsze uzywaj zatagczonego popychacza.

Nie mieszaj ptynnych skfadnikéw, poniewaz moga wycieka¢ wokét
pokrywy.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonych korncéwek. Przekaz je do sprawdzenia
lub naprawy.

Pojemnos¢ miski robota: Mieso maks. 300 g.



Instalacja miski miksera

-
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Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni, np. na blacie kuchennym i
upewnij sie, ze stoi stabilnie.

Zdejmij pokrywe ochronna z blendera.

Upewnij sie, ze pokrywa ochronna maszynki do miesa jest
zamontowana na miejscu.

—

Zdejmij pokrywe z miski robota przekrecajac jg w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

Umies$¢ miske robota na taczniku robota zwracaja uwage, aby strzatka w
misce znajdowata sie w jednej linii ze strzatke na faczniku. Przytrzymaj
miske i przekrec¢ facznik w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, az sie zatrzasnie.

O

a

Umiesc robot na obudowie silnika tak, aby strzatka znajdowata sie w jednej
linii z kotkiem. Przekrec¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara tak, aby strzatka znalazta sie w jednej linii ze strzatka.

PL

Tarcza tnaca

Uwaga: 1 min pracy + 2 min wytaczenia w cyklu. Mozna wykonac 5 cykli.
Przerwa 40 min.

Uwaga: Pojemnos$¢ miski robota: Maks. 350 g

Umie$¢ zadana tarcze tnaca na napedzie tacznika. Preferowana strona tnaca
musi by¢ skierowana w goére. Z tarcza tnacg obchodz sie ostroznie - jest
bardzo ostra. Przytrzymaj tarcze za uchwyt znajdujacy sie posrodku.
Zamocuj pokrywe na misce tak, aby strzatka byta w jednej linii z
kotkiem. Przekre¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
tak, aby strzatka znalazta sie w jednej linii ze strzatka.

Podfacz mikser do zasilania sieciowego. Wys$wietlacz rozéwietli sig i wyda
dzwiek.

Przekre¢ przycisk sterowania predkoscia do zadanego i zalecanego ustawienia
predkosci, czasu i pojemnosci, przedstawionych w powyzszej tabeli.

Montaz ostrza typu S

Uwaga: 2 sek. pracy + 2 min wylgczenia w cyklu. Mozna wykonac¢ 5 cykli. Przerwa
40 min.

Uwaga: Pojemnos$¢ miski robota: Mieso maks. 300 g.

Umies¢ ostrze typu S na napedzie tacznika. Z ostrzem typu S obchodz
sie ostroznie - jest bardzo ostre. Przytrzymaj tarcze za uchwyt znajdujacy
sie posrodku.

&
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«  Potnij produkty na mate kawatki i umie$¢ je w misce. Dopilnuj aby byty
réwnomiernie roztozone.

« Zamocuj pokrywe na misce tak, aby strzatka byta w jednej linii z
kotkiem. Przekre¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
tak, aby strzatka znalazta sie w jednej linii ze strzatka.

«  Podtacz mikser do zasilania sieciowego. Wyswietlacz rozswietli sig i
wyda dzwigk.

«  Przekrec przycisk sterowania predkoscia do zgdanego i zalecanego
ustawienia predkosci, czasu i pojemnosci, przedstawionych w
powyzszej tabeli.

Wyciskarka do cytruséw

Uwaga: 2,5 min pracy + 2 min wylgczenia w cyklu. Mozna wykonac 5 cykli.

Przerwa 40 min.

Uwaga: Pojemnos$¢ miski robota: 550 ml.

«  Umies¢ sitko w misce. Tak, aby strzatka w misce znajdowata sie w jednej
linii ze strzatka na sitku.

« Umiesc facznik wyciskacza do cytruséw na sitku.

« Zamocuj wyciskacz .
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CZYSZCZENIE

+  Przed przystapieniem do czyszczenia wyjmij wtyczke z gniazdka i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

+  Nie zanurzaj silnika i miski w wodzie ani innych ptynach i dopilnuj, aby
woda nie dostatg sie do urzadzenia.

+ Wyczys¢ obudowe silnika wilgotng szmatka. Jesli urzadzenie jest silnie
zabrudzone, mozna dodac troche detergentu.

« Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj szorowakéw, wetny stalowej
ani zadnych mocnych rozpuszczalnikéw lub Sciernych srodkéw
czyszczacych - grozi uszkodzeniem zewnetrznej powierzchni
urzadzenia.

+ Zdemontuj i wyczys¢ wszystkie akcesoria oddzielnie. Akcesoria
mozna myc¢ w cieptej wodzie z mydtem lub w zmywarce. Dopilnuj,
aby te elementy nie byty zamocowane mocno w zmywarce - grozi
odksztatceniem.

+  Podczas uzytkowania i czyszczenia urzadzenia nalezy uwazad, aby nie
dotykac ostrzy lub ostrych czesci.

+ Po oczyszczeniu i przed ponownym uzyciem pozostaw do wyschniecia.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest wilgotne.

+ Po umyciu i wysuszeniu przechowuj urzadzenie wraz z akcesoriami w
suchym i bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

+  Po wyczyszczeniu zalecamy nasmarowanie sitek do migsa olejem
roslinnym i przechowywanie ich zawinietych w ttuszczo odpornym
papierze, aby zminimalizowac ryzyko wystapienia rdzy i przebarwienia.

«  Aby wyczysci¢ zewnetrzna powierzchnie dzbanka lub miski, nie
wolno zanurzac ich w zadnym ptynie ani czysci¢ pod biezaca
wodg. Zewnetrzng powierzchnie dzbanka lub miski czy$¢ wilgotna
szmatka. Jesli zewnetrzna powierzchnia dzbanka lub miski jest silnie
zabrudzona, mozna dodac troche detergentu.



UTYLIZACJA

mmm Jesli chcesz zutylizowac sprzet posiadajacy ten symbol na
obudowie i/lub w instrukciji obstugi, wykonaj ponizszg procedure:
Upewnij sie, ze urzadzenie zostanie po zakonczeniu okresu zywotnosci
przetworzone w sposéb odpowiedzialny, aby zagwarantowa¢ ponowne
wykorzystanie (czesci) urzadzenia w maksymalnym stopniu. Nie
wyrzucaj urzadzenia z niesortowanymi odpadami, lecz przekaz je do
sklepu lub do uznanego punktu zbiorki. Skontaktuj sie z lokalnymi
wiadzami, aby uzyska¢ informacje na temat systemu odbioru i zbierania
odpadow w Twojej okolicy. Upewnij sie, ze urzadzenie zostanie ponownie
uzyte, jesli chcesz poddac je utylizacji, gdy nadal jest w dobrym stanie
lub wymaga tylko drobnej naprawy.

GWARANCJA

» Ten produkt jest objety 24-miesieczng gwarancjg. Gwarancja
obowigzuje, jesli produkt jest uzywany zgodnie z instrukcjami i w
tym celu, do ktérego zostat stworzony. Ponadto nalezy przedstawic
oryginalny dowdd zakupu (faktura, paragon lub rachunek) z datg
zakupu, nazwg sprzedawcy i numerem produktu.

» Szczegotowe warunki gwarancji znajdziesz na naszej stronie
internetowej: service.nova-int.com

PL
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA
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Il produttore non é responsabile di eventuali danni

e lesioni conseguenti alla mancata osservanza delle
istruzioni.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sostituire
dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza o altro
tecnico qualificato per evitare pericoli.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il cavo e
controllare che il cavo non possa rimanere impigliato.
Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e piana.
L'utente non deve lasciare il dispositivo incustodito
mentre é collegato all'alimentazione.

Questo apparecchio ha uso esclusivamente domestico e
deve essere utilizzato soltanto per gli scopi previsti.
Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini
dai 0 agli 8 anni. Questo apparecchio puo essere

usato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che
manchino di esperienza e di conoscenza, se hanno
ricevuto la supervisione o istruzioni riguardo all'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendono gli
eventuali pericoli. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Conservare l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni. Pulizia e manutenzione non possono
essere eseguite da bambini a meno che non abbiano piu
di 8 anni e non siano sorvegliati.

Per proteggervi da scosse elettriche, non immergere
cavo, spina o apparecchio in acqua o altri ligiudi.

Non lasciare che i bambini utilizzino il dispositivo senza

supervisione.

Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione
elettrica prima di cambiare gli accessori o prima di
avvicinarsi a parti in movimento durante l'uso.
Scollegare sempre il dispositivo dall'alimentazione
elettrica se e lasciato incustodito e prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

E assolutamente necessario pulire I'apparecchio prima
che venga in contatto con gli alimenti.

NOTA: Le lame sono molto affilate, evitare il contatto
fisico mentre si svuota o si pulisce il dispositivo, ci si pud
ferire gravemente.

ATTENZIONE: Assicurarsi che il frullatore sia spento prima
di toglierlo dal supporto.

Questo apparecchio e destinato all'uso domestico ed in
applicazioni simili quali:

o Cucine per personale in negozi, uffici ed altri ambienti
lavorativi.

o Da clienti in hotel, motel ed altri ambienti di tipo
residenziale.

o Ambienti di tipo bed and breakfast.

o Fattorie.



DESCRIZIONE PARTI
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1. Incavo per accessori 11. Coperchio 22. Disco per macinatura 34. Contenitore per Kibbe 48. Unitalama . Affettatrice/
2. Coperchio diprotezione 12. Coperchio dello scivolo grossolana 35. Spaghetti 49. Accoppiatore inferiore sminuzzatrice sottile
3. Coperchio diprotezione  13. Paraspruzzi 23. Stampino 36. Maccheroni 50. Pressino piccolo del robot 57. Affettatrice/

del frullatore 14. Battitore piatto 24. Raccordo in silicio 37. Rigatoni da cucina sminuzzatrice spessa
4. Braccio orientabile 15. Frusta 25. Rotolo 38. Tagliatelle 51. Pressino grande del robot 58. Mandolina sottile (per
5. Albero motore 16. Gancio per impastare 26. Pestello 39. Lasagne da cucina taglio a julienne)
6. Cuscinetto 17. Battitore flessibile per alte 27. Vassoio per la carne 40. Maccheroni grandi 52. Coperchio della ciotola . Spremiagrumi grande
7. Alloggiamento del temperature 28. Corpo del tritacarne 41. Tazzaricarica del robot da cucina . Connettore dello

motore 18. Ciotola 29. Spatola perimpasto 42. Coperchio del frullatore ~ 53. Lamaa$ spremiagrumi
8. Pulsante per controllo 19. Ghiera 30. Contenitore per salsiccia  43. Bicchiere e centrifuga 54. Ciotola del robot da . Setaccio dello

della velocita 20. Disco per macinatura fine 31. Portabiscotti rotondo 44. Rondella diraccordo cucina spremiagrumi
9. Pulsante dirilascio 21. Disco per macinatura 32. Lamiera mandorlata 45. Lama da taglio 55. Connettore del robot
10. Pulsante Timer/Controllo media piatta 46. Supporto da cucina

temperatura 33. Spargi carne 47. Manico
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Display

. Indicatore velocita/timer/temperatura

. Pulsante selettore Timer/Temperatura

. Pulsante per aumento Timer/temperatura
. Pulsante dirilascio

. Pulsante per controllo della velocita

. Pulsante impulsi

. Pulsante diminuzione Timer/temperatura
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PRIMA DI UTILIZZARE LAPPARECCHIO

Nota: Non utilizzare mai I'apparecchio se non contiene cibi o liquidi!

« Estrarre I'apparecchio e gli accessori fuori dalla scatola. Rimuovere gli
adesivi, la pellicola protettiva o la plastica dal dispositivo.

«  Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, pulirlo con un
panno umido.

Attenzione: il recipiente contiene lame molto affilate, da maneggiare
sempre con attenzione.

« Posizionare il corpo principale dell'apparecchio su una superficie
stabile e resistente al calore.

« Quando l'apparecchio & in uso, tenere le dita lontano dalla ciotola in
acciaio inox.

« Non cambiare gli accessori finché I'apparecchio non e completamente
fermo ed e stato scollegato.

Uso

Livelli di velocita

Livello di velocita | Funzionamento
visualizzato

0 OFF (SPENTO)

01 Velocita minima (lento)

10 Velocita massima (veloce)

-1 Velocita bassa costante

-2 Funzionamento intermittente, dopo 5 secondi di

funzionamento, l'apparecchio rimarra in pausa per 5 secondi

-3 Funzionamento intermittente, dopo 5 secondi di
funzionamento, I'apparecchio rimarra in pausa per 30
secondi




Accessori e impostazioni di velocita consigliate

Accessori Velocita Tempo Capacita
Gancio per 1,2 1,5 min a velocita 1 1500 g difarina e
impastare ed 8 min a velocita 2 50 mld’acqua
Battitore piatto 123 10 min. Max 1,2Kg
Frusta 10 10 min. 8 albumi d'uovo o
6dldicrema
Tritacarne 9,10 10 min.
Trasformazione 4,5,6,7 1 min./ciclo, Max:5 3509
alimentare cicli
Lamaa$ 9,10 20 sec./ciclo, Max:5 3009
cicli
Spremiagrumi 23 2,5 min./ciclo, Max:5 550mL
cicli
Battitore flessibile -3,-2-1,1 60 min. Max 3L
per alte temperature
Frullatore 9,10,P 2 min. 600g di carote
+900g d'acqua
MAX:1500mL

Usare la funzione timer

IT

« Impostare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata;
il frullatore si avviera ed il timer iniziera il conto alla rovescia.

«  E'possibile mettere in pausa il funzionamento del frullatore ruotando il
pulsante di controllo della velocita alla posizione OFF. Questo mettera
in pausa anche il timer. Il timer continuera il conto alla rovescia quando
il frullatore viene riavviato.

- llfrullatore si fermera automaticamente quando il tempo totale & trascorso.

+ Premere i pulsati“+" e “=" contemporaneamente. Il timer si azzera
automaticamente é sara poi possibile reimpostare il tempo.

Usare la funzione cottura

NOTA: Assicurarsi che i sensori di temperatura sotto la ciotola e la
superficie esterna della base della ciotola siano pulite per evitare uno scarso
riscaldamento.

NOTA: Utilizzare sempre i guanti da forno per rimuovere la ciotola e gli
accessori dopo il riscaldamento.

NOTA: Non immergere la ciotola nei liquidi e non pulirla sotto I'acqua
corrente. Pulire la superficie esterna della ciotola utilizzando un panno
umido. E' possibile aggiungere un po' di detersivo se la superficie esterna
della ciotola & molto sporca.

+ Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

Il timer puo essere usato in qualsiasi modalita. Se non e stato selezionato

un conto alla rovescia il timer contera automaticamente durante il

funzionamento; l'apparecchio si fermera automaticamente quando

I'apparecchio funziona per 15 minuti.

« Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

+  Premere il pulsante Timer/Temperatura per selezionare il timer. Premere i
pulsanti “+" e “-" per aumentare o diminuire il tempo di un minuto.

« Limpostazione massima del timer e di 60 minuti; I'impostazione
minima del tempo & di 1 minuto.

Premere il pulsante Timer/Temperatura per selezionare la temperatura.
Premere i pulsanti“+” e “~"fino a visualizzare la temperatura desiderata,
(Intervallo di temperatura: 25°C-140°C)

Impostare il tempo, fare riferimento alla sezione “Utilizzare la funzione timer”.
Ruotare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata;

il frullatore si avvia ed iniziera a riscaldare. E' possibile mettere in

pausa il funzionamento del frullatore ruotando il pulsante di controllo
della velocita alla posizione OFF, questo mettera in pausa anche il
riscaldamento La miscelazione ed il riscaldamento continueranno
quando il frullatore sara riavviato.
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Se la temperatura della ciotola supera i 60°C, la velocita &
automaticamente limitata per motivi di sicurezza, anche se é stata
selezionata una velocita maggiore. La velocita non aumentera
automaticamente quando la temperatura scende al di sotto dei 60°C.
Sara necessario spegnere e riaccendere il frullatore.

Premere i pulsanti “+” e “~" contemporaneamente e la temperatura sara
impostata automaticamente a zero.

PULSANTE IMPULSI

Il pulsante impulsi puo essere utilizzato solamente quando il pulsante
di controllo della velocita € in posizione OFF.

Premere il pulsante impulsi ed il frullatore funzionera alla velocita
massima fin tanto che il pulsante viene tenuto in questa posizione.
Se il contenuto della ciotola supera i 60°C la velocita & limitata
automaticamente.

FUNZIONE FRULLATORE

Importante

90

Non utilizzare I'apparecchio per piu di 10 min. continuamente quando

si stanno utilizzando il gancio per I'impasto, il battitore piatto o la frusta.
Utilizzare I'apparecchio continuamente per troppo tempo senza un
intervallo puo ridurre la durata della vita dell'apparecchio. Dopo 10 min.
di utilizzo, lasciare raffreddare l'apparecchio per almeno 40-45 minuti.

Se si solleva il braccio orientabile durante il funzionamento il frullatore
si fermera automaticamente e non si riavviera finché il braccio
orientabile viene abbassato. Per riavviare il frullatore, ruotare il pulsante
di controllo della velocita alla posizione OFF “0” e poi riselezionare una
velocita.

Dopo 10 minuti di mancata interazione il display passera alla modalita
sleep. Se si tocca un qualsiasi pulsante o manopola il display si riaccende.

Installazione ed uso

- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, ad esempio un
ripiano della cucina ed assicurarsi che sia saldamente appoggiata.

« Assicurarsi che il coperchio di protezione del tritacarne e del frullatore
siano fissati in posizione.
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«  Premere il pulsante di rilascio del braccio e, contemporaneamente
sollevare manualmente il braccio orientabile finché si blocca in posizione;
il braccio orientabile si trova ora in posizione verso l'alto.

« Posizionare il coperchio sul braccio orientabile, in modo che si blocchi
saldamente in posizione.

- Mettere gli alimenti nella ciotola, allineare le linguette sulla ciotola nei
recessi sull'alloggiamento del motore. Ruotare leggermente la ciotola
in senso orario in modo che si blocchi in posizione.

« Posizionare il paraspruzzi sul gancio da impasto come mostrato in
figura. Ruotare e fissare il gancio. Il paraspruzzi evita che I'impasto
possa sollevarsi al di sopra del gancio.

«  Montare I'accessorio necessario sull'albero motore sotto il braccio
orientabile.

- Posizionare I'accessorio in modo che le linguette sull'albero motore
siano allineate con i recessi sull accessorio, premere l'accessorio contro
il braccio orientabile e, allo stesso tempo, ruotarlo in senso anti-orario
finché I'accessorio si blocca saldamente in posizione.



Premere il pulsante di rilascio del braccio e premere il braccio
orientabile verso il basso manualmente finché scatta in posizione. ||
coperchio deve combaciare esattamente con la ciotola, altrimenti non
€ montato in modo corretto. Ora I'apparecchio & pronto per |'uso.
Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

Ruotare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata ed
ai tempi e capacita consigliati indicati nella tabella qui sopra.

Il timer contera in avanti ad intervalli di 1 secondo. E' possibile modificare
la velocita in qualsiasi momento mentre il frullatore ¢ in funzione.

Se & necessario raschiare l'interno della ciotola, attendere che
I'accessorio sia completamente fermo. Utilizzare una spatola. Non
utilizzare le dita.

Fermare il frullatore riportando il pulsante di controllo della velocita in
posizione OFF. Scollegarlo dalla presa elettrica prima di cambiare gli
accessori o prima di prendere I'apparecchio.

Premere il pulsante di rilascio del braccio e, allo stesso tempo, sollevare
manualmente il braccio orientabile finché si blocca in posizione.
Staccare I'accessorio ruotandolo in senso orario.

Rimuovere la ciotola ruotandola in senso anti-orario.

FUNZIONE TRITACARNE

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, ad esempio un
ripiano della cucina ed assicurarsi che sia saldamente appoggiata.
Rimuovere il coperchio di protezione del tritacarne.

Assicurarsi che il coperchio di protezione del frullatore sia fissato in
posizione.

o L
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Sicurezza

.

Rimuovere sempre ossa, cartilagini, tendini e I'esterno prima di
macinare la carne.

Il cibo congelato deve essere accuratamente scongelato prima di
macinarlo.

Non utilizzare mai il tritacarne in modo continuo per pit di 10 minuti.
Utilizzare il tritacarne continuamente per troppo tempo senza un
intervallo puo ridurre la durata della vita dell'apparecchio. Dopo aver
utilizzato I'apparecchio per 10 minuti, fare una pausa ed attendere
almeno 30 minuti prima di usarlo di nuovo.

Montare il corpo del tritacarne

Montare il corpo del tritacarne nel recesso dell'accessorio, in modo che
la freccia sia allineata con il cerchio. Ruotarlo in posizione verticale, in
modo che la freccia sia allineata con la freccia.
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« Montare il vassoio per la carne sul corpo del tritacarne in modo che la
parte larga sia posizionata sull'alloggiamento del motore dell'apparecchio.
Posizionare un contenitore sotto l'apertura del corpo del tritacarne.

« Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

+ Ruotare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata ed
ai tempi e capacita consigliati indicati nella tabella qui sopra.

« ll'timer contera in avanti ad intervalli di 1 secondo. E' possibile
modificare la velocita in qualsiasi momento mentre il frullatore € in
funzione.

+ Tagliare la carne in pezzi piu piccoli, in modo che i pezzi entrino nel
tubo di alimentazione. Tagliare a dadini o a strice con una larghezza di
circa 2,5 cm.

«  Mettere i pezzi sul vassoio. | pezzi di carne scenderanno lungo il tubo
di alimentazione. Spingere con attenzione verso il basso utilizzando
il pestello. Non premere eccessivamente, altrimenti questo potrebbe
danneggiare I'apparecchio.

Macinare

+ Montare il rullo nel corpo del tritacarne con la penna rivolta all'esterno,
premerlo saldamente in posizione. Montare il raccordo in silicone sulla
penna del rullo.

« Montare la lama sul connettore del rullo. | bordi affilati della lama
devono essere rivolti verso il disco per macinatura.

« Montare uno dei tre dischi per macinatura sopra alla lama. Ruotare il disco
per macinatura in modo che i due recessi siano allineati con le linguette
sul corpo del tritacarne. Scegliere il disco per macinatura adatto per la
consistenza desiderata, e possibile scegliere tra fine, media e grossolana.
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« Montare la ghiera sul disco per macinatura sul corpo del tritacarne,
ruotare in senso oraio per bloccare. La ghiera deve tenere il disco per
macinatura saldamente in posizione ma senza stringere eccessivamente.
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Schermo

+  Montare il rullo nel corpo del tritacarne con la penna rivolta all'esterno,
premerlo saldamente in posizione. Montare uno schermo in modo che
i due recessi siano allineati con le linguette sul corpo del tritacarne.

« Montare la ghiera sullo schermo e ruotare in senso orario per bloccare.

La ghiera deve tenere lo schermo saldamente in posizione. Ma senza
stringere eccessivamente.
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Contenitore per Kibbe
« Montare il rullo nel corpo del tritacarne con la penna rivolta all'esterno,
premerlo saldamente in posizione. Montare lo spargicarne ed il
contenitore per Kibbe in modo che i due recessi siano allineati con le
linguette sul corpo del tritacarne.
- Montare la ghiera sul contenitore per Kibbe e ruotare in senso
orario per bloccare. La ghiera deve tenere lo schermo saldamente in
posizione. Ma senza stringere eccessivamente.
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Contenitore per salsiccia

« Montare il rullo nel corpo del tritacarne con la penna rivolta all'esterno,
premerlo saldamente in posizione. Montare la spatola per impasto ed il
contenitore per salsicce in modo che i due recessi siano allineati con le
linguette sul corpo del tritacarne.

+ Montare la ghiera sul contenitore per salsicce e ruotare in senso
orario per bloccare. La ghiera deve tenere lo schermo saldamente in
posizione. Ma senza stringere eccessivamente.

Spatola per impasto

- Montare il rullo nel corpo del tritacarne con la penna rivolta all'esterno,
premerlo saldamente in posizione. Montare la spatola per impasto ed
il portacarne rotondo in modo che i due recessi siano allineati con le
linguette sul corpo del tritacarne.

i

« Montare la lamiera mandorlata piatta nel supporto metallico. Spingere la
lamiera mandorlata piatta avanti o indietro per selezionare la mandorla.

L

FRULLATORE

Istruzioni importanti per la sicurezza

- Per ottenere i migliori risultati frullando ingredienti solidi, inserire
piccole porzioni nel contenitore una ad una invece di mettere una
grande quantita in una volta sola.

- Sesistanno trasformando ingredienti solidi, tagliarli prima in piccoli
pezzi (2-3cm).

- Posizionare sempre le mani sopra al frullatore quando si utilizza il dispositivo.

« Fare funzionare il motore per un massimo di 2 minuti per evitare
surriscaldamento o eventuali danni.

« lllivello dell'acqua non pud superare i 1,75L dopo l'aggiunta di
materiale ed acqua.
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Installare il contenitore del frullatore

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, ad esempio un
ripiano della cucina ed assicurarsi che sia saldamente appoggiata.
Rimuovere il coperchio di protezione del frullatore.

Assicurarsi che il coperchio di protezione del tritacarne sia fissato in posizione.
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Posizionare la rondella di raccordo e la lama sulla base del bicchiere.
Maneggiare le lame con attenzione, sono estremamente affilate.
Posizionare I'assieme della base del bicchiere sul contenitore in vetro e
ruotarlo in senso orario per bloccarlo.

Mettere gli ingredienti nel contenitore e posizionare il coperchio sul
contenitore.

Posizionare |'assieme del contenitore sull'alloggiamento del motore
e ruotarlo in senso orario per bloccarlo e rilasciare I'interruttore di
sicurezza, assicurarsi che le frecce siano allineate.

Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

Ruotare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata ed
ai tempi e capacita consigliati indicati nella tabella qui sopra.

Il timer contera in avanti ad intervalli di 1 secondo. E' possibile
modificare la velocita in qualsiasi momento mentre il frullatore é in
funzione.

ROBOT DA CUCINA

Sicurezza

Tenere le mani e gli utensili fuori dalla ciotola mentre il frullatore &
collegato all'alimentazione elettrica.

Non usare mai le dita per spingere il cibo nel tubo di alimentazione.
Utilizzare sempre il pestello/i in dotazione.

Non frullare ingredienti liquidi poiché potrebbero fuoriuscire dal
coperchio.

Non utilizzare mai accessori danneggiati. Farli controllare o riparare.
Capacita della ciotola del robot da cucina: Carne MAX 300 g.

Installare la ciotola del frullatore

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, ad esempio un
ripiano della cucina ed assicurarsi che sia saldamente appoggiata.
Rimuovere il coperchio di protezione del frullatore.

Assicurarsi che il coperchio di protezione del tritacarne sia fissato in
posizione.




«  Rimuovere il coperchio dalla ciotola del robot da cucina ruotandola in
senso anti-orario.

- Posizionare la ciotola del robot da cucina sul connettore del robot
da cucina assicurandosi che la freccia nella ciotola sia allineata con la
freccia sul connettore, tenere la ciotola e ruotare il connettore in senso
orario finché si blocca in posizione.

-

Posizionare I'assieme del robot da cucina sull'alloggiamento del
motore, in modo che la freccia sia allineata con il cerchio. Ruotarlo in
senso orario, in modo che la freccia sia allineata con la freccia.

Piastra da taglio

Nota: 1 min ON + 2 min. OFF in un ciclo, continuare I'utilizzo per 5 cicli,

fermarsi per 40 min.

Nota: Capacita della ciotola del robot da cucina: Max 350g

- Posizionare la piastra da taglio desiderata sul pilota del connettore. Il
lato di taglio preferito deve essere rivolto verso I'alto. Maneggiare le
piastre da taglio con attenzione, sono estremamente affilate. Tenere le
piastre dall'impugnatura al centro.

+Montare il coperchio sulla ciotola, in modo che la freccia sia allineata
con il cerchio. Ruotarlo in senso orario, in modo che la freccia sia
allineata con la freccia.
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- Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

+ Ruotare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata ed
ai tempi e capacita consigliati indicati nella tabella qui sopra.

Assieme lama ad S

Nota: 20 sec ON + 2 min. OFF in un ciclo, continuare ['utilizzo per 5 cicli,

fermarsi per 40 min.

Nota: Capacita della ciotola del robot da cucina: Carne MAX 300 g.

+ Posizionare lalama ad S sul pilota del connettore. Maneggiare la
lama ad S con attenzione, & estremamente affilata. Tenere le piastre
dall'impugnatura al centro.

|

- Tagliare il cibo in piccoli pezzi e metterlo nella ciotola assicurandosi che
sia distribuito uniformemente.

« Montare il coperchio sulla ciotola, in modo che la freccia sia allineata
con il cerchio. Ruotarlo in senso orario, in modo che la freccia sia
allineata con la freccia.

« Collegare il frullatore all'alimentazione elettrica. Il display si accende ed
emette un segnale acustico.

« Ruotare il pulsante di controllo della velocita alla velocita desiderata ed
ai tempi e capacita consigliati indicati nella tabella qui sopra.

©
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Spremiagrumi

Nota: 2 ,5min. ON + 2 min. OFF in un ciclo, continuare I'utilizzo per 5 cicli,

fermarsi per 40 min.

Nota: Capacita della ciotola del robot da cucina 550 ml.

- Posizionare il setaccio nella ciotola bowl. In modo che la freccia nella
ciotola sia allineata con la freccia sul setaccio.

« Posizionare il connettore dello spremiagrumi sul setaccio.

«  Montare lo spremiagrumi.
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PULIZIA

Rimuovere la spina dalla presa elettrica e lasciare raffreddare
I'apparecchio prima di pulirlo.

Non immergere la sezione del motore e la ciotola in acqua o altri liquidi
ed assicurarsi che I'acqua non entri nell'apparecchio.

Pulire la sezione del motore utilizzando un panno umido. E' possibile
aggiungere un po' di detersivo se l'apparecchio & molto sporco.

Non utilizzare spazzole di mettallo, lana d'acciao o altro tipo di solventi
forti o sostanze abrasive per pulire I'apparecchio, poiché queste
potrebbero danneggiare le superfici esterne dell'apparecchio.
Smontare e pulire gli accessori contemporaneamente. Gli accessori
possono essere lavati in acqua tiepida saponata o in lavastoviglie.
Assicurarsi che gli accessori non siano posizionati fermamente nella
lavastoviglie poiché cio potrebbe modificarne la forma.

Prestare attenzione a non toccare la lame o le parti affilate durante
I'uso e la pulizia.

Lasciare asciugare completamente dopo la pulizia prima dell'uso. Non
utilizzare I'apparecchio se € umido.

Una volta lavato e asciugato, conservare I'apparecchio con gli accessori
in un luogo asciutto, sicuro e lontano dalla portata dei bambini.

Dopo la pulizia, si raccomanda di lubrificare gli schermi per la carne
con olio vegetale, e conservarli nella carta oleata per ridurre al minimo
il rischio di ruggine e scolorimento.

Non immergere 'apparecchio in un liquido per pulire la superficie
esterna del contenitore in vetro o la ciotola e non pulire I'apparecchio
sotto l'acqua corrente. Pulire la superficie esterna contenitore in vetro
o la ciotola utilizzando un panno umido. E' possibile aggiungere un po'
di detersivo se la superficie esterna del contenitore in vetro e molto
sporca.
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mmm Se desiderate disfarvi dell'apparecchiatura con questo simbolo
sull'apparecchio e/o nel manuale di utente, seguire la procedura in basso:
Assicurarsi che I'apparecchio sia utilizzato in un modo responsabile alla
conclusione del relativo tempo di impiego, per garantire la riutilizzazione
massima (parti di) dell'apparecchio. Non disfarsi dell'apparecchio in un punto
qualsiasi, ma portarlo al deposito o in un punto riconosciuto per il riutilizzo.
Mettersi in contatto con il vostro comune per le informazioni sui sistemi di
smaltimento e di riutilizzo nella vostra zona. Assicurarsi che I'apparecchio
venga riutilizzato se desiderate disfarvi dell'apparecchio mentre € ancora in
buone condizioni, o ha bisogno soltanto di una riparazione secondaria.

GARANZIA

« Questo prodotto e garantito per 24 mesi. La vostra garanzia é valida
se il prodotto & usato in accordo con le istruzioni e per lo scopo per
cui e stato creato. In piu, I'acquisto originale (fattura, scontrino, o
ricevuta) deve essere presentato con la data dell'acquisto, il nome del
rivenditore ed il numero dell'articolo del prodotto.

« Per dettagli sulla garanzia, fare riferimento al nostro sito web di
servizio: service.nova-int.com

«



VOUVT Bruksanvisning

SAKERHETSINSTRUKTIONER
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Tillverkaren kan inte hallas ansvarig fér skador som beror
pa att sdkerhetsinstruktionerna inte har foljts.

Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerade personer, fér att undvika risker.

Flytta aldrig mixern genom att dra i sladden och se till att
sladden inte blir hoptrasslad.

Mixern maste placeras pa en stabil och slat yta.

Anvand aldrig mixern odvervakad.

Denna mixer dr endast avsedd fér hemmabruk och ska
inte anvdndas i annat syfte.

Denna utrustning ska inte anvandas av barn yngre an

8 ar. Utrustningen kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap
om de 6vervakas eller far instruktioner angdende
anvandning av mixern pa ett sakert satt och forstar
riskerna. Barn ska inte leka med utrustningen. Hall
utrustningen och dess kabel odtkomlig for barn under 8
ar. Rengoring och underhall ska inte utféras av barn om
de inte ar dldre &n 8 ar och 6vervakas.

For att skydda dig mot elchock, sénk inte ner kontakten,
sladden eller apparaten i vatten eller annan vatska.

Lat inte barn anvdanda enheten utan uppsyn.

Sténg av utrustningen och koppla bort
stromforsérjningen innan du byter tillbehor eller ndrmar
dig rorliga delar.

Koppla alltid bort enheten fran stromforsdrjningen

om den lamnas utan uppsikt, och fére montering,
demontering eller rengoring.

Det ar absolut nddvéndigt att alltid halla utrustningen
ren, eftersom den kommer i direkt kontakt med mat.
NOTERA: Skarbladen dr mycket vassa, sa undvik fysisk
kontakt nér du tommer och rengoér enheten, for att
undvika svara skador.

FORSIKTIGT: Se till att mixern &r avstangd innan du tar
bort den fran stativet.

Denna utrustning ar avsedd att anvandas i hushallet eller
for liknande uppgifter sdasom:

o Personalkok i affarer, kontor och andra arbetsmiljoer.
o Anvandning av kunder pa hotell, motell och andra
boendemiljoer.

o Miljéer av bed and breakfast-typ.

o Jordbruksfastigheter.
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1. Tillbehorsuttag 12. Lock fér matningsranna 23. Klippare 34. Hink for kott 46. Bottenyta 57. Tjock hackare
2. Skyddsholje 13. Stankskydd 24. Kiselkoppling 35. Spagetti 47. Handtag 58. Tunn strimlare
3. Skyddsholje for mixer  14. Plattbankare 25. Matarskruv 36. Makaroner 48. Bladhandtag 59. Stor press
4. Svangarm 15. Visp 26. Stav 37. Rigatoni 49. Nedre snabbkoppling  60. Anslutning juicepress
5. Motoraxel 16. Degkrok 27. Kottfack 38. Tagliatelle 50. Liten presskloss 61. Sikt for juicepress
6. Fotplatta 17. Hog temperaturs 28. Kottkvarn 39. Lasagne 51. Stor presskloss
7. Motorhus flexibel bankare 29. Degspridare 40. Stora makaroner 52. Matberedarens
8. Hastighetsknapp 18. Skal 30. Kotthink 41. Mattlock skalkdpa
9. Frigdrningsknapp 19. Ringmutter 31. Rund kotthallare 42. Mixerlock 53. S-blad
10. Timer/ 20. Finmalningsskiva 32. Ménstrad platt 43. Glas & blandare 54. Matskal

temperaturreglage 21. Medelmalningsskiva metallremsa 44. Gemensam bricka 55. Anslutning

11. Lock 22. Grovmalningsskiva 33. Kottspridare 45. Kniv 56. Tunn hackare
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Skarm

. Hastighet/timur/temperatur

. Tidur/temperaturreglage

. Tidur/temperaturreglage

. Frigérningsknapp

. Hastighetsknapp

. Puls-knapp

. Tidur/temperaturminskningsreglage
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FORE FORSTA ANVANDNING

Notera: Anvand aldrig mixern om det inte finns mat eller vatska i den!

+ Taur utrustningen och tillbehoren fran kartongen. Ta bort alla etiketter,
skyddsfolie och plast fran enheten.

+ Innan du anvédnder apparaten forsta gangen, rengdér med en fuktig trasa.

Forsiktigt: i skalen finns mycket vassa blad, hantera den alltid mycket
forsiktigt.

+  Placera Healthy Turbo Blenders huvudenhet pa en varmetalig, stabil yta.

« Medan apparaten ar i drift, hall fingrarna borta fran den rostfria
knadmaskinens skal.

+ Andra inte tilloehér férran apparaten stér still och har kopplats ur.

ANVANDNING
Hastighetsnivaer
Visat varvtal Funktion
0 OFF (AV)
01 Minimalt hastighet (langsam)
10 Maximal hastighet (snabb)
-1 Jamn lag hastighet
-2 Intermittent drift, efter 5 sekunder kommer
apparaten att pausa i 5 sekunder
-3 Intermittent drift, efter 5 sekunder kommer
apparaten att pausa i 30 sekunder




Tillbehor och rekommenderade hastighetsinstallningar

Tillbehor Hastighet | Tid Kapacitet
Degkrok 12 1,5 min pé knapp 1 1500 g mjol och
och 8 min pa knapp 2 | 750 ml vatten
Plattbankare 123 10 min. Max 1,2Kg
Visp 10 10 min. 8 aggvitor eller 6
dl gradde
Kéttkvarn 9,10 10 min.
Livsmedelsbehandling | 4,5,6,7 1 min./cykel, Max: 5 3509
cykler
S-blad 9,10 20 sek./cykel, Max: 5 3009
cykler
Juicepress 23 2,5min./cykel, Max: 550mL
5 cykler
H6g temperatur -3,-2-11 60 min. Max 3L
flexibel bankare
Mixer 9,10P 2 min. 600 g morot
+900g vatten
MAX: 1500 ml
Tidur

Tiduret kan anvandas i alla funktionslagen. Om en nedrakningstid inte valts, sa

raknar tiduret automatiskt stoppar apparaten efter 15 minuter.

« Anslut mixern till stromforsorjningen. Skdrmen tands och piper.

«  Tryck pa Timer/Temperature for att vélja tidur. Knapparna " +" och " -"
okar eller minskar tiden med en minut.

+ Tidurets maximala tid & 60 minuter, den minsta tiden &r 1 minut.

«  Vrid reglaget till 6nskad hastighet, mixern startar och timern réaknar ned.

« Mixerns arbete kan gora uppehall ndr som helst genom att vrida
hastighetskontrollen till Idge off (av). Detta kommer ocksa pausa

SV

tiduret. Tiduret kommer att fortsatta rakna ned nar mixern ater startas.
«  Mixern kommer att stoppas automatiskt nar den totala tiden &r slut.
«  Tryck pa knapparna " +" och " -" samtidigt, sa kommer timern
automatiskt sattas till noll, darefter kan vi stélla in tiden.

Kokning

OBS: Kontrollera att temperatursensorerna under skalen och pa utsidan av
skalens undderdel ar rena for att undvika dalig uppvarmningsprestanda.
OBS: Anvand alltid ugnshandskar for att ta bort skdlen och verktyg efter
uppvarmning.

OBS: Doppa inte skalen i nagon vatska och rengér den inte med rinnande
vatten. Rengor utsidan av skalen genom att torka den med en fuktig trasa. Lite
tvattmedel kan laggas pa om utsidan av skalen ar hart smutsad.

+  Anslut mixern till stromforsorjningen. Skdarmen tands och piper.

- Tryck pa Timer/temperatur for att vélja temperatur, tryck pa " +" och " -"
knapparna tills den 6nskade temperaturen visas (temperaturomréade:
25°C-140°C)

. Stallin tid, se "Use the timer function" (Anvanda tidur).

+ Vrid reglaget till nskad hastighet, mixern startar och tiduret réknar
ned. Mixerns arbete kan gora uppehall nar som helst genom att vrida
hastighetskontrollen till Iage off (av). Blandning och uppvéarmning
kommer att fortsatta nar mixern aterstartas.

« Om skalens temperatur 6verstiger 60 °C, begransas hastigheten
automatiskt av sakerhetsskal, d&ven om en hogre hastighet har valts.
Hastigheten kommer inte att 6ka automatiskt nar temperaturen
sjunker under 60 °C, mixern maste slas av och pa.

«  Tryck pd knapparna " +" och " -" samtidigt, sa kommer temperaturen
automatiskt stallas in till noll.
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PULS-KNAPP

Pulsknappen kan endast anvandas nar farthallaren ar i lage av.

Tryck pé pulsknappen och mixern kommer att koras pa hogsta
hastighet sa lange som knappen halls intryckt. Om skalens innehall &r
varmare an 60 °C, begransas varvtalet automatiskt .

MIXERFUNKTION
Viktigt:

Temperaturen pa vattnet som skall laggas in i degen skall vara mellan
+40 /-5 °C.

Kor inte apparaten kontinuerligt Iangre dn 10 min. nar degkrok,
flatblandare, eller visp anvands. Att kéra mixern kontinuerligt lange
utan avbrott kan minska livslangden. Efter 10 min. arbete &t apparaten
svalna i minst 40-45 minuter.

Om svdangarmen tas upp under drift, stoppas mixern automatiskt och
kommer inte starta nar svangarmen sanks. FOr att aterstarta mixern
vrid hastighetsknappen till off (fran) "0" -lage och valj sedan ett varvtal.
Efter 10 minuter av inaktivitet gar skarmen in i viloldge. Om nagon knapp
eller kontrollvred kommer att ber6ras, kommer skarmen att aktiveras.

Installation och anviandning

Placera apparaten pa en plan yta, t.ex. en koksbanken, och se till att
den star stadigt.
Kontrollera att skyddsholjet for kdttkvarnen och mixern ar monterad.

. T
S &F

Tryck pa knappen for armens frigérning lyft samtidigt svangarmen for
hand tills den lases pa plats, svangarmen ar nu i upprat position.

Satt dit locket pa svangarmen, sa att den lases pa plats ordentligt.
Placera maten i mixerskalen, passa in flikarna pa knadmaskinens skal

i slitsen pa motorn. Vrid knddmaskinens skal ndgot medurs sa att den
lases pa plats.

Placera stéankskyddet pa degkroken som visas i bild. Vrid och fést
kroken. Stankskyddet forhindrar att degen stiger ovanfor kroken.

Montera nédvandiga tillbehor pa motoraxeln pa undersidan av
svangarmen.

Placera tillbehoret sa att flikarna pa spindeln &r i linje med
fordjupningar pa tillbehor, tryck pa tilloehoret mot vridbar arm och
vrid den moturs samtidigt tills tillbehor lases pa plats ordentligt.

Tryck pa armens frigdrningsknapp och tryck med handen ned den
vridbara armen tills den lases pa plats med ett klickljud. Locket maste
pressas tatt mot knadmaskinens skal, i annat fall &r den felaktigt
monterad. Mixern &r nu klar fér anvandning.

Anslut mixern till stromforsérjningen. Skarmen ténds och piper.

Vrid reglaget till nskad och rekommenderad hastighet, tid och
kapacitet enligt tabellen ovan.

Tiduret rdaknar upp i 1 sekunders intervaller. Hastigheten kan dndras
nar som helst medan mixern ar igang.

Om du behover skrapa insidan av skalen, vénta tills enheten har
stannat helt. Anvand en spatel. Anvand inte fingrarna.

Stoppa mixern genom att vrida tillbaka hastigheta-knappen till lage off
(fran). Dra ur natsladden fran huvudstrommen innan du byter tillbehér



eller innan du lyfter apparaten.

«  Tryck pa knappen for armens frigorning, lyft samtidigt svangarmen for
hand tills den lases pa plats.

«  Taloss tillbehoret genom att vrida det medurs.

+ Tabort knddmaskinens skal genom att vrida den moturs.

KOTTKVARN

+ Placera apparaten pa en plan yta, t.ex. en koksbanken, och se till att
den star stadigt.

« Tabort skyddsholjet for kottkvarn.

+ Kontrollera att skyddshdéljet for kottkvarnen och mixern &r monterad.

. - @-'\&

Sakerhet

+ Taalltid bort ben, brosk, senor och svalen fére malning av kott.

«  Fryst mat maste noggrant avfrostas fore malning.

+  Kor aldrig kéttkvarnen kontinuerligt Iangre an 10 minuter. Att kéra
kottkvarnen kontinuerligt lange utan avbrott kan minska livslangden.
Efter att ha anvédnt apparaten i 10 minuter, ta en paus och vanta minst
30 minuter innan du anvander den igen.

sv

Montera kvarnen
- Satt dit kottkvarnen i uttaget sa att pilen ar i linje med cirkeln. Vrid den
till vertikal position sa att pilen &r i linje med pilen.

-

- Satt dit kottfacket i kdttkvarnen sa att den breda delen &r placerad pa
motorhuset. Placera en behallare under kéttkvarnens 6ppning.

«  Anslut mixern till stromforsorjningen. Skdarmen tands och piper.

+  Vrid reglaget till 6nskad och rekommenderad hastighet, tid och
kapacitet enligt tabellen ovan.

+ Tiduret raknar upp i 1 sekunders intervaller. Hastigheten kan dndras
nar som helst medan mixern ar igang.

«  Skar kottet i mindre bitar, sa att bitarna passar i matningsroret. Tarna
eller skar i strimlor med en bredd av ca 2,5 cm.

« Lagg bitarna pa brickan. Kéttbitarna gar ned i matningsroret. Tryck
forsiktigt nedat med mataren. Tryck inte for hart, da du kan skada
apparaten.
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Férmalning
- Montera matarskruven i kottkvarnen med spetsen pekande utat genom

att trycka fast den ordentligt. Satt dit silikonkopplingen p& matarskruven.

1l
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«Montera kniven pa rullanslutningen. Knivens vassa kanter skall peka
mot malningsskivan.

//

- Satt dit en av de tre malningsdiskar pa toppen av kniven. Vrid
malningsdisken sa att de tva sparen ar riktade langs med flikarna pa
kottkvarn. Valj malningsdisk for onskad konsistens. Valj mellan fin,
medium och grov.
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- Montera ringmuttern under malningsdisken pa koéttkvarnen, vrid
medurs for att lasa. Ringmuttern maste halla malningsdisken sakert pa
plats, men dra inte at for hart.
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Galler

« Montera mataren i kdttkvarnen med spetsen pekande utat genom att
trycka den fast ordentligt det pa plats. Passa gallret sa att de tva sparen
ar riktade langs med flikarna pa kottkvarnen.

« Montera ringmuttern 6ver gallret och vrid medurs for att lasa.
Ringmuttern maste halla gallret ordentligt pa plats. Men dra énda inte
at for hart.

— |l
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Hink for kott

«  Montera mataren i kdttkvarnen med spetsen pekande utat genom
att trycka den fast ordentligt pa plats. Satt dit kottspridaren och
kottbehallaren sa de tva sparen ar riktade med flikarna pa kottkvarnen.

«  Montera ringmuttern 6ver behallaren och vrid medurs for att lasa.
Ringmuttern maste halla gallret ordentligt pa plats. Men dra énda inte
at for hart.



Kotthink

« Montera mataren i kdttkvarnen med spetsen pekande utat genom
att trycka den fast ordentligt pa plats. Satt dit degspridaren och
kottbehallaren sa att de tva sparen ar inriktade med kottkvarnens flikar.

+Montera ringmuttern éver behallaren och vrid medurs for att lasa.
Ringmuttern maste halla gallret ordentligt pa plats. Dra inte at for hart.

Al

Degspridare

«  Montera mataren i kdttkvarnen med spetsen pekande utat genom att
trycka den fast ordentligt pa plats. Satt dit degspridaren och runda
metallhallaren sa att de tva sparen &r inriktade med kottkvarnens flikar.

¢ 08w l=

. Satt dit monstrade platta metallband i metallhallaren. Skjut listen bakat
eller framat for att vélja monster.

€~
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MIXER

Sakerhetsinstruktioner

«  For att uppna det basta resultatet nar du mixar fasta ingredienser, lagg sma
portioner i behallaren en efter en i stéllet for en stor méngd pa en gang.

« Om du bearbetar fasta ingredienser, skdr dem forst i sma bitar (2-3cm).

+ Placeraalltid din hand pa toppen av mixern nar du anvander den.

«  Kor motorn i hogst 2 minuter for att forhindra 6verhettning eller darav
foljande skador.

- Vattennivan far inte vara hogre én 1,75 L efter foda och vatten lagts i.

Montera mixerbehallaren

« Placera apparaten pa en plan yta, t.ex. en koksbanken, och se till att
den star stadigt.

- Tabort kéttkvarnens skyddsholje.

- Kontrollera att skyddsholjet for kottkvarnen och mixern ar monterad.

N . -

«  Placera den gemensamma brickan och kniven pa botten. Hantera
knivbladen med stor forsiktighet, de & mycket vassa.

+ Placera koppens underdel i glasbehallaren och vrid medurs for att lasa.

- Lagg ingredienserna i behallaren och satt pa behallarens lock.

="
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«  Placera behallaren pa motorns hus och vrid den medurs till andlaget «  Kontrollera att skyddshdljet for kottkvarnen och mixern &r monterat.
och sldpp sakerhetsbrytaren. Se till att pilarna ar i linje. =

3;

Ta bort kapan fran matberedarskalen genom att rotera den moturs.
« Placera skalen pa matberedarens fundament och se till att pilen i
skalen ar i linje med pilen pa fundamentet, hall i skalen och vrid den

«  Anslut mixern till strdmférsorjningen. Skarmen tands och piper. medurs tills den lases pa plats.
«  Vrid reglaget till 5nskad och rekommenderad hastighet, tid och p
kapacitet enligt tabellen ovan.
- Tiduret raknar upp i 1 sekunders intervaller. Hastigheten kan dndras
nar som helst medan mixern dr igdng. i

MATMIXER -
Placera matberedaren pa motorn, sa att pilen &r i linje med cirkeln. Vrid
den medurs sa att pilen ar i linje med pilen.

Sakerhet

- Hall hdander och redskap borta fran skalen medan mixern ar ansluten
till stromforsorjningen.

« Anvand aldrig fingrarna for att trycka in mat i matningsroret. Anvand
alltid tryckredskap/en som levereras med.

+ Blanda inte flytande ingredienser eftersom de kan lacka ut runt locket.

«Anvand aldrig en skadad del. Fa den kontrollerad eller reparerad.

- Kapacitet i matberedarskélen: Kétt MAX 300g.

Skarplatta
Obs: 1 min ON (PA) + 2 min. OFF (AV) i en cykel, fortsatt i 5 cykler, darefter
stoppa 40 min.
Obs: Kapacitet i matberedarskalen: Max 350g
Satt i onskad kniv. Vald kniv med eggen uppét. Hantera knivbladen
med stor forsiktighet, de &r mycket vassa. Hall plattorna i mittgreppet.
- Satt pa skalens lock sa att pilen ar i linje med cirkeln. Vrid den medurs

Montera mixerskal sa att pilen ar i linje med pilen.
« Placera apparaten pa en plan yta, t.ex. en kdksbénken, och se till att +  Anslut mixern till stromforsorjningen. Skarmen tands och piper.
den stér stadigt. + Vrid reglaget till 5nskad och rekommenderad hastighet, tid och
. Tabort kottkvarnens skyddsholje. kapacitet enligt tabellen ovan.
<y =& A
p =
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S-kniven

Obs: 20 sek. ON (PA) + 2 min. OFF (AV) i en cykel, fortsatt i 5 cykler, darefter

stoppa 40 min.

Obs: Kapacitet i matberedarskalen: Kott MAX 300g.

« Placera S-kniven pa drivenheten. Hantera S-kniven med stor
forsiktighet, den ar mycket vass. Hall i mittgreppet.

&

«  Skar maten i mindre bitar och ldgg dem i skdlen sa att det blir jamnt
fordelad.

- Satt pa skalens locket sa att pilen &r i linje med cirkeln. Vrid den medurs
sa att pilen ar i linje med pilen.

« Anslut mixern till stromforsorjningen. Skdarmen tands och piper.

«  Vrid reglaget till 5nskad och rekommenderad hastighet, tid och
kapacitet enligt tabellen ovan.

sv

Juicepress

Obs: 2,5min. ON (PA) + 2 min. OFF (AV) i en cykel, fortsitt i 5 cykler, darefter

stoppa 40 min.

Obs: Kapacitet i matberedarskalen 550ml.

+ Placerasilen i skalen. Sa att pilen i skalen &r i linje med pilen pa silen.

« Placera juicepressens anslutning pa silen.

+ Montera den lilla eller liten+stor pressare. Obs: Den lilla pressaren
anvands for att pressa citron men kan dven anvéandas pa frukt med
liknande storlek. Den storre pressaren anvands for att pressa apelsiner,
kan dven anvandas pa frukt med liknande storlek.
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RENGORING

108

Ta ur elkontakten och |at apparaten svalna innan du rengér den.

Sank inte ned motordelen och skalen i vatten eller andra vatskor och se
till att inget vatten tréanger in i apparaten.

Rengdr motordelen genom att torka den med en fuktig trasa. Lite
tvattmedel kan laggas pa om utsidan av skalen &r hart smutsad.
Anvand inte skurkuddar, stalull eller nagon form av starka
I6sningsmedel eller slipande rengéringsmedel for rengéring av
apparaten, eftersom de kan skada utsidan.

Ta isar och rengor alla tilloehor separat. Tillbehor kan tvattas i varmt
vatten med lite diskmedel eller i diskmaskin. Se till att tillbehorets delar
inte kldms i diskmaskin eftersom detta kan @ndra deras form.

Var forsiktig sa att du inte vidror knivarna eller vassa delar under
anvandning och rengoring.

Lat torka helt efter rengdring innan du anvdnder igen. Anvédnd inte
apparaten om den é&r fuktig.

Efter tvattning och torkning forvara apparaten och dess tillbehor pa en
torr och saker plats utom rackhall for barn.

Vi rekommenderar att du smorjer kottgallren med vegetabilisk olja
efter reng0dring och lagrar dem i fett-sdkert papper for att minimera
risken for rost och missfargning.

Sank inte ned i vatska for att rengdra utsidan av glas eller skal och
rengor den inte i rinnande vatten. Rengor skalens utsida genom att
torka den med en fuktig trasa. Lite tvattmedel kan laggas pa om
utsidan av skalen &r hart smutsad.

)?( KASSERING

mmm Om du vill kassera utrustning med den hér symbolen pa apparaten
och/eller i handboken, folj tillvagagangssattet nedan: Se till att apparaten
hanteras pa ett ansvarsfullt sétt vid slutet av dess serviceliv for att garantera
maximal dteranvandning av (delar av) apparaten. Kassera inte apparaten
tillsammans med osorterade sopor, utan Idmna in den i butiken eller ta
den till en erkdnd insamlingsplats. Kontakta din kommun for information
om mottagnings- och insamlingssystem i ditt omrade. Se till att apparaten
ateranvands om du vill kassera apparaten nar den fortfarande ar i fullt
fungerande skicka eller endast kraver mindre reparationer.

GARANTI

« Denna produkt tacks av 24 manaders garanti. Garantin galler om
produkten anvands i enlighet med instruktionerna och det i syfte den
skapades for. Dessutom ska originalinkdpspapper (faktura, inkdpsbevis
eller kvitto) kunna visas upp med inképsdatum, aterforsaljarens namn
och produktens artikelnummer.

«  For detaljerade garantivillkor, se var servicewebbplats:
service.nova-int.com



BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi nedodrzeni bezpecnostnich pokynu neni vyrobce
odpovédny za pripadné skody.

Je-li napajeci $iilira poskozena, musi byt vyménéna
vyrobcem, jeho servisnim strediskem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo nebezpedi.
Nikdy zafizeni nepfemistujte tazenim za pfivodni $idru a
dbejte na to, aby se kabel nezamotal.

Zatizeni musi byt umisténo na stabilnim a rovném
povrchu.

Zatizeni nenechavejte bez dozoruy, je-li pfipojeno k
elektrické siti.

Zatizeni je uréeno pouze pro pouziti v domacnosti a
pouze pro ucel, pro ktery je vyrobeno.

Tento zafizeni nesméji pouzivat déti mladsi 8 let.

Toto zafizeni sméji pouzivat déti starsi 8 let a osoby

s omezenymi télesnymi, smyslovymi ¢i mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo pokud byly o pouziti tohoto zafizeni
touto osobou pouceny a uvédomuji si mozné nebezpedi.
Déti si nesméji se zafizenim hrat. Uchovavejte zafizeni

a jeho $idru mimo dosah déti mladsich 8 let. Cidténi a
udrzbu nesméji provadét déti mladsi 8 let a bez dozoru.
Abyste zabranili trazu elektrickym proudem,
neponorujte napdjeci kabel, zastrcku ani zafizeni do
vody ¢i jiné tekutiny.

Nikdy nenechavejte déti pouzivat zafizeni bez dohledu.
Chcete-li vyménit prislusenstvi nebo dotykat se

(&)

pohyblivych &asti, vypnéte zafizeni a odpojte je od
napajeni.

Zatizeni vzdy vypnéte ze zasuvky, kdyz je bez dozoru, i
pfed sestavenim, rozebranim a ¢isténim.

Je naprosto nezbytné udrzovat toto zafizeni neustéle
Cisté, protoze pfichézi do styku s jidlem.

POZNAMKA: Sekaci ¢epele jsou velmi ostré, pfi
vyprazdnovani nadoby a ¢isténi zafizeni se vyhnéte
fyzickému kontaktu s nimi, jinak by mohlo dojit k
vaznému poranéni.

UPOZORNENI: Pfed sejmutim mixovaci nadoby z
podstavce se presvédcte, zda je mixér vypnuty.

Toto zafizeni je navrzeno pro pouziti v domdacnosti a
dale:

o v kuchynich pro zaméstnance v obchodech,
kanceldrich a jinych komercnich provozovnach.

o zakazniky v hotelech, motelech a jinych ubytovacich
zafizenich.

o v ubytovnach.

o ve venkovskych usedlostech.
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Popis soucasti

[
o

—~

1. Otvor pro pfislusenstvi 13. Ochranny plech 25. Snek 37. Rigatoni 50. Maly péchovac 58. Krajec tenkych prouzk
2. Ochranny kryt 14. Plochy slehac 26. Péchovadlo 38. Tagliatelle kuchyriského robota (julienne)
3. Ochranny kryt mixéru 15. Metlicka 27. Zasobnik na maso 39. Lasagne 51. Velky péchovac 59. Velké mackadlo
4. Oto¢né rameno 16. Hnétaci hak 28. Téleso mlynku na maso 40. Velké makarény kuchynského robota 60. Konektor odstavovace
5. Hfidel motoru 17. Pruzna metla pro vysoké 29. Nastavec natvarovanitésta 41. Odmérna nadoba 52. Viko nadoby kuchyrského citrus
6. Nozky teploty 30. Nastavec na pInéniuzenin  42. Viko mixéru robota 61. Sitko odstavovace citrusti
7. Kryt motoru 18. Misa 31. Kulaty kovovy drzak 43, Sklenénd nadoba a sklenice 53. Cepel vetvaruS
8. Tlacitko ovladanirychlosti  19. Kruhova matice 32. Vzorovana plocha kovova  44. Tésnéni 54. Nadoba kuchyriského
9. Tlacitko uvolnéni 20. Kotou¢ pro jemné mleti desticka 45. Nuz robota
10. Tlacitko ovlddani casovace/ 21. Kotouc pro stfedni mleti 33. PIni¢ masa 46. Zékladna 55. Konektor kuchyriského
teploty 22. Kotouc¢ pro hrubé mleti 34. Nastavec na masové kulicky 47. Rukojet robota
11. Viko 23. Kraje¢ 35. Spagety 48. Drzadlo ¢epele 56. Krajec tenkych platka/drtic
12. Viko pIniciho hrdla 24. Silikonova spojka 36. Makarony 49. Dolni konektor 57. Krajec silnych platka/drti¢
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Displej

. Displej rychlosti/casovace/teploty
. Tlacitko volby ¢asovace/teploty

. Tlacitko zvy3eni ¢asovace/teploty
. Tlacitko uvolnéni

. Tlacitko ovladani rychlosti

. Pulzni tlacitko

. Tlacitko snizeni ¢asovace/teploty

(&)

PRED PRVNiIM POUZITIM

Poznamka: Nikdy zafizeni nepouzivejte, jestlize je prazdna nadoba!

+ Vyjméte zafizeni a jeho pfislusenstvi z krabice. Sejméte ze zafizeni
nalepky, ochrannou félii nebo plast.

« Pred prvnim pouzitim otrete zafizeni i viko vlhkym hadfikem.

Upozornéni: V nadobé jsou velmi ostré noze, manipulujte s ni proto
vzdy opatrné.

+  Umistéte jednotku zafizeni na stabilni povrch odolny proti teplu.

+ Kdyz zafizeni bézi, nedotykejte se nerezové mixovaci nddoby.

- Nevyménujte piislusenstvi, dokud se zafizeni nezastavi a dokud je
zapojeno do zasuvky.

POUZITI
Urovné rychlosti
Zobrazena troven | Funkce
rychlosti
0 VYP
01 Minimalni rychlost (pomald)
10 Maximalni rychlost (rychld)
-1 Konstantni pomala rychlost
-2 Prerusovany chod, po 5 sekundach ¢innosti se
zafizeni na 5 sekund zastavi
-3 Prerusovany chod, po 5 sekundach ¢innosti se
zafizeni na 30 sekund zastavi

1
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PfisluSenstvi a doporucena nastaveni rychlosti

Prislusenstvi Rychlost Cas Kapacita
Hnétaci hak 1,2 1,5 min. tlacitko1 a 8 1500 g mouky a
min. tlacitko 2 750 ml vody
Plochy slehac 1,23 10 min. Max 1,2Kg
Metlicka 10 10 min. 8 vaje¢nych
bilkd nebo 6 dI
smetany
MIlynek na maso 9,10 10 min.
Kuchyrisky robot 4,5,6,7 1 min./cyklus, 3509
Max:5cykla
Cepel vetvaru s 9,10 20 s/cyklus, 3009
Max:5cykld
Odstavovac citrust 23 2,5min./cyklus, 550mL
Max:5cyklt
Slehaci metla pro -3,2-1,1 60 min. Max 3L
vysoké teploty
Mixér 9,10,P 2 min. 600g mrkve
+900g vody
MAX: 1500ml

Pouziti funkce casovace
Casovac Ize pouzit v jakémkoli rezimu. Pokud neni zvolena doba odpo¢itavani,
¢asovac bude béhem chodu zafizeni odpocitavat automaticky. Poté, co
zarizeni pobézi 15 minut, automaticky se zastavi.
«  Pripojte mixér do zasuvky. Displej se rozsviti a vyda pipnuti.
. Casovac zvolite stiskem tla¢itka Casova¢/Teplota. Stiskem tla¢itek,+" a
,—" zvysite nebo snizite ¢as o jednu minutu.
«Maximalni doba nastaveni ¢asovace je 60 minut, minimalni doba
nastaveni je T minuta.
-« Otocte tlacitkem ovladani rychlosti na pozadovanou rychlost, mixér se
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spusti a casovac¢ bude odpocitavat.

- Provoz mixéru Ize kdykoli prerusit otocenim tlacitka ovladani rychlosti
do polohy VYP. Tim se zastavi i ¢asovac. Pokud bude mixér zapnut
znovu, ¢asovac bude pokracovat v odpocitavani.

+  Po uplynuti celkové doby se mixér automaticky zastavi.

« Stiskem tlacitek,+" a,—" soucasné se ¢asovac automaticky nastavi na
nulu a ¢as mdzZeme nastavit znovu.

Pouziti funkce tepelné tupravy

POZNAMKA: Presvédcte se, zda snimace teploty pod nddobou a vnéjsi povrch
zakladny jsou cisté, abyste zabranili nedostate¢nému tepelnému vykonu.
POZNAMKA: K premistovani nadoby a pfisluéenstvi po nahiati vzdy
pouzivejte kuchynské rukavice.

POZNAMKA: Neponotuijte nadobu do zadnych tekutin a nemyjte ji pod
tekouci vodou. Vnéjsi povrch nadoby cistéte vihkym hadiikem. Pokud je vnéjsi
povrch nadoby silné znecistén, Ize pouzit malé mnozstvi Cisticiho prostfedku.

«  Pripojte mixér do zasuvky. Displej se rozsviti a vyda pipnuti.

Stiskem tla¢itka Casova¢/Teplota zvolite nastaveni teploty. Stiskem
tlacitek,,+" a,—" zobrazite pozadovanou teplotu
(Rozsah teploty: 25°C-140°C).

- Nastavte cas. Prectéte si prosim cast,Pouziti funkce c¢asovace”

«  Otocte tlacitko ovladani rychlosti na poZzadovanou rychlost, mixér se
spusti a za¢ne se nahfivat. Chod mixéru Ize kdykoli prerusit oto¢enim
tlacitka ovladani rychlosti do polohy VYP a tim se vypne také ohfev.
Pokud bude mixér zapnut znovu, mixovani a ohfivani bude pokracovat.

«  Pokud teplota nadoby piekroci 60°C, bude z bezpecnostnich ddvodu
rychlost automaticky omezena, i kdyz byla nastavena rychlost vy3si.
Pokud teplota klesne pod 60°C, rychlost se automaticky nezvysi, mixér
je nutno vypnout a znovu zapnout.

«  Stisknéte tlacitka,+" a,~" soucasné a teplota se automaticky nastavi na nulu.



PULZNI TLACITKO

- Pulzni tlacitko Ize pouzit jen tehdy, kdyz je tlacitko ovladani rychlosti v
poloze VYP.

«  Stisknéte pulzni tlacitko a mixér pobézi na maximalni rychlost, dokud
bude tlac¢itko zmacknuté. Pokud ma obsah nadoby vyssi teplotu nez
60°C, rychlost je automaticky omezena.

FUNKCE MIXERU

Diilezité
Teplota vody, kterd se bude pfidavat do tésta, musi byt mezi -5 a +40 °C.

« Nenechavejte zafizeni béZet déle nez 10 minut nepfetrzité s nasazenym
hnétacim hakem, plochym Slehac¢em nebo metlou. Nepfetrzity chod po
minutach chodu nechejte zafizeni Upiné vychladnout aspon 40-45 minut.
Pokud se béhem chodu zvedne oto¢né rameno, mixér automaticky
zastavi a po spusténi ramena se znovu nerozjede. Mixér uvedete znovu
do chodu otocenim tla¢itka ovladani rychlosti do polohy,0” a novym
zvolenim rychlosti.

« Po 10 minutéach, kdy neni proveden zadny zasah, prejde displej do
rezimu spanku. Pokud se dotknete kteréhokoli tlacitka nebo knofliku,
displej se znovu rozsviti.

Instalace a pouziti

- Postavte zafizeni na rovny povrch, napf. kuchynskou linku, a presvédcte
se, zda stoji pevné.

« Ujistéte se, ze jsou nasazeny ochranné kryty mlynku na maso a mixéru.

(&)

Stisknéte tlacitko uvolnéni ramena a soucasné rukou zvednéte otocné
rameno, az zaklapne na misto. Oto¢né rameno je nyni ve vzpfimené
poloze.

Na oto¢né rameno nasadte viko, aby bezpecné zaklaplo.

Do mixovaci nddoby vlozte potraviny, vystupky na nddobé nasadte

do otvor( krytu motoru. Mixovaci nddobu otocte mirné ve sméru
hodinovych ruci¢ek, az zaklapne na misto.

Na hnétaci hdk nasadte ochranny plech podle nakresu na obrazku. Hak
otocte a upevnéte. Ochranny plech zabranuje tomu, aby tésto proniklo
nad horni ¢ast haku.

Nasadte pozadovany nastavec na hfidel motoru na spodni strané
oto¢ného ramena.

Nasadte nastavec tak, aby vystupky na hrideli odpovidaly otvorim
na nastavci, zatlacte nastavec proti oto¢énému ramenu a soucasné jim
otocte proti sméru hodinovych rucicek, az nastavec bezpecné zaklapne
na misto.

Stisknéte tlacitko uvolnéni ramena a soucasné stisknéte otocné
rameno rukou, az s klapnutim zapadne. Viko musi tésné doléhat

na mixovaci nddobu, jinak je nasazeno nespravné. Nyni je zafizeni
pfipraveno k pouziti.

Pripojte mixér do zasuvky. Displej se rozsviti a vyda pipnuti.

Otocte tlacitkem ovladani rychlosti na pozadované a doporucené
nastaveni, ¢as a kapacitu uvedené v tabulce nahore.

Casova¢ bude odpotitavat v 1sekundovych intervalech. Rychlost Ize
béhem chodu mixéru kdykoli ménit.

Pokud potiebujete vytfit vnitiek nddoby, pockejte, az pfislusenstvi
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Uplné zastavi. Pouzijte stérku. Nevytirejte nadobu prsty.

«  Mixér zastavite otocenim tlacitka ovladani rychlosti do polohy VYP.
Pred vyménou pfislusenstvi nebo pred prenasenim odpojte mixér od
napajeni.

«  Stisknéte tlacitko uvolnéni ramena a soucasné zvednéte otoc¢né
rameno rukou, az zapadne.

«  Prisludenstvi odpojite otoc¢enim ve sméru hodinovych rucicek.

«  Vyjméte mixovaci nddobu otac¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

FUNKCE MLYNKU NA MASO

- Postavte zafizeni na rovny povrch, napf. kuchynskou linku, a pfesvédcte
se, zda stoji pevné.

«  Odstrante ochranny kryt mlynku na maso.

« Ujistéte se, Ze je nasazen ochranny kryt mixéru.

S
. - -
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Bezpecnost

«  Pred mletim z masa vzdy odstrante kosti, chrupavky, slachy a kazi.

« Zmrazené potraviny je nutno pred mletim dikladné rozmrazit.

«  Nikdy nenechavejte mlynek na maso bézet déle nez 10 minut
nepretrzité. Nepfetrzity chod mlynku na maso po pfilis dlouhou dobu
bez pferuseni muze snizit zivotnost zafizeni. Poté co zafizeni bézi 10
minut, preruste jeho ¢innost, a nez je znovu spustite, pockejte nejméné
30 minut.
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Nasazeni télesa mlynku

- Nasadte téleso mlynku do otvoru pro pfislusenstvi tak, aby byla Sipka
zarovnana s krouzkem. Otocte jej do svislé polohy tak, aby byla Sipka
zarovnana se Sipkou.

)
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+ Nasadte na téleso mlynku zédsobnik na maso tak, aby jeho Siroka ¢éast
sméfovala nad kryt motoru zafizeni. Pod otvor télesa mlynku na maso
umistéte nadobu.

+  Pripojte mixér do zasuvky. Displej se rozsviti a vyda pipnuti.

+  Otocte tlac¢itkem ovladani rychlosti na poZzadované a doporucené
nastaveni, ¢as a kapacitu uvedené v tabulce nahote.

. Casova¢ bude odpotitavat v 1sekundovych intervalech. Rychlost Ize
béhem chodu mixéru kdykoli ménit.

+  Nakrajejte maso na mensi kousky, které projdou plnicim hrdlem.
Nakrajejte je na kostky nebo prouzky o Sifce asi 2,5 cm.

+ Polozte kousky na zasobnik. Kousky masa budou postupovat do
plniciho hrdla. Zatlacujte je peclivé doll péchovadlem. Netlacte pfilis
silng, jinak muZete zafizeni poskodit.



Mieti
+ Nasadte $nek do télesa mlynku na maso tak, aby jeho ¢ep sméroval ven,
a pevné jej zatlacte na misto. Na ¢ep Sneku nasadte silikonovou spojku.

1l

Qs \ e

+  Nakonektor $neku nasadte krajec. Ostré hrany krajece by mély
smérovat k mlecimu kotouci.

»Nakrajec nasadte jeden ze tfi mlecich kotoucll. Kotouc¢ natocte tak,
aby jeho dva otvory zapadaly do vystupkd na télese mlynku na maso.
Zvolte mleci kotou¢ pro pozadovanou konzistenci. MiiZete si vybrat
mezi jemnou, stfedni a hrubou.

N
)

4

+Na kotou¢ nasadte kruhovou matici na téleso mlynku na maso a
otocenim ve sméru hodinovych rucicek ji upevnéte. Kruhova matice
musi drzet kotou¢ bezpecné na misté, ale nesmi byt pfilis utazena.

e 1
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Filtr

Nasadte Snek do télesa mlynku na maso tak, aby jeho ¢ep sméroval
ven, a pevné jej zatlacte na misto. Nasadte filtr a natocte jej tak, aby
jeho dva otvory zapadaly do vystupkd na télese mlynku na maso.
Nasadte pres filtr kruhovou matici a otocenim ve sméru hodinovych
rucicek jej upevnéte. Kruhova matice musi drzet filtr bezpec¢né na
misté, ale nesmi byt pfili§ utazend. Ale neutahujte jej pfilis.
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Nastavec na masové kulicky

Nasadte Snek do télesa mlynku na maso tak, aby jeho ¢ep sméroval
ven, a pevné jej zatlacte na misto. PIni¢ masa a nastavec na masové
kuli¢cky natocte tak, aby jeho dva otvory zapadaly do vystupkd na
télese mlynku na maso.

Nasadte pres nastavec na masové kulicky kruhovou matici a oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek ji upevnéte. Kruhova matice musi drzet
filtr bezpecné na misté. Ale neutahuijte ji pfilis.

Al
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Nastavec na pInéni uzenin

+ Nasadte $nek do télesa mlynku na maso tak, aby jeho ¢ep sméfoval
ven, a pevné jej zatlacte na misto. Nastavec na tvarovani tésta a
nastavec na plnéni uzenin natocte tak, aby jeho dva otvory zapadaly
do vystupkd na télese mlynku na maso.

« Nasadte pres nastavec na plnéni uzenin kruhovou matici a oto¢enim ve
sméru hodinovych rucicek ji upevnéte. Kruhova matice musi drzet filtr
bezpecné na misté. Ale neutahujte ji pilis.

Al

Nastavec na tvarovani tésta

+ Nasadte $nek do télesa mlynku na maso tak, aby jeho ¢ep sméroval
ven, a pevné jej zatlacte na misto. Nastavec na tvarovani tésta a kulaty
kovovy drzék natocte tak, aby jeho dva otvory zapadaly do vystupk
na télese mlynku na maso.

Al

«  Zasunte vzorovanou plochou kovovou desti¢ku do kovového drzaku.
Posunovanim kovové desticky tam a zpét zvolite vzorek.

€
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MIXER

Bezpecnostni pokyny

+  Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd pii mixovani pevnych ingredienci
vkladejte do nadoby malé porce postupné, nikoli velké mnozstvi najednou.

»  Pokud zpracovéavate pevné ingredience, nakrdjejte je nejprve na malé
kousky (2-3 cm).

+ Vzdy, kdyz zafizeni spustite, poloZte ruku na horni ¢ast mixéru.

« Motor nechte bézet maximalné 2 minuty, abyste predesli predehfati
nebo nésledné skodé.

« Mnozstvi vody po ptidani ingredienci a vody nesmi byt vétsi nez 1,75l.

Instalace nadoby mixéru

- Postavte zafizeni na rovny povrch, napf. kuchynskou linku, a presvédcte
se, zda stoji pevné.

+  Odstranite ochranny kryt mixéru.

+ Ujistéte se, Ze je nasazen ochranny kryt mlynku na maso.

. -

- Nazakladnu nasadte tésnéni a ndz. S nozi manipulujte opatrné, jsou
extrémné ostré.

+  Celek zakladny umistéte na sklenénou nadobu a otéacejte jim ve sméru
hodinovych rucicek, az zaklapne.

+ Do n&doby vlozte ingredience a na nadobu nasadte viko.

4 .
1 1
@




« Celou nddobu nasadte na kryt motoru a otocte ji ve sméru hodinovych
rucicek, az zaklapne a uvolni se bezpecnostni spinac. Pfesvédcte se, zda
jsou Sipky v roviné.

«  Pripojte mixér do zasuvky. Displej se rozsviti a vyda pipnuti.

- Otocte tlacitkem ovladani rychlosti na poZzadované a doporucené
nastaveni, ¢as a kapacitu uvedené v tabulce nahore.

. Casova¢ bude odpotitavat v 1sekundovych intervalech. Rychlost Ize
béhem chodu mixéru kdykoli ménit.

KUCHYNSKY ROBOT

Bezpecnost

« Dokud je mixér zapojen k napajeni, nedavejte no nadoby ruce ani nadobi.

« Nikdy netlacte potraviny do plnici trubice prsty. Vzdy pouzivejte
pfiloZzené/a péchovadlo/a.

« Nemixujte tekuté ingredience, protoze by mohly protékat kolem krytu.

«  Nikdy nepouzivejte poskozené nastavce. Nechte si je zkontrolovat i
opravit.

- Kapacita nddoby kuchyrského robota: Maso max. 300 g.

Instalace mixovaci nadoby

- Postavte zafizeni na rovny povrch, napf. kuchynskou linku, a presvédcte
se, zda stoji pevné.

« Odstrante ochranny kryt mixéru.

Cs

Ujistéte se, Ze je nasazen ochranny kryt mlynku na maso.

BS
b

Sejméte kryt z kuchyriského robota otocenim proti sméru hodinovych
rucicek.

Nasadte nadobu kuchyriského robota na konektor robota a dbejte na
to, aby Sipka v nddobé byla vyrovnana se Sipkou na konektoru, podrzte
nadobu a otacejte konektorem ve sméru hodinovych rucicek, az
zapadne na misto.

&
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Nasadte celek kuchynského robota na kryt motoru tak, aby Sipka byla
vyrovnana s krouzkem. Otocte jej ve sméru hodinovych rucicek tak,
aby byla Sipka zarovnana se Sipkou.

Krajeci kotouc
Poznamka: 1 min. ZAP + 2 min. VYP v cyklu, béZi 5 cykld, stop 40 min.
Poznamka: Kapacita nadoby kuchyriského robota: Max 350 g

Na konektor nasadte pozadovany kréjeci kotouc. Preferovana strana
krajeni musi smérovat nahoru. S krdjecimi kotouci manipulujte opatrné,
jsou extrémné ostré. Kotouce drzte za stfedovy uchop.

7
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- Nasadte kryt na nddobu tak, aby byla sipka zarovnédna s kotouc¢em.
Otocte jej ve sméru hodinovych rucicek tak, aby byla Sipka zarovnana
se Sipkou.

2D

Pripojte mixér do zasuvky Displej se rozsviti a vyda pipnuti.
«  Otocte tlacitkem ovlddani rychlosti na pozadované a doporucené
nastaveni, ¢as a kapacitu uvedené v tabulce nahore.

Montaz ¢epele ve tvaru S

Poznamka: 20 s ZAP + 2 min.VYP v cyklu, bézi 5 cykld, stop 40 min.

Poznamka: Kapacita nadoby kuchyriského robota: Maso MAX 300 g.

-« Na konektor nasadte ¢epel ve tvaru S. S ¢epeli manipulujte opatrné, je
extrémné ostra. Kotouce drzte za stredovy uchop.

8

- Potraviny nakrdjejte na malé kousky a umistéte je do nadoby, pficemz
dbejte na to, aby byly rozmistény rovhomérné.

« Nasadte kryt na nadobu tak, aby byla Sipka zarovndna s kotouc¢em. Otocte
jej ve sméru hodinovych rucicek tak, aby byla Sipka zarovnana se Sipkou.

« Pripojte mixér do zasuvky. Displej se rozsviti a vyda pipnuti.

« Otocte tla¢itkem ovlddani rychlosti na pozadované a doporucené
nastaveni, ¢as a kapacitu uvedené v tabulce nahore.
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Odstavovac citrusi

Poznamka: 2,5 min. ZAP + 20 min. VYP v cyklu, bézi 5 cykl{, stop 40 min.

Poznamka: Kapacita nadoby kuchynského robota 550 ml.

«  Umistéte do nadoby sitko. Tak, aby byla Sipka v nddobé zarovnana se
Sipkou na sitku.

+ Na sitko nasadte konektor odstavovace citrust.

- Nasadte malé nebo malé + velké mackadlo. Pozndmka: Malé mackadlo
se pouziva pro mackani dzusu z citrénli a pro ovoce malé velikosti.
Vétsi mackadlo se pouziva pro mackani pomerancu a také pro ovoce
malé velikosti.

CISTENI

+ Pred ¢isténim zafizeni vyjméte jeho zastrcku z elektrické zasuvky a

nechte zafizeni Uplné vychladnout.

Neponotujte ¢ast zafizeni s motorem ani mixovaci nadobu do vody ¢i

jiné tekutiny a dbejte na to, aby do zafizeni nepronikla zadna voda.

«  Vycistéte ¢ast s motorem tak, Ze ji otfete vlhkym hadfikem. Pokud je
zafizeni silné znecisténo, Ize pouzit malé mnozstvi Cisticiho prostiedku.

- Pri cisténi zafizeni nepouzivejte drsné houbicky, draténky ani zadnou
formu silnych rozpoustédel nebo abrazivnich cisticich prostredkd,
protoze by mohly vnéjsi povrch zatizeni poskodit.

«  Veskeré pfislusenstvi odmontujte a vycistéte oddélené. Prislusenstvi Ize
myt v teplé vodé se sapondtem nebo v mycce nadobi. Dbejte na to, aby



ndstavce nebyly umistény v myéce napevno, protoze by mohlo dojit ke
zméné jejich tvaru.

Dévejte pozor, abyste se béhem pouzivani a ¢isténi zafizeni nedotykali
Cepeli ¢i ostrych soucasti.

Po cisténi nechte zafizeni pfed opétovnym pouzitim Uplné
vychladnout. Nepouzivejte zafizeni, je-li vihké.

Po umyti a vysuseni zafizeni s pfislusenstvim vzdy uchovavejte na
suchém bezpecném misté mimo dosah déti.

Doporucujeme, abyste kotouce na maso po vycisténi namazali
rostlinnym olejem a ulozili je v papife nepropoustéjicim mastnotu, aby
se tak minimalizovalo riziko zrezivéni a zmény barvy.

Pri ¢isténi vnéjsiho povrchu celku sklenéné nadoby ¢i misy tyto ¢asti
neponotujte do zadnych tekutin a nemyjte je pod tekouci vodou. Vnéjsi
povrch soupravy sklenéné nadoby ¢i misy cistéte vinkym hadiikem.
Pokud je vnéjsi povrch celku sklenéné nadoby silné znecistén, Ize
pouzit malé mnozstvi ¢isticiho prostiedku.

Cs

LIKVIDACE

mmm Chcete-li zlikvidovat zafizeni s timto symbolem na zafizeni a/
nebo v navodu k obsluze, postupuijte podle nasledujicich krokt: Kdyz
spotfebi¢ dosahne konce své Zivotnosti, zajistéte, aby byl zlikvidovan
zodpovédnym zplsobem, aby tak bylo zaru¢eno maximalini opétovné
vyuziti spotfebice (nebo jeho soucasti). Nevyhazuijte spotfebic s
netfidénym odpadem, ale odevzdejte ho v obchodé nebo v pfislus§ném
sbérném dvore. Vice informaci o zpusobu likvidace a sbérnych mistech
ve vasi oblasti ziskate na pfisluSném mistnim Ufadé. Jestlize chcete
spotrebi¢ zlikvidovat, i kdyz je stale funkéni nebo vyZzaduje jen malou
opravu, méli byste zajistit jeho recyklaci.

ZARUKA

* Na tento vyrobek se vztahuje 24mésicni zaruka. Zaruka je platna,
pokud se vyrobek pouZiva v souladu s pokyny a za ucelem,
pro ktery byl vyroben. Navic je tfeba pfedlozit originalni doklad
o nakupu (faktura, paragon nebo Uc¢tenka) spole¢né s datem
nakupu, jménem prodejce a vyrobnim &islem vyrobku.

* Podrobné zaru¢ni podminky naleznete na nasich servisnich
strankéch: service.nova-int.com

N
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NOUTA Navod na poutitie

BEZPECNOSTNE POKYNY

120

Ignorovanim bezpec¢nostnych pokynov vyrobca nemoéze
prevziat zodpovednost za skodu.

Ak je napdjaci kdbel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo riziku.

Nikdy spotrebi¢om nepohybujte tahanim za kdbel a
zabezpecte, aby sa kdbel nemohol zamotat.

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, rovnom
povrchu.

Pouzivatel nesmie nechat zariadenie bez dozoru, zatial
o je pripojené k zdroju.

Toto zariadenie sa ma pouzivat len pre domace Ucely a
len pre Ucely, na ktoré bolo vyrobené.

Tento spotrebi¢ nemaju pouzivat deti od 0 do 8 rokov.
Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov
a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak si pod dozorom alebo ak boli
poucené ohladom pouzivania spotrebica bezpecnym
spbsobom a chapu zahrnuté rizika. Deti sa nemaju so
spotrebi¢om hrat. Udrzujte spotrebi¢ a jeho kdbel mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nemaju vykonavat deti, pokial nie su starsie ako
8 rokov a pod dozorom.

Na ochranu pred elektrickym $okom neponérajte

kabel, zastr¢ku alebo spotrebic¢ do vody ani ziadnej inej
tekutiny.

Nedovolte detom pouzivat zariadenie bez dozoru.
Spotrebic vypnite a odpojte zo zdroja, predtym ako

vymenite prisludenstvo alebo sa pribliZite k ¢astiam,
ktoré sa pri pouzivani pohybuju.

Ak spotrebic¢ ponechate bez dozoru a pred montazou,
demontdazou alebo ¢istenim ho vzdy odpojte od
elektrickej siete.

Je absolutne potrebné udrziavat zariadenie zakazdym
Cisté, pretoze prichddza do priameho kontaktu s jedlom.
POZNAMKA: Sekajuce ¢epele su velmi ostré, vyhybajte
sa fyzickému kontaktu pocas vyprazdnovania a Cistenia
zariadenia, mdzete sa vazne poranit.

UPOZORNENIE: Zabezpecte, aby sa mixér pred
odstranenim zo stojana vypol.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzivanie vdomdacnosti a
podobnych aplikaciach, ako su:

o Oblasti kuchynského personal v obchodoch,
kanceldriach a inych pracovnych prostrediach.

o Klienti v hoteloch, moteloch a inych obytnych typoch
prostredia.

o Typy prostredia ako bed and breakfast.

o Farmarske domy.



POPIS SUCASTI
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11.
. Viecko, poklop na kizavé

El. zasuvka na doplnok
Ochranny kryt a obal

Ochranny kryt a obal mixéra

Otacavé rameno

Koncovy stlpik motora
Podlozka nozicky

Kryt motora

Tlacidlo kontrolky rychlosti
Tlacidlo uvolnenia

. Kontrolné tlacidlo teploty/

casovaca
Poklop

naplianie

13.
14.
15.
16.
17.

18.
19.
20.
21.

22.

Zasterka proti Spliechaniu
Plochy $laha¢

Metlicka, slaha¢

Doplnok na miesenie
Ohybny 3laha¢ pre vysoké
teploty

Miska

Kruhovéa matica

Disk na jemné mletie a
sekanie

Disk na stredné mletie a
sekanie

Disk na drsné a hrubé
mletie a sekanie

23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31
32.

33.
34.
35.

Sekacik, kraja¢
Silikénova spojka
Zvitok, zavitnica

Miesac

Tacka a podnos na maso
Telo mlynceka na méso
Rozpinac na cesto

Déza na klobasy
Kruhovy drziak na méaso
Kovovy pruh a pasik
vzorkovany a plochy
Rozpinac na mdso
Nadoba a ddza na fasirky
Spagety

36.
37.

38.
39.
40.
41.
42.
43.
. Spolo¢na podlozka pod

45,
46.
47.

Makarény
Rigatény/cestovinové
kolienka

Tagliatelle

Lasane

Velké makarony

Merny uzéver, ¢Ciapocka
Viecko, poklop mixéra
Pohar a odlievka

maticu

Rezna cepel
Zakladna salky
Rukovét/drzadlo

48.
49.
50.

51.

52

53.

54.
55.

Drziak ¢epele

Dolny spojovac, zdruzovac
Maly vyrazac kuchynského
robota

Velky vyrazac¢ kuchynského
robota

Kryt misky kuchynského
robota

S-cepel

Miska kuchynského robota
Konektor, spojovacia
suciastka kuchynského
robota

56.

57.

58.

59.
60.

61.

SK

Tenky kréjac¢/rezacka/
skartovacka

Hruby krajac/rezacka/
skartovacka

Tenky (julienne styl)
osekavac

Velké tlacitko stlacaca
Konektor a spojka
citrusového odstavovaca
Sitko na citrusovy
odstavovac
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Displej

NO A WN =
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. Displej rychlosti/casovaca/teploty

. Tlacidlo prepinaca ¢asovaca/teploty

. Tlacidlo na zvy3enie ¢asovaca/teploty
. Tlacidlo vypustenia

. Tlacidlo kontrolky rychlosti

. Tlacidlo pulzovania

. Tlacidlo zniZenia ¢asovaca/teploty

PRED PRVYM POUZITIM

Poznamka: Nikdy mixér nepouzivajte bez toho, aby bola vo vnutri

potravina alebo tekutina!

- Zariadenie a prislusenstvo vyberte z obalu. Zo zariadenia odstrarte
nalepky, ochrannu féliu alebo plastové vrecko.

+  Pred pouzitim zariadenia po prvykrat ho vycistite navlhéenou utierkou.

Vystraha: dzban obsahuje velmi ostré cepele, zaobchadzajte s nim
vzdy velmi opatrne.

+ Hlavnu cast mixéra polozte na ohriovzdorny, stabilny rovny povrch.

- Pokial je zariadenie v prevadzke, udrziavajte prsty mimo misky na
miesanie z nehrdzavejucej ocele.

+ Nemerite doplnky a prislusenstvo este predtym, pokym nie je v
necinnosti a nehybnosti a nebolo odpojené.

POUZITIE
Rychlostné trovne
Zobrazovana Funkcia
rychlostna uroven
0 VYPNUTE
01 Minimalna rychlost (pomaly)
10 Maximalna rychlost (rychlo)
-1 Konstantna stala pomala rychlost
-2 Prerusovana nesuvisla prevadzka, po praci 5 sekind,
zariadenie sa zastavi na 5 sekiind
-3 Prerusovana nesuvisla prevadzka, po praci 5 sekiind,
zariadenie sa zastavi na 30 sekund




Doplnky a prislusenstvo a odporucané nastavenia rychlosti

Prislusenstvo RYCHLOST | Cas Kapacita
Doplnok na miesenie 12 1,5 minuty pri tlacidle | 1500 gramov
1a8minut pri muky a 750 ml
tlacidle 2 vody
Plochy slaha¢ 1,23 10 min. Max 1,2Kg
Metlicka, slahac 10 10 min. 8 vajecnych
bielok alebo 6 dI
Slahacky
Mlyncek na maso 9,10 10 min.
Spracovanie potraviny, | 4,5,6,7 1 minuta/cyklus, 350 gramov
jedla max.: 5 cyklov
S-cepel 9,10 20 sekund/cyklus, 300 gramov
max.: 5 cyklov
Citrusovy odstavova¢ | 2,3 2,5 minuty/cyklus, 550mL
max.: 5 cyklov
Ohybny $laha¢ na -3,-2-1,1 60 minut max. 3 litre
vysoké teploty
Mixér 9,10,P 2 minuaty 600 gramov
mrkvy + 900
gramov vody
MAX.: 1500 ml

Pouzite funkciu ¢asovaca
Casova¢ sa da pouzit v akomkolvek rezime. Ak ¢as odpocitavania nebol
vybrany, ¢asovac bude automaticky odpocitavat pocas prevadzky, zariadenie

sa automaticky zastavi, ked zariadenie bude bezat 15 minut.

- Zapojte mixér do napdjania el. energie. Displej sa rozsvieti a zapipa.
. Stla¢te tlagidlo Casova¢/Teplota na vybratie ¢asovaca. Stlacajte tlacidla
"+"a"-"a cas sa zvysi alebo zniZi po jednej minute.

« Nastavenie max. ¢asu ¢asovaca je 60 minut, nastavenie min. ¢asu je 1 minuta.

SK

Otécajte tlacidlo kontrolky rychlosti na pozadovanu rychlost, mixér
zacne fungovat a ¢asovac bude odpocitavat.

Prevadzka mixéra sa d& pozastavit kedykolvek otoc¢enim tlacidla
kontrolky rychlosti do vypnutej pozicie off. Toto taktiez pozastavi
¢asovac. Casova¢ bude pokracovat a odpocitavat, ked bude mixér
znova nastartovany.

Mixér sa automaticky zastavi, ked' celkovy ¢as uplynie a ubehne.
Stlacte tlacidla "+" a "-" v ten isty Cas a ¢asovac sa automaticky nastavi
na nulu, potom mozeme znovu nastavit a prestavit cas.

POUZITIE FUNKCIi VARENIA

POZNAMKA: Uistite sa, ze snimace teploty pod miskou a externy povrch
zakladne misky su Cisté a predchadzajte tak zZlému a chabému vykonu
ohrievania.

POZNAMKA: Vzdy pouzivajte rukavice do el. riry na vybratie misky a
ndstrojov po zohrievani.

POZNAMKA: Neponérajte misku do Ziadnej tekutiny a ne¢istite ju pod
tecucou vodou. Umyte vonkajsi povrch misky tak, ze ho utriete navlhc¢enou
handri¢kou. Trochu cistiaceho prostriedku mozete pridat, ak je vonkajsi
povrch misky velmi silne zamazany a uspineny.

Zapojte mixér do napéjania el. energiou. Displej sa rozsvieti a zapipa.
Stla¢te tla¢idlo Casova¢/Teplota a vyberte nastavenie teploty, stlacajte
tlac¢idla "+" a "-" az pokym nebude zobrazend na displeji pozadovana
teplota, (Rozsah teploty: 25°C-140°C)

Nastavte cas, prosime vid "Pouzite funkciu ¢asovaca.'

Otacajte tlacidlom kontrolky rychlosti na pozadovand rychlost,

mixér sa nastartuje a zacne ohrievat. Prevadzka mixéra sa dd zastavit
kedykolvek otocenim tlacidla kontrolky rychlosti do vypnutej pozicie
off, toto taktiez pozastavi ohrievanie. Miesanie a ohrievanie bude
pokracovat, ked bude mixér znovu spusteny.
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NOUTA Navod na pouzitie

Ak teplota misky presiahne 60°C, z bezpec¢nostnych dévodov bude
rychlost automaticky limitovana dokonca aj vtedy, ked by bola vybrata
vyssia rychlost. Rychlost sa vSak automaticky nezvysi, ked teplota
spadne pod 60°C, mixér sa musi vypnut a zapnut.

Stlacajte tlac¢idla "+" a "-" naraz rovnako a teplota sa automaticky
nastavi na nulu.

TLACIDLO PULZOVANIA

Tlacidlo pulzovania sa da pouzit len vtedy, ked'tlacidlo kontrolky
rychlosti bude v off pozicii.

Stlacajte tla¢idlo pulzovania a mixér bude fungovat na maximalnej
rychlosti az tak dlho, ako budete drzat tlacidlo v tejto pozicii. Ak obsah
misky bude nad 60°C, rychlost bude automaticky limitovana.

FUNKCIA MIXERA

Délezité

124

Teplota vody, ktora sa bude pridavat do cesta musi byt medzi 40+/-5 °C.
Neprevadzkujte zariadenie viac ako 10 minut nepretrzite, ked'su nastavec
na cesto, plochy $lahac alebo metlicka ci slahac funkéné a v prevadzke.
Prevadzkovanie zariadenia nepretrzite prilis dlho bez prestavky moze
znizit Zivotnost a cyklus Zivota zariadenia. Po 10 minutach prace nechajte
zariadenie vychladnut na najmenej 40-45 minut.

Ak je otacavé rameno zdvihnuté pocas prevadzky, mixér sa
automaticky zastavi a nezacne pracovat znovu pokym nebude
potacavé rameno znizené a teda spustené. Na znovu nastartovanie
mixéra otocte tlacidlom kontrolky rychlosti do pozicie vypnuté "0" a
potom znovu vyberte rychlost.

Po 10 minutach ziadnej interakcie sa displej znova prepne do rezimu
spanku. Ak stlacite akékolvek tlacidlo alebo kontrolné ladiace tlacidlo,
displej sa znova vrati do poévodnej polohy.

Instalacia a pouzivanie

Ensd

L

Umiestnite zariadenie na rovny a plochy povrch, napr. kuchynsku
dosku ¢i linku, a uistite sa, Ze pevne a rovno stoji.

Zabezpecte, aby ochranny kryt alebo obal na mlyncek na méso a mixér
na mieste pasovali.

=
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Stlacte tlacidlo uvolnenia ramena naraz vtedy ako zdvihnete otacavé
rameno rukou, az pokym nezaklikne na miesto, otacavé rameno je
teraz v hornej zvysenej pozicii.

Nasadte viecko na otacavé rameno tak, aby zakliklo a zapadlo
bezpecne na miesto.

Dajte jedlo do miesacej misky, napasujte tabulator na miesaciu misku
do vyklenku alebo hlbiny obalu motora. Jemne otacajte miesaciu
misku v smere hodinovych ruciciek tak, aby zaklikla do pozicie.

Dajte zasterku teda chranic¢ na nastavec na miesenie a valkanie ako je
zobrazené na obrazku. Otacajte a upevnite nastavec. Zasterka teda chranic¢
predchadza tomu, aby cesto prekypovalo nad vrchol a hranu néstavca.

Pripevnite pozadovany nastavec a doplnok na koncovy stipik motora
na spodnu stranu otdc¢avého ramena.

Dajte doplnok alebo nastavec tak, aby putka a uska na koncovom
stipiku boli zarovnané s vyklenkami a hlbinami nastavca, stlacte
nastavec proti otd¢avému ramenu a otacajte ho proti smeru



hodinovych ruciciek naraz tak, aby nastavec teda doplnok zaklikol
bezpecne do svojej pozicie.

Stlacajte tlacidlo uvolnenia ramena a stlacajte smerom nadol otacavé
rameno rukou az pokym nezaklikne na miesto kliknutim. Viecko sa
musi pevne pripevnit a sadnut na miesaciu misku, inak bude upevnené
nespravne. Vase zariadenie je teraz pripravené na pouzitie.

Pripojte mixér do napéjania el. energiou. Displej sa rozsvieti a zapipa.
Otacajte tlacidlom kontrolky rychlosti na pozadovanu a odporucant
rychlost, nastavenia rychlosti, ¢asu a kapacity ako je zobrazené v
tabulke vyssie.

Casovac bude teraz odpotitavat v 1 sekundovych intervaloch. Rychlost
sa moze menit kedykolvek, pokym bude mixér v prevadzke.

Ak potrebujete vyskriabat vnutro misky, pockajte az pokym nastavec teda
doplnok nezastavi prevadzku. Pouzite stierku. Nepouzivajte Vase prsty.
Zastavte mixér otoc¢enim tlacidla kontrolky rychlosti do off teda
vypnutej pozicie. Odpojte ho z napajania hlavného privodu el. energie
predtym, ako budete menit nastavce a teda doplnky, alebo predtym,
ako vyberiete zariadenie.

Stlacte tlacidlo uvolnenia ramena naraz ako budete zdvihat otacavé
rameno rukou az pokym nezaklikne na miesto.

Odpoijte a oddelte doplnok alebo néstavec jeho otocenim v smere
hodinovych ruciciek.

Odstrante a vyberte miesaciu misku jej otoc¢enim proti smeru
hodinovych ruciciek.

SK

FUNKCIA MLYNCEKA NA MASO

- Dajte zariadenie na rovny a plochy povrch, napr. kuchynskd dosku
alebo linku a uistite sa, Ze pevne a stabilne stoji.

«  Vyberte ochranny kryt alebo obal na mlyn¢ek na maso.

- Uistite sa, Ze ochranny kryt alebo obal na mixér pevne sedi na mieste.

<
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Bezpecnost

«  Vzdy odstrante kosti, chrupky, slachy a kory a Supky predtym, ako
budete mliet méso.

« Zamrazené potraviny a jedlo musia byt riadne a dokladne rozmrazené
pred mletim.

« Nikdy neprevadzkujte nepretrzite mlync¢ek na méso viac ako 10 minut.
Prevadzkovanie mlynceka na méaso nepretrzite prilis dlho bez prestavky
moze znizit jeho zivotnost a cyklus Zivota tohto zariadenia. Potom,
ako ste pouzivali zariadenie 10 minut, dajte si prestavku a pockajte
najmenej 30 minut pokym ho budete pouzivat znova.

Nastavenie a nasadenie tela mlynceka

« Nastavte telo mlyn¢eka na maso na el. zadsuvku doplnku ¢i
prislusenstva tak, aby Sipka bola zarovnana s kruhom. Otéacajte do
vertikalnej pozicie tak, aby Sipka bola zarovnana so Sipkou.




NOUTA Navod na pouzitie

« Upevnite a nasadte podnos na mdso na telo mlynéeka na maso tak, aby «  Upevnite a nasadte sekécik alebo rezac na spojenie zavitnice. Ostré

siroka cast bola umiestnena nad obal a kryt motora zariadenia. Dajte hrany rezaca teda sekacika by mali smerovat smerom k disku na sekanie.
nadobku pod otvor tela mlynceka na méso. L L
F -

- Nasadte jeden z troch sekacich a rezacich diskov na vrch rezaca,
sekdcika. Otdcajte rezaci ¢i sekaci disk tak, aby dve hibiny ¢i vyklenky

+  Zapojte mixér do napdjania el. energiou. Displej sa rozsvieti a zapipa. boli zarovnané s putkami na tele mlync¢eka na méso. Vyberte rezaci

- Otacajte Flac!dlo ko'ntvrolky rychlos't| do pozadoyaneho a odpf)vr.ucaneho ¢i sekaci disk na pozadovanu konzistenciu, mozete si vybrat jemné,
nastavevnla rychlostl,“casu e’a kapacity zobr’aze.nej v tabulke v,y55|e. ’ stredné alebo hrubé mletie.

. Casovac bude odpotitavat v 1 sekundovych intervaloch. Rychlost sa
da menit kedykolvek pokym bude mixér v prevadzke. L L

pe
- Nakrajajte maso na mensie kusky tak, aby kusky pasovali a zmestili sa > '

do trubice na podévanie. Nakrdjajte na kocky alebo na pasiky so Sirkou ; S e
priblizne 2,5 cm. g
. Dajte kiisky na podnos. Kiisky msa sa budu postvat nadol do trubice » Nastavte maticovy kruzok nad rezaci a sekaci disk na telo mlynceka
na podavanie. Stla¢ajte smerom nadol opatrne a svojvolne. Nestlac¢ajte na maso, otacajte v smere hodinovych ruciciek a zakliknite. Maticovy
prili¢ tvrdo, inak to méze pogkodit zariadenie. krdzok musi drzat bezpecne sekaci teda rezaci disk na mieste, ale nie
prili$ nadmieru pevne a tesne.
Mietie
«  Upevnite zavitnicu alebo $piralu do tela mlync¢eka na méaso s perom s s L “
s hrotom smerom von, stlacte pevne a hladko na miesto. Nasadte ( =
s

silikénové spojky na zavitnicové pero.
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Obrazovka

Nasadte zavitnicu na telo mlynceka na méso s perom smerujtiicim
smerom von, stlacte pevne a tesne na miesto. Nasadte obrazovku,
otacajte obrazovkou tak, aby dva vyklenky teda hlbiny boli zarovnané s
putkami na tele mlynceka na méaso.

Nasadte maticovy kruzok nad obrazovku a otécajte v smere
hodinovych ruciciek a zakliknite. Maticovy krizok musi pevne drzat
obrazovku bezpecne na mieste. Ale neutesnujte prilis vela napevno.
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Nadoba na fasirky

Nasadte zavitnicu na telo mlynceka na méso s perom smerujicim
smerom von, stlacte pevne a tesne na miesto. Nasadte rozpinac na
maso a nadobu na fasirky tak, aby dve hlbiny a teda vyklenky boli
zarovnané s putkami na tele mlync¢eka na méso.

Nasadte maticovy krizok na nadobu na fasirky a otacajte v smere
hodinovych ruciciek a zakliknite. Maticovy krdzok musi pevne drzat
obrazovku bezpecne na mieste. Ale neutesnujte prilis vela napevno.
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Nadoba na klobasy

+ Nasadte zavitnicu na telo mlync¢eka na méaso s perom smerujicim
smerom von, stlacte pevne a tesne na miesto. Nasadte rozpinac na
cesto a nadobu na klobasy tak, aby dve hlbiny a teda vyklenky boli
zarovnané s putkami na tele mlync¢eka na méso.

+ Nasadte maticovy krizok na nddobu na klobdsy a otacajte v smere
hodinovych ruciciek a zakliknite. Maticovy krizok musi pevne drzat
obrazovku bezpecne na mieste. Ale neutesnujte prilis vela napevno.

Rozpinac/roztierac cesta

+ Nasadte zavitnicu na telo mlync¢eka na méso s perom smerujicim
smerom von, stlacte pevne a tesne na miesto. Nasadte rozpinac¢/
roztiera¢ na cesto a okruhly kovovy drziak tak, aby dve hlbiny a teda
vyklenky boli zarovnané s putkami na tele mlynéeka na méaso.

¢ of

+ Nasadte kovovy pésik s plochym vzorom na kovovy drziak. Stlacajte
kovovy pasik smerom naspét alebo dopredu a vyberte vzorku.
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NOUTA Navod na pouzitie

MIXER

Bezpecnostné pokyny

« Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, ked mixujete tuhé a pevné
ingrediencie, davajte malé kusky a porcie do dzbanu teda pohara jeden
po druhom namiesto vkladania velkého mnozstva vsetkého naraz.

« Ak spracovdvate pevné a tuhé ingrediencie, nakrajajte ich najprv na
malé kusky (2-3 cm).

+  Vzdy dévajte vasu ruku na vrch mixéra, ked prevadzkujete zariadenie.

+  Prevadzkujte motor maximalne 2 minuty a tak predchadzajte prehriatiu
alebo nasledujucemu a z toho plynicemu poskodeniu.

- Uroven vody neméze presiahnut a prevysit viac ako 1,75 litra po
pridani materidlu a vody.

Instalacia pohara na miesanie

+ Umiestnite zariadenie na rovny a plochy povrch, napr. kuchynsku
dosku ¢i linku, a uistite sa, Ze pevne a rovno stoji.

+  Vyberte ochranny kryt a obal pre mixér.

- Uistite sa, Ze ochranny obal a kryt mlynceka na maso je nasadeny na miesto.

+  Dajte spolo¢nu podlozku pod maticu a kréjaciu ¢epel na zakladru pohara.
Zaobchédzajte s rezacimi krajacimi ¢epelami opatrne, st extrémne ostré.

« Dajte zloZenie zékladne pohdra do skleneného pohdra a otacajte v
smere hodinovych ruciciek a zakliknite.
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. Dajte vase ingrediencie do pohara a umiestnite viecko na pohar.

Umiestnite zloZenie pohdra na kryt motora a otacajte v smere
hodinovych ruciciek a zakliknite a uvolnite bezpec¢nostny spinac, uistite
sa, ze Sipky su zarovnané.

«  Pripojte mixér do zapajania el. energiou. Displej sa rozsvieti a zapipa.

- Otécajte tlacidlom kontrolky rychlosti na pozadované a odporucané
nastavenie rychlosti, ¢asu a kapacity ako je zobrazené v tabulke vyssie.

. Casova¢ bude odpotitavat v 1 sekundovych intervaloch. Rychlost sa
moze menit kedykolvek pokym je mixér v prevadzke.

KUCHYNSKY ROBOT

Bezpeénost

«  Uchovavajte ruky a riady ¢i potreby mimo misky, pokial je mixér
zapojeny do napdjania el. energiou.

+ Nikdy nepouzivajte vase prsty na stlacanie jedla smerom nadol do
trubice na vkladanie. Vzdy pouzivajte stlacac, ktory je v baleni.

« Nemixujte a nemiesajte tekuté ingrediencie, pretoze mézu pretekat a
presakovat v okoli krytu.



+ Nikdy nepouzivajte poskodeny néstavec, doplnok. Nechajte ho
skontrolovat alebo opravit.
«  Schopnost a kapacita misky kuchynského robota: Maso MAX. 300 gramov.

Instalacia misky na miesanie

+  Umiestnite zariadenie na rovny a plochy povrch, napr. kuchynskd dosku
¢i linku, a uistite sa, Ze pevne a rovno stoji.

« Vyberte ochranny kryt a obal pre mixér.

- Uistite sa, ze ochranny obal a kryt mlynceka na maso je nasadeny na
miesto.

B _

+ Vyberte obal alebo kryt z misky kuchynského robota jeho ota¢canim
proti smeru hodinovych ruciciek.

- Dajte misku kuchynského robota do konektora kuch. robota a
zabezpecte tak, aby $ipka v miske bola zarovnana so Sipkou na
konektore, podrzte misku a otdcajte konektorom v smere hodinovych
ruciciek az pokym nezapadne na miesto.

&
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+ Dajte poskladany kuch. robot na obal motora tak, aby Sipka bola
zarovnana s kruhom. Otacajte v smere hodinovych ruciciek tak, aby
Sipka bola zarovnana so Sipkou.

SK

Krajacia a rezacia doska

Poznamka: 1 mindta ZAPNUTE + 2 minGty VYPNUTE v cykle, pokracovat v

¢innosti 5 cyklov, zastavenie 40 minut

Poznamka: Kapacita misky kuchynského robota: Max. 350 gramov

- Dajte pozadovanu krajaciu dosku na vodi¢ konektora. Preferovana
strana krajania a rezania musi Celit smerom nahor. Zaobchéadzajte s
rezacimi a krdjacimi doskami opatrne, st extrémne ostré. Drzte platne a
dosky za stredné drzadlo, rukovat.

- Nasadte kryt alebo obal na misku tak, aby Sipka bola zarovnana s
kruhom. Otacajte ho v smere hodinovych ruciciek tak, aby sipka bola
zarovnana so Sipkou.

= A
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« Zapojte mixér do napdjania el. energiou. Displej sa rozsvieti a zapipa.
- Otdcajte tlacidlom kontrolky rychlosti na pozadované a odporucané
nastavenie rychlosti, casu a kapacity ako je zobrazené v tabulke vyssie.

Montaz S-cepele

Poznamka: 20 sekdind ZAPNUTE + 2 minGty VYPNUTE v cykle, pokracovat v

¢innosti 5 cykloy, zastavenie 40 minut

Poznamka: Schopnost a kapacita misky kuchynského robota: Maso MAX. 300

gramov

« Umiestnite S-Cepel na vodi¢ konektora. Zaobchadzajte s S-¢epelou
starostlivo a opatrne, je extrémne ostrd. Drzte platne a dosky za
stredné drzadlo, rukovat.

8

129



NOUTA Navod na pouzitie

Pokrajajte jedlo a potraviny na malé kusky a dajte ich do misky a uistite
sa, ze sU rovnomerne rozmiestnené.

Nasadte kryt alebo obal na misku tak, aby Sipka bola zarovnana s
kruhom. Otacajte ho v smere hodinovych ruciciek tak, aby Sipka bola
zarovnana so Sipkou.

Zapojte mixér do napajania el. energiou. Displej sa rozsvieti a zapipa.
Otacajte tlacidlom kontrolky rychlosti na pozadované a odporuc¢ané
nastavenie rychlosti, ¢asu a kapacity ako je zobrazené v tabulke vyssie.

Citrusovy odstavovac

Poznamka: 2,5 minuty ZAPNUTE + 2 minaty VYPNUTE v cykle, pokracovat v
¢innosti 5 cyklov, zastavenie 40 minut

Poznamka: Schopnost a kapacita misky kuch. robota je 550 ml.

Dajte sitko do misky. Tak aby Sipka v miske bola zarovnana so Sipkou
na sitku.

Dajte konektor citrusového odstavovaca na sitko.

Nasadte maly alebo maly + velky odstavovac. Pozndmka: Maly
odstavovac sa pouziva na odstavenie citronovej stavy, taktiez sa
aplikuje na ovocie podobnej velkosti. Vacsi odstavovac sa pouziva na

odstavenie pomaranca, taktiez sa aplikuje na ovocie podobnej velkosti.
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CISTENIE

Odstrante/vyberte pripojku z hlavného privodu el.energie a nechajte
zariadenie vychladnut pred jeho vycistenim.

Neponarajte ¢ast motora a miesaciu misku do vody alebo inych tekutin
a uistite sa, ze Ziadna voda sa nedostava do zariadenia.

Vycistite ¢ast motora jeho vyutieranim navlhc¢enou utierkou. Trochu
Cistiaceho prostriedku moézete pridat, ak je zariadenie silne umazané a
zadpinené.

Nepouzivajte cistiace drsné hubky, drétenky na cCistenie riadu ani
akukolvek formu silnych rozpustadiel a roztokov alebo abrazivne a
drsné Cistiace prostriedky na umyvanie zariadenia, pretoze tieto mézu
poskodit vonkajsie povrchy zariadenia.

Rozmontujte a vycistite vietky doplnky a nastavce oddelene. Doplinky
a nastavce sa daju umyvat v teplej mydlovej vode alebo v umyvacke
riadu. Uistite sa, Ze Casti doplnkov a ndstavcov nie st umiestnené
napevno a pevne v umyvacke riadu, pretoze to méze zmenit ich tvar.
Budte opatrny a nedotykajte sa cepeli alebo ostrych casti pocas
pouzivania a Cistenia.

Nechajte zariadenie Uplne vyschnut po ¢isteni pred jeho znova
pouzitim. Nepouzivajte zariadenie, ak je vihké.

Po umyti, vycisteni a vysuseni, skladujte zariadenie s nastavcami a
doplnkami na suchom, bezpe¢nom mieste mimo dosahu deti.
Odporucame, aby ste namazali obrazovky a priehradky na

maso rastlinnym olejom po vycisteni a skladovali ich v papieri
neprepustajucom mastnotu a tak minimalizovali riziko vzniku hrdze a
kordzie ¢i zmenu farby, zafarbenie.

Neponarajte zariadenie do Ziadnej tekutiny pri ¢isteni vonkajsieho
povrchu skleneného pohara alebo misky a necistite pod tecticou
vodou. Vycistite vonkajsi povrch montéaze skleneného pohara alebo
misky jeho vyutieranim vlhkou handrickou, utierkou. Trochu ¢istiaceho
prostriedku mézete pridat, ak je vonkajsi povrch montaze skleneného
pohara silne umazany a zaspineny.



ODSTRANENIE

mmm Ak chcete odstranit’ zariadenie s tymto symbolom na zariadeni
alalebo v uzivatelskom manuali, nasledujte dole uvedeny postup:
Zabezpecte, aby bolo zariadenie spracované zodpovednym spésobom
na konci servisného Zivota, aby sa zarucilo maximalne opatovné
pouzitie zariadenia (jeho Casti). Neodstrariujte zariadenie s netriedenym
odpadom, ale ho odovzdajte v obchode, alebo ho vezmite na zberné
miesto. Kontaktujte vas miestny urad ohladom informacii o prijmovych
a zbernych systémoch vo vasej oblasti. Zabezpecte, aby sa zariadenie
znovu pouzilo, ak ho chcete odstranit, pokym je stale v dobrom
pracovnom poriadku alebo potrebuje len mensiu opravu.

ZARUKA

» Tento vyrobok ma zaruku 24 mesiacov. Vasa zaruka plati, ak
sa vyrobok pouziva v sulade s pokynmi a na ucel, pre ktory bol
vytvoreny. Okrem toho sa ma predlozit pévodna kupa (faktura,
uctenka alebo blo¢ek) s datumom zakupenia, nazvom predajcu a
¢islom vyrobku.

* Pre detailné podmienky zaruky si, prosim , pozrite nasu servisnu
webovu stranku: service.nova-int.com
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